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BEZPECNOSTNI POKYNY PRI POUZIVANI

Pred pouzitim si pozornée prectéte nasledujici navod k obsluze.
Zarizeni, kabel ani zastrcku je zakazano ponorovat do vody Ci
jinych kapalin.

Obzvlasteé opatrnée postupujte v pripade, ze se v blizkosti vyskytuji
deti!

Nadobu naplnujte pouze studenou vodou.

Zarizeni nepouzivejte ani v pripade, kdy doslo k poskozeni napa-
jeciho kabelu nebo zastrcky. V takovém pripadé predejte zarizeni
do autorizovaného servisu k oprave.

Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem, mize
zpUsobit poskozeni zafizeni, zranéni nebo dokonce poZzar.
Elektricky kabel nevésejte pres ostré hrany a nedovolte, aby se
dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Pracovni spotrebi¢ nesmi byt umistén ve skrini.

Zarizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim prostredi).

Predtim, nez zaCnete zarizeni Cistit, vyjméte zastrcku z elektrické
zasuvky a vyckejte, az toustovac zcela vychladne.

Nikdy neponechavejte kavovar pripojeny do elektrické sité bez
dozoru.

Kavovar nespoustéjte bez vody.

Zarizeni neumistujte do blizkosti elektrickych ¢i plynovych sporékd,
horakd, pecici trouby apod.

Po zapnuti kadvovaru do nddoby nedolévejte vodu.

Misto pro ohrev salkd je horké. Pri pokladani a odebirani salkd
budte opatrni.

Jestlize zarizeni nepouzivate nebo se chystéte jgj Cistit, vyjméte
zastrcku z elektrické zasuvky.

Po skonceni pripravy kavy je nutné zarizeni vypnout!

Zarizeni nepouzivejte k jinym Uceltim, nez k jakym bylo urceno.
Kavovar je urcen vyhradné k domacimu pouziti.

Zarizeni musi byt pripojeno do elektrické zasuvky se zemnicim
kolikem!

Toto zarizeni mohou pouzivat déti ve veku od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i dusevnimi schopnostmi i osoby bez zku-
Senosti a znalosti zarizeni, bude-li nad nimi zajistén dohled nebo
budou pouceny v oblasti bezpecného pouzivani zarizeni tak, aby
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riziko s timto spojené bylo pro tyto osoby srozumitelné. Cisténi a
Udrzbu nesmi provadeét deti, pokud jim neni alespon 8 let a nejsou
pod dohledem. Cisténi/udrzbu nesmi provadét deti bez dozoru.
Zarizeni i jeho napajeci kabel uchovavejte na misté, které je pro
déti do 8 let nedostupné.

Davejte pozor na to, aby si déti se zarizenim/vybavenim nehraly.
Teplota dostupnych povrchd mUze byt vyssi, pokud je zarizeni
zapnute.

Toustovac pouzivejte vzdy na rovném a stabilnim povrchu.
Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky tahanim za kabel.
Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

S ohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosime, neponechavejte
volné lezet soucasti baleni vyrobku (plastové sacky, krabice, po-
lystyren apod.).

VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s folii. Nebezpeci uduseni!
POZOR! Paka kavovaru je béhem provozu horka. Pouzivejte
rukojet paky.

POZOR! Horky povrch!

- POZOR! Kavovar nespoustéjte bez nasazené paky s vybranym
filtrem.



POPIS ZARIZENI

1. Plast kdvovaru 9. Mrizka odkapavace
2. Ovladaci panel 10. Paka pro filtr s kdvou
a. Tlacitko pro vybér jedné kavy 11. Packa pro zajisténi filtru
,Espesso“ s kontrolkou 12. Rukojet paky
b. Tlacitko pro vybér dvojité kavy 13. Kavovy filtr
,Espesso“ s kontrolkou a. maly kdvovy filtr
c. Tlacitko pro vybér kavy malé b. velky kavovy filtr
,Cappuccino"“ s kontrolkou 14. Misto pro ulozeni nadrzky na vodu
d. Tlacitko pro vybér kavy velké 15. Nadrzka navodu 1,2 L
,Cappuccino“ s kontrolkou 16. Vodni ventil
e. Tlacitko pro vybér kavy malé 17. Viko nadrzky na vodu
,Latté“ s kontrolkou 18. Misto pro vloZeni nadoby na mléko
f. Tlacitko pro vybér kavy velké 19. Né&doba na mléko 0,7 L
JLatté" s kontrolkou 20. Viko nadoby na mléko
3. Vypinac 21. Hadicka pro nasavani mléka
4. Misto pro ulozeni paky a filtru 22. Tryska davkujici mléko/péaru
5. Otvor pro nasazeni paky s filtrem 23. Kolecko pro regulaci davkovani mléka
6. Vysuvna podloZzka pod maly sélek / 24. Packa napénovaci trysky
malé salky 25. Odmeérka - péchovac
7. Misto pro ulozeni odkapavace 26. Parni konektor
8. (Odkapavac 27. Misto pro ohrev Salku

FUNKCE KAVOVARU, MNOZSTVI PRIPRAVOVANE KAVY A ZPUSOB JEJICH

SPOUSTENI

Vybrané tlacitko na ovlddacim panelu Jedno stisknuti Dvojité stisknuti Stisknuti a pfidrZeni po dobu

3 sekund

Neaktivni 20-70 ml (programovani mnoZstvi)

Espresso MaleJ (2a)

7 80ml 120ml 40-150 ml
Velké ™S (2b) (programovani mnozstvi)
Cappuccino e, 170 ml Neaktivni 5-40 sekund
MaléS/ (2¢) (programovani doby napénovani)
280 ml 70 sekund (samotné 5-70 sekund
Velké \ (2d) napénovani bez piipravy (programovani doby napénovani)
kévy)
5 @ 350ml Neaktivni 5-70 sekund
Malé 2& (2e) (programovani doby napéiovani)
Cg 450 ml Funkce samociSténi 5-90 sekund
Velké Qf) kdvovaru (programovani doby napénovani)

POZOR:

- podle nastaveni regula¢niho kolecka pro davkovani mléka, uvedené mnoZstvi kavy
CAPPUCCINO a LATTE se muze lisit
- podrobny popis programovani mnoZzstvi a doby je uveden v dalsi ¢asti navodu




PRED PRVNIM POUZITIM

1. Zafizeni vybalte z krabice, odstrante z néj vsechny sacky, samolepky, polystyrenové vyplné a pre-
pravni pojistky. Zafizeni zkontrolujte z hlediska poskozenti, k nimz mohlo dojit béhem prepravy. V
pripadé pochybnosti kontaktujte prodejce.

2. Zatizeni ocistéte, pricem? se Fidte pokyny uvedenymi v kapitole ,CISTENT A UDRZBA"

3. VSechny soucasti kavovaru namontujte na své misto.

4. Zarizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch odolny vici vysokym teplotam.

5. Provedte funkci vyhfivani vnitfniho potrubi kavovaru (viz: ,CISTENT A UDRZBA).

MONTAZ MRIiZKY ODKAPAVACE

1. Na misto uloZeni odkapavace (7) vlozte odkapavac (8) a na néj pak polozte mrizku (9).

2. Velké otvory v mrizce (9) se nachazeji pfimo pod otvory, z nichz vytéka kava z paky (10) - to je
pomucka pro to, kam umistit Salek nebo dva malé Salky pri pripravé dvojitého ,Espressa“.

3. Podle velikosti pouZivanych salki mizete rovnéz pouzit dopliikovou vysuvnou podlozku (6).

POZOR! Tekutinu z odkapavace priibézné vylévejte.

NAPLNENI NADRZKY NA VODU

1. Pristroj odpojte z elektrické zasuvky.

2. Z nadrzky sejméte viko (17), ndsledné uchopte nadrzku (15) a potdhnéte smérem nahoru.

POZOR! Vodni ventil (16) v nddrZce na vodu (15) je zajistén gumovou oranZovou ochrannou

zaslepkou. Odstraiite ji pred prvnim pouzitim kavovaru a nasazujte ji zpét v pripadé, Ze kavovar

nebudete po delsi dobu pouZivat.

3. Do nédrzky nalijte maximalné 1,2 | (MAX hladina) studené pitné vody, ale minimalné 0,2 | (hladi-
na MIN).

4. Nadrzku vlozte do zadni ¢asti kdvovaru na urcené misto (14). BEhem montaze nadrzky vénujte po-
zornost tomu, aby hacek na nadrzce zapadnul do otvoru, ktery se nachézi v zadni sténé kdvovaru.

POZOR! Nepfreplnujte nadrzku na vodu nad rysku MAX. Pristroj nezapinejte, je-li nadrzka

na vodu prazdna nebo neni do kavovaru vloZena. Pouzivejte pouze studenou pitnou vodu.

Nevlévejte do nadrzky horkou vodu.

NAPLNENi NADOBU NA MLEKO

. Jemné potahnéte nadobu na mléko (19) smérem k sobé a poté ji zvednéte.

. Z nadoby na mléko sejméte viko (20).

. Do nadobky nalijte maximalné 0,7 | (MAX hladina) mléka, ale minimalné 0,1 | (hladina MIN).
. Viko (20) nasadte zpét na nadobku.

. Nadobku na mléko vloZte zpét na své misto (18) a jemné ji zatlacte smérem dozadu.

b~ whN -

VYBER FILTRU A NAPLNEN{ KAVOU

1. Zvolte si filtr podle nasledujiciho kritéria:
- maly filtr na kavu (13a) - pro jednu kéavu
- velky filtr na kdvu (13b) - pro dvé kdvy (ESPRESSO) nebo pro jednu dvojitou kdvu (CAPPUCCI-
NO, LATTE).
2. Vybrany filtr (13) vlozte do paky (10).
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3. Vybrany filtr napliite erstvou a jemné mletou kavou (obr. 1a).
4. Pomoci péchovace (25) upéchuijte kdvu a nasledné odstrante prebytec¢nou kavu z okrajd paky, aby
bylo mozné paku po nasazeni spravné utésnit (obr. 2b a 2c).

a. b.

POZOR! Kava nesmi pfesahnout symbol MAX vyznaceny uvnitf filtru. PFi spravné upéchované
davce kavy to odpovida hmotnosti cca 10 g kavy pro maly filtr a 20 g pro velky filtr.

MONTAZ/DEMONTAZ PAKY S FILTREM

1. Paku (10) s vlozenym filtrem (13) nasadte na otvor pro vloZeni paky (5) tak, aby se rukojet paky (12)
prekryvala se symbolem otevieného zamku na prednim panelu kdvovaru (obr. 2).

2. Rukojet paky (12) lehce otocte doprava tak, aby se posunula smérem k symbolu uzavieného zamku
na prednim panelu kavovaru.

3. Demontaz paky z kavovaru probi-
ha v opacném poradi, tzn. rukojet
paky (12) otocte lehce smérem dole-
va, paku (10) sejméte z otvoru pro na-
sazeni paky (5) a z paky vyjméte filtr.

POZOR! Paku drite vidy za

rukojet (12). V rukojeti se nachazi

packa (11) pro zajisténi filtru pfi jeho
poklepavani béhem (cisténi. Paka
mUZe byt horka. Postupujte opatrné!

VLOZENI SALKU DO KAVOVARU

1. Malé salky pokladejte na vysuvnou podlozku (6), kterou predtim vysunte.

2. Dva velké otvory v podlozce (6) a mfizce (9) se nachazeji primo pod odtokem kavy z paky - urcuji
misto, kam je nutné umistit dva malé salky.

3. Velky salek poloze primo na miizku odkapavace (9) - podlozka (6) musi mit zasunuta do kavovaru.

POZOR! Béhem piipravy CAPPUCCINA nebo LATTE se ujistéte, Ze jste nastavili napéhovaci

trysku (22). Délku trysky trubicky davkujici mléko miZete také nastavit tim,

Ze ji zablokujete v rtiznych polohach, ¢imZ i pFizplsobite riznym velikostem

pouzivanych salku (obr. 3).




POUZITi ZARIZENi
SPUSTENI KAVOVARU

1. Pristroj umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch.

2. Kavovar pfipojte do uzemnéné elektrické zasuvky.

3. Kévovar zapnéte vypinacem (3) - zacnou blikat vSechny kontrolky u tlacitek - probiha zahrivani ka-
vovaru. Po cca 45 sekundach prestanou kontrolky u tlacitek ESPRESSO blikat a budou svitit trvale,
cozZ znamena, ze je pristroj pripraven k pripravé kdvy ESPRESSO. Po cca 90 sekundach budou tr-
vale svitit véechny kontrolky - kavovar je pfipraven rovnéz k pripravé kav CAPPUCCINO a LATTE.

4. Po ukonceni prace s kavovarem jej vypnéte na vypinaci (3).

POZOR! Pokud béhem 15 minut neprovedete na kavovaru zadné dalsi kroky, pfepne se do

rezimu spanku. Stisknutim libovolného tlacitka jej opét spustite.

PRIPRAVA KAVY ESPRESSO

1. Vlozte vybrany filtr (13) do paky (10), naplnte jej kdvou a paku nasadte do kavovaru.

2. Ujistéte se, Ze v nadrzce na vodu (15) je dostate¢né mnozstvi vody.

3. Prislusny Salek/salky umistéte pod paku a spustte proces pripravy kavy pomoci tlacitka (2a)
nebo (2b).

4. Priprava kavy je signalizovana kontrolkou u prislusného tlacitka.

5. Kdyz se opét rozsviti vsechny kontrolky, znamen4 to, Ze priprava kavy byla dokoncena.

6. Pro ziskani veétsiho mnozZstvi kdvy miZete proces pfipravy opakovat, ale ziskana kéva jiz nebude
tak silna.

POZOR! Pokud chcete pfipravit mensi porci napoje, pak v priibéhu procesu pfipravy (pfi dosazeni

pozadovaného mnoZstvi) stisknéte pouZzité tlacitko (2a) nebo (2b).

PRIPRAVA KAVY CAPPUCCINO

POZOR! Pred pfipravou CAPPUCCINA
nastavte na regulatoru davkovace (23)
mnoZstvi napénéného mléka dle
vlastnich preferenci. Otacejte jim
doleva, chcete-li vice pény nebo
doprava, chcete-li pény naopak méné
(obr. 4). Intenzita pény muiZe byt
nastavena rovnéz béhem napénovani.
1. Vlozte vybrany filtr (13) do paky (10), naplnte jej kdvou a paku nasadte do kavovaru.
2. Ujistéte se, Ze je v nadrZce na vodu (15) odpowda ici mnozstvi vody a v nddobce na mléko (19)
dostatek mléka.
3. Prislusny salek umistéte pod paku a spustte proces pripravy kavy pomoci tlacitka (2c) nebo (2d).
4. Priprava kavy je signalizovana kontrolkou u pfislusného tlacitka.
5. Kdyz se opét rozsviti vsechny kontrolky, znamené to, Ze priprava kavy byla dokoncena.

PRIPRAVA KAVY LATTE

POZOR! Pred pfipravou LATTE nastavte na regulatoru davkovaée (23) mnozstvi napénéného
mléka dle vlastnich preferenci. Otacejte jim doleva, chcete-li vice pény nebo doprava, chcete-li
pény naopak méné (obr. 4). Intenzita pény muzZe byt nastavena rovnéz béhem napériovani.

1. Vlozte vybrany filtr (13) do paky (10), naplnte jej kdvou a paku nasadte do kavovaru.




2. Ujistéte se, Ze je v nddrZce na vodu (15) odpovidajici mnozstvi vody a v nadobce na mléko (19)
dostatek mléka.

3. Prislusny salek umistéte pod paku a spustte proces pripravy kavy pomoci tlacitka (2e) nebo (2f).

4. Priprava kavy je signalizovana kontrolkou u pfislusného tlacitka.

5. KdyZ se opét rozsviti vsechny kontrolky, znamena to, Ze priprava kavy byla dokoncena.
NAPENOVANI MLEKA

Kavovar umoznuje rovnéz pripravu samotného napénéného mléka pro jiny typ napoje,
napr. macchiato, horka ¢okolada, ¢aj apod. Proces davkovani a napénovani mléka spustite
dvojitym stisknutim tlacitka pro vybér velkého ,Cappuccina“ (2d). Béhem tohoto procesu
budou svitit kontrolky u tlacitek (2¢) a (2d). Opétovné stisknuti tlacitka (2d) proces davko-
vani a napenovani mléka zastavi.

POZOR! Para vychazejici z pristroje je horkd. Davejte pozor, aby nedoslo ke popaleni.

PROGRAMOVANi MNOZSTVi PRIPRAVOVANE KAVY ESPRESSO

1. Stisknéte a po 3 sekundy podrzte tlacitko pro volbu jedné kavy ,Espresso” (2a) u programovani
mnozstvi pro jednu kdvu ESPRESSO nebo dvojité ,Espresso” (2b) v pripadé programovani mnozstvi
pro dvojité ESPRESSO. Kavovar za¢ne davkovat kavu. Ve chvili, kdy z kdvovaru vytece poZzado-
vané mnozstvi kavy, znovu stisknéte pouzité tlacitko. Od této chvile bude kavovar pripravovat
Espresso v nastaveném mnozstvi.

Je mozné nastavit objem v rozmezi 20 az 70 ml pro jednu kdvu a 40 az 150 ml pro dvojitou kavu.
Pro resetovani kdvovaru a obnoveni plivodniho ,tovarniho* nastaveni pristroj vypnéte na vypina-
Ci (3), stisknéte a podrzte prislusné tlacitko (2a) nebo (2b) a soucasné pristroj zase zapnéte. Poté,
co kontrolka u prislusného tlacitka pétkrat zablika, dojde k resetovani drive provedeného nastaven.

PROGRAMOVAN{ DOBY NAPENOVANI U KAVY CAPPUCCINO

1. Stisknéte a po 3 sekundy drzte tlacitko pro volbu kavy malé ,Cappuccino® (2¢) pfi programovani
doby pro malou kavu CAPPUCCINO nebo velké ,Cappuccino” (2d) v pripadé nastavovani doby
pro velké CAPPUCCINO. Kavovar zacne davkovat a napénovat mléko tryskou (22). Ve chvili, kdy
kavovar napéni pozadované mnozstvi mléka, znovu stisknéte pouzité tlacitko. Od této chvile bude
kévovar pripravovat Cappuccino s nastavenym mnozstvim mlécné pény.

Jemozné naprogramovat dobu v rozmezi od 5 do 40 sekund pro malé av rozmezi od 5 do 70 sekund
pro velké cappuccino.

Pro resetovani kdvovaru a obnoveni plivodniho ,tovarniho® nastaveni pristroj vypnéte na vypina-
Ci (3), stisknéte a podrzte pislusné tlacitko (2c) nebo (2d) a soucasné pristroj zase zapnéte. Poté,
co kontrolka u prislusného tlacitka pétkrat zablika, dojde k resetovani drive provedeného nastaven.

PROGRAMOVANI DOBY NAPENOVANI{ U KAVY LATTE

1. Stisknéte a po 3 sekundy drzte tlacitko pro volbu kdvy malé ,Latté" (2e) pfi programovani doby
pro malou kavu LATTE nebo velké ,Latté" (2f) v pfipadé nastavovani doby pro velké LATTE. Ka-
vovar zacne davkovat a napénovat mléko tryskou (22). Ve chvili, kdy kdvovar napéni pozadované
mnozstvi mléka, znovu stisknéte pouzité tlacitko. Od této chvile bude kavovar pfipravovat Latté s
nastavenym mnozstvim mlécné pény.

Jemozné naprogramovat dobu v rozmezi od 5 do 70 sekund pro malé a v rozmezi od 5 do 90 sekund
pro velké latté.

Pro resetovani kdvovaru a obnoveni plivodniho ,tovarniho® nastaveni pristroj vypnéte na vypina-
Ci (3), stisknéte a podrzte prislusné tlacitko (2e) nebo (2f) a soucasné pristroj zase zapnéte. Poté,
co kontrolka u prislusného tlacitka pétkrat zablika, dojde k resetovani drive provedeného nastaven.
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UKONCENI PRACE S KAVOVAREM

1. Po skonceni pripravy kavy kdvovar vypnéte tlacitkem (3) a odpojte jej z elektrické sité.

2. Neprodlené po vychladnuti kdvovaru jej ocistéte, pricemz se fidte pokyny uvedenymi v kapitole
Cisténi a udrzba.

3. Nadobku s nevyuZzitym mlékem uloZte do lednice.

PRAKTICKE RADY PRO PRIPRAVU KAVY
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nalijete horkou vodu. Klasicka kdva ESPRESSO by méla myt pfipravovana ze smési mnoha druh(
kav do Salku o objemu cca 70 ml, ktery by nemél byt naplnén vice neZ z jedné poloviny. Dvojité
ESPRESSQO je oznacovano také nazvem DOPPIO.

. Kavu CAPPUCCINO mUzete pro lepsi vizualni efekt pripravit do prihledného (sklenéného) salku.

. Mléko pro napénovani by mélo byt polotucné nebo tucné, predtim ochlazené v chladnicce. Mléko
napénujte v salku s pokud mozno malym priimérem, aby se péna neroztékala do stran. Napénéné
mléko dokaZe vyrazné zvetsit svidj objem.

. Z filtrd vzdy ddkladné odstranujte zbytky kdvy z prfedchozi pfipravy. | malé mnozstvi staré kdvy
bude negativné ovlivhovat chut nové porce pfipravené kavy.

. Nepouzivejte kdvu mletou s cukrem, protoze by mohlo dojit k ucpani filtru a poskozeni pristroje.

. Mletd kéva si uchové svou chut pouze po 7 az 8 dnl pod podminkou, Ze bude skladovana v uza-
viené nddobé a na chladném, tmavém misté. Neskladujte v lednici nebo mraznic¢ce. Celé zrna
doporucujeme umlit tésné pred pouzitim. Zrnka kavy skladovana v uzaviené nadobé si uchovajf
chut a aroma aZ po 4 tydny.

Mletd kava nesmf byt pfilis jemnd, protoZe by mohla ucpavat filtr a branit tak pritoku vody pod
vysokym tlakem. Naopak pfilis hrbé umleta kdva béhem pripravy neuvolni dostatek chuti a aroma.

POZOR! Zarizeni odpojte z elektrické sité a pockejte, aZz zcela vychladne, teprve potom jej

miiZete Cistit.

POZOR! Télo kavovaru neponofujte do vody ani jinych kapalin.

1. Pristroj Cistéte po kazdém pouziti. Pouze tak bude kdvovar schopen pripravovat kavu s vyraznym
a spravnym aroma.

. Kryt kdvovaru otirejte vihkym hadrikem. NepouZivejte drsné Cistici prostredky ani draténky, pro-
toze by mohly zpUsobit poskrabani kavovaru.

. Z filtr(i (13) odstranujte pouzitou kavu, nasledné filtry i paku (10) umyjte v teplé vodé s jemnym
mycim prostfedkem, oplachnéte a osuste. Filtry ani paku nemyjte v mycce nadobi.

. Plochy filtr, ktery se nachazi v sedle pro umisténi paky (5), otfete papirovou utérkou a odstrarite z
néj zbytky kavy. Filtr pravidelné demontujte pomoci Sroubovaku a oplachnéte jej vodou. Zkontro-
lujte priichodnost otvord filtru. Prisroubuijte jej zpét na své misto.

5. Pri ¢isténi nadobky na mléku postupujte dle nize uvedenych pokyn( (obr. 5).
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- nadobku na mléku vyjméte z kavovaru

- sejméte viko nadobky (20)

- zvicka sejméte hadicku nasavajici mléko (21) a parni trubicku (26) - viz oznaceni na viku, zvednéte
ploché silikonové tésnéni na viku

- viko nadobky (20), hadicku na mléko (21), parni trubicku (26) a tésnéni umyjte pod tekouci vodou
a osuste

- po umyti nasadte hadicku a trubicku zpét na vicko, uzavrete plochym silikonovym tésnénim.

POZOR! Pfed montazi se ujistéte, Ze je gumové tésnéni parni spojky (26) spravné nasazeno na

pripojce.

- nadobku na mléko (19) umyjte v teplé vodé s mycim prostredkem, oplachnéte a osuste, nadobku
muZete umyt v mycce nadobi.

- do nadobky na mléko nalijte cca 200 ml vody a viozte ji i s vikem do pfistroje

- prazdny velky hrnek postavte na odkapavac, napénovaci trysku (22) nasmérujte do hrnku

- kolecko pro davkovani mléka (23) otocte do polohy ,Clean*

- kéavovar pripojte do zasuvky a dvojitym stisknutim tlacitka velké ,Latté" (2f) spustte program
samocisténi - zahajeni procesu budou signalizovat rozsvécovani kontrolek u jednotlivych tlacitek
(20), (2d), (2e) a (2f). Pro lepsi efekt mizZete proces opakovat.
pristroj vypnéte, odpojte ze zasuvky a z nddobky na mléko vylijte vodu.

6. Nadrzku na vodu (15) a jeji viko (17) umyjte v teplé vodé s mycim prostfedkem, oplachnéte a osus-
te. Nadrzku mlzete myt v mycce nadobi.

7. Odkapavac (8), mrizku (9) a vysuvnou podlozku (6) umyjte v teplé vodé s mycim prostredkem,
oplachnéte a osuste.

8. Pred prvnim spusténim kévovaru a vzdy po delsi prestavce je nutné provést zahrati vnitfnich ve-
deni. Provedte nasledujici kroky:

- naplnite nadrzku na vodu (15) vodou tak, aby se hladina vody nachézela mezi ryskou MIN a MAX

- nadobku na mléko (19) napliite vodou tak, aby se hladina vody nachézela mezi ryskami MIN a MAX

- na kédvovar nasadte paku s filtrem (bez kavy)

- Sélek polozte na odkapévac s nasmérujte do néj napénovaci trysku (22)

- pristroj pfipojte do uzemnéné zasuvky, zapnéte vypinacem (3) a pockejte, az budou vsechny
kontrolky svitit trvale

- spustte proces pripravy velkého ,Cappuccina“ tlacitkem (2d) - z trysky bude vychazet para (nebo
para s vodou, podle nastaveni kolecka ,22") a z paky bude vytékat horkd voda. Kdyz proces
skonci, vsechny kontrolky budou sviti nepretrzité - cely proces pak zopakujte jesté trikrat.

9. Kavovar je vybaven funkci odvapnéni. Po 500 cyklech pfipravy kdvy budou kontrolky u tlacitek
malé a velké Latté (2e) a (2f) blikat, coZ svédci o tom, Ze je nutné provést odvapnéni. Provedte
nasledujici kroky:

- nadrzku na vodu (15) naplnte smési octa a vody v poméru 1:1, celkové mnozstvi smési by mélo
Cinitasi 11

- do pfistroje vlozZte prazdnou nadobku na mléko a kolecko (23) otocte do polohy ,Clean*

- na kévovar nasadte paku (10) s filtrem (13) bez kdvy

- na odkapavac postavte vétsi nadobu (11)"a nasmérujte do ni trysku (22)

- kavovar pripojte do zasuvky, spustte vypinacem (3), pockejte, az se zahreje a poté spustte proces
soucasnym stisknutim tlacitka pro pfipravu malého a velkého Latté (2e) a (2f)

- po nékolika minutach proces cCisténi skonci - rozsviti se vsechny kontrolky

-z nadrzky na vodu vylijte zbytek smési pro odvapnéni, vyplachnéte ji, naplnte vodou a vlozte
do kavovaru

- dvakrat pripravte dvojité Espresso a dvakrat velké Latté (bez kavy ve filtru), ¢imz proplachnete
vnitrek kavovaru
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- kavovar byl zbaven vodniho kamene a dalsi pfipomenuti nastane po pripravé 500 kav.

POZOR! Kavu miZete pfipravovat i bez spusténi funkce odvapnéni, ale doporucujeme tuto

operaci provadét co nejdrive poté, co bude pfistroj signalizovat potifebu odvapnéni.

PROBLEM

Kava béhem piipravy nevytéka

Kéva vytékd po strandch paky

Miéko neni napénéno, nevytékd z
trysky

Kava vytékd pfilis rychle

Kéva je piilis slaba

Rychlé blikani vsech kontrolek

Blikani kontrolek malé a velké LATTE
(2ea 2f)

TECHNICKE PARAMETRY

PROBLEMY A ZPUSOB JEJICH ODSTRANOVANI

PRICINA
V nddrzZce neni dostatek vody
PFilis jemné mleté kdva
Prilis mnoho kavy ve filtru

Kava ve filtru je pfilis silné upéchovana

Paka neni nasazena ve spravné poloze
Kava na okraji paky
Pilis mnoho kvy ve filtru

Nedostatek pary

MIéko neni dostatecné studené
Napénovaci tryska je ucpand
Kava je umleta piilis hrubé
Prilis malo kavy ve filtru

Poutzili jste maly filtr pro pfipravu dvojité
kévy

Kava je umleta pfili$ hrubé

V nddrzce neni dostatek vody

Pfipomenuti nutnosti odvapnéni pfistroje

Reseni
Dolijte vodu
Kavu ve filtru vyméiite za méné umletou
Filtr napliite mensim mnozstvim kdvy

Napliite filtr kdvou a upéchujte jej mensi
silou

Paku dotdhnéte do koncové polohy
Paku sejméte a ocistéte jeji okraje
Filtr napliite mensim mnozstvim kdvy

Dolijte vodu

PouZivejte vychlazené mléko

Trysku ocistéte

Kévu umelte jemnéji

Filtr napliite vétsim mnozstvim kavy

Pouzijte velky filtr

Kavu umelte jemnéji
Dolijte vodu

0dvapnéte kévovar

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku.

Délka napdjeciho kabelu: 1,00m

¢

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Spravna likvidace vyrobku (pouZité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do béZného komunalniho odpadu. PouZity spotfebic¢ mize mit negativni vliv na Zivotni
prostredi a lidské zdravi z divodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni
elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontdZz mohou zptsobit uvoliiovani

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt
||

latek Skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. PouZité spotrebice je nutné predat na ur¢eném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych

spotrebicu.
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SICHERHEITSHINWEISE

Vor Anwendung lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung genau
durch.

Weder das Gerat, das Kabel noch der Stecker durfen in Wasser
oder anderen Flussigkeiten eingetaucht werden.

In Anwesenheit von Kindern ist mit dem Gerat besonders vor-
sichtig umzugehen.

Fullen Sie den Behalter ausschlieSlich mit kaltem Wasser ein.
Niemals ein beschadigtes Gerat gebrauchen, auch bei Kabelbruch
oder Beeintrachtigung des Netzsteckers nicht betreiben - Gerat
bei einer autorisierten Fachwerkstatt anliefern.

Anwendung eines vom Geratehersteller nicht empfohlenen Zu-
behors kann Gerateschaden, Brand oder Korperverletzungen
verursachen.

Das Versorgungskabel nicht von scharfen Randern Uberhangen
und mit keinen heilsen Oberflachen in Bertihrung kommen lassen.
Das Nutzgerat darf nicht in einem Schrank untergebracht werden.
Nicht im Freien verwenden.

Vor der Reinigung ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose und lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen.

Das Gerat niemals unbeaufsichtigt an eine Stromquelle ange-
schlossen lassen.

Das Gerat nicht mit leerem Behalter in Betrieb setzen.

Gerat nicht in der Nahe anderer elektrischer und Gasgerate, Herde,
Ofen etc. abstellen.

Nach dem Ausschalten des Gerates den Behalter mit keinem
Wasser befllen.

Die Warmeplatte flr Tassen ist heifs. Beim Abstellen und Entneh-
men der Tassen mit Vorsicht vorgehen.

Wenn das Geréat nicht mehr benutzt wird oder gereinigt werden
soll, ist der Stecker aus der Steckdose zu ziehen.

Das Gerdt sollte nach dem Betrieb ausgeschaltet werden!

Nur bestimmungsgema(s benutzen.

Das Gerat eignet sich ausschlieSlich fur hauslichen Gebrauch.
Das Gerat nur an Steckdosen mit Erdungsstift anschlief3en.
Dieses Gerat darf von mind. 8 jahrigen Kindern und von Personen
mit verminderter kdrperlicher oder geistiger Leistungsfahigkeit

13
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oder Mangel an Erfahrung und Wissen nur dann benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefah-
ren verstanden haben. Die Reinigung und Wartung darf nicht von
Kindern durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind mindestens 8
Jahre alt und werden beaufsichtigt. Die Reinigung/Wartung darf
nicht von unbeaufsichtigten Kindern durchgeftihrt werden.

Das Gerat und das Versorgungskabel fern von Kindern unterhalb
von 8 Jahren aufbewahren.

Kinder dirfen nicht mit der Ausrtstung/dem Gerat spielen.

Die Temperatur der Gerateoberflache kann sich erhdhen, wenn
das Gerat in Betrieb ist.

Das Gerat auf einer ebenen und stabilen Oberflache aufstellen.
Netzstecker vorsichtig aus der Steckdose ziehen, nicht am Kabel
reifsen.

Gerat nur mit trockenen Handen an die Steckdose anschlielzen.
Aus Sicherheitsgriinden missen lose Verpackungselemente (Kunst-
stoffbeutel, Kartons, Styropor etc.) von Kindern fern gehalten
werden.

WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen. Erstickungs-
gefahr!

HINWEIS! Der Siebtrager an der Kaffeemaschine ist wahrend
des Betriebs heif3. Den Siebtrager am Griff festhalten.

HINWEIS! Heif3e Oberflache!

HINWEIS! Starten Sie die Kaffeemaschine nicht ohne den Sieb-
trager mit dem installierten Siebeinsatz.



GERATBESCHREIBUNG

1. Gehduse 9. Abtropfschalengitter
2. Bedienpult 10. Siebtrager
a. Auswahltaste fir einfachen ,Es- 11. Siebeinsatz-Verriegelungshebel
presso” mit Kontrollleuchte 12. Siebtragergriff
b. Auswahltaste fur doppelten ,Es- 13. Siebeinsatz (Kaffeefilter)
presso” mit Kontrollleuchte a. Kleiner Siebeinsatz
c. Auswahltaste fir kleinen ,Cap- b. Grofer Siebeinsatz
puccino” mit Kontrollleuchte 14. Wasserbehélterbuchse
d. Auswahltaste fur groBen ,Cappuc-  15. Wasserbehélter 1,2 L
cino” mit Kontrollleuchte 16. Wasserventil
e. Auswahltaste fir kleinen ,Latte” 17. Wasserbehalterabdeckung
mit Kontrollleuchte 18. Milchbehélterbuchse
f. Auswahltaste fir groBen ,Latte” 19. Milchbehélter 0,7 L
mit Kontrollleuchte 20. Milchbehilterabdeckung
3. Ein-/Aus-Schalter 21. Milchansaugleitung
4. Aufbewahrungsstelle fir den Siebtra- 22. Milch-/Dampfspritzdise
ger und den Siebeinsatz 23. Milchspritzregler
5.  Zubehorbuchse fiir den Siebtrager 24. Schaumdisenhebel
und Siebeinsatz 25. Messloffel - Stampfer
6. Auszugsplatte fUr eine Tasse/Tassen 26. Dampfanschluss
7. Abtropfschalenaufnahme 27. Warmeplatte flr Tassen

8. Abtropfschale

DIE FUNKTIONEN DER KAFFEEMASCHINE, IHRE BEDIENUNG UND DIE MENGE
DES GEBRUHTEN KAFFEES

Gewadhlte Taste im Steuerpult Ein Mal Zwei Mal driicken Driicken und 3 Sekunden lang
driicken gedriickt halten

20-70 ml

Espresso Kleiner T (22) Inaktiv

(Mengenprogrammierung)
W, 80ml 120 ml 40-150 ml
GroBer ~-/ (2b) (Mengenprogrammierung)
Cappuccino ) 170 ml Inaktiv 5-40 Sekunden
Kleiner (29) (Programmierung der Schaumzeit)
280 ml 70 Sekunden (nur 5-70 Sekunden
GroRer \) (2d) Schéumen, ohne den Kaffee ~ (Programmierung der Schdumzeit)
aufzubriihen)
. @ 350 ml Inaktiv 5-70 Sekunden
Kleiner 2 (2e) (Programmierung der Schaumazeit)
dg 450 ml Selbstreinigungsfunktion 5-90 Sekunden
GroBer 25 (2f) der Kaffeemaschine (Programmierung der Schdumzeit)

ACHTUNG:

- Je nach Einstellung des Milchausgabeknopfes kénnen die angegebenen Mengen an CAPPUC-
CINO und LATTE variieren

- Eine detaillierte Beschreibung der Programmierung der Menge und Zeit finden Sie im weiteren
Teil der Anleitung
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VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

1. Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton, entfernen Sie alle Etiketten, Aufkleber, Folientaschen, Full-
material und Transportsicherungen ab. Gerat auf Transportschaden Uberpriifen. In Zweifelsféllen
Ricksprache mit dem Handler halten.

2. Das Gerat gemal’ Hinweisen im Kapitel ,PFLEGE UND WARTUNG” reinigen.

3. Alle Elemente der Kaffeemaschine an den sachgemalZen Stellen anbringen.

4. Das Gerat auf einer harten, trockenen, stabilen, ebenen und horizontalen und gegen hohe Tempe-
raturen bestdndigen Oberflache aufstellen.

5. Konditionieren Sie alle Innenleitungen des Gerits (siehe: ,REINIGUNG UND WARTUNG”)

MONTAGE DER ABTROPFSCHALE

1. Ander Abtropfschalenaufnahme (7) die Abtropfschale (8) anbringen, das Gitter (9) auf der Abtropf-
schale legen.

2. Zwei grolRe Locher im Gitter (9) befinden sich direkt unter den Lochern, aus denen der Kaffee aus
dem Siebtréager (10) ausstromt - dies ist ein Hinweis darauf, wie man eine Tasse auf ein Tablett oder
zwei kleine Tassen stellt, wenn man einen doppelten ,Espresso” zubereiten méchte.

3. Je nach GroRe der verwendeten Tassen kénnen Sie auch eine zusatzliche Auszugsplatte (6) ver-
wenden.

HINWEIS! Abtropfschale stets entleeren.

FULLEN DES WASSERBEHALTERS

1. Das Geréat von der Stromversorgung trennen.

2. Die Abdeckung (17) vom Behalter abnehmen, den Behilter (15) greifen und ziehen nach oben
ziehen.

HINWEIS! Das Wasserventil (16) im Wasserbehilter (15) ist durch eine orangefarbene Schutz-

kappe aus Gummi geschiitzt. Sie ist vor der ersten Benutzung der Kaffeemaschine zu entfernen

und anzubringen, wenn die Kaffeemaschine (iber einen ldngeren Zeitraum nicht benutzt wird.

Nicht mehrals 1,2 | (MAX-Anzeige) jedoch nicht weniger als 0,2 | kaltes Trinkwasser in den Behélter

gieRen (MIN-Anzeige).

Behalter im hinteren Teil der Maschine in der Buchse (14) anbringen. Wahrend der Behaltermon-

tage beachten, dass die zwei Haken im Wasserbehaltergehéduse an den zwei Bandern im hinteren

Teil der Kaffeemaschine einhaken.

HINWEIS! Wasserbehilter nicht tiber die ,MAX"-Anzeige befiillen. Gerat niemals mit leerem

Behilter oder ohne Behilter in Betrieb setzen. Nur kaltes Trinkwasser verwenden. Kein heiles

Wasser eingief3en.

w
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FULLEN DES MILCHBEHALTERS

—

Den Milchbehélter (19) vorsichtig nach vorne ziehen und dann anheben.

Die Abdeckung (20) vom Milchbehélter abnehmen.

Nicht mehr als 0,7I (MAX-Anzeige) jedoch nicht weniger als 0,11 Milch in den Behélter gie-
Ben (MIN-Anzeige).

Die Abdeckung (20) am Behalter wieder aufsetzen.

Den Behilter an die Stelle, an der der Milchbehélter (18) montiert ist, stellen und schieben ihn dann
vorsichtig zurtickschieben.

[SEN
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AUSWAHL DER SIEBEINSATZE UND BEFULLEN MIT KAFFEE

1. Den entsprechenden Siebeinsatz nach den folgenden Kriterien auswahlen:
- Kleiner Siebeinsatz (13a) - flr einen einzelnen Kaffee
- GroRer Siebeinsatz (13b) - flr zwei einfache (ESPRESSO) oder einen doppelten Kaffee (CA-

PUCCINO, LATTE).

2. Gewahlten Siebeinsatz (13) in den Siebtrager (10) legen.

3. Den ausgewahlten Siebeinsatz mit frischem, fein gemahlenem Kaffee fillen (Abb.1a).

4. Einen Stampfer (25) verwenden, um den eingeflillten Kaffee fest zu pressen, und den tberschissi-
gen Kaffee vom Rand entfernen, um einen guten Sitz zu gewahrleisten (Abb. 2b und 2c).

HINWEIS! Der Kaffee darf die Markierung ,MAX" im Inneren des Siebeinsatzes nicht iiber-
schreiten. Bei festgepresstem Kaffee entspricht dies einem Gewicht von ca. 10 g Kaffee fiir einen
kleinen Siebeinsatz und 20 g fiir einen groBen Siebeinsatz.

MONTAGE/ABBAU DES SIEBTRAGERS MIT SIEBEINSATZ IN/AUS DER ESPRESSO-
MASCHINE

1. Siebtrager (10) mit eingebautem Siebeinsatz (13) an der Siebtrégeraufnahme (5) anbringen, sodass
der Siebtragergriff (12) sich mit dem Symbol der offenen Vorhangevorrichtung im Vorderpaneel der
Maschine abdeckt (Abb. 2).

2. Siebtragergriff (12) leicht nach rechts drehen, sodass er sich mit der geschlossenen Vorhangevor-
richtung im Vorderpaneel der Espres-
somaschine abdeckt.

3. Die Demontage des Siebtragers und
des Siebeinsatzes von der Espres-
somaschine erfolgt in umgekehr-
ter Reihenfolge zur Montage, d.h.
Siebtragergriff (12) leicht nach links
umdrehen, Siebtrager (10) von der
Siebtrageraufnahme (5) herausneh-
men, Siebeinsatz aus dem Siebtrager
entnehmen.

HINWEIS! Den Siebtriger stets am Griff festhalten (12). Im Griff ist ein Hebel (11) vorhanden, mit

der der Siebeinsatz beim Schiitteln wahrend der Reinigung eingerastet werden kann. Der Kolben

kann heif8 sein. Vorsichtig vorgehen.
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TASSEN INS GERAT STELLEN

1. Kleine Tassen auf der herausgeschobenen Auszugsplatte (6) stellen.
2. Die beiden groRen Locher in Boden (6) und Gitter (9) befinden sich direkt unter dem Kaffeeauslauf
dem Siebtrager - sie zeigen an, wo die beiden kleinen Tassen richtig positioniert werden sollen.

3. Die groBe Tasse direkt auf das Abtropfschalengitter (9) stellen - die Platte (6) sollte dann ins Gerat

eingesetzt werden.
HINWEIS! Bei der Zubereitung eines CAPPUCCINO oder LATTE ist da-
rauf zu achten, dass die Schaumrohrdiise (22) richtig eingestellt ist. Sie
kénnen die Lange der Milchschaum-Dosierrohrdiise auch anpassen, in-
dem Sie sie in verschiedenen Langeneinstellungen arretieren, um sie an
verschiedene TassengréBen anzupassen (Abb. 3).

EINSATZ DES GERATES
GERAT EINSCHALTEN

Das Gerat auf einer glatten, stabilen, ebenen und horizontalen Oberfla-

che aufstellen.

Das Gerat an einer geerdeten Steckdose anschliefzen.

Die Kaffeemaschine mit dem Schalter (3) starten - alle Kontrollleuchten an den Tasten beginnen
zu blinken - die Kaffeemaschine warmt sich auf. Nach ca. 45 Sekunden leuchten die LEDs an
den Tasten ESPRESSO kontinuierlich, d.h. die Maschine ist bereit, ESPRESSO zuzubereiten. Nach
ca. 90 Sekunden leuchten alle Leuchten kontinuierlich - die Kaffeemaschine ist auch fir CAPPUC-
CINO und LATTE bereit.

4. Nach abgeschlossenem Gebrauch das Gerat mit dem Schalter (3) abschalten.

HINWEIS! Wenn Sie innerhalb von 15 Minuten keine weiteren MaBnahmen am Gerit ergreifen,
geht es in den Stand-by-Modus. Durch Betatigung einer beliebigen Taste wird der Stand-by-
Modus beendet.

ESPRESSO ZUBEREITEN

. Den ausgewahlten Siebeinsatz (13) in den Siebtrager (10) einsetzen, mit Kaffee fullen und den
Siebtager in die Kaffeemaschine einsetzen.

. Uberpriifen Sie, ob im Wasserbehélter (15) gentigend Wasser vorhanden ist.

3. Eine entsprechend groRe Tasse (oder Tassen) darunter stellen und den Briihvorgang mit der ent-
sprechenden Taste (2a) oder (2b) starten.

4. Der Briihvorgang wird durch eine Kontrollleuchte an der betatigten Taste angezeigt.

5. Wenn alle Kaffeelampen wieder leuchten, sind die Anzeigeleuchten fiir die Kaffeebereitschaft ein-
geschaltet

6. Fir mehr Kaffee kann der Briihvorgang wiederholt werden, aber der aufgebriihte Kaffee ist dann
schwécher.

HINWEIS! Wenn Sie weniger Kaffee zubereiten méchten, sollte die vorher betitigte Taste (2a)

oder (2b) zum sachgemiBen Zeitpunkt des Briihvorgangs (bei gewiinschter Menge) erneut an-

gedriickt werden.
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CAPPUCCINO ZUBEREITEN

HINWEIS! Bevor Sie einen CAPPUC-

CINO zubereiten, stellen Sie die Milch-

schaummenge nach lhren Wiinschen

ein, indem Sie den Dosierknopf (23)

im Uhrzeigersinn drehen, um mehr

Schaum zu erhalten, oder gegen den

Uhrzeigersinn, um weniger Schaum zu

erhalten (Abb. 4). Die Intensitit des Schaums kann auch wihrend des Schaumprozesses einge-

stellt werden.

1. Den ausgewdhlten Siebeinsatz (13) in den Siebtrager (10) einsetzen, mit Kaffee fillen und den
Siebtager in die Kaffeemaschine einsetzen.

2. Uberpriifen Sie, ob im Wasserbehélter (15) gentigend Wasser und im Milchbehilter (19) gentigend
Milch vorhanden ist.

3. Eine entsprechend gro3e Tasse darunter Stellen und den Briihvorgang mit der entsprechenden
Taste (2c) oder (2d) starten.

4. Der Briihvorgang wird durch eine Kontrollleuchte an der betatigten Taste angezeigt.

Wenn alle Leuchten wieder aufleuchten, wurde der Briihvorgang abgeschlossen.

LATTE ZUBEREITEN

HINWEIS! Bevor Sie einen LATTE zubereiten, stellen Sie die Milchschaummenge nach lhren

Wiinschen ein, indem Sie den Dosierknopf (23) im Uhrzeigersinn drehen, um mehr Schaum zu

erhalten, oder gegen den Uhrzeigersinn, um weniger Schaum zu erhalten (Abb. 4). Die Intensitit

des Schaums kann auch wahrend des Schaumprozesses eingestellt werden.

1. Den ausgewahlten Siebeinsatz (13) in den Siebtrager (10) einsetzen, mit Kaffee fullen und den
Siebtager in die Kaffeemaschine einsetzen.

2. Uberpriifen Sie, ob im Wasserbehalter (15) gentigend Wasser und im Milchbehalter (19) geniigend
Milch vorhanden ist.

3. Eine entsprechend gro3e Tasse darunter Stellen und den Brihvorgang mit der entsprechenden

Taste (2e) oder (2f) starten.

Der Briihvorgang wird durch eine Kontrollleuchte an der betétigten Taste angezeigt.

Wenn alle Leuchten wieder aufleuchten, wurde der Briihvorgang abgeschlossen.

MILCH AUFSCHAUMEN

Mit dem Gerat kann die Milch flr ein anderes Getrank zubereitet werden, z.B. Macch-
iato, heiRe Schokolade, Tee, etc. Die Aufgabe und das Aufschdumen der Milch startet
nach doppeltem Andrticken der groBen Auswahltaste ,Cappuccino” (2d). Wahrend dieses
Vorgangs leuchten die Kontrollleuchten an den Tasten (2c) und (2d) auf. Durch erneutes
Drucken der Taste (2d) wird das Milchaufgabe- und Schaumungsverfahren gestoppt.
ACHTUNG ! Der ausgestoRene Dampf ist heiR. Vorsichtig vorgehen, damit keine Verbrennungen
verursacht werden.

MENGENPROGRAMMIERUNG

1. Die Kaffeewahltaste ,Espresso” (2a) zur Programmierung der Mengen fiir einen einzelnen ESPRES-
SO oder einen doppelten ,Espresso” (2b) zur Programmierung der Menge flir doppelten ESPRES-
SO 3 Sekunden lang gedriickt halten. Die Kaffeemaschine fangt an, den zubereiteten Kaffee einzu-
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giefen. Wenn die Kaffeemaschine die gewiinschte Menge eingefillt hat, die Taste erneut dricken.
Ab jetzt briiht die Kaffeemaschine ESPRESSO in einer vorprogrammierten Menge.

. Esistmoglich,Mengenzwischen 20und 70 mifireineneinzelnen Kaffee und zwischen40und 150 ml
fur einen doppelten Kaffee zu programmieren.

. Um die Kaffeemaschine zurlickzusetzen und die Werkseinstellungen wiederherzustellen, die Ma-
schine mit dem Schalter (3) ausschalten, die entsprechende Taste (2a) oder (2b) andriicken und
gedrlickt halten, anschlieBend das Gerat einschalten. Nachdem die Kontrollleuchte an der entspre-
chenden Taste flinf Mal blinkt, wird die Einstellung zuriickgesetzt.

PROGRAMMIERUNG DER SCHAUMZEIT BEI EINEM CAPPUCCINO

Die Kaffeewahltaste kleiner ,Cappuccino" (2c) zur Programmierung der Zeit fir einen kleinen CAP-
PUCCINO oder einen gro3en,Cappuccino” (2d) zur Programmierung der Zeit fir einen grofen
CAPPUCCINO 3 Sekunden lang gedriickt halten. Die Kaffeemaschine beginnt die Milch durch
die Duse (22) zuzufuihren und aufzuschaumen. Wenn die Kaffeemaschine die gewlinschte Menge
Milch aufgeschaumt hat, die Taste erneut driicken. Ab jetzt briiht die Kaffeemaschine CAPPUCCI-
NO mit einer vorprogrammierten Menge Milch.

Esist moglich, Zeiten zwischen 5 und 40 Sekunden fir einen kleinen Kaffee und zwischen 5 und 70
Sekunden fir einen grolRen Kaffee zu programmieren.

Um die Kaffeemaschine zurlickzusetzen und die Werkseinstellungen wiederherzustellen, die Ma-
schine mit dem Schalter (3) ausschalten, die entsprechende Taste (2c) oder (2d) andriicken und
gedrlickt halten, anschlieBend das Geriat einschalten. Nachdem die Kontrollleuchte an der entspre-
chenden Taste flinf Mal blinkt, wird die Einstellung zuriickgesetzt.

PROGRAMMIERUNG DER SCHAUMZEIT BEI EINEM LATTE

1. Die Kaffeewahltaste kleiner ,Latte" (2e) zur Programmierung der Zeit flir einen kleinen LATTE oder
einen groRen ,Espresso” (2f) zur Programmierung der Zeit fir einen groRen LATTE 3 Sekunden
lang gedrtickt halten. Die Kaffeemaschine beginnt die Milch durch die Duse (22) zuzufthren und
aufzuschaumen. Wenn die Kaffeemaschine die gewiinschte Menge Milch aufgeschdumt hat, die
Taste erneut driicken. Ab jetzt briiht die Kaffeemaschine LATTE mit einer vorprogrammierten
Menge Milch.

. Es ist moglich, Zeiten zwischen 5 und 70 Sekunden fir einen kleinen Kaffee und zwi-
schen 5 und 90 Sekunden fir einen groRen Kaffee zu programmieren.

. Um die Kaffeemaschine zurlickzusetzen und die Werkseinstellungen wiederherzustellen, die Ma-
schine mit dem Schalter (3) ausschalten, die entsprechende Taste (2e) oder (2f) andriicken und
gedriickt halten, anschlieend das Gerét einschalten. Nachdem die Kontrollleuchte an der entspre-
chenden Taste finf Mal blinkt, wird die Einstellung zurlickgesetzt.

ABSCHLUSS DES BETRIEBS DER KAFFEEMASCHINE

1. Nach abgeschlossener Arbeit die Kaffeemaschine mit dem Schalter (3) abschalten und von der
Stromversorgung trennen.

2. Nachdem die Kaffeemaschine abgekihlt ist, das Gerét gemals Hinweisen im Kapitel ,PFLEGE UND
WARTUNG" reinigen.

3. Den Behilter mit ibrig gebliebener Milch im Kiihlschrank aufbewahren.

PRAKTISCHE TIPPS BEIM AUFBRUHEN VON KAFFEE

1. ESPRESSO in einer warmen Tasse zubereiten. Die Tasse kann mit heilem Wasser aufgewarmt
werden. Klassischer ESPRESSO sollte in einer 70 ml Tasse aus mehreren Kaffeesorten zubereitet
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und max. bis zur Halfte der Tasse eingegossen werden. Der doppelte ESPRESSO wird auch DOP-
PIO genannt.

Fur einen besseren visuellen Effekt kann der CAPPUCCINO in einem durchsichtigen Glas zube-
reitet werden.

Die Milch zum Aufschdumen sollte halbfett oder fett, zuvor im Kihlschrank abgekihlt werden.
Milch in einer Tasse mit einem maoglichst geringen Durchmesser aufschaumen, sodass der Schaum
sich nicht auf die Seiten verbreiten kann. Die aufgeschdumte Milch kann ihr Volumen wesentlich
vergrofdern.

Siebeinsatz immer von Kaffeeresten befreien. Auch geringe Mengen alten Kaffee beeintrachtigen
den Geschmack vom frisch aufgebriihtem Kaffee.

Keinen gemahlenen Kaffee mit Zucker verwenden, da er den Siebeinsatz verstopfen und das Geréat
beschadigen kann.

. Gemahlener Kaffee behilt seinen Geschmack fir 7-8 Tage, nur wenn er in einem verschlosse-

nen Behilter und an einem kihlen, dunklen Ort gelagert wird. Nicht in einem Kiihl- oder Gefrier-
schrank aufbewahren. Es wird empfohlen, die Kaffeebohnen kurz vor dem Gebrauch zu mahlen.
Kaffeebohnen, die in einem luftdichten Behélter gelagert werden, behalten ihren Geschmack fiir 4
Wochen.

Gemahlener Kaffee darf nicht zu ,pulverig” sein, da er auch bei hohem Druck den Wasserdurch-
fluss im Siebeinsatz blockieren kann, wéhrend eine zu grobe Kérnung den Geschmack des Kaffees
nicht vollstandig freisetzt.

REINIGUNG UND WARTUNG

HINWEIS! Vor der Reinigung das Gerat von der Stromversorgung trennen und vollstandig ab-
kiihlen lassen.

HINWEIS! Das Gehause der Kaffeemaschine weder in Wasser noch anderen Fliissigkeiten ein-
tauchen.

1.

2.

Das Gerét nach jedem Gebrauch reinigen, nur so kann es den vollen Geschmack von gebriihtem
Kaffee freisetzen.

Das Gehduse mit einem weichen, feuchten Tuch abwischen. Keine scheuernden Reinigungsmittel
oder Scheuermittel verwenden, da diese das Gehause der Kaffeemaschine verkratzen kdnnen.
Den gebrauchten Kaffee aus den Siebeinsitzen (13) entfernen und die Siebeinsétze und den Sieb-
trager (10) in warmem Wasser mit sanftem Reinigungsmittel waschen, absptilen und trocknen. Die
Siebeinsétze und der Siebtrager sind nicht spilmaschinengeeignet.

Den Flachfilter in der Siebtrégerhalterung (5) mit einem Papiertuch abwischen, um die Kaffeereste
zu entfernen. Regelmal3ig einen Schraubendreher verwenden, um den Siebeinsatz zu 16sen und
mit Wasser zu spllen. Die Locher im Siebeinsatz auf Durchgangigkeit prifen. Den Filter wieder
festschrauben.

Zur Reinigung des Milchbehilters (Abb. 5):
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Milchbehalter vom Gerat abnehmen

Behdlterabdeckung (20) abnehmen

Milchsaugleitung (21) und Dampfanschluss (26) von der Abdeckung abbauen - siehe Markierungen
auf der Abdeckung, dann die Silikon-Flachdichtung an der Abdeckung anheben

Die Abdeckung des Behalters (20), das Milchrohr (21), den Dampfanschluss (26) und dessen
Dichtung unter flieBendem Wasser reinigen und trocknen

Nach dem Waschen die Milchleitung und den Dampfanschluss in der Abdeckung anbringen
und die Abdeckung des Behilters mit der flachen Silikondichtung auf der Abdeckung schliezen.

HINWEIS! Vor der Montage ist darauf zu achten, dass die Gummidichtung der Dampfverbin-
dung (26) korrekt auf der Verbindung sitzt.

Den Milchbehélter (19) in warmem Wasser mit Reinigungsmittel waschen, sptilen und trocknen,
der Behilter ist spilmaschinengeeignet

Ca. 200 ml Wasser in den Milchbehalter gieRen und den Behalter mit der Abdeckung in der
Maschine anbringen

einen grolRen leeren Becher auf die Abtropfschale stellen, die Schaumduse (22) in den Becher
richten

Den Milchspritzregler (23) in die Position ,Clean” bringen

Die Kaffeemaschine an die Stromversorgung anschlieen und das Selbstreinigungsprogramm
durch Doppelklick auf die Taste groRer ,Latte" (2f) starten - das Verfahren beginnt, was durch
die Kontrollleuchten signalisiert wird, die nacheinander an den Tasten (2c)(2d)(2e) und (2f)
aufleuchten. Fir einen besseren Effekt kann der Vorgang nach Abschluss wiederholt werden
Die Maschine ausschalten, den Stecker von der Stromversorgung trennen und das Wasser aus
dem Milchbehélter entfernen.

6. Den Wasserbehilter (15) und seine Abdeckung (17) in warmem Wasser mit Reinigungsmittel wa-
schen, abspulen und trocknen. Der Behalter ist spilmaschinengeeignet.

7. Die Abtropfschale (8), das Gitter (9) und die Auzugsplatte (6) in warmem Wasser mit Reinigungsmit-
tel waschen, abspulen und trocknen.

8. Vor der ersten Inbetriebnahme der Kaffeemaschine und immer nach einer langeren Nutzungspau-
se die internen Leitungen unbedingt konditionieren. Dazu folgende Tatigkeiten ausfiihren:

Den Wasserbehdlter (15) mit Wasser flillen, so dass sich das Wasser zwischen den Markierungen
JMIN“ und ,MAX" befindet

Den Milchbehdlter (19) mit Wasser fiillen, so dass sich das Wasser zwischen den Markierungen
JMIN“und ,MAX" befindet

Den Siebtrager (ohne Kaffee) in der Kaffeemaschine anbringen

Eine Tasse auf die Abtropfschale stellen und die Schaumdse (22) in der Tasse anbringen

Das Gerat an eine geerdete Stromquelle anschlieBen, den Schalter (3) betétigen und warten, bis
alle Kontrollleuchten mit Dauerlicht aufleuchten

Den Briihvorgang fiir den groRen ,Cappuccino” mit der Taste (2d) starten - aus der Duse fangt
an Dampf (oder Dampf mit Wasser, je nach Einstellung des Reglers ,22") und aus dem Siebtrager
heiles Wasser zu gelangen. Wenn das Verfahren abgeschlossen ist, leuchten alle Kontrollleuchten
kontinuierlich auf - das Verfahren muss dann noch drei Mal wiederholt werden.

9. Die Kaffeemaschine ist mit einer Entkalkungsfunktion ausgestattet. Nach 500 Kaffeezuberei-
tungszyklen blinken die Kontrollleuchten an den Tasten fir kleinen und groRen , Latte" (2e) und (2f),
was die Notwendigkeit anzeigt, den Prozess durchzufihren. Dazu folgende Tatigkeiten ausfiihren:
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Den Wasserbehélter (15) mit einer 1:1 Mischung aus Essig und Wasser auffillen, das Gesamt-
volumen der Mischung sollte ca. 1 Liter betragen.

Einen leeren Milchbehilter an der Maschine montieren und den Regler (23) in die Position
,Clean” bringen



- Den Siebtrager (10) mit Siebeinsatz (13) ohne Kaffee an der Kaffeemaschine anbringen

- Auf der Abtropfschale ein groRes GefaR (11) aufstellen und die Duse (22) darauf richten

- Die Kaffeemaschine an der Stromversorgung anschlieBen, mit dem Schalter (3) einschalten, ab-
warten bis sie sich erwarmt und das Verfahren starten, indem die Tasten fiir kleinen und groBen
,Latte"“(2e) und (2f) gleichzeitig angedriickt werden

- Nach einigen, mehreren Minuten ist der Prozess abgeschlossen - alle Kontrollleuchten leuchten auf
- Die restliche Entkalkermischung aus dem Wasserbehilter entfernen, den Behélter spilen, mit

Wasser fiillen und in die Kaffeemaschine stellen
- Zum Spllen des Geratinneren zwei Mal einen doppelten ,Espresso” und zwei Mal einen groRen
Latte” (ohne Kaffee im Siebeinsatz) zubereiten
- Die Kaffeemaschine wurde entkalkt, die ndchste Erinnerung erfolgt nach 500 Kaffeezuberei-

tungszyklen.

HINWEIS! Der Kaffee kann weiterhin ohne Entkalkung weitergebriiht werden, es wird empfoh-
len, dies zu tun, sobald das Gerat die Notwendigkeit anzeigt, den Prozess durchzufiihren.

PROBLEME UND FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM

Wahrend des Briihvorgangs stromt
kein Kaffee aus

Der Kaffee kommt an den Seiten des
Siebtragers heraus

Die Milch wird nicht aufgeschdumt,
stromt nicht aus der Diise aus

Der Kaffee stromt zu schnell aus

Der Kaffee ist zu schwach

Alle Kontrollleuchten blinken schnell

Die Kontrollleuchten fiir kleinen und
groBen LATTE (,2e" und ,2f") blinken

URSACHE
Kein Wasser im Behalter

Zu fein gemahlener Kaffee

Zu viel Kaffee im Siebeinsatz

Zufest gepresster Kaffee im Siebeinsatz

Der Siebtragerist in der Endposition nicht
verriegelt

Kaffee am Rand des Siebtragers

Zu viel Kaffee im Siebeinsatz

Zu wenig Dampf

Die Milch ist zu warm

Die Schaumdiise ist verstopft
Zu grob gemahlener Kaffee

Zu wenig Kaffee im Siebeinsatz

Ein kleiner Siebeinsatz wurde fiir einen
doppelten Kaffee verwendet

Zu grob gemahlener Kaffee
Kein Wasser im Behélter

Die Kaffeemaschine muss entkalkt
werden

FEHLERBEHEBUNG
Wasser im Behélter nachfiillen

Den Kaffee im Siebeinsatz durch einen
grober gemahlenen Kaffee ersetzen

Weniger Kaffee in den Siebeinsatz schiitten

Den Siebeinsatz mit Kaffee fiillen und mit
geringerer Kraft festpressen

Den Siebtrager in Endposition ziehen

Den Siebtrager entfernen und seinen Rand
reinigen

Weniger Kaffee in den Siebeinsatz schiitten

Wasser im Behalter nachfiillen

Gekiihlte Milch verwenden

Die Schaumdiise reinigen

Den Kaffee feiner mahlen

Mehr Kaffee in den Siebeinsatz schiitten

Den groBen Siebeinsatz verwenden

Den Kaffee feiner mahlen
Wasser im Behélter nachfiillen

Das Gerat entkalken



TECHNISCHE PARAMETER

Technische Parameter des Geréts sind dem Typenschild zu entnehmen.
Lange des Netzkabels: 1,00m

HINWEIS! Firma MPM agd S.A. behilt sich das Recht auf technische Anderungen vor.

OrdnungsgemiBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kdnnen sich

wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt

und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromill mit anderen Abfallen bzw. sein

nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren.
Das gebrauchte Gerét ist bei einer Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fir Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre 6rtliche Wertstoff-
sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
| |
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ULDISED OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS

Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse vede-
likesse.

Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme lahedal.

Taitke paak ainult kilma veega.

Arge kasutage kahjustatud seadet, sealhulgas kahjustatud vorgu-
kaabli voi pistikuga seadet - sellisel juhul laske seadet parandada
volitatud teeninduskeskuses.

Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine voib pohjustada
seadme kahjustusi, tulekahju voi kehavigastusi.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kiilge ega laske sellel
kokku puutuda kuumade pindadega.

Arge asetage tooseadet kappli.

Arge kasutage seadet véljas.

Enne puhastamise algust eemaldage koigepealt pistik pistikupesast
ja oodake, kuni seade taielikult jahtub.

Arge kunagi jatke toiteallikaga Uhendatud seadet jarelevalveta.
Arge kdivitage seadet ilma veeta.

Arge asetage seadet elektri- ja gaasipliitide, pdletite, ahjude jms
lahedusse.

Seadme sisselUlitamisel arge valage paaki vett.

Tasside kuumutatud koht on kuum. Olge tasside panemisel ja
votmisel ettevaatlik.

Kui seadet ei kasutata voi enne puhastamist tommake alati pistik
pistikupesast vilja.

Kui t66 on tehtud, tuleb seade valja lulitada!

Arge kasutage seadet muudel eesmarkidel kui need, milleks see
on ette nahtud.

Masin on méeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Seade tuleb Uhendada maandusndelaga pistikupessa.

Seda seadet voivad kasutada vahemalt 8-aastased lapsed ja isi-
kud, kelle fliUsiline ja vaimne voimekus on vahenenud ning kellel
puuduvad kogemused ja teadmised seadme kohta, kui on tagatud
jarelevalve voi juhendamine seadme ohutu kasutamise kohta, et
nad moistaksid sellega kaasnevaid ohte. Koristamist ja hooldust
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ei saa teha lapsed, kui nad ei ole Ule 8-aastased ja neid jalgitakse.
Jarelevalveta lastel ei ole lubatud koristada/hooldada.

Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastastele lastele kattesaa-
matus kohas.

Laste Ule tuleb teostada jarelevalvet, et nad ei mangiks seadmetega.
Juurdepaasetavate pindade temperatuur voib seadme todtamise
ajal olla korgem.

Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

Arge eemaldage pistikut pistikupesast toitejuhtmest tbmmates.
Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade katega.

Laste ohutuse tagamiseks arge jatke vabalt ligipdasetavaid paken-
diosi (kilekotid, pappkarbid, polUsttreen jne).

HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida. Hingamisoht!
Tahelepanu! Masina varu tootamise ajal on kuum. Kasutage lao
kaepidet.

Tahelepanu! Kuum pind!

Tahelepanu! Arge kiivitage masinat ilma kolvita, kui valitud filter
on paigaldatud.



SEADME KIRJELDUS

1.
2.

R

7.
8.

Masina korpus

Juhtpaneel

a. Uhe kohvi valimise nupp “Espres-
so” koos indikaatorlambiga

b. topeltkohvi valimise nupp “Espres-
so” indikaatorlambiga

c. vaike kohvivaliku nupp “Cappucci-
no” koos indikaatorlambiga

d. kohvi valimise nupp suur “Cap-
puccino” koos indikaatorlambiga

e. vaike kohvivaliku nupp “Latte”
koos indikaatorlambiga

f. suur kohvivaliku nupp “Latte” koos
indikaatorlambiga

Sisse/valja lUliti

Kolvi ja filtri hoiuruum

Filtri kolvi paigalduspesa

Véljatdmmatav alus vaikeste(te) top-

si(de) jaoks

Tilguti salve paigaldamise asukoht

Tilguti salv

9.

10.
11.
12.
13.

14.
15.
16.

17.

18.

19

20.
21.
22.
23.
24,
25.
26.

27.

Tilguti salve vore
Filtrimiskolb kohviga

Filtri lukustushoob

Aktsia omanik

Kohvifilter

a. vdike kohvifilter

b. suur kohvifilter
Veemahuti paigalduspesa
Veepaak 1,2L

Vee klapp

Veepaagi kate

Piimamahuti paigaldamise koht
Piimapaak 0,7L
Piimamahuti kaas

Piima imemisliin
Piima/auru doseerimisotsik
Piima doseerimisnupp
Vahutav diisi hoob
Moodulint - sérmkibar
Auru pistik

Soojendusega ruum tasside jaoks

MASINA FUNKTSIOONID, PRUULITUD KOHVI KOGUS JA NENDE KAIVITAMINE

Valitud nupp juhtpaneelil Uks vajutus
Espresso viike U (22) 40ml
80ml
suur U (an)
Cappuccino 170 ml
Viike & (20
280 ml
Suur @ (2d)
350ml
Viike ﬂ (2e)
450 ml

Suur@ (2f)

TAHELEPANU!

Topelt vajutage Vajutage ja hoidke 3 sekundit all
Passiivne 20-70 ml (Koguse
programmeerimine))
120 ml 40-150 ml
(Koguse programmeerimine)
Passiivne 5-40 sekundit

70 sekundit (ainult
vahustamine ilma kohvi

(Vahuaja programmeerimine)

5-70 sekundit
(Vahuaja programmeerimine)

valmistamata)

Passiivne 5-70 sekundit
(Vahuaja programmeerimine)

Kohvimasina 5-90 sekundit
isepuhastuv funktsioon (Vahuaja programmeerimine)

- soltuvalt piima valjastusnupu seadistustest voivad antud CAPPUCCINO ja LATTE kohvi kogu-

sed olla erinevad

- koguse ja aja programmeerimise detailse kirjelduse leiab hiljem kasiraamatust
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ENNE ESIMEST KASUTAMIST

—

Eemaldage seade pappkarbist, eemaldage koik sildid, kleebised, taiteained ja transpordilukud. Kont-
rollige masinat transpordi ajal tekkida véivate defektide suhtes. Kui teil on kahtlusi, vétke Ghendust
muUjaga.

Puhastage seade, jargides peatukis “PUHASTAMINE JA HOOLDUS" toodud juhiseid.

Paigaldage koik kohvimasina elemendid oma kohtadesse.

Asetage seade kévale, kuivale, stabiilsele, Uihtlasele, horisontaalsele ja kuumakindlale pinnale.
Tehke masina sisemiste juhtmete leotamine (vt: PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

SARE N

TILGASALVE PAIGALDAMINE

1. Tilgutussalve (7) paigaldamise kohas kinnitage tilgakandik (8) ja kinnitage vork (9) salve kdilge.

2. Kaks suurt auku vorgus (9) asuvad otse aukude all, millest kohv kolvis vélja voolab (10) - see on
napunaide, kuidas asetada tass kandikule voi kaks vaikest tassi kahekordse “espresso” keetmisel.

3. Soltuvalt kasutatavate topside suurusest voite kasutada ka tdiendavat valjatdbmmatavat alust (6).

TAHELEPANU! Eemaldage vedelik tilgakandikult pidevalt.

VEEPAAGI TAITMINE

1. Uhendage seade vooluvérgust lahti.

2. Eemaldage paagist kate (17), seejérel haarake paak (15) ja tdommake seda tlespoole.

TAHELEPANU! Veepaagis (15) olev veeklapp (16) on kaitstud oranzi kummist kaitsekorgiga. Ee-

maldage see enne kohvimasina esmakordset kasutamist ja kandke seda, kui teil on masina kasu-

tamisel pikem paus.

3. Valage paaki mitte rohkem kui 1,21 (MAX tase) joogivett, kilma vett, kuid mitte vahem kui 0,2l
(MIN tase).

4. Paigaldage paak kohvimasina tagakdljele pistikupessa (14). Paagi kokkupanekul veenduge, et paagi
korpuse konks toetuks masina tagakiljel asuvale hingele.

TAHELEPANU! Arge taitke veepaaki iile “MAX” taseme. Arge kiivitage seadet tiihja paagiga ega

ilma paagita. Kasutage ainult kiilma joogivett. Arge valage kuuma vett.

PIIMAPAAGI TAITMINE

. Tommake piimamahutit (19) ettevaatlikult enda poole, seejarel tostke see (les.

. Kaas (20) eemaldatakse piimamahutist.

. Valage paaki mitte rohkem kui 0,71 (MAX tase) piima, kuid mitte vahem kui 0,11 (MIN tase).

. Pange kaas (20) piimamahutile tagasi.

. Asetage paak, kuhu piimaanum on paigaldatud, (18) ja ligutage seda ettevaatlikult tahapoole.

g b~ wN -

FILTRI VALIK JA KOHVI TAITMINE

1. Valige sobiv filter vastavalt jargmistele kriteeriumidele:
- vaike kohvifilter (13A) - Gihe kohvi jaoks
- suur kohvifilter (13b) - kahe tihe- (ESPRESSO) vaéi ihe topeltkohvi (CAPUCCINO, LATTE) saamiseks.
2. Valitud filter (13) asetatakse kolbi (10).
3. Taitke valitud filter varske, peeneks jahvatatud kohviga (joonis 1a).
4. Kloppige valatud kohvi (25) abil &b valatud kohv ja puhastage seejarel liigne kohv veljest, et tagada
dige sobivus (joonised 2b ja 2c).

N
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joonis 1

TAHELEPANU! Kohv ei tohi iiletada filtri sees olevat marki “MAX”. Tugevalt vahustatud kohvi
puhul vastab see ca 10g kohvi kaalule vaikese filtri jaoks ja 20g suure filtri jaoks.

KOLVI KOKKUPANEK/LAHTIVOTMINE MASINAS OLEVA FILTRIGA

1. Varu (10) asetatakse koos varu kinnituspessa (5) paigaldatud filtriga (13) nii, et varuhoidja (12) lan-
geks kokku masina esipaneelil oleva avatud tabaluku siimboliga (joonis 2).

2. Poodrake hoidikut (12) veidi paremale, /"~
nii et see langeks kokku masina esi- = =
paneelil oleva suletud tabaluku sim- o
boliga.

3. Kolvi demonteeritakse masina kiljest
ja filter kolvist eemaldatakse montee-
rimiseks vastupidises jarjekorras, st
pdoratakse varu (12) kaepidet veidi
vasakule, eemaldatakse varu (10)
pokk-varu kinnituspesast (5) ja filter
eemaldatakse kolvist.

TAHELEPANU! Hoidke varu alati kiepidemest (12). Hoidikus on hoob (11) filtri lukustamiseks,

kui seda puhastamise ajal loksutatakse. Kolb voib olla kuum. Ole ettevaatlik.

joonis 2

TASSIDE MASINASSE PANEMINE

1. Parast valjatdmbamist asetage vaikesed tassid valjatdmmatavale alusele (6).

2. Kaks suurt auku aluses (6) ja restis (9) asuvad otse kolvist kohvi valjalaskeava all - need naitavad
kahe véikese tassi dige asetuse kohta.

3. Asetage suur tops otse tilgaplaadile (9) - alus (6) tuleb seejarel seadmesse sisestada.

TAHELEPANU! CAPPUCCINO v&i LATTE kohvi valmistamisel reguleerige kindlasti vahutamisto-

ru otsikut (22). Samuti saate reguleerida vahustatud piima doseerimisto-

ru diiisi pikkust, lukustades selle erineva pikkusega, et see sobiks erine-

vate tassisuurustega (joonis 3).

SEADME KASUTAMINE
KAIVITAGE OMA MASIN

1. Asetage seade tasasele, stabiilsele, Ghtlasele ja horisontaalsele pinnale.

Uhendage masin maandatud toiteallikaga.

3. Kéivitage masin lulitiga (3) - kdik nuppude margutuled hakkavad vilkuma -
masin soojeneb. Umbes 45 sekundi parast stttivad ESPRESSO nuppude

N
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margutuled pidevalt, mis tdhendab, et seade on valmis ESPRESSO kohvi valmistama. Umbes 90
sekundi parast stttivad koik tuled pidevalt - masin on valmis ka CAPPUCCINO ja LATTE kohvi
valmistamiseks.

4. Kui olete masinaga tootamise lopetanud, lilitage see lilitiga vlja (3).

TAHELEPANU! Kui te ei tee seadmega 15 minuti jooksul taiendavaid toiminguid, liheb see une-

reziimi. Mis tahes nupu vajutamine viljub unerezZiimist.

ESPRESSO KOHVI VALMISTAMINE

Valitud filter (13) paigaldatakse kolbi (10), tidetakse kohviga ja kolb asetatakse masinasse.
Veenduge, et veepaagis oleks piisavalt vett (15).

Asendage sobiv tass (id) ja alustage pruulimisprotsessi vastava nupuga (2a) voi (2b).
Pruulimisprotsessi tahistab nupu abil margutuli.

Kui koik margutuled uuesti stttivad, on kohvi valmistamine [6ppenud.

Rohkem kohvi saamiseks voite pruulimisprotsessi korrata, kuid saadud kohvil on véhem energiat.
TAHELEPANUI Kui soovite keeta viiksema koguse kohvi, vajutage digel pruulimise ajal (soovitud
kogusega) uuesti eelnevalt kasutatud nuppu (2a) voi (2b).

CAPPUCCINO KOHVI VALMISTAMINE

TAHELEPANU! Enne CAPPUCCINO
kohvi valmistamist reguleerige vahus-
tatud piima kogust vastavalt oma ee-
listustele, keerates doseerimisnuppu
(23) vasakule, et saada rohkem vahtu,
voi paremale, et vihendada vahu ko-
gust (joonis 4). Vahutamise ajal saate
reguleerida ka vahu intensiivsust.

1. Valitud filter (13) paigaldatakse kol-
bi (10), taidetakse kohviga ja kolb asetatakse masinasse.

Veenduge, et veepaagis oleks piisavalt vett (15) ja piimapaagis oleks dige kogus piima (19).
Asetage sobiv tass ja alustage pruulimisprotsessi vastava nupuga (2c) voi (2d).
Pruulimisprotsessi tahistab nupu abil margutuli.

Kui koik margutuled uuesti stttivad, on kohvi valmistamine 16ppenud.

LATTE KOHVI VALMISTAMINE

TAHELEPANU! Enne LATTE valmistamist reguleerige vahustatud piima kogust vastavalt oma
eelistustele, keerates doseerimisnuppu (23) paremale, et rohkem vahtu saada, véi vasakule, et
vahendada vahu kogust (joonis 4). Vahutamise ajal saate reguleerida ka vahu intensiivsust.
Valitud filter (13) paigaldatakse kolbi (10), tidetakse kohviga ja kolb asetatakse masinasse.
Veenduge, et veepaagis oleks piisavalt vett (15) ja piimapaagis oleks dige kogus piima (19).
Asetage sobiv tass ja alustage pruulimisprotsessi vastava nupuga (2e) voi (2f).

Pruulimisprotsessi tahistab nupu abil margutuli.

Kui koik margutuled uuesti stttivad, on kohvi valmistamine [6ppenud.

PIIMA VAHUSTAMINE

Masin voimaldab teil vahustatud piima ise valmistada teise joogi jaoks, nt macchiato, kuum
Sokolaad, tee jne. Piima s66tmise ja vahustamise protsess toimub parast suure “Cappucci-
no” (2d) valikunupu kaks korda vajutamist. Selle protsessi kaigus stttivad nuppude (2c)
ja (2d) margutuled. Nupu (2d) uuesti vajutamine peatab piima sé6tmise ja vahustamise.

N
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TAHELEPANU! Viljutatav aur on kuum. Olge ettevaatlik, et mitte péletada.

1.

N

w

1.

N

w

1.

N

w

1.
2.

3.

PRUULITUD ESPRESSO KOGUSE PROGRAMMEERIMINE

Vajutage ja hoidke 3 sekundit all kohvivaliku nuppu singel “Espresso” (2a) Ghe ESPRESSO koh-
vi koguste programmeerimiseks voi topelt “Espresso” (2b) kahekordse ESPRESSO kohvi koguse
programmeerimiseks. Kohvimasin hakkab keedetud kohvi valama. Kui masin valab soovitud kogu-
se, vajutage uuesti kasutatud nuppu. Nuidsest pruulib masin ESPRESSO kohvi programmeeritud
kogusega.

Uhe kohvi puhul on véimalik programmeerida koguseid vahemikus 20 kuni 70 ml ja topeltkohvi
puhul 40-150 ml.

Seadme ldhtestamiseks ja tehaseseadete taastamiseks Iilitage seade lilitiga (3) vélja, vajutage ja
hoidke vastavat nuppu (2a) voi (2b) all ning lilitage seade samal ajal sisse. Parast margutule vilku-
mist viis korda vastava nupu juures lahtestatakse seadistus.

CAPPUCCINO KOHVI VAHUTAMISE AJA PROGRAMMEERIMINE

Vajutage ja hoidke 3 sekundit all kohvivaliku nuppu véike “Cappuccino” (2c) vaikese CAPPUCCINO
kohvi aja programmeerimiseks voi suur “Cappuccino” (2d) suure CAPPUCCINO kohvi aja program-
meerimiseks. Masin hakkab piima toitma ja vahustama labi didsi (22). Kui masin vahutab soovitud
koguse piima, vajutage uuesti nuppu. Nltdsest pruulib masin CAPPUCCINO kohvi programmee-
ritud koguse piimavahuga

Aega on véimalik programmeerida vahemikus 5 kuni 40 sekundit vaikese kohvi puhul ja vahemi-
kus 5 kuni 70 sekundit suure kohvi puhul.

Masina lahtestamiseks ja tehaseseadete taastamiseks lilitage seade lilitiga (3) valja, vajutage ja
vajutage pidevalt vastavat nuppu (2c) voi (2d) ning lilitage seade samal ajal sisse. Parast margutule
vilkumist viis korda vastava nupu juures lahtestatakse seadistus.

KOHVI VAHUTAMISE AJA PROGRAMMEERIMINE LATTE

Vajutage ja hoidke 3 sekundit all kohvivaliku nuppu viike “Latte” (2e) vaikese LATTE kohvi aja
programmeerimiseks voi suur “Latte” (2f) suure LATTE kohvi programmeerimiseks. Masin hakkab
piima toitma ja vahustama labi dtitsi (22). Kui masin vahutab soovitud koguse piima, vajutage uuesti
nuppu. Niddsest pruulib masin LATTE kohvi programmeeritud koguse piimavahuga

Véikese kohvi puhul on voimalik programmeerida aega vahemikus 5 kuni 70 sekundit ja suure kohvi
puhul 5-90 sekundit.

Seadme ldhtestamiseks ja tehaseseadete taastamiseks Iilitage seade lilitiga (3) vélja, vajutage ja
hoidke vastavat nuppu (2e) véi (2f) all ning lilitage seade samal ajal sisse. Parast mérgutule vilkumist
viis korda vastava nupu juures ldhtestatakse seadistus.

TOO LOPETAMINE MASINAGA

Kui olete t66 lopetanud, ltlitage masin ltlitiga (3) vélja ja Ghendage see vooluvorgust lahti.

Kohe pérast masina jahtumist puhastage see vastavalt jaotises Puhastamine ja hooldus toodud
juhistele.

Hoidke kasutamata piimapaaki kilmkapis.
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PRAKTILISED NAPUNAITED KOHVI VALMISTAMISEKS

1. Keeda ESPRESSO kohvi soojas tassis. Tassi saab kiiresti kuumutada, valades eelnevalt kuuma
vett. Klassikalist ESPRESSO kohvi tuleks valmistada mitut tilpi segatud kohvidest tassis mahuga
ca 70 ml ja seda ei tohiks Ule ujutada rohkem kui poole pealt. Topelt ESPRESSOT nimetatakse ka
DOPPIO-ks.

2. Parema visuaalse efekti saavutamiseks saab CAPPUCCINO kohvi valmistada labipaistvas tassis.

. Vahutamiseks mdeldud piim peaks olema poolkooritud voi rasvane, jahutatud eelnevalt kiilmkapis.
Vahustage piim vaimalikult vaikese 1abimddduga tassis, nii et vaht ei leviks kilgedele. Vahustatud
piim voib selle mahtu oluliselt suurendada.

. Eemaldage filtritest alati pohjalikult kohvi jdagid eelmisest pruulimisest. Isegi véikesed kogused
vana kohvi méjutavad negatiivselt dsja pruulitud kohvi maitset.

. Arge kasutage jahvatatud kohvi suhkruga, kuna see véib filtri ummistada ja seadet kahjustada.

. Jahvatatud kohv séilitab oma maitse ainult 7-8 paeva, tingimusel et seda hoitakse dhukindlas ma-
hutis ja jahedas, pimedas kohas. Mitte hoida kiilmkapis véi stigavkiilmas. Terveid teri soovitatakse
jahvatada vahetult enne kasutamist. Ohukindlas anumas hoitavad kohvioad séilitavad oma mait-
se 4 nadalat.

7. Jahvatatud kohvil ei tohi olla liiga “pulbrilist” vormi, sest see voib blokeerida vee voolu filtris isegi

korge rohu all, samas kui liiga paks jahvatus ei vabasta kohvi maitset taielikult.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

TAHELEPANU! Enne puhastamist iihendage seade vooluvérgust lahti ja oodake, kuni see jahtub.

TAHELEPANU! Arge kastke kohvimasinat vette ega muudesse vedelikesse.

1. Puhastage seade parast iga kasutamist, ainult sel viisil suudab masin vabastada keedetud kohvi
taieliku maitse.

2. Piihkige korpus pehme niiske lapiga. Arge kasutage abrasiivseid puhastus- ega puhastusaineid,
kuna need véivad masina korpust kriimustada.

3. Kasutatud kohv eemaldatakse filtritest (13), seejarel pestakse filtreid ja kolbi (10) sooja veega peh-
me pesuvahendiga, loputatakse ja kuivatatakse. Filtreid ja kolbe ei tohi pesta néudepesumasinas.

4. Kohvijadkide eemaldamiseks piihitakse kolvi kinnituspesas (5) olevat lamedat filtrit paberratikuga.
Keerake perioodiliselt kruvikeeraja abil filter lahti ja loputage seda vees. Kontrollige filtri aukude
avatust. Keerake see tagasi oma kohale.

5. Piimapaagi puhastamiseks jargige neid juhiseid (joonis 5):

w

~

o~ U

- Votke piimapaak seadmest lahti

- eemaldage pakendi kate (20)

- Eemaldage kaanelt piima imitoru (21) ja aurupistik (26) - vaadake kaanel olevaid margiseid ja
tostke kaanel olev silikoonist lame tihend

- Mahutikaas (20), piimatoru (21), aurupistik (26) ja selle tihend pestakse voolava vee all ja kuivatatakse
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- Pérast pesemist paigaldage kaanesse piimaliin ja auruihendus, sulgege kaane silikoonist lameda
tihendiga.

TAHELEPANU! Enne paigaldamist veenduge, et aurupistiku (26) kummitihend on kindlalt haake-
seadise kiilge kinnitatud.

- piimamahuti (19) pesta soojas vees pesuvahendiga, loputada ja kuivatada, mahutit saab pesta
noudepesumasinates

- Valage piimamahutisse umbes 200 ml vett ja paigaldage mahuti kaanega seadmesse

- Asetage tilgutusplaadile suur tihi tass, vahutav otsik (22) otse tassi

- nupp, mis doseerib piima kogust (23), pddrab asendisse “Puhas’,

- Uhendage masin vorku ja kaivitage isepuhastuv programm, vajutades kaks korda (2f) suurt “Latte”
nuppu - protsess algab, mida naitavad omakorda (2¢)(2d)(2e) ja (2f) nuppude margutuled. Parema
efekti saavutamiseks voite protsessi parast selle [6petamist korrata

- Lulitage seade valja, Uhendage vooluvorgust lahti ja eemaldage vesi piimapaagist.

6. Veepaaki (15) ja selle katet (17) pestakse pesuvahendiga soojas vees, loputatakse ja kuivatatakse.

Mahutit saab pesta ndudepesumasinates.

7. Peske tilgakandik (8), salvevore (9) ja valjatommatav alus (6) sooja veega ja pesuvahendiga, loputage
ja kuivatage.
8. Enne masina esmakordset kaivitamist ja alati parast pikka kasutuspausi leotage sisemised juhtmed.

Jargige neid samme:

- veepaak (15) tiidetakse veega nii, et vesi jadb tasemete ‘MIN” ja “MAX” vahele

- piimamahuti (19) taidetakse veega nii, et vesi jaib tasemete “MIN” ja “MAX” vahele

- paigaldage masinasse filtriga kolb (ilma kohvita)

- Asetage kohvitass tilgutusplaadile ja asetage vahustusotsik sellesse (22)

- Uhendage seade maandatud toiteallikaga, kaivitage liliti (3) ja oodake, kuni kéik mérgutuled on
tahked

- alustage pruulimisprotsessi suure nupuga “Cappuccino” (2d) - aur (voi aur veega, soltuvalt nupu
22" seadistusest) hakkab dusist valja tulema ja kolvist hakkab valja tulema kuum vesi. Kui prot-
sess on 10pule jdudnud, stttivad kéik margutuled pidevalt - korrake protsessi veel kolm korda.

9. Masin on varustatud katlakivieemaldusfunktsiooniga. Parast 500 kohvi valmistamise tstklit pulsee-
rivad véikeste ja suurte “Latte” (2e) ja (2f) nuppude indikaatortuled, mis naitab protsessi vajadust.

Seejarel toimige jargmiselt.

- veepaak (15) taitke toidudadika ja vee seguga vahekorras 1:1, segu tildkogus peaks olema umbes 1|

- paigaldage masinale tiihi piimamahuti ja keerake nupp (23) asendisse “Puhas’;

- Kolb (10) paigaldatakse filtriga (13) ilma kohvita masinasse

- tilgutusalusele suur anum (1L) ja suunake diids sellele (22)

- (Uhendage seade vorguga, kaivitage liliti (3), oodake, kuni see soojeneb, ja seejarel alustage
protsessi, vajutades samal ajal vaikeseid ja suuri nuppe “Latte” (2¢) ja (2f)

- Umbes méne voi tosina minuti parast on protsess I6pule viidud - kdik mérgutuled stttivad

- Eemaldage katlakivieemaldussegu jadgid veepaagist, loputage mahutit, taitke see veega ja ase-
tage see masinasse

- pruulige topelt “Espresso” ja kaks korda suur “Latte” (ilma kohvita filtris), et loputada masina sisemust

- Masin on katlakivist eemaldatud ja jargmine meeldetuletus jargneb parast 500 kohvi valmista-
mise tsuiklit.

TAHELEPANU! Kohvi saab siiski keeta ilma katlakivieemalduseta, kuid soovitatav on seda teha
kohe, kui seade sellest marku annab.
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PROBLEEMID JA NENDE LAHENDAMINE

PROBLEEM

Kohv ei voola pruulimise ajal vélja

Kohv voolab kolvi kiilgedelt vdlja

Piim ei ole vahustatud, ei voola diidisist

vdlja

Kohvi véljavool liiga kiire

Kohv liiga ndrk

Kdigi mérgutulede kiire pulseerimine

LATTE ja vdikeste indikaatorlampide
("2¢" ja "2f") pulseerimine

POHJUSTADA
Paagis pole vett

Kohv jahvatatud liiga peeneks

Liiga palju kohvi filtris
Filtris liiga palju vahustatud kohv

Varud ei ole loppasendis lukustatud

Kohv kolvi serval

Liiga palju kohvi filtris

Auru puudus

Piim ei ole piisavalt kiilm
Vahutav otsik on blokeeritud
Kohv jahvatatud liiga jgmedalt

Filtris pole piisavalt kohvi

Topeltkohvi jaoks kasutati vaikest filtrit

Kohv jahvatatud liiga jgmedalt
Paagis pole vett

Meeldetuletus masina katlakivi
eemaldamise vajaduse kohta

TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

Tehnilised andmed on esitatud toote tilibisildil.

Vorgukaabli pikkus: 1,00 m.

LAHUS
Lisage vesi

Asendage filtris olev kohv vahem jahvatatud
kohviga

Taitke filter vihema kohviga

Téitke filter kohviga ja pekske véiksema
jouga

Tommake varu loppasendisse

Kolb vdetakse lahti ja puhastatakse kolvi
serv

Taitke filter vahema kohviga

Lisage vesi

Kasutage jahutatud piima
Puhastage vahutav otsik
Jahvatage kohv peenemaks
Téitke filter veel kohviga
Kasutage suurt filtrit
Jahvatage kohv peenemaks
Lisage vesi

Katlakivieemaldusprotseduur

g

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jitab endale tehniliste muudatuste véimaluse!

Kdesolev juhend on masintélgitud.

Kahtluse korral vaadake palun selle ingliskeelset versiooni.

Toote néuetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-
duse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijagatmete segamine muude

E Tootele paigutatud margistus nditab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude

jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivétmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike
EEE  inete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajastmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
poorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jadtmekaitlusettevottesse.
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SAFETY OF USE

- Read this User Manual carefully before use.

- Do not submerge the device, cable or plug in water or other liquids!

- Be extremely careful when children are near the device!

- Fill the water tank with cold water only.

- Do not use the device when damaged and/or its power cord or
plug is damaged; have an Authorised Service repair it for you.

- Use of any accessories not recommended by the manufacturer
may cause injury, fire and/or damage to this appliance.

- Do not hang the cable on sharp edges and do not allow it to touch
hot surfaces.

- The working appliance must not be placed in a cupboard.

- Do not use the device on open air.

- Before cleaning the device, unplug it from the mains and wait until
it cools down completely.

- Never leave the device unattended when connected to the power
source.

- Do not turn on the coffee maker with the water tank empty.

- Never put the device near electric or gas burners, cookers, ovens,
etc.

- Do not fill the water tank if the device is turned on.

- Cup heater is hot. Take extreme care while placing and retrieving
cups.

- Always unplug the power cord from the mains outlet when the
device is not in use or before cleaning.

- After finishing operation, the device should be turned off!

- Use this appliance only as intended.

- This device is intended for household use only.

- The device should be connected to a power socket with a prong
plug.

- This device may only be operated by children aged 8 or more,
by mentally and/or physically deficient persons, and by persons
without knowledge of or experience in operating this appliance
provided that they are supervised and/or have been instructed in
its safe operation, and as a result have clear understanding of all
related risks. Cleaning and maintenance must not be carried out
by children unless they are at least 8 years old and are supervised.
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Cleaning/maintenance must not be carried out by unsupervised
children.

Store the device and its power cord away from children be-
low 8 years of age.

Keep in mind that children must never play with this device.

The temperature of the exposed surfaces can be higher while
device is on.

Use the appliance on a smooth and stable surface.

Do not pull the plug from the mains socket by pulling on the cable.
Do not connect the plug to the socket with wet hands.

To keep your children safe, do not leave any parts of the packaging
readily accessible (e.g. plastic bags, cardboard boxes, polystyrene
inserts, etc.).

WARNING: Never let children play with plastic film or bags.
Choking/asphyxiation hazard!

CAUTION! The portafilter is hot during operation of the device.
Use the portafilter handle.

CAUTION! Hot surface!

CAUTION! Do not start the espresso machine without the por-
tafilter with the selected filter.



OVERWVIEW

1. Espresso machine housing 9. Drip tray grate
2. Control panel 10. Portafilter for the filter basket
a. Single “Espresso” coffee selection 11. Filter lock lever
button with control light 12. Portafilter handle
b. Double “Espresso” coffee selec- 13. Coffee filter
tion button with control light a. small coffee filter
c. Small “Cappuccino” coffee selec- b. large coffee filter
tion button with control light 14. Water tank mounting socket
d. Large “Cappuccino” coffee selec- 15. 1.2L water tank
tion button with control light 16. Water valve
e. Small “Latte” coffee selection 17. Water tank cover
button with control light 18. Milk container installation place
f. Large “Latte” coffee selection 19. 0.7L milk container
button with control light 20. Milk container cover
3. Power switch 21. Milk suction hose
4. Place for storing the portafilter and 22. Milk/steam dispensing nozzle
filter 23. Milk dispensing knob
5. Portafilter and filter mounting socket 24. Steam wand lever
6. Sliding stand for a small cup/cups 25. Measure - kneader
7. Drip tray mounting space 26. Steam connector
8. Drip tray 27. Cup heater

FUNCTIONS OF THE ESPRESSO MACHINE, QUALITY OF COFFEE BREW AND
STARTING PROCEDURE

Selected button on the control panel Single press Double press Press and hold for 3 seconds

Espresso small D (2a) 40ml Not active 20-70 ml
(Setting quantity))
W, 80ml 120ml 40-150ml
Large (2b) (Setting quantity)
Cappuccino o 170 ml Not active 5-40 seconds
Large ™/ (20 (Setting steaming time)
280 ml 70 seconds (steaming 5-70 seconds
Large \ (2d) without brewing coffee) (Setting steaming time)
<§ 350 ml Not active 5-70 seconds
Large 2¢ (2¢) (Setting steaming time)
ﬂ 450 ml Espresso machine self- 5-90 seconds
Large (f) cleaning function (Setting steaming time)

CAUTION:

- depending on the settings of the milk dispensing knob, the given amounts of CAPPUCCINO
and LATTE may be different

- detailed description of setting the quantity and time can be found in the further part of the
manual
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BEFORE FIRST USE

1. Unpack the device, and remove all stickers plastic bags, filling materials and transport locks. Inspect
the device carefully for damage which may have occurred in transport. Consult the seller when in
doubt.

2. Clean the device as instructed in Section “CLEANING AND MAINTENANCE’.

3. Install all parts of the espresso machine in correct places.

4. Place the device on a firm, dry, smooth, horizontal and heat-resistant surface.

5. Perform the heating operation of the internal pipes of the espresso machine (see: “CLEANING
AND MAINTENANCE”).

DIP TRAY INSTALLATION

1. Place the drip tray (8) in the drip tray mounting space (7) and place the grate (9) onto the tray.

2. Two large holes in the grate (9) are located directly below the holes where coffee in the portafilter
flows out (10) - this is an indication of how to place a cup on the tray or two small cups while
brewing a double “Espresso”.

3. Depending on the size of cups used, you can also use an additional sliding stand (6).

CAUTION! Regularly empty the drip tray.

FILLING THE WATER TANK

1. Unplug the device from the mains.

2. Remove the lid (17) from the tank, grasp the tank (15) and pull it up.

CAUTION! The water valve (16) in the water tank (15) is protected by a rubber, orange protective

cap. Remove it before using the espresso machine for the first time; wear it in case of a longer

period of inactivity of the device.

3. Pour no more than 1.2 (MAX level) of drinking water into the water tank but no less than 0.2I.

4. Attach the water tank to the back of the espresso machine. While attaching the water tank make
sure that two hooks on the water tank casing are placed on two hinges at the back of the coffee
maker.

CAUTION! Do not fill the water tank past the “MAX” level. Do not turn on the device with an

empty or detached water tank. Use only cold drinking water. Do not use hot water.

FILLING THE MILK CONTAINER

Pull the milk container gently forward (19) and then lift it up.

Remove the lid (20) from the milk container.

Pour no more than 0.71 (MAX level) of milk into the milk container but no less than 0.11.
Put the lid (20) back on the milk container.

Install the milk container in place (18) and then slide it gently backwards.

CAESNCENES

SELECTION OF FILTER BASKET AND FILLING WITH COFFEE

1. Select the appropriate filter basket according to the following criterion:
- small coffee basket filter (13a) - for a single coffee
- large coffee filter basket (13b) - for two single coffees (ESPRESSO) or one double coffee (CAP-
UCCINO, LATTE).
2. Place the selected filter basket (13) in the portafilter (10).
3. Fill the selected filter basket with fresh, finely ground coffee (Fig. 1a).
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4. Using the kneader (25), press the coffee and clean the excess coffee from the rim to ensure a
proper fit (Fig.2b and 2¢).

CAUTION! Coffee must not exceed the “MAX” indicator inside the filter basket. For strongly
pressed coffee, it corresponds to the weight of about 10g of coffee for the small filter and 20g
for the large filter.

ATTACHING/DETACHING THE PORTAFILTER IN THE ESPRESSO MACHINE

1. Place the portafilter (10) with the filter basket (13) inside the portafilter mounting space (5) so that
the portafilter handle (12) aligns with the open lock symbol on the frontal panel of the espresso
machine (Fig. 2).

2. Gently turn the portafilter handle (12)
to the right so that it aligns with the
closed lock symbol on the frontal
panel of the espresso machine.

3. Detaching the portafilter and re-
moving the filter basket is done in
the reverse order, ie., gently turn
the portafilter handle (12) to the left,
remove the portafilter (10) from the
portafilter mounting space (5) and re-
move the filter basket by turning to
release it.

CAUTION! Always hold the portafilter by the handle (12). The handle contains a lever (11) to

lock the filter basket while shaking it during cleaning. The handle may be hot. Take extreme care.

PLACING CUPS IN THE ESPRESSO MACHINE

1. Place small cups on the sliding stand (6) after it has been pulled out.

2. Two large holes in the stand (6) and the grate (9) are located directly below the holes where coffee
in the portafilter flows out - this is an indication of how to place two small cups while brewing a
double “Espresso”.
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3. Place a large cup directly on the drip tray (9) - the stand (6) should then be slided in the device.
CAUTION! When brewing CAPPUCCINO or LATTE, make sure you
have adjusted the nozzle of the steam wand (22). You can also adjust the
length of the milk dispensing tube nozzle, blocking it in various length
settings to adapt it to different cup sizes (Fig. 3).

USING THE DEVICE
STARTING THE ESPRESSO MACHINE

1. Place the device on a firm, dry, stable, flat and level surface.
2. Connect the device to the mains.
3. Start the espresso machine with the switch (3) - all control lights on the

buttons start flashing - the device is pre-heating. After about 45 seconds, the ESPRESSO control
lights lit steadily, which denotes that the device is ready to brew ESPRESSO. After about 90 sec-
onds, all of the lights already it steadily - the espresso machine is also ready to brew CAPPUCCI-
NO and LATTE.

4. When done, turn off the device with the switch (3).

CAUTION! If you do not take any further action on the device within 15 minutes, it will automat-

ically switch to stand-by mode. Pressing any button will finish the stand-by mode.

BREWING ESPRESSO

1. Mount the selected filter basket (13) in the portafilter (10), fill it with coffee and install it in the
espresso machine.

. Ensure that there is enough water in the water tank (15).

. Place an appropriate cup(s) and start the brewing process with the appropriate button (2a) or (2b).

. The brewing process is signalled by a control light on the button used.

. When all of the control lights lit on again, the coffee brewing is finished.

. For more coffee, you can repeat the brewing process, but the coffee will be less strong.

CAUTION! If you want to brew a smaller amount of coffee, press the previously used button (2a)

or (2b) (with the desired amount).

BREWING CAPPUCCINO

CAUTION! Before preparing CAP-
PUCCINO, adjust the amount of
steamed milk according to your pref-
erences by turning the milk dispensing
knob (23) to the left to get more steam
or to the right to reduce the amount of
steam (Fig. 4). The intensity of steam
can also be adjusted during the steam-
ing process.

1. Mount the selected filter basket (13) in the portafilter (10), fill it with coffee and install it in the

espresso machine.

. Ensure that there is enough water in the water tank (15) and enough milk in the milk container (19).
. Place an appropriate cup(s) and start the brewing process with the appropriate button (2c) or (2d).
. The brewing process is signalled by a control light on the button used.

. When all of the control lights lit on again, the coffee brewing is finished.
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BREWING LATTE

CAUTION! Before preparing LATTE, adjust the amount of steamed milk according to your pref-
erences by turning the milk dispensing knob (23) to the right to get more steam or to the left
to reduce the amount of steam (Fig. 4). The intensity of steam can also be adjusted during the
steaming process.

1. Mount the selected filter basket (13) in the portafilter (10), fill it with coffee and install it in the
espresso machine.

2. Ensure that there is enough water in the water tank (15) and enough milk in the milk container (19).

3. Place an appropriate cup(s) and start the brewing process with the appropriate button (2e) or (2f).

4. The brewing process is signalled by a control light on the button used.

5. When all of the control lights lit on again, the coffee brewing is finished.

MILK STEAMING

The espresso machine makes it possible to prepare only steamed milk for another bev-
erage, e.g. macchiato, hot chocolate, tea, etc. The process of feeding and steaming milk
takes place after pressing the “Cappuccino” (2d) button twice. During this process, the
control lights on the (2c) and (2d) buttons will light up. Pressing the (2d) button again will
stop the milk feeding and steaming process.

CAUTION! The released steam jet is hot. Handle with care. Risk of burns!

SETTING THE QUANTITY OF ESPRESSO BREWED

1. Press and hold the single “Espresso” coffee selection button (2a) for 3 seconds when setting the
quantity for single ESPRESSO or the double “Espresso” selection button (2b) when setting the
quantity for double ESPRESSO The espresso machine starts pouring brewed coffee. When the
espresso machine pours the desired amount, press the button again. From now on, the espresso
machine will brew ESPRESSO coffee with the set amount.

It is possible to set quantities between 20 and 70 ml for single coffee and between 40 and 150 ml
for double coffee.

In order to reset the machine and restore the factory settings, turn off the device with the
switch (3), press and hold the appropriate button (2a) or (2b), and switch on the device. When the
control light flashes five times on the corresponding button, the setting is reset.

SETTING MILK STEAMING TIME FOR CAPPUCCINO

1. Press and hold the small “Cappuccino” selection button (2c) for 3 seconds when setting the quanti-
ty for small CAPPUCCINO or the large “Cappuccino” selection button (2d) when setting the quan-
tity for large CAPPUCCINO. The coffee machine begins to feed and steam milk through the noz-
zle (22). When the espresso machine pours the desired amount of steamed milk, press the button
again. From now on, the espresso machine will brew CAPPUCCINO coffee with the set amount.
Itis possible to set quantities between 5 and 40 seconds for small coffee and between 5 and 70 sec-
onds for large coffee.

In order to reset the machine and restore the factory settings, turn off the device with the
switch (3), press and hold the appropriate button (2c) or (2d), and switch on the device. When the
control light flashes five times on the corresponding button, the setting is reset.

SETTING MILK STEAMING TIME FOR LATTE

1. Press and hold the small “Latte” selection button (2e) for 3 seconds when setting the quantity for
small LATTE or the large “Latte” selection button (2f) when setting the quantity for large LATTE.
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The coffee machine begins to feed and steam milk through the nozzle (22). When the espresso
machine pours the desired amount of steamed milk, press the button again. From now on, the
espresso machine will brew LATTE coffee with the set amount.

2. Itispossible to set quantities between 5 and 70 seconds for small coffee and between 5 and 90 sec-
onds for large coffee.

3. In order to reset the machine and restore the factory settings, turn off the device with the
switch (3), press and hold the appropriate button (2e) or (2f), and switch on the device. When the
control light flashes five times on the corresponding button, the setting is reset.

FINISHING OPERATION OF THE ESPRESSO MACHINE

1. When done using the espresso machine, turn it off with the power switch (3) and unplug it from
the mains.

2. After cooling down, clean the espresso machine following the instructions included in section
“CLEANING AND MAINTENANCE".

3. Store the container with unused milk in the refrigerator.

COFFEE MAKING TIPS

—

Use a warm cup for making ESPRESSO. Quickly heat the cup by pouring hot water into it before-
hand. Classic EXPRESSO should be made of a blend of various types of coffee and poured into a
cup of about 70 ml to only about half of its capacity. The double ESPRESSO is also called DOPPIO.
For a better visual effect, make CAPPUCCINO in a transparent cup.

Milk for steaming should be skim or semi-skimmed and pre-cooled in a refrigerator. Steam milk in
a small diameter cup so that the froth does not disperse. Steamed milk can significantly increase
its volume.

Always thoroughly remove coffee remains from filter baskets. Even trace amounts of old coffee
negatively affect the taste of freshly made coffee.

Do not use ground coffee with sugar, because it may clog the filter basket and damage the device.
Ground coffee will retain its flavour only for 7-8 days, provided it is stored in an airtight container
and in a cool, dark place. Do not store coffee in a refrigerator or freezer. Whole grains should be
ground just before use. Coffee grains kept in an airtight container retain their taste for 4 weeks.
Ground coffee cannot have a too “powdered” form because it can block the flow of water in the
filter basket, even under high pressure, while too thick particles will not release the taste of coffee
completely.
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CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION! Disconnect the device from the power source and wait until it cools down completely.
CAUTION! Do not submerge the housing of the coffee machine in water or other liquids!

1. Clean the device after each use, only in this way the coffee machine will be able to release the full
taste of the brewed coffee.

Clean the housing of the device with a damp cloth. Do not use abrasive cleaners or scouring agents
as they may scratch the housing of the espresso machine.

Remove the used coffee from the filer baskets (13) and then wash the filter baskets and the porta-
filter (10) in warm water with a mild detergent, rinse and dry. The filter baskets and the portafilter
should not be washed in a dishwasher.
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4. Clean the flat filter in the portafilter mounting socket (5) with a paper towel to remove any remain-
ing coffee. Periodically, use a screwdriver to unscrew the filter and rinse it with water. Check the
permeability of the holes in the filter. Screw it back into place.

5. Inorder to clean the milk container follow the instructions below (Fig.5):
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- disassemble the milk container from the device

- remove the container cover (20)

- remove the milk suction hose (21) and the steam connector (26) from the cover - see markings
on the cover; lift the flat silicone gasket on the cover

- wash the container lid (20), the milk hose (21), the steam connector (26) and its gasket under
running water and then dry

- after washing, mount the milk hose and steam connector in the cover, and close the cover on
the container with a silicone flat gasket on the cover.

CAUTION! Make sure before installation that the rubber gasket on the steam connector (26) is
properly seated on the connector.

- wash the milk container (19) in warm water with detergent, rinse and dry, the container can be
washed in a dishwasher

- pour about 200mL of water into the milk container and install it with the lid in the device

- place a large empty cup on the drip tray, put the steaming nozzle (22) in the cup

- turn the milk dosing knob (23) to the position “Clean”

- connect the device to the mains and start the self-cleaning program by pressing the “Latte”
button twice (2f) - the process will start, which will be signalled by lighting the control lights on
the buttons [(2c) (2d) (2e) and (2f)]. For a better effect, repeat the process after it has finished

- switch off the device, disconnect from the mains and remove water from the milk container.

6. Wash the water tank (15) and its lid (17) in warm water with detergent, rinse and dry. The tank can
be washed in dishwashers.

7. Wash the drip tray (8), the grate tray (9) and the sliding stand (6) in warm water with detergent,
rinse and dry.

8. Before the first use of the espresso machine and always after a long break in use, perform the
heating operation of the internal pipes. Follow these steps:

- fill the water tank (15) with water so that the water is between the “MIN” and “MAX" levels

- fill the milk container (19) with water so that the water is between the ‘MIN” and “MAX” levels

- install the portafilter in the coffee maker (without coffee)

- place a coffee cup on the drip tray and place the steaming nozzle (22) in it

- connect the device to a grounded power source, turn on the switch (3) and wait for all control
lights to lit steadily

- start the brewing process with the large “Cappuccino” button (2d) - steam will come out of the
nozzle (or steam with water, depending on the “22" knob setting) and hot water will flow from
the portafilter. When the process is completed, all the control lights will light up steadily - repeat
the process three more times.
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The coffee machine is equipped with a descaling function. After 500 coffee brewing cycles, the

control lights on the small and large “Latte” buttons [(2e) and (2f)] will pulsate, which indicates the
need to carry out the process. Follow these steps:

fill the water tank (15) with a mixture of food vinegar and water in the proportion of 1:1, the
total amount of the mixture should be approx. 1

install an empty milk container in the device and turn the knob (23) to the “Clean” position
install the portafilter (10) and the filter basket (13) in the espresso machine (without coffee)
place a large dish (11) on the tray and place the nozzle (22) inside

connect the device to the mains, turn on the switch (3), wait for it to warm up and then start the
process by pressing simultaneously the small and big “Latte” buttons [(2e) and (2f)]

after several minutes the process will be completed - all of the control lights will light up
remove the remains of the descaling mixture from the water tank, rinse the container, fill it with
water and place it in the espresso machine

brew double “Espresso” and double “Latte” twice (each)(without coffee in the filter basket) to
rinse the inside of the device

the machine has been descaled and the next reminder will occur after 500 coffee brewing cycles.

CAUTION! You can still brew coffee without descaling but it is recommended to perform this

operation immediately after signalling by the device.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM

Coffee does not flow during brewing

Coffee flows out of the sides of the
portafilter

Milk is not steamed, it does not flow
from the nozzle

Coffee flows too fast

Coffee is not strong enough

Fast pulsation of all control lights

Pulsation of small and large LATTE
control lights ("2e" and "2f")

CAUSE
No water in the tank

Ground coffee is too fine

Too much coffee in the filter basket

Coffee is pressed to hard in the filter
basket

The portafilter is not blocked in its final
position

Coffee on the edge of the portafilter
Too much coffee in the filter basket
Insufficient steam

Milk is not cold enough

Steaming nozzle blocked

Ground coffee is too thick

Too little coffee in the filter basket

The small filter basket for double coffee
was used

Ground coffee is too thick
No water in the tank

Reminder about the necessity of descaling
the espresso machine

SOLUTION
Add water to the tank

Replace the coffee in the filter basket with
less ground coffee

Fill the filter basket with less coffee

Fill the filter with coffee and press it with
less force

Move the portafilter to its final position

Remove the portafilter and clean the edge
Fill the filter basket with less coffee

Add water to the tank

Use cooled milk

(lean the steam wand

Grind the coffee finer

Fill the filter basket with more coffee

Use the large filter basket

Grind the coffee finer
Add water to the tank

Perform the descaling process



TECHNICAL SPECIFICATION

See the product’s nameplate for technical specifications.
Length of the power cord: 1.00m

CAUTION! MPM agd S.A. may change the technical features of the product without
notice.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-

posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-

ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.

Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
B ouse a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should
be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used
equipment processing department.
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CONSEJOS SOBRE LA SEGURIDAD DE USO
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Por favor, lee atentamente las instrucciones de funcionamiento
antes de usarlo.

No sumerjas el dispositivo, el cable y el enchufe en agua u otros
liquidos!

Ten especial cuidado cuando hay nifos en las proximidades del
dispositivo.

Solo llene el tanque con agua fria.

No utilices el dispositivo danado, incluso si el cable o el enchufe
estan danados, en este caso lleva el dispositivo a un centro de
servicio autorizado para su reparacion.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
danar el dispositivo, provocar un incendio o causar lesiones.

No cuelgues el cable de alimentacién sobre bordes afilados y no
permites que toque superficies calientes.

El dispositivo operativo no debe colocarse en un armario.

No utilice el dispositivo al aire libre.

Antes de limpiar, desconecta primero el enchufe de la toma de
corriente y espera a que el dispositivo se enfrie completamente.
Nunca deje desatendido el dispositivo conectado a una fuente de
alimentacion.

No haga funcionar el dispositivo sin agua.

No coloques el dispositivo cerca de cocinas eléctricas y de gas,
guemadores, hornos, etc.

Después de encender el dispositivo, no vierta agua en el tanque.
El calentador de tazas esta caliente. Tenga cuidado al colocar y
retirar las tazas.

Retira siempre el enchufe de la toma de corriente cuando no uti-
lices el aparato y antes de limpiarlo.

iDespués de terminar el trabajo, el dispositivo debe apagarse!
No utilices el dispositivo para fines distintos a los previstos.

La aspiradora esta disenada Unicamente para uso doméstico.

El dispositivo debe estar conectado a una toma de corriente con
un pin de conexion a tierra.

Este equipo puede ser utilizado por ninos de por lo menos 8
anos de edad, por personas con capacidades fisicas o mentales
reducidas y por personas que no disponen de experiencia ni de



conocimiento del dispositivo, siempre que se les supervise o se
les proporcione instruccion para utilizar el equipo de manera se-
gura, de modo que se puedan comprender los riesgos asociados
a su uso. La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser
realizados por ninos a menos que sean mayores de 8 anos y estén
supervisados. La limpieza/mantenimiento no debe ser realizada
por NiNos sin supervision.

- Mantenga el dispositivo y su cable fuera del alcance de los ninos
menores de 8 anos.

- Debe vigilarse que los ninos no jueguen con el equipo/dispositivo.

- La temperatura de las superficies accesibles puede ser superior
cuando el equipo esta en funcionamiento.

- Ultilice el dispositivo sobre una superficie lisa e estable.

- No desconectes el enchufe de la red tirando del cable.

- No conecte el enchufe a la toma de corriente con las manos mojadas.

- Por la seguridad de los ninos, por favor no permitir su acceso a
ninguna parte del embalaje (bolsas de plastico, cartones, polies-
tireno, etc.).

- jADVERTENCIA! No dejes que los nifios jueguen con el film de
plastico. jPeligro de asfixial

- jATENCION! El portafiltro de la maquina de espresso esta calien-
te durante el funcionamiento. Utilice el soporte para matraces.

ATENCION! ;Superficie caliente!

- ;ATENCION! No haga funcionar la maquina de espresso sin el
portafiltro del filtro instalado.
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DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1. Carcasa de cafetera 7. Ubicacién de montaje de la bandeja
2. Panel de control de goteo
a. Botdn Unico de seleccién de café 8. Bandeja de goteo
“Espresso” con indicador luminoso 9. Rejilla de bandeja de goteo
b. Boton doble de seleccién de café 10. Matraz de filtro de café
“Espresso” con indicador luminoso ~ 11. Palanca de bloqueo del filtro
c. botdn de seleccion de café 12. Titular de acciones
pequefio “Cappuccino” con 13. Filtro de café
indicador luminoso a. pequeno filtro de café
d. gran botén de seleccion de café b. gran filtro de café
“Cappuccino” con indicador 14. Zécalo de montaje del tanque de
luminoso agua
e. boton para seleccionar un café 15. tanque de agua
pequefio “Latte” con una ldampara 16. Vélvula de agua
de control 17. Tapa del depdsito de polvo
f. botodn para seleccionar un café 18. Ubicacién de montaje del recipiente
largo “Latte” con indicador de leche
luminoso 19. Tanque de leche de 0.7L
3. Interruptor encendido/apagado 20. Tapa del depdsito de polvo
4. Espacio de almacenamiento para 21. Tubo de succion de leche
matraz y filtro. 22. Boquilla dispensadora de leche/vapor
5. Casquillo para montar el matraz con 23. Perilla dispensadora de leche
filtro 24. Palanca de la boquilla del espumador
6. Bandeja extraible para taza/tazas 25. Taza medidora - amasadora
pequenas 26. Conector de vapor

27. Lugar calentado para tazas

FUNCIONES DE LA MAQUINA, CANTIDAD DE CAFE PREPARADO Y COMO
PUESTA EN MARCHA

Botdn seleccionado en el panel de Presionar una Pulse dos veces Mantenga pulsado durante
control sola vez 3 segundos

(afé exprés Pequerio T (2a) No activo 20-70 ml (cantidad de
programacion))
W, 80ml 120ml 40-150ml
Grande “J (2b) (Programacién de cantidad)
capuchino ) 170ml No activo 5-40 sequndos
Pequeio (Programacién del tiempo de
(29 formacion de espuma)
280ml 70 segundos (solo 5-70 sequndos
Grande \) espuma, sin preparacion (Programacién del tiempo de
(2d) de café) formacién de espuma)
Lattes : @ 350ml No activo 5-70 segundos
Pequefio (Programacién del tiempo de
(2e) formacién de espuma)
@ 450ml Funcién de autolimpieza 5-90 segundos
Grande (f) dela cafetera (Programacién del tiempo de
formacién de espuma)
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ATENCION:

- dependiendo de la configuracion de la perilla dispensadora de leche, las cantidades dadas de
café CAPPUCCINO y LATTE pueden ser diferentes

- una descripcion detallada de la programacion de la cantidad y el tiempo se puede encontrar en
la parte posterior del manual

ANTES DEL PRIMER USO

1. Desembala el dispositivo de la caja, retira todas las etiquetas, adhesivos, bolsas de aluminio y re-
llenos. Comprueba el dispositivo para detectar dafios que puedan surgir durante el transporte. En
caso de dudas, pédngase en contacto con el vendedor.

2. Limpie el dispositivo segun las instrucciones del capitulo “LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO".

3. Instale todas las partes de la cafetera en sus lugares.

4. Coloque el dispositivo sobre una superficie dura, seca, estable, plana, horizontal y resistente al
calor.

5. Realice la operacion de calentamiento de los cables internos de la maquina de café (ver: «LIMPIEZA
Y MANTENIMIENTO®).

INSTALACION DE LA BANDEJA DE DRENAJE

1. Cologue la bandeja de goteo (8) en el lugar donde estd instalada la bandeja de goteo (7) y coloque
la rejilla (9) en la bandeja de goteo.

2. Los dos orificios grandes de la parrilla (9) estan directamente debajo de los orificios por los que
sale el café del portafiltro (10) - esta es una gufa para colocar una taza en la bandeja o dos tazas
pequenas al preparar un “Espresso” doble .

3. Segln el tamano de las tazas que utilice, también puede utilizar un soporte extraible adicional (6).

iATENCION! Retire el liquido de la bandeja de goteo con regularidad.

LLENADO DEL TANQUE DE AGUA

1. Conecta el dispositivo a la red.

2. Retire la tapa (17) del tanque, luego tome el tanque (15) y tire hacia arriba.

iATENCION! La vélvula de agua (16) en el tanque de agua (15) esta protegida por una tapa protec-

tora naranja de goma. Quitelo antes de utilizar la cafetera por primera vez y péngalo en marcha

cuando la maquina no se utilice durante un largo periodo de tiempo.

3. Vierta en el depdsito no mas de 1,2 | (nivel MAX) de agua potable fria, pero no menos de 0,2 |
(nivel MIN).

4. Instale el tanque en la parte trasera de la cafetera en el zécalo (14). Al montar el depdsito, asegu-
rese de que el gancho de la carcasa del depdsito descanse sobre la bisagra de la parte trasera de
la maquina de espresso.

iATENCION! No llene el depésito de agua por encima del nivel “MAX”. No utilice el dispositivo

con el deposito vacio o sin deposito. Use solo agua fria y potable. No vierta agua caliente.

LLENADO EL TANQUE DE AGUA

1. Tire suavemente del deposito de leche (19) hacia usted y luego levantelo.

2. Retire la tapa (20) del tanque de leche.

3. Vierta en el depdsito no mas de 0,7 | (nivel MAX) de leche y no menos de 0,1 | (nivel MIN).
4. Vuelva a colocar la tapa (20) en el tanque de leche.




5. Coloque el tanque en el lugar donde estd instalado el contenedor de leche (18) y luego deslicelo
ligeramente hacia atras.

SELECCION DE FILTROS Y LLENADO DE CAFE

1. Seleccione el filtro apropiado de acuerdo con los siguientes criterios:
- filtro de café pequerio (13a) - para un solo café
- filtro de café grande (13b) - para obtener dos cafés simples (ESPRESSO) o uno doble (CAPUC-

CINO, LATTE).

2. Coloque el filtro seleccionado (13) en el matraz (10).

Llene el filtro seleccionado con café recién molido (fig. 1a).

4. Use la amasadora (25) para compactar el café vertido y luego limpie el exceso de café del borde
para asegurar un ajuste adecuado (fig. 2b y 2c).

w

a. b.

iATENCION! El café no debe exceder la marca “MAX” dentro del filtro. Con café fuertemente
compactado, esto corresponde a un peso de aproximadamente 10 g de café para el filtro peque-
foy 20 g para el filtro grande.

MONTAJE/DESMONTAJE DEL FILTRO LLENAR EN EL EXPRESS

1. Cologue el portafiltro (10) con el filtro instalado (13) en el zécalo del conjunto del portafiltro (5) de
manera que el asa del portafiltro (12) coincida con el simbolo del candado abierto en el panel fron-
tal de la cafetera (fig.2).

2. Girar el asa del termo (12) ligeramen-
te hacia la derecha para que coincida
con el simbolo del candado cerrado
en el panel frontal de la maquina de
café.

3. Laextraccion del portafiltro de la méa-
quina de espresso vy el filtro del por-
tafiltro se realiza en el orden inverso
al del montaje, es decir, gire el asa del
portafiltro (12) ligeramente hacia la
izquierda, retire el portafiltro (10) del casquillo de montaje del portafiltro (5) y retire el portafiltro
del portafiltro.

iATENCION! Sostenga siempre el matraz por su asa (12). Hay una palanca (11) en el mango que

le permite bloquear el filtro cuando lo sacude durante la limpieza. El matraz puede estar caliente.

Ten cuidado.
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CARGA DE TAZAS EN LA MAQUINA

1. Cologue tazas pequednas en la base extensible (6) después de que se haya extendido.

2. Dos orificios grandes en la base (6) y la parrilla (9) estan ubicados directamente debajo de la salida
de café del portafiltro; indican la posicién correcta de dos tazas pequefas.

3. Coloque una taza grande directamente sobre la rejilla de la bandeja de goteo (9); luego, la base (6)
debe insertarse dentro del dispositivo.

iATENCION! Cuando prepare café CAPPUCCINO o LATTE, asegtirese de ajustar la boquilla del

tubo de espuma (22). También puede ajustar la longitud de la boquilla de leche espumosa blo-

queandola en diferentes configuraciones de longitud para adaptarse a diferentes tamarios de

taza (fig. 3).

USO DEL DISPOSITIVO
PUESTA EN MARCHA DE LA MAQUINA

1. Coloca el dispositivo sobre una superficie dura, plana, uniforme y nive-
lada.

Conecte la maquina a una fuente de alimentacién con conexién a tierra.
Encienda la maquina de espresso con el interruptor (3) - todas las luces
indicadoras al lado de los botones comienzan a parpadear - la maquina de
espresso se esta calentando. Después de aproximadamente 45 segun-
dos, las luces indicadoras del botén ESPRESSO se encienden de manera
constante, lo que significa que la maquina esta lista para preparar café ESPRESSO. Después de
unos 90 segundos, todas las luces permanecen encendidas: la maquina también esta lista para
preparar café CAPPUCCINO y LATTE.

4, Despues de terminar de trabajar con la maquina de espresso, apaguela con el interruptor (3).
iATENCION! Si no realiza ninguna otra accién en el dispositivo dentro de los 15 minutos, entrara
en modo de suspension. Al presionar cualquier boton, saldra del modo de suspension.

PREPARACION DE CAFE ESPRESSO

1. Instale el filtro seleccionado (13) en el portafiltro (10), llénelo de café e instale el portafiltro en la

cafetera espresso.

Aseglrese de que haya suficiente agua en el depésito de agua (15).

Coloque unals) taza(s) adecuada(s) debajo y comience el proceso de preparacion presionando el

botdn correspondiente (2a) o (2b).

El proceso de preparacion se indica mediante la luz indicadora junto al botén utilizado.

Cuando todas las luces indicadoras se encienden nuevamente, la preparacion del café estd com-

pleta.

6. Para obtener més café, puede repetir el proceso de preparacion, pero el café resultante tendra
menos fuerza.

IATENCION! Si desea preparar una cantidad menor de café, presione el botén utilizado anterior-

mente (2a) o (2b) en el momento correcto de la preparacion (en la cantidad deseada).

N

w

SN

A

51




PREPARACION DE CAFE CAPPUCCINO

iATENCION! Antes de preparar el café

CAPPUCCINO, ajuste la cantidad de

leche montada segtn sus preferencias

girando el botdn de erogacion (23) ha-

cia la izquierda para obtener mas es-

puma o hacia la derecha para reducir

la cantidad de espuma (fig.4). También

puede ajustar la intensidad de la espu-

ma durante el proceso de formacion

de espuma.

1. Instale el filtro seleccionado (13) en el portafiltro (10), llénelo de café e instale el portafiltro en la
cafetera espresso.

2. Aseglrese de que haya suficiente agua en el deposito de agua (15) y la cantidad correcta de leche
en el deposito de leche (19).

3. Coloque una taza adecuada debajo y comience el proceso de preparacion presionando el botén
correspondiente (2¢) o (2d).

4. El proceso de preparacién se indica mediante la luz indicadora junto al botén utilizado.

5. Cuando todas las luces indicadoras se encienden nuevamente, la preparacion del café estd com-
pleta.

PREPARACION DE CAFE CON LECHE

iATENCION! Antes de preparar el café LATTE, ajuste la cantidad de espuma de leche segtin sus

preferencias girando el mando de erogacion (23) hacia la derecha para obtener mas espuma o

hacia la izquierda para reducir la cantidad de espuma (fig.4). También puede ajustar la intensidad

de la espuma durante el proceso de formacién de espuma.

1. Instale el filtro seleccionado (13) en el portafiltro (10), llénelo de café e instale el portafiltro en la
cafetera espresso.

2. Aseglrese de que haya suficiente agua en el depdsito de agua (15) y la cantidad correcta de leche
en el deposito de leche (19).

3. Cologue una taza adecuada debajo y comience el proceso de preparacion presionando el boton
correspondiente (2e) o (2f).

4. Elproceso de preparacion se indica mediante la luz indicadora junto al botén utilizado.

5. Cuando todas las luces indicadoras se encienden nuevamente, la preparacion del café estd com-
pleta.

ESPUMA DE LECHE

La maquina le permite preparar solo leche con espuma para otra bebida, por ejemplo,
macchiato, chocolate caliente, té, etc. El proceso de alimentacién y espumado de la leche
se lleva a cabo después de presionar dos veces el boton grande “Cappuccino” (2d). Duran-
te este proceso, las luces indicadoras de los botones (2c) y (2d) se encenderan. Al presio-
nar nuevamente el botén (2d) se detiene el proceso de alimentacién y espumado de leche.
iATENCION! El vapor expulsado est3 caliente. Tenga cuidado de no quemarse.
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PROGRAMACION DE LA CANTIDAD DE CAFE ESPRESSO

1.

N

w

Mantenga presionado durante 3 segundos el boton “Espresso” simple (2a) cuando programe la can-
tidad para un café EXPRESO simple o el boton “Expreso” doble (2b) cuando programe la cantidad
para un café EXPRESO doble. La méquina comienza a verter el café preparado. Cuando la maquina
vierta la cantidad deseada, vuelva a pulsar el boton. A partir de ahora, la maquina suministrara café
ESPRESSO con la cantidad programada.

Es posible programar cantidades entre 20 y 70 ml para un solo café y entre 40 y 150 ml para un
café doble.

Para restablecer la maquina y restaurar la configuracién de fabrica, apague el dispositivo con el in-
terruptor (3), mantenga presionado el botdn correspondiente (2a) o (2b) y encienda el dispositivo al
mismo tiempo. Después de que la luz indicadora del botdn correspondiente parpadee cinco veces,
la configuracion se restablecera.

PROGRAMACION DEL TIEMPO DE ESPUMA DEL CAFE CAPPUCCINO

1.

N

w

Mantenga presionado durante 3 segundos el botén pequefio “Cappuccino” (2¢) cuando programe
el tiempo para un café CAPPUCCINO corto o el boton “Cappuccino” largo (2d) cuando programe
el tiempo para un café CAPPUCCINO largo. La maquina comienza a dispensar y espumar leche
a través del pico (22). Cuando la maquina haga espuma con la cantidad deseada de leche, vuelva
a pulsar el botén. A partir de ahora, la maquina suministrara CAPPUCCINO con la cantidad de
espuma de leche programada

Es posible programar un tiempo entre 5y 40 segundos para un café corto y entre 5y 70 segundos
para un café largo.

Para restablecer la maquina y restaurar la configuracién de fabrica, apague el dispositivo con el in-
terruptor (3), mantenga presionado el botén correspondiente (2¢) o (2d) y encienda el dispositivo al
mismo tiempo. Después de que la luz indicadora del botén correspondiente parpadee cinco veces,
la configuracion se restablecera.

PROGRAMACION DEL TIEMPO DE ESPUMA PARA LATTES

1.

N

w

Mantenga presionado durante 3 segundos el botdn de café “Latte” pequefo (2e) cuando programe
el tiempo para un café LATTE corto o el “Latte” grande (2f) cuando programe el tiempo para un
café LATTE largo. La maquina comienza a dispensar y espumar leche a través del pico (22). Cuando
la maquina haga espuma con la cantidad deseada de leche, vuelva a pulsar el boton. A partir de
ahora, la maquina suministrara café LATTE con la cantidad de espuma de leche programada

Es posible programar un tiempo entre 5y 70 segundos para un café corto y entre 5y 90 segundos
para un café largo.

Para reiniciar la maquina y restaurar la configuracién de fabrica, apague el dispositivo con el inte-
rruptor (3), mantenga presionado el botdn correspondiente (2e) o (2f) y encienda el dispositivo al
mismo tiempo. Después de que la luz indicadora del botén correspondiente parpadee cinco veces,
la configuracion se restablecera.

FIN DE OBRA CON EL EXPRESS

1.

2.

3.

Después de terminar el trabajo, apague la maquina con el interruptor (3) y desconéctela de la red
eléctrica.

Inmediatamente después de que la maquina de espresso se haya enfriado, limpiela siguiendo las
instrucciones del capitulo Limpieza y mantenimiento.

Guarde la leche sin usar en el refrigerador.
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CONSEJOS PRACTICOS AL PREPARAR CAFE

1.

Prepare café ESPRESSO en una taza caliente. Puede calentar rapidamente la taza vertiendo agua
caliente en ella de antemano. El café ESPRESSO clésico debe prepararse a partir de una mezcla de
muchos tipos de café en una taza con una capacidad de aproximadamente 70 mly no debe llenarse
mas de la mitad. Doble ESPRESSO también se llama DOPPIO.

Puede preparar café CAPPUCCINO en una taza transparente para un mejor efecto visual.

La leche para espumar debe ser leche semidesnatada o entera enfriada previamente en la nevera.
Montar la leche en una taza con el menor didmetro posible para que la espuma no se derrame hacia
los lados. La leche espumosa puede aumentar significativamente su volumen.

Retire siempre bien de los filtros los residuos de café de la preparacién anterior. Incluso pequenas
cantidades de café viejo afectan negativamente el sabor del café recién preparado.

No use café molido con azlcar ya que puede obstruir el filtro y dafar la méaquina.

El café molido solo conservara su sabor durante 7 u 8 dias si se almacena en un recipiente hermé-
tico y en un lugar fresco y oscuro. No almacenar en el refrigerador o congelador. Se recomienda
moler los cereales integrales justo antes de su uso. Los granos de café almacenados en un recipien-
te hermético conservan su sabor durante 4 semanas.

El café molido no puede ser demasiado “polvoroso” porque puede bloquear el flujo de agua en el
filtro incluso bajo alta presién, mientras que moler demasiado grueso no liberard completamente
el sabor del café.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

iATENCION! Antes de limpiar, desconecte el dispositivo de la red eléctrica y espere hasta que
se enfrie.
iATENCION! No sumerges la carcasa del dispositivo en agua u otros liquidos.

1.

2.

Limpia el aparato después de cada uso, solo asi la cafetera podré liberar todo el sabor del café
preparado.

Limpie la carcasa con un pafio suave y himedo. No utilice limpiadores abrasivos ni agentes abrasi-
V0s, ya que pueden rayar la carcasa de la maquina.

Retire el café usado de los filtros (13), luego lave los filtros vy el portafiltro (10) en agua tibia con un
detergente suave, enjuague y seque. No lave los filtros y el matraz en el lavavajillas.

Limpie el filtro plano ubicado en el receptaculo del conjunto del portafiltro (5) con una toalla de
papel para eliminar los residuos de café. Periddicamente, use un destornillador para desenroscar
el filtro y enjudguelo con agua. Compruebe la obstruccién de los agujeros en el filtro. Vuelva a
atornillarlo en su lugar.

Para limpiar el tanque de leche, siga las instrucciones a continuacion (fig.5):
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- Retire el tanque de leche de la maquina.
- quitar la tapa del recipiente (20)



retire el tubo de succién de leche (21) y el conector de vapor (26) de la tapa - vea las marcas en
la tapay levante la junta plana de silicona en la tapa

Lave la tapa del recipiente (20), el tubo de leche (21), el conector de vapor (26) y su sello con
agua corriente y séquelos.

después del lavado, vuelva a colocar el tubo de leche v el conector de vapor en la tapa, cierre
con la junta plana de silicona en la tapa.

iATENCION! Asegtirese de que la junta de goma de la conexién de vapor (26) esté correctamente
asentada en la conexién antes del montaje.

lavar el recipiente de leche (19) en agua tibia con detergente, enjuagar y secar, el recipiente se
puede lavar en lavavajillas

vierta aproximadamente 200 ml de agua en el tanque de leche e instale el tanque con la tapa
en el dispositivo

coloque una taza grande vacia en la bandeja de goteo, dirija la boquilla de espuma (22) hacia la taza
gire el mando de erogacion de la cantidad de leche (23) a la posicién “Clean”

conecte la maquina a la red eléctrica e inicie el programa de autolimpieza presionando el botén
grande “Latte” (2f) dos veces; el proceso comenzara, lo cual sera sefalado por las luces indica-
doras al lado de los botones (2¢)(2d)( 2e) y (2f). Para un mejor efecto, puede repetir el proceso
una vez que haya terminado.

apague el aparato, desconéctelo de la red eléctrica y retire el agua del deposito de leche.

6. Lave el tanque de agua (15) y su tapa (17) en agua tibia con detergente, enjuague y seque. Puede
lavar el tanque en el lavavajillas.

7. Lave la bandeja de goteo (8), la rejilla de la bandeja (9) y la bandeja extraible (6) en agua tibia con
detergente, enjuague y seque.

8. Antes de la primera puesta en marcha de la maquina de espresso y siempre después de una larga
pausa en el uso, realice un calentamiento de los cables internos. Haz lo siguiente:

llene el tanque de agua (15) con agua para que el agua esté entre los niveles “MIN” y “MAX"
llene el tanque de leche (19) con agua para que el agua esté entre los niveles ‘MIN” y ‘MAX"
instalar un portafiltro con filtro en la cafetera espresso (sin café)

coloque la taza de café en la bandeja de goteo vy coloque la boquilla de espuma (22) en ella
conecte el dispositivo a una fuente de alimentaciéon con conexién a tierra, enciéndalo con el
interruptor (3) y espere hasta que todas las luces indicadoras se enciendan continuamente
Inicie el proceso de preparacion de un “Cappuccino” grande con el botén (2d) - saldra vapor
por la boquilla (o vapor con agua, segtn la posicion de la perilla “22”) y saldré agua caliente por
el portafiltro. Cuando se complete el proceso, todas las luces indicadoras se encenderan sin
parpadear, luego repita el proceso tres veces mas.

9. La méaquina esta equipada con una funcién de descalcificacion. Después de 500 ciclos de prepara-
cién de café, las luces indicadoras en los botones pequefio y grande “Latte” (2e) y (2f) parpadean,
lo que indica la necesidad de realizar el proceso. Luego haz lo siguiente:

llene el depdsito de agua (15) con una mezcla de vinagre alimentario y agua en una proporcion
de 1:1, la cantidad total de la mezcla debe ser de aproximadamente 1 |

monte un recipiente de leche vacio en el dispositivo v gire la perilla (23) a la posicion “Clean”
instalar el portafiltro (10) con el filtro (13) sin café en la cafetera espresso

coloque un recipiente grande (11) en la bandeja de goteo vy dirija la boquilla (22) hacia él
conecte la maquina a la red eléctrica, encienda el interruptor (3), espere hasta que se caliente
y luego comience el proceso presionando los botones pequerio y grande “Latte” (2e) y (2f) al
mismo tiempo

después de aproximadamente una docena de minutos, el proceso se completard; todas las luces
indicadoras se encenderan
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- Retire los restos de la mezcla descalcificadora del depdsito de agua, enjuague el deposito, llénelo
de agua y coléquelo en la cafetera espresso.
- prepare un “Espresso” doble dos veces y un “Latte” grande dos veces (sin café en el filtro) para
enjuagar el interior de la maquina
- la maquina se ha descalcificado vy el préximo recordatorio ocurrird después de 500 ciclos de
preparacion de café.
iATENCION! Puede seguir preparando café sin descalcificar, pero se recomienda realizar esta
operacion tan pronto como se lo indique la maquina.

PROBLEMAS 'Y SUS SOLUCIONES

PROBLEMA

El café no sale durante la preparacion

El café sale por los lados del portafiltro.

Laleche no se espuma y no sale por
el pico

Flujo de café demasiado rapido

(afé demasiado débil

Pulsacion répida de todas las luces
indicadoras

Pulsacién de indicadores LATTE
pequefios y grandes ("2e"y "2f")

CAUSA
No hay agua en el tanque

Café molido demasiado fino

Demasiado café en el filtro

(afé demasiado compactado en el filtro

El stock no estd bloqueado en la posicién
final.

Café en el borde del matraz

Demasiado café en el filtro

Escasez de vapor

La leche no estd lo suficientemente fria.
Boquilla de espuma bloqueada

Café molido demasiado grueso

No hay suficiente café en el filtro

Se us6 un pequeiio filtro para un café
doble.

Café molido demasiado grueso

No hay agua en el tanque

Recordatorio sobre la necesidad de
descalcificar la méquina

SOLUCION
Rellenar el agua

Reemplace el café en el filtro con un molido
mas fino

Llene el filtro con menos café

Llene el filtro con café y apisone con menos
fuerza

Tire de la culata hasta la posicion final

Desmontar la culata y limpiar el borde de
la culata

Llene el filtro con menos café

Rellenar el agua

Usa leche fria

Limpiar la boquilla de espuma
Moler el café mds fino

Llene el filtro con mds café.

Usa un filtro grande

Moler el café mas fino

Rellenar el agua

Siga el procedimiento de descalcificacion



DATOS TECNICOS

Los parametros técnicos se presentan en la placa de identificacion
del producto.

Longitud del cable de red: 1,00m

/ATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Este manual ha sido traducido automdticamente.
En caso de duda, lea la version en inglés.

Eliminacién correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util
con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente
vy la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a
EE  |; liberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado deber4 entregarse
al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos usados. Con el fin de obtener informacién
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos, el usuario debera ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.
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CONSIGNES DE SECURITE
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Lire attentivement les instructions avant toute utilisation.

Ne plongez pas l'appareil, les cables ou les prises dans I'eau ou
tout autre liquide !

Etre particulierement attentif lorsque des enfants se trouvent a
proximité de l'appareil !

Remplissez le réservoir uniquement avec de I'eau froide.
N'utilisez pas l'appareil endommagé, de méme si le cordon d’alimen-
tation ou la prise sont endommagés, auquel cas faites-le réparer
par un centre de service agréeé.

Lutilisation d’accessoires non conseillés par le fabricant peut en-
trainer des dommages a l'appareil, un incendie ou des blessures.
N’accrochez pas le cordon d’'alimentation de 'appareil a des bords
coupants et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

Ne placez pas l'appareil de travail dans un placard.

N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

Avant de commencer a le nettoyer d'abord débrancher l'appareil
de la prise électrique et attendre qu'il refroidisse completement.
Ne jamais laisser 'appareil branché sans surveillance.

Ne démarrez pas l'appareil sans eau.

Ne laissez pas l'appareil a proximité de cuisiniere électrique ou a
gaz, de feux de cuisson, de fours, etc...

Ne pas rajouter d’'eau aprées avoir branché l'appareil.

Le réceptacle pour les tasses est tres chaud. Faites attention en
déposant et en reprenant votre tasse.

Toujours débrancher la prise lorsque vous n'utilisez pas l'appareil
ou avant de commencer a le nettoyer.

Une fois que l'appareil a fini d'étre utilisé il doit étre débranché !
N'utilisez pas l'appareil & d’autres fins que celles pour lequel il a
été concu.

Cette machine a café est destinée uniqguement a un usage do-
mestique.

Lappareil doit étre raccordé a une prise de courant munie d'une
broche de mise a la terre.

Lappareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins 8 ans et
par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou



mentales réduites ou dénuées d'expérience ou de connaissance,
s'ils (si elles) sont correctement surveillé(e)s ou si des instructions
relatives a l'utilisation de l'appareil en toute sécurité leur ont été
données et si les risques encourus ont été appréhendées. Le net-
toyage et I'entretien ne peuvent pas étre effectués par les enfants
a moins qu'ils n‘aient plus de 8 ans et gu'ils ne soient surveillés.
Les enfants non surveillés ne sont pas autorisés a effectuer le
nettoyage / l'entretien.

Gardez l'appareil et le cordon hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.

Les enfants doivent étre surveillés pour sassurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil ni avec son équipement.

La température des surfaces de contact peut étre plus élevée
quand l'appareil est en fonctionnement.

Utilisez l'appareil sur une surface plane et stable.

Ne tirez pas sur le cordon d’alimentation de l'appareil pour le
débrancher.

Ne branchez pas la fiche a une prise de courant avec les mains
mouillées.

Ne laissez pas les emballages (sacs plastiques, cartons, polystyrene,
etc.) a la portée des enfants.

AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants jouer avec du film
plastique. Risque d’ asphyxie!

AVERTISSEMENT ! Le filtre de la machine a café est chaud pen-
dant son fonctionnement. Utilisez la poignée du filtre.

&AVERTISSEMENT ! Surface chaude !

ATTENTION ! Ne pas mettre en marche la machine a café sans
que le porte-filtre avec le filtre sélectionné soit installé.
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DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1. Corps de la machine a café 8. Bac collecteur
2. Panneau de commande 9. Grille du bac collecteur
a. bouton de sélection de café 10. Porte-filtre
unique « Espresso » avec témoin 11. Levier de verrouillage du filtre
lumineux 12. Poignée du filtre
b. double bouton de sélection de 13. Grand filtre a café
café « Espresso » avec voyant a. petit filtre & café (10 grammes)
c. petit bouton de sélection de b. grand filtre a café (20 grammes)
café « Cappuccino » avec témoin 14. Prise de montage de réservoir d'eau
lumineux 15. Réservoir d'eau de 1,21
d. bouton de sélection de café 16. Soupape d'eau
grand « Cappuccino » avec lampe 17. Couvercle du réservoir d’eau
indicatrice 18. Lieu d'installation du récipient a lait
e. petit bouton de sélection de café 19. Réservoir de lait 0,7L
« Latte » avec témoin lumineux 20. Couvercle du récipient a poussiere
f. grand bouton de sélection de café ~ 21. Ligne d'aspiration du lait
« Latte » avec voyant 22. Buse de dosage lait/vapeur
3. Bouton marche/arrét 23. Bouton de dosage de lait
4. Espace de rangement pour flacon et 24. Levier de buse moussante
filtre 25. Ruban a mesurer - malaxeur
5. Prise de montage de flacon filtrant 26. Connecteur vapeur
6. Support coulissant pour petite(s) 27. Réceptacle chauffant pour les tasses
tasse(s) vides

7. Emplacement pour l'installation du
bac collecteur

FONCTIONS DE LA MACHINE, LA QUANTITE DE CAFE INFUSE ET COMMENT
LES DEMARRER

Bouton sélectionné sur le panneau de Presse unique Appuyez deux fois Appuyez et maintenez enfoncé
commande pendant 3 secondes

Inactif

Expresso petit 7 (2a) 20-70 ml (programmation

quantitative))
W, 80ml 120 ml 40-150 ml
Grande “J (2b) (Programmation quantitative)
Cappuccino Wy, 170 ml Inactif 5-40 secondes
Petit S/ (20) (Programmation du temps de
mousse)
280 ml 70 secondes (seulement 5-70 secondes
Grand \ mousser sans faire de (Programmation du temps de
(2d) café) mousse)
. ﬂ 350ml Inactif 5-70 secondes
Petit 25 (2e) (Programmation du temps de
mousse)
@ 450 ml La fonction 5-90 secondes
Grande f) autonettoyante de la (Programmation du temps de
cafetiere mousse)
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ATTENTION:

- en fonction des réglages du bouton de distribution du lait, les quantités données de CAPPUC-
CINO et de café LATTE peuvent étre différentes

- une description détaillée de la programmation de la quantité et du temps peut étre trouvée
plus loin dans le manuel

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

—

Déballez 'appareil du carton, retirez tous les autocollants, sacs en plastique, remplissages et pro-
tections de transport. Vérifiez que I'appareil ne présente pas de dommages pouvant résulter de son
transport. Si vous avez des doutes, contactez le vendeur.

Nettoyez l'appareil conformément aux instructions comprises dans la section ,ENTRETIEN ET
NETTOYAGE".

Montez tous les éléments de la cafetiere a leur place.

Placez I'appareil sur une surface dure, séche, stable, uniforme, horizontale et résistante a la chaleur.
Effectuez une opération de trempage pour les fils internes de la machine (voir : « NETTOYAGE ET
ENTRETIEN »).

N

SARESS

GRILLE DU BAC COLLECTEUR

1. Placez le bac collecteur (8) a I'endroit spécifié (7) puis la grille qui y est adaptée (9).

2. Deux grands trous dans la grille (9) sont situés directement sous les trous d'ou le café sécoule dans
le flacon (10) - voici une astuce sur la facon de placer une tasse sur le plateau ou deux petites
tasses lors de la préparation d’'un double « Espresso ».

3. Selon la taille des gobelets que vous utilisez, vous pouvez également utiliser un support coulissant
supplémentaire (6).

ATTENTION! Videz réguliérement le liquide du bac collecteur.

REMPLISSAGE DU RESERVOIR D’EAU

1. Débrancher l'appareil de la prise d’alimentation.

2. Retirez le couvercle (17) du réservoir, puis saisissez le réservoir (15) et tirez-le vers le haut.

ATTENTION! La valve d’'eau (16) dans le réservoir d’eau (15) est protégée par un capuchon de

protection orange en caoutchouc. Retirez-le avant d'utiliser la cafetiére pour la premiére fois et

portez-le si vous avez une pause plus longue dans l'utilisation de la machine.

3. Ne pas verser dans le réservoir plus de 1,2| (niveau MAX) d'eau potable, d’'eau froide, mais pas
moins de 0,21 (niveau MIN).

4. Monter le réservoir a larriere de la machine. Lors de I'assemblage du réservoir, assurez-vous que le
crochet du boitier du réservoir repose sur la charniére située a l'arriére de la machine.

ATTENTION ! Ne remplissez pas le réservoir a eau au-dessus du niveau ,MAX". Ne mettez pas

en marche l'appareil avec un réservoir vide ou sans réservoir. N'utilisez que de I'eau fraiche et

potable. Ne pas verser d’eau chaude.

REMPLISSAGE DU RESERVOIR D’EAU

1. Tirez doucement le réservoir de lait (19) vers vous, puis soulevez-le.

2. Retirez le couvercle (20) du réservoir de lait.

3. Versez dans le réservoir pas plus de 0,7 | (niveau MAX) de lait, mais pas moins de 0,1 | (niveau MIN).
4. Remettez le couvercle (20) sur le réservoir de lait.
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5. Placez le réservoir a l'endroit ou le récipient a lait est monté (18), puis déplacez-le doucement vers
larriere.

SELECTION DU FILTRE ET REMPLISSAGE DU CAFE

1. Sélectionnez le filtre approprié en fonction des critéres suivants :
- petit filtre a café (13A) - pour un seul café
- grand filtre 4 café (13b) - pour obtenir deux café simple (ESPRESSO) ou un café double (CA-

PUCCINO, LATTE).

2. Placer le filtre choisi (13) dans le porte-filtre (10) (fig. 1).

3. Remplissez le filtre sélectionné avec du café frais finement moulu (Fig. 1a).

4. Alaide d'un malaxeur (25), battre le café versé, puis nettoyer l'excés de café du bord pour assurer
un bon ajustement (Fig.2b et 2¢).

figure 1

ATTENTION! Le café ne doit pas dépasser la marque « MAX » a l'intérieur du filtre. Avec du café
fortement fouetté, cela correspond a un poids d’environ 10g de café pour un petit filtre et de 20g
pour un grand filtre.

MONTAGE / DEMONTAGE DU PORTE-FILTRE

[ERN

. Le porte-filtre (10) avec le filtre installé (13) doivent étre placés dans le réceptacle du porte-filtre (5)
de telle facon que la poignée du porte-filtre (12) se trouve au niveau du symbole du cadenas ouvert
sur le panneau avant de la machine a café.

. Tourner la poignée du porte-filtre (12) légérement vers la droite pour qu'il soit au niveau du sym-
bole du cadenas fermé sur le panneau avant de la machine a café (fig.2).

. Le démontage du porte-filtre et du filtre se fait dans le sens inverse du montage c'est-a-dire en
faisant lentement tourner la poignée vers la gauche (12), en enlevant le porte-filtre (10) de son
réceptacle (5) et en démontant le filtre du porte-filtre.

ATTENTION! Toujours tenir le porte-filtre par la poignée (12). Sur la poignée se trouve un inter-

rupteur (11) permettant de bloquer le filtre en le secouant lors de son nettoyage. Le porte-filtre

peut étre bralant. Soyez prudent.

PLACER DES GOBELETS DANS LA MACHINE

Placez de petites tasses sur le support coulissant (6) apres I'avoir retiré.

Deux grands trous dans le support (6) et la grille (9) sont situés directement sous la sortie de café
du flacon - ils indiquent I'endroit pour le positionnement correct de deux petites tasses.

Placez la grande tasse directement sur la grille du bac d'égouttage (9) - le support (6) doit ensuite
étre inséré dans 'appareil.
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ATTENTION! Lorsque vous préparez du café CAPPUCCINO ou LATTE, assurez-vous d'ajuster la
buse du tube moussant (22). Vous pouvez également ajuster la longueur de la buse du tube de
distribution de lait moussé en le verrouillant a différents réglages de longueur pour s’adapter a
différentes tailles de tasses (Fig. 3).

UTILISATION DE LAPPAREIL
DEMARREZ VOTRE MACHINE

Placez I'appareil sur une surface dure, séche, stable, plane et horizontale.
Branchez le four sur une source d’alimentation mise a la terre.

Démarrez la machine avec l'interrupteur (3) - tous les voyants lumineux
des boutons commencent a clignoter - la machine se réchauffe. Apres
environ 45 secondes, les voyants lumineux des boutons ESPRESSO s'al-
lument continuellement, ce qui signifie que I'appareil est prét a préparer
du café ESPRESSO. Apres environ 90 secondes, toutes les lumiéres sont
allumées en continu - la machine est également préte a préparer du café CAPPUCCINO et LATTE.
4. Lorsque vous avez fini de travailler avec la machine, éteignez-la avec l'interrupteur (3).
ATTENTION ! Si vous ne prenez pas d’autres mesures sur I'appareil dans les 15 minutes, il passera
en mode veille. Appuyer sur n'importe quel bouton pour quitter le mode veille.

PREPARATION DU CAFE EXPRESSO

1. Monter le filtre sélectionné (13) dans la fiole (10), le remplir de café et monter le ballon dans la
machine.

Assurez-vous qu'il y a suffisamment d'eau dans le réservoir d'eau (15).

Remplacez la ou les tasses appropriées et commencez le processus de brassage avec le bouton
approprié (2a) ou (2b).

Le processus de brassage est indiqué par un voyant lumineux a 'aide du bouton.

Lorsque tous les voyants sallument a nouveau, la préparation du café est terminée.

Pour plus de café, vous pouvez répéter le processus de brassage, mais le café résultant aura moins
de puissance.

ATTENTION ! Si vous voulez infuser une plus petite quantité de café, au bon moment de brassage
(avec la quantité désirée), appuyez a nouveau sur le bouton précédemment utilisé (2a) ou (2b).

PREPARATION DU CAFE CAPPUCCINO

ATTENTION! Avant de préparer le
café CAPPUCCINO, réglez la quantité

W=

W ™

o v

/

de lait moussé selon vos préférences =T / = \
en tournant le bouton de dosage (23) ’ | (@) 4
vers la gauche pour plus de mousse ou i — i

vers la droite pour réduire la quantité s S

de mousse (Fig. 4). Vous pouvez éga- ( = '

lement ajuster I'intensité de la mousse : :

pendant le processus de moussage.

1. Monter le filtre sélectionné (13) dans la fiole (10), le remplir de café et monter le ballon dans Ia
machine.

2. Assurez-vous qu'il y a suffisamment d'eau dans le réservoir d'eau (15) et la bonne quantité de lait
dans le réservoir de lait (19).
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3. Placez la tasse appropriée et commencez le processus de brassage avec le bouton approprié (2c)
ou (2d).

4. Le processus de brassage est indiqué par un voyant lumineux a 'aide du bouton.

5. Lorsque tous les voyants sallument a nouveau, la préparation du café est terminée.

PREPARATION DU CAFE LATTE

ATTENTION! Avant de préparer le LATTE, ajustez la quantité de lait moussé selon vos préfé-
rences en tournant le bouton de dosage (23) vers la droite pour plus de mousse ou vers la gauche
pour réduire la quantité de mousse (Fig. 4). Vous pouvez également ajuster l'intensité de la
mousse pendant le processus de moussage.

1. Monter le filtre sélectionné (13) dans la fiole (10), le remplir de café et monter le ballon dans Ia
machine.

Assurez-vous qu'il y a suffisamment d’eau dans le réservoir d'eau (15) et la bonne quantité de lait
dans le réservoir de lait (19).

Placez la tasse appropriée et commencez le processus de brassage avec le bouton approprié (2e)
ou (2f).

Le processus de brassage est indiqué par un voyant lumineux a 'aide du bouton.

Lorsque tous les voyants sallument a nouveau, la préparation du café est terminée.

FAIRE MOUSSER LE LAIT

La machine vous permet de préparer le lait moussé lui-méme pour une autre boisson, par
exemple macchiato, chocolat chaud, thé, etc. Le processus d’alimentation et de moussage
du lait se produit apres avoir appuyé deux fois sur le grand bouton de sélection « Cap-
puccino » (2d). Au cours de ce processus, les voyants lumineux des boutons (2¢) et (2d)
Sallument. Appuyer a nouveau sur le bouton (2d) arréte le processus d'alimentation et de
moussage du lait.

ATTENTION ! La vapeur expulsée est brilante. Attention a ne pas vous briiler.

PROGRAMMATION DE LA QUANTITE D’ESPRESSO BRASSEE

Appuyez et maintenez enfoncé pendant 3 secondes le bouton de sélection de café simple « Es-
presso » (2a) pour programmer les quantités pour un seul café ESPRESSO ou le double « Espres-
50 » (2b) pour programmer la quantité pour un café double ESPRESSOQ. La cafetiére commence a
verser du café infusé. Lorsque la machine verse la quantité souhaitée, appuyez a nouveau sur le
bouton utilisé. Désormais, la machine préparera du café ESPRESSO avec une quantité program-
mée.

Il 'est possible de programmer des quantités comprises entre 20 et 70 ml pour un seul café et
entre 40 et 150 ml pour le café double.

Pour réinitialiser la machine et restaurer les parametres d'usine, éteignez la machine avec un in-
terrupteur (3), appuyez sur le bouton approprié (2a) ou (2b) et maintenez-le enfoncé et allumez
I'appareil en méme temps. Apres avoir fait clignoter le voyant cing fois sur le bouton correspondant,
le réglage est réinitialisé.

PROGRAMMATION DU TEMPS DE MOUSSAGE POUR LE CAFE CAPPUCCINO

Appuyez et maintenez enfoncé pendant 3 secondes le bouton de sélection de café petit « Cappuc-
cino » (2¢) pour la programmation du temps pour le petit café CAPPUCCINO ou le grand « Cappuc-
cino » (2d) pour la programmation du temps pour le grand café CAPPUCCINO. La machine com-
mence a nourrir et a faire mousser le lait a travers une buse (22). Lorsque la machine fait mousser
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la quantité de lait désirée, appuyez a nouveau sur le bouton. Désormais, la machine va infuser du
café CAPPUCCINO avec une quantité programmée de mousse de lait

Il est possible de programmer le temps entre 5 et 40 secondes pour le petit café et
entre 5 et 70 secondes pour le grand café.

Pour réinitialiser la machine et restaurer les paramétres d'usine, éteignez la machine avec l'inter-
rupteur (3), appuyez longuement sur le bouton approprié (2c) ou (2d) et allumez 'appareil en méme
temps. Apres avoir fait clignoter le voyant cing fois sur le bouton correspondant, le réglage est
réinitialisé.

PROGRAMMATION DU TEMPS DE MOUSSAGE POUR LE CAFE AU LAIT

1. Appuyez et maintenez enfoncé pendant 3 secondes le bouton de sélection de café petit « Latte »
(2e) pour programmer I'heure pour le petit café LATTE ou le grand « Latte » (2f) pour la program-
mation de I'neure pour le grand café LATTE. La machine commence a nourrir et a faire mousser le
lait a travers une buse (22). Lorsque la machine fait mousser la quantité de lait désirée, appuyez a
nouveau sur le bouton. Désormais, la machine va préparer le café LATTE avec une quantité pro-
grammée de mousse de lait

2. llest possible de programmer le temps entre 5 et 70 secondes pour le petit café et entre 5 et 90 se-
condes pour le grand café.

3. Pour réinitialiser la machine et restaurer les paramétres d'usine, éteignez la machine avec l'interrup-
teur (3), appuyez sur le bouton approprié (2e) ou (2f) et maintenez-le enfoncé et allumez l'appareil
en méme temps. Apres avoir fait clignoter le voyant cing fois sur le bouton correspondant, le
réglage est réinitialisé.
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FIN DU TRAVAIL AVEC LA MACHINE

1. Lorsque vous avez fini de travailler, éteignez la machine avec un interrupteur (3) et débranchez-la
du secteur.

2. Immédiatement aprés le refroidissement de la machine, nettoyez-la en suivant les instructions de
la section Nettoyage et entretien.

3. Conservez le réservoir de lait inutilisé au réfrigérateur.

CONSEILS PRATIQUES POUR LA DISTRIBUTION DU CAFE

Le café ESPRESSO doit étre préparé dans une tasse chaude. Vous pouvez chauffer rapidement la
tasse en y versant de 'eau chaude au préalable. Un café ESPRESSO classique doit étre préparé en
utilisant un mélange de différents cafés dans une tasse d'environ 70 ml et ne pas étre remplie a plus
de sa moitié. Double ESPRESSO est aussi appelé DOPPIO.

Le café CAPPUCCINO devrait étre préparé dans une tasse transparente pour un meilleur effet
visuel.

Le lait a préchauffer devrait étre demi-écrémé ou entier et précédemment refroidit au réfrigéra-
teur. Le lait doit étre chauffé dans un ustensile de petite taille afin que la mousse ne sétale pas sur
les cotés. Le lait réchauffé peut gagner beaucoup en volume.

Bien enlever du filtre tous les restes de café de la préparation précédente. Méme une petite quan-
tité de vieux café a un effet négatif sur le go(t d'un café nouvellement préparé.

N'utilisez pas de café moulu avec du sucre, car cela pourrait obstruer le filtre et endommager
I'appareil.

Le café moulu ne conservera son go(it que pendant 7-8 jours, a condition qu'il soit stocké dans un
récipient hermétique et dans un endroit frais et sombre. Ne pas conserver au réfrigérateur ou au
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congélateur. Il est recommandé de moudre les grains entiers juste avant utilisation. Les grains de
café stockés dans un récipient hermétique conservent leur golt pendant 4 semaines.

Le café moulu ne doit pas avoir une forme trop « poudreuse », car il peut bloquer 'écoulement de
I'eau dans le filtre méme sous haute pression, tandis qu’'une mouture trop épaisse ne libérera pas
completement le goQt du café.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION! Avant de commencer le nettoyage débranchez I'appareil de I'alimentation et atten-
dez qu'il refroidisse complétement.
ATTENTION! Ne plongez pas le boitier du mixeur plongeant dans I'eau ou dans d’autres liquides.

1.

Nettoyez 'appareil aprés chaque utilisation, ce n'est qu'ainsi que la machine pourra libérer tout le
goUt du café infusé.

Essuyez I'étui avec un chiffon doux et humide. N'utilisez pas de produits de nettoyage ou de lavage
abrasifs, car ils peuvent rayer le boitier de la machine.

Retirer le café usagé des filtres (13), puis laver les filtres et la fiole (10) a I'eau tiéde avec un dé-
tergent doux, rincer et sécher. Ne lavez pas les filtres et les flacons au lave-vaisselle.

Essuyez le filtre plat dans la prise de montage du flacon (5) avec une serviette en papier pour élimi-
ner les résidus de café. Périodiquement, a l'aide d’un tournevis, dévissez le filtre et rincez-le a 'eau.
Vérifiez la perméabilité des trous dans le filtre. Revissez-le en place.

Pour nettoyer le réservoir de lait, suivez ces instructions (fig. 5):

- Démonter le réservoir de lait de l'appareil

- Reftirer le couvercle du contenant (20)

- Retirez la conduite d'aspiration du lait (21) et le connecteur vapeur (26) du couvercle - voir les
marques sur le couvercle et soulever le joint plat en silicone sur le couvercle

- Laver le couvercle du récipient (20), la conduite de lait (21), le connecteur vapeur (26) et son
joint sous l'eau courante et sécher

- Aprés le lavage, installez la conduite de lait et le connecteur de vapeur dans le couvercle, fermez
avec un joint plat en silicone sur le couvercle.

ATTENTION! Assurez-vous que le joint en caoutchouc du connecteur vapeur (26) est bien fixé
sur l'accouplement avant l'installation.
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- récipient a lait (19) laver a I'eau tiéde avec un détergent, rincer et sécher, le récipient peut étre
lavé au lave-vaisselle

- Versez environ 200 ml d'eau dans le réservoir de lait et installez le réservoir avec le couvercle
dans l'appareil

- Placez une grande tasse vide sur le bac d'égouttage, la buse moussante (22) directement sur la tasse

- bouton dosant la quantité de lait (23) passer a la position « Nettoyer »

- connectez la machine au réseau et démarrez le programme d'autonettoyage en appuyant deux
fois sur le gros bouton « Latte » - le processus commencera, ce qui sera indiqué par les voyants



lumineux aux boutons (2¢) (2d) (2e) et (2f) a tour de role. Pour un meilleur effet, vous pouvez
répéter le processus aprés son achévement
Eteignez l'appareil, débranchez-le du secteur et retirez I'eau du réservoir de lait.

6. Laver le réservoir d'eau (15) et son couvercle (17) a l'eau tiéde avec un détergent, rincer et sécher.
Le réservoir peut étre lavé dans des lave-vaisselle.

7. Laver le bac d'égouttage (8), la grille du plateau (9) et le support coulissant (6) a I'eau tiede et au
détergent, rincer et sécher.

8. Avant de démarrer la machine pour la premiére fois et toujours apres une longue pause d'utilisa-
tion, absorbez les fils internes. Réalisez les étapes suivantes:

remplir le réservoir d'eau (15) avec de I'eau de sorte que I'eau soit entre les niveaux « MIN » et
« MAX »

remplir le réservoir de lait (19) avec de I'eau de sorte que I'eau soit entre les niveaux « MIN » et
« MAX »

installer un flacon avec un filtre dans la machine (sans café)

Placez la tasse de café dans le bac d'égouttage et placez-y la buse moussante (22)

Connectez l'appareil a une source d'alimentation mise a la terre, démarrez l'interrupteur (3) et
attendez que tous les voyants soient fixes

Démarrez le processus de brassage avec le gros bouton « Cappuccino » (2d) - de la vapeur (ou
de la vapeur avec de l'eau, selon le réglage du bouton « 22 ») commencera a sortir de la buse
et de I'eau chaude commencera a sortir du flacon. Lorsque le processus est terminé, tous les
voyants sallument en continu - répétez le processus trois fois de plus.

9. Lamachine est équipée d'une fonction de détartrage. Apres 500 cycles de préparation du café, les
voyants sallument sur les petits et grands boutons « Latte » (2e) et (2f) clignotent, ce qui indique la
nécessité d'un processus. Procédez ensuite comme suit :

réservoir d'eau (15) remplir avec un mélange de vinaigre alimentaire et d'eau dans un rapport de
1: 1, la quantité totale du mélange doit étre d'environ 1 |

monter un récipient de lait vide sur la machine et tourner le bouton (23) sur la position « Nettoyer »
Installer un flacon (10) avec filtre (13) sans café dans la machine

Sur la base du bac dégouttage un grand récipient (1L) et dirigez-y la buse (22)

connectez la machine au réseau, démarrez l'interrupteur (3), attendez qu'il se réchauffe, puis démar-
rez le processus en appuyant simultanément sur les petits et grands boutons « Latte » (2¢) et (2f)
Apres environ quelques minutes ou une douzaine de minutes, le processus sera terminé - tous
les voyants sallumeront

Retirez les restes du mélange de détartrage du réservoir d’eau, rincez le récipient, remplissez-le
deau et placez-le dans la machine

préparer deux fois « Espresso » et deux fois plus grand « Latte » (sans café dans le filtre) pour
rincer l'intérieur de la machine

La machine a été détartrée et le prochain rappel suivra aprés 500 cycles de préparation du café.

ATTENTION ! Vous pouvez toujours préparer du café sans détartrage, mais il est recommandé
de le faire dés que I'appareil le signale.
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PROBLEMES

Le café ne s'écoule pas pendant le
brassage

Le café coule sur les cotés du flacon

Le lait n’est pas moussé, ne s'écoule
pas de la buse

Sortie de café trop rapide

Café trop faible

Pulsation rapide de tous les voyants

Pulsation des lampes LATTE et des
petits feux indicateurs (« 2e » et « 2f »)

PROBLEMES ET COMMENT LES RESOUDRE

CAUSE PROBABLE
Absence d'eau dans le réservoir

Café moulu trop finement

Trop de café dans le filtre

Café fouetté trop dans le filtre

Stock non bloqué en position finale

Café surle bord de la fiole

Trop de café dans le filtre

Carence en vapeur

Le lait n'est pas assez froid
Buse moussante bloquée

Café moulu trop grossierement
Pas assez de café dans le filtre

Un petit filtre a été utilisé pour le café
double

Café moulu trop grossiérement
Absence d'eau dans le réservoir

Rappel sur la nécessité de détartrer la
machine

SOLUTION
Recharger I'eau

Remplacez le café dans le filtre par un café
moins moulu

Remplissez le filtre avec moins de café

Remplissez le filtre avec du café et battez
avec moins de force

Tirez le stock vers la position finale

Démonter la fiole et nettoyer le bord de
lafiole

Remplissez le filtre avec moins de café

Recharger I'eau

Utilisez du lait réfrigéré

Nettoyez la buse moussante
Moudre le café plus finement
Remplissez le filtre avec plus de café

Utilisez un grand filtre

Moudre le café plus finement
Recharger I'eau

Effectuer la procédure de détartrage

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les données techniques figurent sur la plaque signalétique située
dans le fond de I'appareil.

Longueur du cable secteur: 1,00 m c €

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques!

Ce manuel a été traduit automatiquement.
En cas de doute, veuillez lire la version anglaise.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et

la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.

Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non professionnel peut
EE  cntrainer un rejet de substances nocives pour la santé et 'environnement. Lappareil usé doit étre déposé
dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin d’'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d'équipements municipaux ou 'usine de traitement des déchets d'équipements.

E Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d’autres déchets ménagers
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UTMUTATO A BIZTONSAGOS HASZNALATHOZ:

Hasznalat el6tt figyelmesen olvasd el a hasznalati utasitast.

Ne meritsd a késziléket, a kabelt és a csatlakozot vizbe vagy mas
folyadekba!

KUlonosen vigyazz, ha gyermekek tartozkodnak a készulék kozelében!
A tartalyt csak hideg vizzel toltse fel.

Ne hasznalj sértlt készuléket, akkor sem, ha a kabel, vagy ha a
csatlakozddugo sérllt, ilyenkor javittasd meg a készUléket egy
hivatalos szervizkdzpontban.

A gyarto altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készulék karo-
sodasat, tlzet vagy személyi sértilést okozhat.

Ne akaszd a kabelt éles élekre, és ne hagyd, hogy forro fellletekkel
érintkezzen.

Ne helyezze a munkaeszkdzt szekrénybe.

Ne hasznald a készlléket a szabadban.

A tisztitas megkezdése elott el6szor huzza ki a dugot a konnek-
torbdl, és varja meg, amig a készulék teljesen lehdl.

Soha ne hagyjon aramforrashoz csatlakoztatott eszkozt fellgyelet
nélkdal.

Ne inditsa el a készUléket viz nélkdl.

Ne helyezd a készUléket elektromos, vagy gaztlizhely, égok, stitdk
stb. kozelébe.

A készulék bekapcsoldsakor ne 6ntson vizet a tartalyba.

A csészék fltott helye forrd. Legyen dvatos a csészék elhelyezé-
sekor és bevételekor.

Mindig huzd ki a tapvezeték dugojat a halozati aljzatbdl, ha nem
hasznalod a készlléket, vagy annak tisztitasa el6tt.

Amikor a munka befejez6dott, a készuléket ki kell kapcsolni!

Ne hasznald a készlléket a rendeltetésétdl eltérd célokra.

A gépet csak haztartasi hasznalatra szanjak.

A készlléket foldeld csappal kell csatlakoztatni egy konnektorhoz.
A berendezést legalabb 8 éves koru gyermekek, valamint csokkent
fizikai és szellemi képességli személyek, valamint a berendezéssel
kapcsolatos tapasztalattal és ismeretekkel nem rendelkezé szemeé-
lyek is hasznalhatjak, ha felligyeletet vagy oktatast biztositanak a
berendezés biztonsagos hasznalatara vonatkozoan, hogy a veszélyek
megértésre kertljenek. A takaritast és karbantartast gyermekek
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csak akkor végezhetik, ha 8 évesnél idésebbek és fellgyelet alatt
allnak. FelUgyelet nélkuli gyermekek nem végezhetnek takaritast/
karbantartast.

Tartsd a készUléket és annak tapvezetékét 8 év alatti gyermekek
eldl elzarva.

Ugyelni kell arra, hogy gyermekek ne jatsszanak a berendezéssel/
eszkozzel.

A hozzaférhetd fellletek hdmérséklete magasabb lehet, amikor a
berendezés mukodik.

Hasznalja a készlléket sima és stabil fellleten.

Ne a vezetéknél fogva hiizd ki a haldzati csatlakozot.

Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték dugdjat a halozati
aljzathoz.

A gyermekek biztonsaga erdekében kérjuk, ne hagyd szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolés elemet (mlanyag zacskokat,
kartondobozokat, polisztirolt stb.).

FIGYELMEZTETES! Ne engedije, hogy gyermekek jatsszanak a
féliaval. Fulladasveszély!

Figyelem! A gép allomanya miikodés kézben forré. Hasznalja a
készletfogantyut.

Figyelem! Forro feliilet!

Figyelem! Ne inditsa el a gépet a lombik nélkiil, a kivalasztott
szlirével.



A KESZULEK LEIRASA

1. Géphaz 10. SzUrjdk le a lombikot kavéval
2. Vezérl6pult 11. Szlrézar kar
a. egyetlen kavévélasztd gomb 12. Részvénytulajdonos
LEspresso” jelzélampaval 13. Kavész(rd
b. dupla kdvévalasztd gomb a. kis kavészUrd
,Espresso” jelzélampaval b. nagy kavésziré
c. kis kavévalasztd gomb 14. Viztartaly rogzit6 aljzat
,Cappuccino” jelzéldmpaval 15. Viztartaly 1,2L
d. kavévalasztéd gomb nagy 16. Vizszelep
,Cappuccino” jelzéldampéaval 17. Viztartaly fedele
e. kis kavévalaszté gomb ,Latte” 18. A tejtartdly felszerelésének helye
jelzélampaval 19. Tejtartaly 0,7L
f. nagy kavévalasztdé gomb ,Latte” 20. Tejtartaly fedele
jelzélampaval 21. Tejszivo vezeték
3. Be/kikapcsolo 22. Tej/gbéz adagold fuvoka
4. Alombik és a szlré taroldhelye 23. Tejadagold gomb
5.  Szlrélombik rogzitéaljzat 24. Habositd fuvoka kar
6. Kihuzhato éllvany kis csésze(k)hez 25. Mérészalag - dagaszto
7. A csepptélca rogzitési helye 26. GOz csatlakozd
8. Csepegtet6 télca 27. Fatott hely csészék szamara
9. Csepegtet6 télca racs

A GEP FUNKCIOI, A FOZOTT KAVE MENNYISEGE ES AZ INDITAS MODJA

Kivlasztott gomb a kezelGpanelen Egyetlen
gombnyomds

Dupla megnyomds Nyomja meg és tartsa lenyomva 3

mésodpercig

Inaktiv

Eszpresszo Kicsi O (2a) 20-70 ml (Mennyiségi programozds))

W, 80ml 120ml 40-150 ml
Nagy "/ (2b) (Mennyiség programozas)
Cappuccino e, 170 ml Inaktiv 5-40 mésodperc
Kicsi =S (20) (Habid6 programozas)
280 ml 70 mésodperc (csak 5-70 mdsodperc
Nagy < (20) habositas kavékeészités (Habidg programozas)
nélkil)
tejeskavé w ﬂ 350 ml Inaktiv 5-70 mésodperc
Kicsi 2 (2e) (Habidd programozas)
CQ 450 ml A kdvéfdzd ontisztito 5-90 mésodperc
Nagy 25 (2f) funkcidja (Habidd programozds)

FIGYELEM!
- a tejadagolé gomb beallitasatol fiiggéen a CAPPUCCINO és a LATTE kavé adott mennyisége
eltér6 lehet
- amennyiség és az id6 programozasanak részletes leirasa késébb megtalalhaté a kézikonyvben
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

=

. Csomagold ki a késziléket a dobozbol, tavolitsd el a matricakat, mianyag zacskokat, téltéanyago-
kat és a szdllitasi blokkold elemeket. Ellenérizze a gépet, hogy nincsenek-e hibak a szallitas soran.
Ha kétségei vannak, forduljon az eladéhoz.

. Tisztitsa meg a késziléket a , TISZTITAS ES KARBANTARTAS' fejezetben talalhato utasftasok sze-
rint.

. Szerelje fel a kavéfézd Osszes elemét a helylkre.

. Helyezze a készlléket kemény, széraz, stabil, egyenletes, vizszintes és h6allo felliletre.

. Végezzen aztatasi muveletet a gép belsd vezetékein (lasd: TISZTITAS ES KARBANTARTAS

N
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A CSEPPTALCA BEHELYEZESE

1. A csepptélca (7) beszerelésekor csatlakoztassa a csepptalcat (8) és csatlakoztassa a racsot (9) a
talcahoz.

2. Aracshan (9) két nagy lyuk taldlhato kézvetlendl a lyukak alatt, amelyekbdl a kavé kifolyik a lom-
bikban (10) - ez egy tipp, hogyan kell egy csészét a télcara helyezni, vagy két kis csészét, amikor
dupla ,eszpresszot” féz.

3. Ahasznélt csészék méretétdl fliggden tovabbi kihtizhatd allvanyt is hasznalhat (6).

FIGYELEM! Folyamatosan tavolitsa el a folyadékot a csepptalcabdl.

A VIZTARTALY FELTOLTESE

1. Csatlakoztassa a készlléket a halézati tipegységhez.

2. Tavolitsa el a fedelet (17) a tartalyrol, majd fogja meg a tartalyt (15) és hizza felfelé.

FIGYELEM! A viztartalyban (16) lévé vizszelepet (15) gumi narancssarga védésapka védi. A ka-

véf6z6 els6 hasznalata el6tt vegye le, és viselje, ha hosszabb sziinetet tart a gép hasznalatakor.

3. Ontson a tartalyba legfeljebb 1,21 (MAX szint) ivévizet, hideg vizet, de legalabb 0,21 (MIN szint).

4. Szerelje be a tartalyt a kavéf6zo6 hatuljaba az aljzatba (14). A tartaly 6sszeszerelésekor tigyeljen arra,
hogy a tartalyhdz horogja a gép hatuljan taldlhato csuklépanton nyugszik.

FIGYELEM! Ne toltse fel a viztartalyt a ,MAX" szint f6lé. Ne inditsa el a késziiléket iires tartallyal

vagy tartaly nélkil. Csak hideg, ivovizet hasznaljon. Ne 6ntson forré vizet.

A TEJTARTALY FELTOLTESE

. Ovatosan htizza maga felé a tejtartalyt (19), majd emelje fel.

. Tavolitsa el a fedelet (20) a tejtartalyrdl.

. Ontson a tartalyba legfeljebb 0,7 (MAX szint) tejet, de legaldbb 0,11 (MIN szint).

. Tegye vissza a fedelet (20) a tejtartalyra.

. Helyezze a tartalyt oda, ahova a tejtartély fel van szerelve (18), majd évatosan mozgassa hatrafelé.

b~ whN -

SZUROVALASZTAS ES KAVETOLTES

1. Vélassza ki a megfeleld sz(irét az alabbi kritériumok szerint:
- kis kdvész(ré (13A) - egyetlen kavéhoz
- nagy kavész(ird (13b) - két szimpla (ESPRESSO) vagy egy dupla kavé (CAPUCCINO, LATTE)
eléallitdsahoz.
2. Helyezzik a kivélasztott sz(irét (13) a lombikba (10).
3. Toltse fel a kivélasztott sz(irét friss, finomra 6rolt kavéval (1a. dbra).
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4. Dagasztoval (25) verje fel a kiontott kavét, majd tisztitsa meg a felesleges kavét a peremrél, hogy
biztositsa a megfeleld illeszkedést (2b és 2c dbra).

a. b.

FIGYELEM! A kavé nem haladhatja meg a sziir6 belsejében lévé ,MAX" jelet. Erésen felvert kavé
esetén ez kb. 10 g kavé sulyanak felel meg egy kis szlirénél és 20 g egy nagy sz(irénél.

A LOMBIK OSSZESZERELESE/SZETSZERELESE A GEPBEN LEVO SZUROVEL

1. Helyezze az alaplevet (10) a sz(irével (13) egyltt az allomany (5) szerelaljzataba Ugy, hogy a kész-
lettartd (12) egybeessen a gép eldlapjan lévé nyitott lakat szimbdlummal (2. &bra).

2. Forgassa kissé jobbra a készlettar-
tét (12), hogy egybeessen a gép
el6lapjan taldlhato zart lakat szimbo-
lummal.

3. Alombik szétszerelése a gépbdl és a
szUr6 a lombikbdl forditott Gsszesze-
relési sorrendben torténik, azaz kissé
forditsuk balra az alaplev (12) fo-
gantyUjat, vegyik ki az alaplevet (10)
a fenéktarto foglalatbol (5), és vegyiik
ki a sz(rét a lombikbal.

FIGYELEM! Az illomanyt mindig a fogantyujanal fogva fogja (12). A tartéban van egy kar (11),

amely rogziti a sz(ir6t, amikor tisztitas kozben megrazza. A lombik forré lehet. Légy dvatos.

CSESZEK ELHELYEZESE A GEPBEN

1. Helyezzen kis csészéket a kihtizhato allvanyra (6), miutan kihtzta.

2. Az allvanyon (6) és a racson (9) két nagy lyuk talalhatd kozvetlendl a lombik kdvékimenete alatt -
ezek jelzik a két kis csésze helyes elhelyezésének helyét.

3. Helyezze anagy poharat kézvetlenil a csepptélca racsara (9) - az allvanyt (6) ezutan be kell helyez-
ni az egységbe.

FIGYELEM! CAPPUCCINO vagy LATTE kavé készitésekor tigyeljen arra,

hogy beéllitsa a habosit6é csé favokajat (22). A habositott tejadagold

cs6 favokajanak hosszat gy is beallithatja, hogy kiilonb6z6 hosszlsagi

bedllitdsokhoz régziti, hogy megfeleljen a kiilénb6z6 csészeméretek-

nek (3. abra).
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A BERENDEZES HASZNALATA

INDITSA EL A KESZULEKET

WM =

4.

Helyezze a késziiléket sfk, stabil, egyenletes és vizszintes fellletre.

Csatlakoztassa a készlléket foldelt dramforréshoz.

Inditsa el a gépet a kapcsoldval (3) - a gombok dsszes jelzéfénye villogni kezd - a gép felmelegszik.
Korlbelll 45 masodperc elteltével az ESPRESSO gombok jelzéfényei folyamatosan vildgitanak,
ami azt jelenti, hogy a késziilék készen &ll az eszpresszo kavé fézésére. Kérilbeltl 90 masodperc
mulva az 6sszes lampa folyamatosan vildgit — a gép készen all a CAPPUCCINO és a LATTE kévé
készitésére is.

Ha befejezte a munkat a készllékkel, kapcsolja ki a kapcsoldval (3).

FIGYELEM! Ha 15 percen beliil nem tesz tovabbi |épéseket az eszk6z6n, az alvé lizemmaddba lép.
Barmely gomb megnyomasaval kilép az alvé lizemmodbél.

ESZPRESSZO KAVE FOZESE
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. Szereljuk fel a kivélasztott sz(r6t (13) a lombikba (10), toltstk fel kavéval, és szereljiik fel a lombikot

a gépbe.

. Ellenérizze, hogy van-e elegendd viz a viztartalyban (15).
. Cserélie ki a megfeleld pohara(ka)t, és inditsa el a fézési folyamatot a megfelel6 gombbal (2a)

vagy (2b).

. Afézési folyamatot a gomb segitségével jelz6fény jelzi.
. Amikor az 6sszes jelzéfény Ujra kigyullad, a kavéfézés befejezddott.
. Tobb kavé esetén megismételheti a f6zési folyamatot, de a kapott kavé kevesebb energidval ren-

delkezik.

FIGYELEM! Ha kisebb mennyiség(i kavét szeretne f6zni, a f6zés megfelel6 idépontjaban (a kivant
mennyiséggel) nyomja meg Ujra a korabban hasznalt (2a) vagy (2b) gombot.

CAPPUCCINO KAVE FOZESE

FIGYELEM! A CAPPUCCINO kavé el-
készitése el6tt allitsa be a habositott
tej mennyiségét tetszése szerint ugy,
hogy az adagolégombot (23) balra
forgatja, ha tobb habot szeretne kap-
ni, vagy jobbra a hab mennyiségének
csbkkentéséhez (4. abra). A habositasi
folyamat soran beallithatja a hab in-

tenzitasat is.

1.

2.

o~ W
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Szereljlik fel a kivalasztott sz(irét (13) a lombikba (10), toltstik fel kavéval, és szereljiik fel a lombikot
a gépbe.

Ellendrizze, hogy elegendd viz van-e a viztartalyban (15) és a megfelelé mennyiségl tej a tejtar-
talyban (19).

. Helyezze a megfelel6 csészét, és inditsa el a fézési folyamatot a megfelelé gombbal (2¢) vagy (2d).
. A fézési folyamatot a gomb segitségével jelzéfény jelzi.
. Amikor az dsszes jelzéfény Ujra kigyullad, a kavéfézés befejez6dott.



LATTE KAVE FOZESE

FIGYELEM! A LATTE elkészitése el6tt allitsa be a habositott tej mennyiségét tetszése szerint

ugy, hogy az adagolégombot (23) jobbra forgatja, ha tébb habot szeretne kapni, vagy balra, hogy

csokkentse a hab mennyiségét (4. abra). A habositasi folyamat soran beallithatja a hab intenzi-

tasat is.

1. Szereljuk fel a kivalasztott sz(rét (13) a lombikba (10), toltsik fel kavéval, és szereljlk fel a lombikot
a gépbe.

2. Ellendrizze, hogy elegendd viz van-e a viztartalyban (15) és a megfelelé mennyiség( tej a tejtar-

talyban (19).

Helyezze a megfeleld csészét, és inditsa el a fézési folyamatot a megfelelé gombbal (2e) vagy (2f).

A f6zési folyamatot a gomb segitségével jelzéfény jelzi.

Amikor az 6sszes jelzéfény Ujra kigyullad, a kavéfdzés befejezddott.

TEJHABZAS

A gép lehetdvé teszi, hogy a habositott tejet egy masik italhoz, példaul macchiato-hoz,
forrd csokolddéhoz, tedhoz stb. Készitse el. A tej etetésének és habositasanak folyamata
anagy ,Cappuccino” (2d) valasztogomb kétszeri megnyomasa utan kovetkezik be. A folya-
mat sordn a (2c) és (2d) gombok jelzéfényei kigyulladnak. A gomb (2d) ismételt megnyo-
masa ledllitja a tej etetésének és habositdsanak folyamatat.

FIGYELEM! A kibocsatott goz forré. Ugyeljen arra, hogy ne égjen meg.

A LEFOZOTT ESZPRESSZO MENNYISEGENEK PROGRAMOZASA

1. Nyomja meg és tartsa lenyomva 3 mésodpercig a kavévélaszté gombot: szimpla ,Espresso” (2a)
egyetlen eszpresszo kavé mennyiségének programozasahoz, vagy dupla ,Espresso” (2b) dupla ES-
PRESSO kavé mennyiségének programozasahoz. A kavéfézd fozott kavét ont. Amikor a gép kidnti
a kivant mennyiséget, nyomja meg Ujra a hasznalt gombot. Mostantol a gép ESPRESSO kavét féz
egy programozott mennyiséggel.

2. Lehetdség van 20 és 70 ml kdzétti mennyiségek programozasara egyetlen kdvéhoz és 40 és 150 ml
kozott dupla kdvéhoz.

3. A készilék alaphelyzetbe allitasdhoz és a gyari beallitasok visszaallitdsahoz kapcsolja ki a készUilé-
ket egy kapcsoldval (3), nyomja meg és tartsa lenyomva a megfelelé gombot (2a) vagy (2b), majd
kapcsolja be a készlléket egyszerre. Miutan 6tszor felvillantotta a jelzéfényt a megfelelé gombon,
a beallitas visszadll.

A CAPPUCCINO KAVE HABZASI IDEJENEK PROGRAMOZASA

1. Nyomja meg és tartsa lenyomva 3 masodpercig a kavévalaszté gombot kicsi ,Cappuccino” (2¢) kis
CAPPUCCINO kavé idéprogramozasahoz vagy nagy ,Cappuccino” (2d) nagy CAPPUCCINO kavé
idéprogramozasahoz. A gép elkezdi taplalni és habositani a tejet egy fivokan keresztiil (22). Amikor
a gép felhabositja a kivant mennyiségl tejet, nyomja meg Ujra a gombot. Mostantél a gép CAPPUC-
CINO kavét f6z programozott mennyiségl tejhabbal

Kis kavé esetén 5 és 40 masodperc, nagy kavé esetén 5 és 70 masodperc kdzott programozhatd
az ido.

A készilék alaphelyzetbe allitdsahoz és a gyari bedllitasok visszaallitdsahoz kapcsolja ki a készlléket
a kapcsoldval (3), nyomja meg és tartsa lenyomva a megfelelé gombot (2c) vagy (2d), és kapcsolja
be a késziiléket. Miutan 6tszor felvillantotta a jelzéfényt a megfelelé gombon, a beallitas visszaall.
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A KAVE HABZASI IDEJENEK PROGRAMOZASA LATTE

. Nyomja meg és tartsa lenyomva 3 masodpercig a kis ,Latte” (2e) kavévalasztd gombot a kis LATTE
kavé idejének programozasahoz, vagy a nagy ,Latte” (2f) gombot a nagy LATTE kavé idéprogra-
mozasahoz. A gép elkezdi taplalni és habositani a tejet egy fuvokan keresztdl (22). Amikor a gép
felhabositja a kivant mennyiségl tejet, nyomja meg Ujra a gombot. Mostantél a gép LATTE kavét
féz programozott mennyiség( tejhabbal

. Kis kavé esetén 5 és 70 masodperc, nagy kavé esetén 5 és 90 mésodperc kozott programozhatd
azido.

. AkészUlék alaphelyzetbe allitasadhoz és a gyari beéllitasok visszaallitasdhoz kapcsolja ki a késziiléket
a kapcsoldval (3), nyomja meg és tartsa lenyomva a megfelelé gombot (2e) vagy (2f), majd kapcsolja
be a készliléket egyszerre. Miutan 6tszor felvillantotta a jelzé6fényt a megfelelé gombon, a beéllitas
visszaall.
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A GEPPEL VEGZETT MUNKA BEFEJEZESE

1. Ha befejezte a munkat, kapcsolja ki a késziiléket egy kapcsoldval (3), és huzza ki a haldzatrdl.

2. Kozvetlendl a gép lehllése utan tisztitsa meg a Tisztitds és karbantartas részben taldlhatd utasi-
tasokat kovetve.

3. Afel nem hasznalt tejtartalyt hiitészekrényben tarolja.

GYAKORLATI TIPPEK A KAVEFOZESHEZ

. F6zzdn eszpresszd kavét egy meleg csészében. Gyorsan felmelegitheti a csészét, ha elézetesen
forrd vizet dnt bele. A klasszikus ESPRESSO kavét sokféle kavé keverékébdl kell f6zni egy kb. 70 ml
rtartalmu csészében, és nem szabad féluton eldrasztani. A dupla eszpresszot DOPPIO-nak is ne-
vezik.

. Ajobb vizudlis hatés érdekében a CAPPUCCINO kavét 4tlatszo csészében lehet fézni.

. A habzashoz szikséges tejet félig sovanynak vagy zsirnak kell lennie, elézetesen hiitészekrényben
hiteni kell. Habositsa fel a tejet egy lehetd legkisebb atmérdji csészében, hogy a hab ne terjedjen
az oldalakra. A habositott tej jelentésen ndvelheti annak térfogatat.

. Mindig alaposan tavolitsa el a sz(rékbdl az el6z6 fézésbdl szarmazé kavé maradvanyait. Még a kis
mennyiségl régi kavé is negativan befolyasolja az Ujonnan fézott kavé izét.

. Ne hasznéljon 6rolt kavét cukorral, mert eltdmitheti a sz(rét és karosithatja a késziiléket.

. Az 6rolt kavé csak 7-8 napig meg6rzi izét, feltéve, hogy légmentesen lezart tartalyban és hlivos,
sOtét helyen téaroljdk. Ne tarolja hltészekrényben vagy fagyasztoban. A teljes kiérlés( gabonat
kozvetlenll hasznalat el6tt kell 6rélni. A légmentesen lezért tartalyban tarolt kdvébab 4 hétig meg-
Orzi izét.

Az 6rolt kavé nem lehet tul porszerd” formaban, mert nagy nyomas alatt is blokkolhatja a viz aram-
lasét a szlir6ben, mig a tul vastag 6rlés nem szabaditja fel teljesen a kavé izét.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

FIGYELEM! Tisztitas el6tt hlizza ki a késziiléket a hal6zathdl, és varja meg, amig lehiil.

FIGYELEM! Ne meritse a kavéf6z6t vizbe vagy mas folyadékba.

1. Minden haszndlat utan tisztitsa meg a késziiléket, csak igy képes a gép felszabaditani a fézott kavé
teljes izét.

2. Torolje le a tokot puha, nedves ruhdval. Ne hasznéljon surolészert vagy surolészert, mert ezek
megkarcolhatjak a gép burkolatat.
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3. Vegye ki a haszndlt kdvét a sz(irékbdl (13), majd mossa ki a sziiréket és a lombikot (10) meleg vizben
enyhe mososzerrel, éblitse le és szaritsa meg. Ne mossa a szliréket és a lombikokat mosogatdgép-
ben.

4. A kdvémaradvanyok eltavolitdsahoz toroljik le papirtoriével a lombik rogzitéfoglalataban (5) 1évé
lapos sz(rét. Rendszeresen csavarhtzoval csavarja le a szUrét és dblitse le vizben. Ellendrizze a
szUrében lévé lyukak tjarhatosagat. Csavarja vissza a helyére.

5. Atejtartaly tisztitdsdhoz kbvesse az alabbi utasitisokat (5. dbra):

- Szerelje szét a tejtartalyt a készllékrol
- Konténer fedelének eltdvolitasa (20)
- Tavolitsa el a tejszivovezetéket (21) és a gézcsatlakozot (26) a fedélrél - lasd a fedélen 1évd
jeloléseket, és emelje fel a fedélen 1évé szilikon lapos tomitést
- Mossuk le a tartaly fedelét (20), a tejvezetéket (21), a gbzcsatlakozot (26) és tomitését folyo viz
alatt, és szaritsuk meg
- Mosés utan szerelje be a tejvezetéket és a gbézcsatlakozot a fedélbe, zarja le a fedélen 1évé
szilikon lapos tomitéssel.
FIGYELEM! Felszerelés el6tt gy6z6djén meg arrdl, hogy a gézcsatlakozo (26) gumitomitése biz-
tonsagosan illeszkedik a csatlakozéhoz.
- tejtartély (19) mossa le meleg vizben mosdszerrel, éblitse le és szaritsa meg, a tartaly mosoga-
tégépben moshatd
- Ontsén kb. 200 ml vizet a tejtartalyba, és helyezze be a tartalyt a fedéllel a készilékbe
- Helyezzen egy nagy Ures csészét a csepptalcara, a habosito fuvokat (22) kézvetlenll a csészébe
- gomb adagolja a tej mennyiségét (23) forduljon , Tiszta"” helyzetbe
- csatlakoztassa a gépet a halézathoz, és inditsa el az Ontisztitd programot a nagy ,Latte” gomb
kétszeri (2f) megnyomasaval - elindul a folyamat, amelyet a (2c) (2d) (2e) és (2f) gombok jelzéfényei
jeleznek. A jobb hatas érdekében megismételheti a folyamatot a befejezése utan
- Kapcsolja ki a késziiléket, hiizza ki a halozatrdl és tavolitsa el a vizet a tejtartalybol.
6. Mossa le a viztartalyt (15) és fedelét (17) meleg vizben mosdszerrel, blitse le és szaritsa meg. A
tartaly mosogatégépben moshato.
7. Mossa ki a csepptalcat (8), a talcardcsot (9) és a kihtizhatd allvanyt (6) meleg vizben és mosdszer-
ben, dblitse le és szaritsa meg.
8. A gép elsé inditasa el6tt és mindig hosszU hasznalati szlinet utan &ztassa fel a belsé vezetékeket.
Kovesse az alabbi lépéseket:
- toltse fel a viztartalyt (15) vizzel Ugy, hogy a viz a ,MIN" és a ,MAX” szint kozott legyen
- toltse fel a tejtartalyt (19) vizzel Ggy, hogy a viz a ,MIN" és a ,MAX” szint kézott legyen
- Helyezzen be egy szlirével ellatott lombikot a gépbe (kavé nélkiil)
- Helyezze a kdvéscsészét a csepptélcaba, és helyezze bele a habzo fuvokat (22)
- Csatlakoztassa a késztiléket foldelt dramforrashoz, inditsa el a kapcsoldt (3), és varja meg, amig
az 0sszes jelzéfény folyamatosan vilagit
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inditsa el a f6zési folyamatot a nagy ,Cappuccino” gombbal (2d) - géz (vagy géz vizzel, a ,22"
gomb bedllitasatol fliggden) elkezd kijonni a fuvokabol, és forrd viz kezd kijénni a lombikbdl.
Amikor a folyamat befejezédott, az dsszes jelzéfény folyamatosan vildgit - ismételie meg a
folyamatot még haromszor.

9. A gép vizkdmentesité funkcidval van felszerelve. 500 kavéfézési ciklus utan a kis és nagy ,Lat-
te” (2e) és (2f) gombok jelzéfényei pulzalnak, ami jelzi a folyamat sziikségességét. Ezutan kdvesse
az alabbi lépéseket:

viztartaly (15) toltse fel az élelmiszerecet és a viz keverékét 1: 1 ardnyban, a keverék teljes
mennyiségének kb. 1 |

szereljen fel egy Ures tejtartalyt a gépre, és forgassa a gombot (23) ,Tiszta” helyzetbe

Szereljen be egy lombikot (10) sz(irdvel (13) kavé nélkil a gépbe

a csepptalcan egy nagy edény (1L) és irdnyitsa ra a fuvokat (22)

csatlakoztassa a gépet a hdlézathoz, inditsa el a kapcsolét (3), vérja meg, amig felmelegszik, majd
inditsa el a folyamatot a kis és nagy ,Latte” (2e) és (2f) gombok egyideji megnyomasaval
Korilbelll néhany vagy egy tucat perc mulva a folyamat befejezédik - az 6sszes jelz6fény kigyullad
Tavolitsa el a vizkdmentesitd keverék maradvanyait a viztartalybol, dblitse le a tartalyt, toltse
fel vizzel és helyezze a gépbe

fézzon dupla ,Espresso” és kétszer nagy ,Latte” -t (kavé nélkil a sztirében) a gép belsejének
Oblitéséhez

A gépet vizkdmentesitették, és a kdvetkezé emlékeztetd 500 kavéfézési ciklus utan kovetkezik.

FIGYELEM! Tovabbra is fézhet kavét vizkmentesités nélkiil, de ajanlott, amint a késziilék jelzi.

PROBLEMAK ES AZOK MEGOLDASA

PROBLEMA

Akavé nem folyik ki fdzés kozben

Akavé alombik oldalan folyik ki

Atej nem habosodik, nem folyik ki a
flvokabol

Akavé tul gyorsan kifolyik

Akdvé tul gyenge

(014
Nincs viz a tartalyban

Tdl finom kévédaralds

Tdl sok kavé van a sz(irében

A kévé til sokat habositott a sz(irében

Akészlet nincs rogzitve a végsé
pozicioban

Kavé alombik szélén

Tdl sok kavé van a sz(irében

Gozhidny

Atejnem elég hideg

Habositd fivoka blokkolva

Tul durvan 6rolt kavé

Nincs elég kavé a sziirében

Egy kis szdir6t hasznéltak a dupla kévéhoz

Tdl durvén 6rolt kavé

MEGOLDAS
Toltse fel a vizet

Cserélje ki a sziirében lévd kavét egy
kevéshé 6rolt kavéra

Toltse fel a sziirGt kevesebb kavéval

Toltse fel a sziir6t kavéval, és kisebb erdvel
verje fel

Hizza az éllomanyt a véghelyzetbe

Szereljiik szét a lombikot, és tisztitsuk meg
alombik szélét

Toltse fel a sziirGt kevesebb kavéval

Toltse fel a vizet

Haszndljon hiitott tejet
Tisztitsa meg a habz6 favokat
Finomabban 6rdlje a kavét
Toltse fel a sz(ir6t tobb kavéval
Haszndljon nagy sz(ir6t

Finomabban 6rdlje a kavét



Az 0sszes jelz6fény gyors pulzlasa Nincs viz a tartalyban Toltse fel a vizet

A LATTE és a kis jelz6lampék pulzaldsa Emlékeztetd a gép vizkémentesitésének Végezze el a vizkdmentesitési eljarést
("2e" és"2f") sziikségességérd|

MUSZAKI ADATOK

A miuszaki paraméterek a termék adattablajan talalhaték.
A halézati kdbel hossza: 1,00 m

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ezt a kézikényvet gépi forditdsra kertilt.
Kétség esetén kérjiik, olvassa el annak angol nyelvii vdltozatat.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhaszndlt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valé keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre
¢ o kornyezetre karos anyagok kibocsatasdhoz vezethet. Az elhasznalt késziiléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyUijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakildési helyére vonatkozo
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznaldnak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozo lizemével.

E A terméken talalhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA SICUREZZA DI UTILIZZO

- Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare il

prodotto.

- Non immergere il dispositivo, il cavo e la spina in acqua o in altri
liquidi!

- Adottare particolare prudenza quando i bambini sono vicini al
dispositivo!

- Riempire il serbatoio solo con acqua fredda.

- Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato, anche qualora siano
il cavo o la spina a essere danneggiati. In questo caso, affidare la
riparazione a un centro di assistenza autorizzato.

- Lluso di accessori non raccomandati dal produttore pud causare
danni al dispositivo, incendi o lesioni.

- Non appendere il cavo a spigoli vivi e non permettere che entriin
contatto con superfici calde.

- Il dispositivo funzionante non deve essere collocato nellarmadio.

- Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

- Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente
e lasciarlo raffreddare completamente.

- Non lasciare mai il dispositivo collegato alla fonte di alimentazione
incustodito.

- Non avviare il dispositivo senza acqua.

- Non collocare l'apparecchio vicino a fornelli, bruciatori, forni, ecc.
elettrici o a gas.

- Non versare acqua nel serbatoio dell’acqua dopo aver acceso
I'apparecchio.

- llarea riscaldata per le tazze e calda. Fare attenzione durante il
posizionamento o la rimozione delle tazze.

- Togliere sempre la spina dalla presa quando non si usa l'apparecchio
o prima della pulizia.

- lapparecchio deve essere spento dopo I'uso!

- Non utilizzare l'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

- La macchina da caffe e destinata esclusivamente all'uso domestico.

- Lapparecchio deve essere collegato a una presa di corrente con
un perno di messa a terra.

- Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di alme-
no 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche e mentali e
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senza esperienza e conoscenza dellapparecchio, qualora sia fornita
una supervisione o un'istruzione sull'uso sicuro dell'apparecchio,
in modo tale che vengano compresi i pericoli connessi. La pulizia
e la manutenzione non possono essere eseguite dai bambini a
meno che non abbiano 8 anni e siano sorvegliati. | bambini senza
supervisione non possono effettuare la pulizia/la manutenzione.
Tenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini
al di sotto degli 8 anni.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino
con lattrezzatura/dispositivo.

La temperatura delle superfici accessibili puo essere piu alta quando
I'apparecchio ¢ in funzione.

Utilizzare l'apparecchio su una superficie liscia e stabile.

Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.

Non collegare la spina alla presa di corrente con le mani bagnate.
Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti dell'im-
ballaggio liberamente accessibili (sacchetti di plastica, scatole di
cartone, polistirolo, ecc.).

AVVERTENZA! Non permettere ai bambini di giocare con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

ATTENZIONE! Il portafiltro da caffé & caldo durante il funzio-
namento. Usare I'impugnatura del portafiltro.

ATTENZIONE! Superficie calda!

- ATTENZIONE! Non avviare la macchina senza aver prima posi-
zionato il portafiltro con il filtro scelto.
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2.

Corpo esterno della macchina da

caffe

Pannello di controllo

a. Pulsante di selezione del caffé
singolo «Espresso» con indicatore
luminoso

b. doppio pulsante di selezione del
caffe «Espresso» con indicatore
luminoso

c. piccolo pulsante di selezione del
caffe «Cappuccino» con indicatore
luminoso

d. grande pulsante di selezione del
caffe «Cappuccino» con indicatore
luminoso

e. piccolo pulsante di selezione
del caffe «Latte» con indicatore
luminoso

f. grande pulsante di selezione
del caffe «Latte» con indicatore
luminoso

Interruttore di spegnimemnto/accen-

sione

Spazio di archiviazione per borraccia

e filtro

Presa per montaggio a fiaschetta con

filtro

Supporto retrattile per tazze/tazze

piccole

7.

8.
9.

10.
11.
12.
13.

14.

15.
16.

17.

18.

19.
20.
21.
22.
23.

24,
25.
26.
27.

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

1.

Luogo di installazione del vassoio
raccogli gocce

Vassoio raccogli gocce

Griglia del vassoio raccogli gocce
Portafiltro per il filtro da caffe

Leva di blocco del filtro

Impugnatura del portafiltro

Filtro da caffe

a. piccolo filtro per caffe

b. filtro grande per caffe

Presa di montaggio per contenitore
d'acqua

Serbatoio dell'acqua 1,7 |

valvola dell'acqua

Coperchio del serbatoio dell’'acqua
Luogo di installazione del contenitore
del latte

Serbatoio per latte 0.7L

Coperchio del contenitore del latte
Cavo di aspirazione del latte

Ugello di erogazione latte/vapore
Manopola di erogazione della quanti-
ta di latte

Leva dell'ugello schiumogeno
Misurino — impastatrice

Connettore Steam

Spazio riscaldato per le tazzine vuote

FUNZIONI DELLA MACCHINA, QUANTITA DI CAFFE PREPARATO E COME
AVVIARLE

Pressione singola

Pulsante selezionato sul pannello di

controllo

Espresso Piccolo U/ (2a)

80ml
Grande I (2b)
Cappuccino 170 ml
Piccolo & (20)
280 ml
Grande @
(2d)
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Doppia pressione

70 secondi (autoschiuma
senza preparazione del

Tieni premuto per 3 secondi

Non attivo 20-70 ml

(Programmazione quantitativa)
120 ml 40-150 ml
(Programmazione quantitativa)
Non attivo 5-40 secondi

(Programmazione del tempo di
schiumatura)

5-70 secondi
(Programmazione del tempo di

caffe) schiumatura)



350 ml Non attivo 5-70 secondi
(Programmazione del tempo di
schiumatura)

caffellatte

Piccolo @ (2¢)

della caffetteria (Programmazione del tempo di
schiumatura)

@ 450ml Funzione autopulente 5-90 secondi
Grande (2f)

ATTENZIONE!

— a seconda delle impostazioni della manopola di erogazione del latte, le quantita di caffe CAP-
PUCCINO e LATTE possono essere diverse

— una descrizione dettagliata della programmazione quantitativa e temporale é riportata piu
avanti nel manuale

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Rimuovere il dispositivo dalla scatola, rimuovere eventuali etichette, adesivi, materiale di riempi-
mento e blocchi di trasporto. Controllare che I'apparecchio non abbia subito danni durante il tra-
sporto. In caso di eventuali dubbi contattare il rivenditore.

2. Pulire il dispositivo seguendo le indicazioni del capitolo “PULIZIA E CONSERVAZIONE".

3. Installa gli elementi del caffé al loro posto.

4. Posiziona il dispositivo su una superficie dura, asciutta, stabile, uniforme, orizzontale e resistente
al calore.

5. Eseguil'operazione di crogiolamento dei fili interni dell'espresso (vedi: ,PULIZIA E MANUTENZIO-

NE").

INSTALLAZIONE DELLA VASCHETTA RACCOGLIGOCCE

1. Al posto di installazione della vaschetta raccogligocce (7), fissare la vaschetta raccogligocce (8) e
posizionare la griglia sulla vaschetta (9).

2. Due grandi fori nella griglia (9) si trovano direttamente sotto i fori da cui scorre il caffe nella fia-
schetta (10): questa € una guida su come posizionare una tazza su un vassoio o due tazzine piccole
quando si prepara un doppio «Espresson.

3. Aseconda delle dimensioni delle tazze utilizzate, € possibile utilizzare anche un supporto retrattile
aggiuntivo (6).

ATTENZIONE! Eliminare periodicamente, a intervalli regolari, il liquido dal vassoio raccogli goc-

RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO DELLACQUA

(=]
‘ {D

1. Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica.

2. Rimuovere il coperchio (17) dal serbatoio, quindi afferrare il serbatoio (15) e sollevarlo.

ATTENZIONE! La valvola dell’acqua (16) nel serbatoio dell’acqua (15) & protetta da un cappuccio

protettivo in gomma arancione. Rimuovilo prima del primo utilizzo della caffetteria e indossalo in

caso di un lungo periodo di interruzione dell'uso della macchina da caffe.

3. Versare nel serbatoio non pit di 1,7 | (livello MAX) di acqua potabile e fredda, ma non meno di 0,4 |
(livello MIN).

4. Montare il serbatoio nella parte posteriore della macchina da caffe. Durante il montaggio del ser-
batoio, prestare attenzione che il gancio sull'alloggiamento del serbatoio poggi sulla cerniera situata
sul retro della macchina.



ATTENZIONE! Non riempire il serbatoio dell'acqua oltre il livello di 1,2 I. Non avviare I'appa-
recchio con il serbatoio vuoto o senza serbatoio. Usare solo acqua fredda e potabile. Non usare
acqua calda.

RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO DEL LATTE

1. Tira delicatamente il serbatoio del latte verso di te (19) e poi sollevalo.

2. Togliere il coperchio (20) dal serbatoio del latte.

3. Versare nel serbatoio non pit di 0,7 | (livello MAX) di latte ma non meno di 0,1 | (livello MIN).

4. Rimetti il coperchio (20) sul serbatoio del latte.

5. Posizionare il serbatoio in cui ¢ installato il contenitore del latte (18) e quindi spostarlo delicata-
mente all'indietro.

SELEZIONE DEI FILTRI E RIEMPIMENTO DEL CAFFE

—

Seleziona il filtro appropriato in base al seguente criterio:

- filtro da caffé piccolo (13a) — per un solo caffée

- filtro da caffe grande (13b) — per due caffé singoli (ESPRESSO) o un doppio (CAPUCCINO, LATTE).
Mettere il filtro selezionato (13) nel portafiltro (10) (fig.1).

Riempi il filtro selezionato con caffe fresco macinato finemente (Fig. 1a).

Usando una impastatrice (25), frusta il caffé versato e poi pulisci il caffe in eccesso dal bordo per
garantire una corretta aderenza (Fig. 2b e 2¢).

L

~
/

a. b.

ATTENZIONE! Il caffé non deve superare il segno «<MAX» all'interno del filtro. Nel caso di caffée
ben montato, cio corrisponde al peso di circa 10 g di caffé per un filtro piccolo e 20 g per un filtro
grande.

INSTALLAZIONE/SMONTAGGIO DEL PORTAFILTRO NELLA MACCHINA DA
CAFFE

1. Posizionare il portafiltro (10) con il filtro installato (13) nell'alloggiamento del portafiltro (5), in modo
che il supporto del portafiltro (12) coincida con il simbolo del lucchetto aperto sul pannello frontale
della macchina da caffe.

2. Ruotare leggermente a destra I'impugnatura del portafiltro (12) in modo che coincida con il simbolo
del lucchetto chiuso sul pannello frontale della macchina da caffe (fig.2).

3. Rimuovere il portafiltro della macchina da caffe e il filtro dal portafiltro nell’ordine inverso a quello
di installazione, ossia girare leggermente a sinistra I'impugnatura del portafiltro (12), togliere il por-
tafiltro (10) dall'alloggiamento di montaggio (5) e rimuovere il filtro dal portafiltro.
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ATTENZIONE! Tenere sempre il portafiltro per 'impugnatura (12). Limpugnatura ha unaleva (11)
che permette di bloccare il filtro quando lo si agita durante la pulizia. Il portafiltro puo essere
caldo. Usare cautela.

METTERE LE TAZZE NELLA MACCHINA DA CAFFE

—

Posiziona le tazze piccole su un supporto estraibile (6) dopo averle estratte in precedenza.

Due grandi fori nel supporto (6) e nella griglia (9) si trovano direttamente sotto I'uscita del caffé della
fiaschetta: indicano il posto in cui posizionare correttamente due tazzine.

Posizionare una tazza grande direttamente sulla griglia della leccarda (9): il supporto (6) deve quindi
essere inserito all'interno del dispositivo.

ATTENZIONE! Durante la preparazione del caffé CAPPUCCINO o LATTE, assicurati di regolare
I'ugello del tubo schiumogeno (22). E inoltre possibile regolare la lunghezza dell'ugello del tubo di
erogazione del latte schiumato bloccandolo in diverse impostazioni di lunghezza in modo da
adattarlo a diverse dimensioni della tazza (Fig.3).

USO DEL DISPOSITIVO
LANCIO DELL'EXPRESS

1. Posizionare il dispositivo su una superficie asciutta, stabile, piana e oriz-
zontale..

Collegare la macchina a una fonte di alimentazione con messa a terra.
Awvia la macchina con l'interruttore (3): tutte le spie sui pulsanti iniziano
a lampeggiare a impulsi - la macchina da caffé si sta scaldando. Dopo
circa 45 secondi, I'indicatore luminoso dei pulsanti ESPRESSO si illumina
con luce continua, il che significa che il dispositivo € pronto per preparare
il caffe ESPRESSO. Dopo circa 90 secondi, tutte le luci sono gia accese a luce continua: la macchina
¢ pronta anche per preparare caffe CAPPUCCINO e LATTE.

4. Dopo aver completato il lavoro con l'espresso, spegnerlo con un interruttore automatico (3).
ATTENZIONE! Se non esegui ulteriori azioni sul dispositivo entro 15 minuti, passera alla modalita
di sospensione. Premendo un pulsante qualsiasi si esce dalla modalita di sospensione.

PREPARAZIONE DEL CAFFE ESPRESSO

N

w

N

w

1. Installare il filtro selezionato (13) nel matraccio (10), riempirlo di caffé e installare il matraccio nella
macchina da caffe.

2. Accertarsi che ci sia una quantita d'acqua adeguata nel serbatoio dell'acqua (15).

3. Preparalatazza appropriata (i) e avvia il processo di infusione con il pulsante appropriato (2a) o (2b).

4. |l processo diinfusione ¢ indicato da una spia luminosa sul pulsante utilizzato.

5. Quando tutti gli indicatori si accendono nuovamente, la preparazione del caffe & stata completata.

6. Per piu caffe, puoi ripetere il processo di preparazione, ma il caffé risultante avra gia meno energia.

ATTENZIONE! Se si desidera preparare una quantita inferiore di caffé, al momento giusto della
preparazione (con la quantita desiderata), premere il pulsante precedentemente utilizzato (2a) o
(2b).
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CAFFE, PREPARAZIONE, CAPPUCCINO

ATTENZIONE! Prima di preparare il

caffé CAPPUCCINO, regolate la quan- m

tita di latte schiumoso in base alle / 7 \

vostre preferenze ruotando la mano- | {@) A

pola di dosaggio (23) verso sinistra ; I

per aggiungere pit schiuma o verso <

destra per ridurre la quantita di schiu- i = ’

ma (Fig.4). E inoltre possibile regolare :

I'intensita della schiuma durante il pro-

cesso di schiumatura.

1. Installare il filtro selezionato (13) nel matraccio (10), riempirlo di caffé e installare il matraccio nella
macchina da caffe.

2. Assicurati che ci sia una quantita d'acqua adeguata nel serbatoio dell'acqua (15) e nel serbatoio del
latte (19) la giusta quantita di latte.

3. Aziona la tazza appropriata e avvia il processo di infusione con il pulsante appropriato (2¢) o (2d).

4. Il processo di infusione & indicato da una spia luminosa sul pulsante utilizzato.

5. Quando tutti gli indicatori si accendono nuovamente, la preparazione del caffé & stata completata.

LATTE PER LA PREPARAZIONE DEL CAFFE

ATTENZIONE! Prima di preparare il caffé LATTE, regolate la quantita di latte schiumoso in base

alle vostre preferenze ruotando la manopola di dosaggio (23) verso destra per aggiungere pit

schiuma o in senso antiorario per ridurre la quantita di schiuma (Fig.4). E inoltre possibile regolare

I'intensita della schiuma durante il processo di schiumatura.

1. Installare il filtro selezionato (13) nel matraccio (10), riempirlo di caffé e installare il matraccio nella
macchina da caffe.

2. Assicurati che ci sia una quantita d'acqua adeguata nel serbatoio dell'acqua (15) e nel serbatoio del
latte (19) la giusta quantita di latte.

3. Apri la tazza appropriata e avvia il processo di infusione con il pulsante appropriato (2e) o (2f).

4. |l processo diinfusione e indicato da una spia luminosa sul pulsante utilizzato.

5. Quando tutti gli indicatori si accendono nuovamente, la preparazione del caffé ¢ stata completata.

SCHIUMA DI LATTE

La macchina consente di preparare il latte schiumoso stesso in un‘altra bevanda, ad esem-
pio macchiato, cioccolata calda, te, ecc. Il processo di alimentazione e schiumatura del lat-
te avviene dopo aver premuto due volte il pulsante di selezione grande «Cappuccino» (2d).
Durante questo processo, le spie si accendono sui pulsanti (2¢) e (2d). Premendo nuova-
mente il pulsante (2d) si interrompe il processo di alimentazione e schiumatura del latte.
ATTENZIONE! Il vapore espulso & caldo. Fare attenzione a non scottarsi.

PROGRAMMAZIONE DELLA QUANTITA DI CAFFE ESPRESSO PREPARATO

1. Tenere premuto per 3 secondi il pulsante di selezione del caffé singolo «Espresso» (2a) quando si
programma la quantita per un singolo caffé ESPRESSO o il doppio «Espresso» (2b) quando si pro-
gramma la quantita per un caffe ESPRESSO doppio. La caffettiera inizia a versare il caffé preparato.
Al momento di versare la quantita desiderata nella macchina, premere nuovamente il pulsante
utilizzato. D'ora in poi, la macchina preparera il caffe ESPRESSO con una quantita preimpostata.
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2.

w

E possibile programmare quantita comprese tra 20 e 70 ml per un caffé singolo e tra 40 e 150 ml
per caffe doppio.

Per ripristinare la macchina e ripristinare le impostazioni di fabbrica, spegnere il dispositivo con
linterruttore (3), tenere premuto il pulsante corrispondente (2a) o (2b) e accendere il dispositivo
contemporaneamente. Dopo aver fatto lampeggiare la spia cinque volte con il pulsante corrispon-
dente, l'impostazione viene ripristinata.

PROGRAMMAZIONE DEL TEMPO DI SCHIUMATURA PER IL CAFFE CAPPUCCINO

1.

N

w

1.

[SEN

1.

N

3.

Tenere premuto per 3 secondi il pulsante di selezione del caffé piccolo «Cappuccino» (2¢) quando
si programma l'ora per un caffe CAPPUCCINO piccolo o un «Cappuccino» grande (2d) quando si
programma l'ora per un caffée CAPPUCCINO grande. La macchina inizia ad alimentare e schiuma-
re il latte attraverso 'ugello (22). Al momento di far schiumare nella macchina la quantita di latte
desiderata, premere nuovamente il pulsante utilizzato. D'ora in poi, la macchina preparera il caffe
CAPPUCCINO con una quantita programmata di schiuma di latte

E possibile programmare un tempo compreso tra 5 e 40 secondi per caffé piccolo e
tra 5 e 70 secondi per caffe grande.

Per ripristinare la macchina e ripristinare le impostazioni di fabbrica, spegnere il dispositivo con
linterruttore (3), tenere premuto il pulsante corrispondente (2¢) o (2d) e contemporaneamente
accendere il dispositivo. Dopo aver fatto lampeggiare la spia cinque volte con il pulsante corrispon-
dente, l'impostazione viene ripristinata.

PROGRAMMAZIONE DEL TEMPO DI SCHIUMATURA PER CAFFELLATTE

Tenere premuto per 3 secondi il piccolo pulsante di selezione del caffe «Latte» (2e) quando si pro-
gramma l'ora per il caffé piccolo LATTE o il «Latte» grande (2f) quando si programma il tempo per
il caffé LATTE grande. La macchina inizia ad alimentare e schiumare il latte attraverso l'ugello (22).
Al momento di far schiumare nella macchina la quantita di latte desiderata, premere nuovamente
il pulsante utilizzato. D'ora in poi, la macchina preparera il caffée LATTE con una quantita program-
mata di schiuma di latte

E possibile programmare tra 5 e 70 secondi per caffé piccolo e tra 5 e 90 secondi per caffé grande.
Per ripristinare la macchina e ripristinare le impostazioni di fabbrica, spegnere il dispositivo con
linterruttore (3), tenere premuto il pulsante corrispondente (2e) o (2f) e accendere il dispositivo
contemporaneamente. Dopo aver fatto lampeggiare la spia cinque volte con il pulsante corrispon-
dente, l'impostazione viene ripristinata.

COMPLETAMENTO DEL LAVORO CON L'ESPRESSO

Al termine dei lavori, spegnere la caffettiera con un interruttore automatico (3) e scollegarla dalla
rete elettrica.

Immediatamente dopo il raffreddamento della macchina da caffe, puliscila seguendo le istruzioni
nella sezione Pulizia e manutenzione.

Conservare il serbatoio con il latte inutilizzato in frigorifero.

CONSIGLI PRATICI PER FARE IL CAFFE

1.

N

Preparare I'ESPRESSO in una tazzina calda. Otterrai un rapido riscaldamento della tazza versandovi
dell'acqua precedentemente calda. Un caffé classico ESPRESSO dovrebbe essere preparato con
una miscela di diversi caffé in una tazzina da circa 70 ml, che non dovra essere riempita per pit della
meta. Il doppio ESPRESSO & anche chiamato DOPPIO.

Per un migliore effetto visivo, puoi preparare il CAPPUCCINO in una tazza trasparente.




3. Illatte per la schiuma deve essere parzialmente scremato o intero e raffreddato in frigorifero. Schiu-
ma il latte in una tazza del diametro pit piccolo possibile in modo che la schiuma non si diffonda ai
lati. Il latte schiumato puo aumentare notevolmente di volume.

4. Rimuovi sempre dai filtri i residui di caffé delle precedenti infusioni. Anche piccole quantita di caffe

vecchio hanno un effetto negativo sul gusto del caffé appena preparato.

Non utilizzare caffé macinato con zucchero, poiché pud ostruire il filtro e danneggiare il dispositivo.

6. Il caffée macinato manterra il suo gusto solo per 7-8 giorni, a condizione che sia conservato in un
contenitore ermetico e in un luogo fresco e buio. Non conservare in frigorifero o congelatore. Si
consiglia di macinare i cereali integrali appena prima dell'uso. | chicchi di caffé conservati in un
contenitore ermetico conservano il loro gusto per 4 settimane.

7. |l caffe macinato non deve essere troppo «polveroso» in quanto puo bloccare il flusso d’acqua nel
filtro anche ad alta pressione, mentre una macinatura troppo spessa non rilascera completamente
il gusto del caffe.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE! Prima della pulizia, scollegare il dispositivo dalla rete elettrica e attendere che si

raffreddi.

ATTENZIONE! Non immergere nell'acqua o in altri liquidi della custodia per caffé espresso.

1. Pulisci il dispositivo dopo ogni utilizzo, solo in questo modo la macchina sara in grado dirilasciare il
gusto completo del caffé preparato.

2. Pulisci la custodia con un panno morbido inumidito. Non utilizzare detergenti o scrub abrasivi,
poiché possono graffiare la custodia della macchina da caffe.

3. Rimuovere il caffé usato dai filtri (13) e lavare i filtri e la fiaschetta (10) in acqua tiepida con un de-
tergente delicato, sciacquare e asciugare. Non lavare i filtri e i flaconi in lavastoviglie.

4. Pulisci il filtro piatto situato nella presa di montaggio della fiaschetta (5) con un tovagliolo di carta
per rimuovere i residui di caffé. Periodicamente, usando un cacciavite, svitare il filtro e sciacquarlo
con acqua. Verificare la pervieta dei fori del filtro. Riavvitatelo al suo posto.

5. Per pulire il serbatoio del latte, segui i seguenti suggerimenti (Fig.5):

o

TQ;‘%

b

- smontare il serbatoio del latte dal dispositivo
- rimuovere il coperchio del contenitore (20)
- smontare la linea di aspirazione del latte (21) e il connettore per il vapore (26) dal coperchio:
vedere i segni sul coperchio e sollevare la guarnizione piatta in silicone sul coperchio
- lavare il coperchio del contenitore (20), la linea del latte (21), il giunto a vapore (26) e la relativa
guarnizione sotto l'acqua corrente e asciugare
- dopo il lavaggio, installare la linea del latte e il giunto a vapore nel coperchio, chiudere con una
guarnizione piatta in silicone sul coperchio.
ATTENZIONE! Prima dell'installazione, accertarsi che la guarnizione in gomma del giunto a vapo-
re (26) sia posizionata correttamente sul connettore.
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contenitore per il latte (19) lavare in acqua tiepida con detergente, sciacquare e asciugare, il
contenitore puo essere lavato in lavastoviglie

versare circa 200 ml di acqua nel serbatoio del latte e installare il serbatoio con il coperchio nel
dispositivo

posizionare una tazza grande e vuota sulla leccarda, con il beccuccio schiumogeno (22) rivolto
verso la tazza

Ruotare la manopola di erogazione della quantita di latte (23) in posizione «Pulito»

connetti la macchina alla rete e avvia il programma di autopulizia premendo due volte il grande
pulsante «Latte» (2f): il processo avra inizio, come indicato dall'illuminazione delle spie sui pulsanti
(2¢) (2d) (2e) e (2f). Per un effetto migliore, puoi ripetere il processo dopo il suo completamento
spegnere I'apparecchio, scollegarlo dalla rete elettrica e rimuovere I'acqua dal serbatoio del latte.

6. Lavare il serbatoio dell'acqua (15) e il relativo coperchio (17) in acqua calda con detergente, sciac-
quare e asciugare. Puoi lavare il serbatoio in lavastoviglie.

7. Lavare laleccarda (8), la griglia del vassoio (9) e il supporto estraibile (6) in acqua tiepida con deter-
gente, sciacquare e asciugare.

8. Prima del primo avvio della macchina da caffé e sempre dopo una lunga interruzione dell'uso, effet-
tuare l'operazione di riscaldamento dei cavi interni. Eseguire i seguenti passi:

riempire il serbatoio d'acqua (15) con acqua in modo che l'acqua si trovi tra i livelli <MIN» e <MAX»
riempire il serbatoio del latte (19) con acqua in modo che l'acqua si trovi tra i livelli «MIN» e «<MAX»
installare una fiaschetta con filtro nella macchina (senza caffe)

posiziona la tazza di caffé sulla leccarda e posiziona 'ugello schiumogeno (22)

collegare il dispositivo a una fonte di alimentazione con messa a terra, avviare l'interruttore (3)
e attendere che tutte le spie si accendano con luce continua

avvia il processo di infusione con il grande pulsante «Cappuccino» (2d): vapore (o vapore con
acqua, a seconda dell'impostazione della manopola «22”) e dall'ugello inizia a fuoriuscire acqua
calda dalla fiaschetta. Al termine del processo, tutte le spie si accenderanno con luce continua:
ripeti il processo tre volte.

9. Lexpress e dotato di una funzione di decalcificazione. Dopo 500 cicli di preparazione del caffe,
lindicatore luminoso in corrispondenza dei pulsanti, piccolo e grande impulso «Latte» (2e) e (2f),
indica la necessita di eseguire il processo. Quindi procedi come segue:

serbatoio d'acqua (15) riempire con una miscela di aceto alimentare e acqua in proporzioni 1:1,
la quantita totale della miscela deve essere di circa 1 |

montare un contenitore per il latte vuoto sul dispositivo e ruotare la manopola (23) in posizione
«Pulita»

installare una fiaschetta (10) con filtro (13) senza caffé nella macchina

sulla leccarda si basa un recipiente capiente (1 ) e si dirige il beccuccio verso di esso (22)
connetti la macchina alla rete, avvia lo switch (3), attendi che si scaldi, quindi avvia il processo
premendo contemporaneamente i pulsanti piccolo e grande «Latte» (2e) e (2f)

dopo alcuni o una dozzina di minuti il processo sara completato: tutte le spie si accenderanno
rimuovere dal serbatoio dell'acqua i resti della miscela disincrostante, sciacquare il contenitore,
riempirlo d'acqua e metterlo nella macchina da caffe

prepara due volte un doppio «Espresso» e due volte un «Latte» grande (senza caffe nel filtro) per
sciacquare l'interno della macchina

la macchina é stata decalcificata e il prossimo promemoria verra visualizzato dopo 500 cicli di
preparazione del caffe.

ATTENZIONE! E comunque possibile preparare il caffé senza decalcificare, ma si consiglia di
eseguire questa operazione non appena il dispositivo ha segnalato.
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POSSIBILI PROBLEMI E RISOLUZIONE

PROBLEMA

|1 caffé non fuoriesce durante la
preparazione

Il caffe fuoriesce dai lati della
fiaschetta

Il latte non € schiumato, non fuoriesce
dall'ugello

Deflusso di caffé troppo rapido

(affe troppo debole

Rapida pulsazione di tutti gli indicatori
luminosi

Pulsazione degli indicatori luminosi
piccoli e grandi LATTE («2e» e «2f»)

CAUSA
Mancanza di acqua nel serbatoio

Caffé macinato troppo finemente

Troppo caffé nel filtro
Caffe frustato troppo nel filtro

Pallone non bloccato nella posizione
finale

Caffé sul bordo della fiaschetta

Troppo caffé nel filtro

Carenza divapore

Il latte non € abbastanza freddo

Ugello schiumogeno bloccato

Caffé macinato troppo grossolanamente
Non c'¢ abbastanza caffe nel filtro

Filtro piccolo utilizzato per il doppio caffé
Caffe macinato troppo grossolanamente

Mancanza di acqua nel serbatoio

Promemoria sulla necessita di esequire la
decalcificazione della macchina da caffe

SOLUZIONE
Rabboccare I'acqua

Sostituisci il caffe nel filtro con meno
macinato

Riempiil filtro con meno caffe

Riempiiil filtro con il caffé e batti con meno
forza

Tirare la fiaschetta nella posizione finale

Smontare la fiaschetta e pulire il bordo della
fiaschetta

Riempiil filtro con meno caffe

Rabboccare I'acqua

Usa latte freddo

Pulire I'ugello schiumogeno
Macina il caffé in polvere
Riempi il filtro con altro caffe
Usa un filtro grande

Macina il caffe in polvere

Rabboccare I'acqua

Eseguire la procedura di decalcificazione



DATI TECNICI

| parametri tecnici sono riportati sulla targhetta nominale del prodotto.
Lunghezza del cavo di alimentazione: 1,00 m

ATTENZIONE! MPM agd S.A. si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

Questo manuale ¢ stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbio, fare riferimento alla sua versione inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

I marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti dome-
stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana, derivanti
dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta
per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu
EE  (cttagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,
contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con

gli altri rifiuti domestici.
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

92

Pries pradedami naudoti tiksliai perskaitykite aptarnavimo instrukcija.
Draudziama jrenginj, laida ir kiStukg nardinti vandenyje arba kitame
skystyje!

BUkite labai atsargUs, kai netoliese jrenginio yra vaikai!

| talpg pilkite tik Saltg vanden;.

Niekuomet nenaudokite pazeisto jrenginio, net ir tada, kai pazeis-
tas laidas ar kistukas - tokiu atveju atiduokite jrenginj remontui
jgaliotam remonty punktui.

Aksesuary, kuriy nerekomenduoja gamintojas, naudojimas gal
sugadinti jrenginj arba sukelti gaisrg ir kGno suzalojimus.
Nekabinkite laido ant astriy krastiniy ir neleiskite, kad liestys kars-
tus pavirsius.

Darbo jrenginio negalima laikyti spintoje.

Nenaudokite jrenginio lauke.

Pries pradedami valyma pirmiausia istraukite kistuka is elektros
lizdo ir palaukite kol jrenginys visiskai atves.

Niekuomet nepalikite jrenginio prijungto prie maitinimo saltinio
be priezitros.

Nejunkite jrenginio, kai jame néra vandens.

Nedekite jrenginio arti elektrines, dujines virykles, degikliy, orkaiciy
ir pan.

Jjungus jrenginj nepilkite j jj vandens.

Sildoma puodeliy sritis yra karsSta. Bukite atsargts dedami ir kel-
dami puodelius.

Visuomet istraukite kistuka, kai jrenginio nenaudojate arba pries
valyma.

Uzbaigus darbg jrenginys turi buti iSjungtas!

Nenaudokite jrenginio kitiems tikslams, nei jis yra skirtas.

Kavos aparatas skirtas naudoti tik buityje.

Jrenginys turi buti jjungtas j lizdg su jzeminimo sraigtu.

Siuo jrenginiu gali naudotis vaikai nuo 8 mety ir zmonés su fizine,
judejimo ir protine negalia, zmones su neatitinkamomis ziniomis ir
patirtimi tuomet, kai yra priziGrimi arba buvo paruosti ir apmokyti
ir supranta kylancig grésme. Valymo ir priezitros darbus gali atlikti

(arba) priezitros darby negali atlikti neprizitrimi vaikai.



- Laikykite jrenginj ir jo laidg vaikams iki 8 mety nepasiekiamoje vietoje.

- Reikia atkreipti demesj j tai, kad vaikai nezaisty su jranga/jrenginiu.

- Prieinamy pavirSiy temperattra gali bati aukstesne, aki jrenginys
dirba.

- Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

- Netraukite kistuko i$ elektros lizdo uz laido.

- Nekiskite kiStuko j elektros lizdg su dréegnomis rankomis.

- Vaiky saugumui nepalikite laisvai prieinamy pakuotes sudedamyjy
daliy (plastmasiniy maisy, kartony, puty polistirolo ir t. t.).

- ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su folija. Pavojus uZdusti!

- DEMESIO! Veikiant kavos aparatui kolba yra karsta. Naudokite
kolbos laikiklj.

DEMESIO! Karstas pavirsius!

- DEMESIO! Negalima paleisti kavos aparato be kolbos su pasi-
rinktu filtru.
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IRENGINIO APRASYMAS

1. Kavos aparato korpusas 9. Laséjimo padéklo tinklelis
2. Valdymo skydelis 10. Kavos filtro kolba
a. vieno stvio ,Espresso” pasirinkimo  11. Filtro fiksavimo svirtis
mygtukas su indikatoriumi 12. Flakono rankena
b. dvigubas stvis ,Espresso" 13. Kavos filtras
kavos pasirinkimo mygtukas su a. mazas kavos filtras
indikatoriumi b. didelis kavos filtras
c. mazas kavos pasirinkimo mygtukas ~ 14. Vandens bako montavimo lizdas
,Cappuccino“ su indikatoriumi 15. Talpa vandeniui
d. didelis ,Cappuccino“ kavos 16. Vandens voztuvas
pasirinkimo mygtukas su 17. Vandens bako dangtis
indikatoriumi 18. Pieno talpyklos montavimo vieta
e. mazas kavos ,Latte" pasirinkimo 19. Pienoindas 0,7 |
mygtukas su indikatoriumi 20. Pieno indo dangtelis
f. didelis kavos ,Latte" pasirinkimo 21. Pieno siurbimo linija
mygtukas su indikatoriumi 22. Pieno ir gary dozavimo antgalis
3. Jungiklis/isjungiklis 23. Pieno kiekio dozavimo rankenélé
4. Kolbos ir filtro laikymo vieta 24. Putos uzpildo antgalio svirtis
5.  Filtro kolbos montavimo lizdas 25. Matavimo puodelis - minkytuvas
6. IStraukiamas puodelio laikiklis mazam 26. Garo jungtis
(-iems) puodeliui (-iams) 27. Sildomas puodeliy laikiklis

7. Laséjimo padéklo montavimo vieta
8. Laséjimo padéklas

ESPRESO KAVOS APARATO FUNKCIJOS, VIRIMO KIEKIAI IR JU JJUNGIMO BUDAI

Pasirinktas valdymo skydelio Vienkartinis Dvigubas spaudimas Paspauskite ir palaikykite 3 sekundes
mygtukas paspaudimas

Espresso Mazas Y (2a)

Neaktyvus 20-70 ml (kiekio programavimas))

R, 80ml 120ml 40-150 ml
Didelis -/ (2b) (kiekybinis programavimas)
Cappuccino e, 170 ml Neaktyvus 5-40 sekundziy
Mazas (29 (Putojimo laiko programavimas)
280ml 70 sekundZiy (tik putos 5-70 sekundziy
Didelis \) be virimo) (Putojimo laiko programavimas)
(2d)
o @ 350 ml Neaktyvus 5-70 sekundziy
Mazieji 25 (2e) (Putojimo laiko programavimas)
@ 450 ml Kavos aparato savaiminio 5-90 sekundziy
Didelis 35 (2f) valymo funkcija (Putojimo laiko programavimas)

PASTABA:

- Priklausomai nuo pieno dozavimo rankenélés nustatymo, nurodyti CAPPUCCINO ir LATTE
kiekiai gali bati skirtingi.

- iSsamus kiekio ir laiko programavimo aprasymas pateikiamas toliau Siame vadove.
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PRIES PIRMA PANAUDOJIMA

ISpakuokite jrenginj iS dézutés, nuimkite visas etiketes, lipdukus, uzpildus ir transportavimo uz-
raktus. Patikrinkite, ar jrenginys neturi defekty, kurie galéjo atsirasti jj transportuojant. Jei kyla
abejoniuy, kreipkités j pardavéja. 5

Prietaisg valykite vadovaudamiesi skyriuje ,VALYMAS IR PRIEZIURA" pateiktais nurodymais.
Sumontuokite visas kavinés sudedamasias dalis.

Padékite jrenginj ant kieto, sauso, stabilaus, stabilaus, lygaus, horizontalaus ir karsciui atsparaus
pavirsiaus. }

Atlikite kavos aparato vidiniy laidy atkaitinimo operacija (zr: VALYMAS IR PRIEZIURA

—

oo

o

LASEJIMO PADEKLO MONTAVIMAS

Jdékite laséjimo padékliuka (7) j vieta, uzdékite laséjimo padékliuka (8) ir uzdékite groteles (9) ant
padékliuko.

Dvi didelés skylés grotelése (9) yra tiesiai po skylémis, is kuriy kava teka | kolba (10) - tai nuoroda,
kaip padéti puodelj ant padéklo arba du mazus puodelius ruosiant dvigubg ,Espresso” kava.
Priklausomai nuo naudojamy puodeliy dydzio, taip pat galite pasinaudoti papildomu iStraukiamu
stovu (6).

DEMESIO! Reguliariai pasalinkite skystj i$ laéjimo padéklo.

WM

PRIPILKITE VANDENS | TALPA

1. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.

2. Nuimkite dangtelj (17) nuo rezervuaro, tada paimkite rezervuarg (15) ir patraukite jj j virsu.

DEMESIO! Vandens voZztuvas (16) vandens rezervuare (15) yra apsaugotas oranZiniu guminiu ap-

sauginiu dangteliu. Nuimkite jj pries naudodami kavos aparata pirma karta ir uzdékite, kai kavos

aparatas ilga laika nenaudojamas.

3. | baka jpilkite ne daugiau kaip 1,2 | (maksimalus lygis) geriamojo Salto vandens, bet ne maziau

kaip 0,2 | (MIN lygis).

4. |statykite kavinés gale esantj rezervuara j lizda (14). Montuodami rezervuarag jsitikinkite, kad rezer-
_vuaro korpuso kablys remiasi j kavos aparato gale esantj lanksta.

DEMESIO! NeuZpildykite vandens bako auk$¢iau ,MAX" lygio. Negalima paleisti jrenginio su

tusciu baku arba be bako. Naudokite tik Salta geriamajj vandenj. Nepilkite karSto vandens.

PIENO TALPYKLOS PILDYMAS

. Svelniai patraukite pieno inda (19) j save ir pakelkite i j virsu.

. Nuimkite dangtelj (20) nuo pieno indo.

. | talpyklg jpilkite ne daugiau kaip 0,7 | (maksimalus lygis) pieno, bet ne maziau kaip 0,1 | (MIN lygis).
. UzZdékite dangtelj (20) atgal ant pieno indo.

Jstatykite bakelj j pieno talpyklos vieta (18) ir atsargiai pastumkite jj atgal.

(I NIV RN
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FILTRO PARINKIMAS IR KAVOS PILDYMAS

1. Pasirinkite tinkama filtra pagal toliau nurodyta kriteriju:
- mazas kavos filtras (13a) - skirtas vienos kilmes kavai
- Didelis kavos filtras (13b) - dviem vienguboms kavoms (ESPRESSO) arba vienai dvigubai kavai

(CAPUCCINO, LATTE).

2. | kolba (10) jdékite pasirinkta filtrg (13).

3. UZpildykite pasirinkta filtrg Sviezia, smulkiai sumalta kava (1a pav.).

4. Maisytuvu (25) ismaisykite supiltg kava ir nuvalykite kavos pertekliy nuo apvado, kad jis tinkamai
priglusty (2b ir 2c pav.).

DEMESIO! Kavos kiekis neturi virsyti filtro viduje esanéios ,MAX" Zymos. Jei kava yra stipriai
suplakta, mazZasis filtras sveria mazdaug 10 g, o didysis - 20 g kavos.

FILTRAVIMO KOLBOS JRENGIMAS/ISEMIMAS IS KAVOS APARATO

1. Jstatykite kolba (10) su jmontuotu filtru (13) j kolbos montavimo lizdg (5) taip, kad kolbos laikiklis (12)
sutapty su atidarytos pakabinamos spynos simboliu priekiniame kavos aparato skydelyje (2 pav.).

2. Pasukite kolbos rankeng (12) Siek tiek /~
| deSine, kad ji sutapty su uzdarytos
pakabinamos spynos simboliu prieki-
niame kavos aparato skydelyje.

3. Kolba i$ kavos aparato ir filtras i$ ko-
lbos iSimami atvirkstine surinkimo
tvarka, t. y. pasukite kolbos ranke- ﬁ’
ng (12) Siek tiek | kaire, isSimkite kol-
ba (10) i3 kolbos tvirtinimo lizdo (5) ir

_isSimkite filtrg iS kolbos. /)

DEMESIO! Visada laikykite kolbg uz

rankenos (12). Rankenoje yra svirtis (11), kuria valant filtrg galima uZfiksuoti, kai jis purtomas.

Kolba gali biiti karsta. Bakite atsargs.

PUODELIY DEJIMAS | KAVOS APARATA,

1. Istrauke iStraukiamajj padékla (6) ant jo padékite mazus puodelius.

2. Dvi didelés skylés lekstéje (6) ir grotelés (9) yra tiesiai po kolbos kavos
isleidimo anga - jos nurodo vieta, kurioje reikia teisingai pastatyti du ma-
Zus puodelius.

3. Didelj puodelj statykite tiesiai ant laséjimo padéklo groteliy (9) - tada pa-

_grinda (6) reikia jstumti | prietaiso vidu.

DEMESIO! Ruosdami CAPPUCCINO arba LATTE kava, nepamirskite

sureguliuoti putojimo vamzdelio antgalio (22). Taip pat galite reguliuoti

pieno puty iSpylimo vamzdelio antgalio ilgj, uzfiksuodami jj skirtingais
ilgio nustatymais, kad jis tikty skirtingo dydZio puodeliams (3 pav.).
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|RENGINIO NAUDOJIMAS

KAVOS APARATO PALEIDIMAS

1. Pastatykite jrenginj ant plokscio, stabilaus, lygaus ir horizontalaus pavirsiaus.

2. Prijunkite kavos aparata prie jZeminto maitinimo Saltinio.

3. Jjunkite kavos aparatg jungikliu (3) - visos Salia mygtuky esancios lemputés pradeda mirkséti - ka-
v0s aparatas jSyla. MaZdaug po 45 sekundziy Salia ESPRESSO mygtuky nuolat uzsidegs lemputes,
rodancios, kad aparatas pasirenges ruosti ESPRESSO kava. Praéjus mazdaug 90 sekundziy, visos
lemputés dega nepertraukiamai - aparatas taip pat pasirenges ruosti CAPPUCCINQO ir LATTE kava.

4. Baige darba su kavos aparatu, iSjunkite jj jungikliu (3).

DEMESIO! Jei per 15 minuciy neatliksite jokiy veiksmy su prietaisu, jis pereis | miego reZzima.

Paspaude bet kurj mygtuka iseisite iS miego rezimo.

ESPRESO KAVOS GAMINIMAS

Jstatykite pasirinkta filtra (13) | kolba (10), pripildykite ja kavos ir jstatykite kolba j kavos aparata.

|sitikinkite, kad vandens rezervuare (15) yra pakankamai vandens.

. Ant pagrindo uzdékite atitinkamg (-us) puodelj (-ius) ir pradékite virimo procesa atitinkamu mygtu-
ku (2a) arba (2b).

. Kai naudojamas mygtukas, apie virimo procesa pranesa indikatoriaus lemputé.

. Kai vél uzsidega visos indikatoriy lemputés, kavos virimas baigtas.

. Jei norite paruosti daugiau kavos, galite kartoti virimo procesa, taciau gauta kava bus silpnesné.

DEMESIO! Jei norite paruosti mazesnj kavos kiekij, atitinkamu kavos ruosimo momentu (esant

norimam kiekiui) dar karta paspauskite anksé¢iau naudota mygtuka (2a) arba (2b).

KAPUCINO KAVOS VIRIMAS

DEMESIO! Prie$ ruosdami CAPPUC-
CINO kava, pagal savo pageidavimus
sureguliuokite iSplakto pieno kiekj v
pasukdami dozavimo rankenéle (23) ’ ;”""‘\\

i kaire, kad baty daugiau putu, arba j o K@{a 8
desine, kad bty maZiau puty (4 pav.). / N

Taip pat galite reguliuoti puty intensy- 4

vuma putojimo proceso metu. 1 -

1. Jstatykite pasirinktg filtrg (13) | kol- :

ba (10), pripildykite ja kavos ir jstaty-

kite kolbg j kavos aparata.

Jsitikinkite, kad vandens rezervuare (15) yra reikiamas vandens kiekis, o pieno rezervuare (19) - rei-
kiamas pieno kiekis.

Ant pagrindo uzdékite tinkama puodelj ir pradékite virimo procesg atitinkamu mygtuku (2c)
arba (2d).

Kai naudojamas mygtukas, apie virimo procesg pranesa indikatoriaus lemputé.

Kai vél uzsidega visos indikatoriy lemputes, kavos virimas baigtas.

LATTE BREWING

DEMESIO! Pries ruosdami LATTE kava, pagal savo pageidavimus sureguliuokite pieno puty kieki
pasukdami dozavimo rankenéle (23) j desine, kad bty daugiau puty, arba j kaire, kad biity mazZiau
puty (4 pav.). Taip pat galite reguliuoti puty intensyvuma putojimo proceso metu.

1. Jstatykite pasirinkta filtrg (13) | kolba (10), pripildykite jg kavos ir jstatykite kolbg j kavos aparata.

2. |sitikinkite, kad vandens rezervuare (15) yra reikiamas vandens kiekis, o pieno rezervuare (19) - rei-
kiamas pieno kiekis.

Ant pagrindo padékite tinkama puodelj ir pradékite virimo procesg atitinkamu mygtuku (2e)
arba (2f).

Kai naudojamas mygtukas, apie virimo procesg pranesa indikatoriaus lemputé.

Kai vél uzsidega visos indikatoriy lemputes, kavos virimas baigtas.
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PIENO PIENAS

Siuo aparatu galima paruo$ti tik piena kitam gérimui, pavyzdziui, macchiato, karstam 3o-
koladui, arbatai ir pan. Pieno padavimo ir puty gaminimo procesas atliekamas du kartus
paspaudus didelj pasirinkimo mygtuka ,Cappuccino® (2d). Sio proceso metu uzsidegs myg-
tuky (2¢) ir (2d) kontrolinés lemputés. Dar kartg paspaudus mygtuka (2d), pieno padavimo
ir putojimo procesas nutraukiamas.

DEMESIO! ISmetami garai yra karsti. Bikite atsargis, kad nenusidegintuméte.

ESPRESO KAVOS RUOSIMO KIEKIO PROGRAMAVIMAS

1. Paspauskite ir 3 sekundes palaikykite kavos pasirinkimo mygtuka ,Espresso" (2a), kai programuo-
jate viengubos ESPRESSO kavos kiek|, arba dvigubos ,Espresso” (2b), kai programuojate dvigubos
ESPRESSO kavos kiekj. Kavos aparatas pradeda pilti paruosta kava. Kai kavos aparatas supils nori-
ma kiekj, dar karta paspauskite naudota mygtuka. Nuo Siol kavos aparatas gamins ESPRESSO kava
su uzprogramuotu kiekiu.

. Galima uZprogramuoti 20-70 ml vienos kavos kiekj ir 40-150 ml dvigubos kavos kiek.

. Norédami i$ naujo nustatyti kavos aparatg ir atkurti gamyklinius nustatymus, isjunkite kavos apa-
ratg jungikliu (3), paspauskite ir palaikykite nuspaude atitinkama mygtuka (2a) arba (2b) ir tuo paciu
metu jjunkite kavos aparata. Atitinkamam mygtukui penkis kartus mirkteléjus indikatoriaus lempu-
té, nustatymas i$ naujo nustatomas.

KAPUCINO KAVOS PUTOJIMO LAIKO PROGRAMAVIMAS

1. Paspauskite ir 3 sekundes palaikykite nuspaude kavos pasirinkimo mygtuka mazas ,Cappucci-
no" (2c), kai programuojamas mazos CAPPUCCINO kavos laikas, arba didelis ,Cappuccino” (2d),
kai programuojamas didelés CAPPUCCINO kavos laikas. Kavos aparatas pradeda tiekti pieng per
antgalj (22) ir jj suplakti. Kai aparatas suplaké norima pieno kiekj, dar karta paspauskite naudota
mygtuka. Nuo Siol aparatas ruos CAPPUCCINO kava su uzprogramuotu pieno putos kiekiu.
Galima uzprogramuoti laikg nuo 5 iki 40 sekundziy mazai kavai ir nuo 5 iki 70 sekundziy didelei
kavai.

Norédami i$ naujo nustatyti kavos aparatg ir atkurti gamyklinius nustatymus, iSjunkite kavos apa-
ratg jungikliu (3), paspauskite ir palaikykite nuspaude atitinkama mygtuka (2c) arba (2d) ir tuo paciu
metu jjunkite kavos aparata. Atitinkamam mygtukui penkis kartus mirkteléjus indikatoriaus lempu-
té, nustatymas i$ naujo nustatomas.

LATTE KAVOS PUTUY LAIKO PROGRAMAVIMAS

1. Paspauskite ir 3 sekundes palaikykite kavos pasirinkimo mygtukg maza ,Latte" (2e), kai programuo-
jate mazos LATTE kavos laika, arba didelé ,Latte" (2f), kai programuojate didelés LATTE kavos laika.
Kavos aparatas pradeda tiekti pieng per antgalj (22) ir jj suplakti. Kai aparatas suplaké norima pieno
kiekj, dar karta paspauskite naudotg mygtuka. Nuo Siol kavos aparatas gamins LATTE kavg su i$
anksto uzprogramuotu pieno putos kiekiu.

2. Galima uzprogramuoti laika nuo 5 iki 70 sekundziy mazai kavai ir nuo 5 iki 90 sekundziy didelei
kavai.

3. Norédami i$ naujo nustatyti kavos aparata ir atkurti gamyklinius nustatymus, iSjunkite kavos apa-
ratg jungikliu (3), paspauskite ir palaikykite nuspaude atitinkama mygtuka (2e) arba (2f) ir tuo paciu
metu jjunkite kavos aparata. Atitinkamam mygtukui penkis kartus mirkteléjus indikatoriaus lempu-
té, nustatymas i$ naujo nustatomas.
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KAVOS APARATO UZBAIGIMAS

1. Baige darbg, isjunkite greitintuva jungikliu (3) ir atjunkite jj nuo elektros tinklo.
2. Kai tik kavos aparatas atvés, iSvalykite jj pagal valymo ir priezitiros skyriuje pateiktus nurodymus.
3. Nepanaudoto pieno inda laikykite saldytuve.

el
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PRAKTINIAI KAVOS GAMINIMO PATARIMAI

1. Paruoskite ESPRESSO kava | Silta puodelj. Puodelj greitai jkaitinsite, jei pries tai j jj jpilsite karsto
vandens. Klasikiné ESPRESSO kava turéty bati ruosiama is keliy kavos rasiy misinio mazdaug 70 ml
puodelyje ir neturéty bati supilta daugiau nei iki pusés. Dvigubas ESPRESSO taip pat vadinamas
DOPPIO.

. CAPPUCCINO kava galima ruosti permatomame puodelyje, kad bity geresnis vizualinis efektas.

. Pienas putoms gaminti turéty bati pusiau nugriebtas arba riebus, pries tai atvésintas saldytuve.
Suplakite pieng j kuo mazesnio skersmens puodelj, kad putos nesklisty j Sonus. Pieno putos gali
gerokai padidinti jo tarj.

. Visada kruopsciai pasalinkite is filtry kavos likucius, likusius nuo ankstesnio virimo. Net ir nedidelis
kiekis senos kavos neigiamai veikia naujai paruostos kavos skonj.

. Nenaudokite maltos kavos su cukrumi, nes jis gali uzkimsti filtra ir sugadinti aparata.

. Malta kava islaiko savo skonj tik 7-8 dienas, jei ji laikoma sandariame inde, vésioje ir tamsioje vietoje.
Nelaikykite Saldytuve arba Saldiklyje. Visus grudus rekomenduojama sumalti pries pat naudojima.
Sandariai uzdarytame inde laikomos kavos pupelés savo aromata islaiko 4 savaites.

Sumalta kava neturi bati per daug ,miltinga“, nes ji gali uzblokuoti vandens srautg filtre net esant
dideliam slégiui, o per stambiai sumalta kava ne visiskai atskleis kavos skonj.

VALYMAS IR PRIEZIURA

D[EMESIO! Pries valydami atjunkite jrenginj nuo elektros tinklo ir palaukite, kol jis atvés.

DEMESIO! Nemerkite kavos aparato korpuso j vandenj ar kitus skyscius.

1. Isvalykite kavos aparata po kiekvieno naudojimo, nes tik taip jis galés atskleisti visg paruostos kavos
skoni.

2. Nuvalykite korpusa minksta drégna Sluoste. Nenaudokite abrazyviniy valikliy ar sveitikliy, nes jie
gali subraizyti kavos aparato korpusa.

3. Isimkite panaudota kava is filtry (13), tada nuplaukite filtrus ir kolba (10) Siltame vandenyje su Svel-

niu plovikliu, nuplaukite ir isdziovinkite. Neplaukite filtry ir kolby indaplovéje.

Nuvalykite ploksciajj filtra, esantj kolbos tvirtinimo lizde (5), popieriniu ranksluosciu, kad pasalin-

tuméte kavos likucius. Periodiskai atsuktuvu atsukite filtrg ir iSplaukite jj vandeniu. Patikrinkite, ar

filtre esancios skylutés yra sandarios. Prisukite jj atgal j vieta.

Norédami iSvalyti pieno talpykla, vadovaukités toliau pateiktais nurodymais (5 pav.):

(O] S W N
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- iSimkite pieno inda i$ aparato.
- Uzdékite indo dangtel].
- Nuo dang¢io nuimkite pieno jsiurbimo linija (21) ir gary jungtj (26) - Zr. Zymes ant dangcio ir
pakelkite plokscia silikoninj dangcio sandariklj.
- nuplaukite talpyklos dangtelj (20), pieno vamzdelj (21), garo jungtj (26) ir jos sandariklj po tekanciu
vandeniu ir isdZiovinkite.
- Poplovimo j dangtj jstatykite pieno vamzdelj ir gary jungtj, uzdarykite silikoniniu ploksciu dangcio
sandarikliu.
DEMESIO! Pries montuodami jsitikinkite, kad garo jungties guminis sandariklis (26) yra tinkamai
uZdétas ant jungties.

99



- plaukite pieno indg (19) siltame vandenyje su plovikliu, nuplaukite ir nusausinkite, indg galima
plauti indaplovéje.

- | pieno inda jpilkite apie 200 ml vandens ir inda su dangteliu uzdékite ant aparato.

- padékite didelj tuscia puodelj ant lasy padéklo, nukreipkite puty purkstuka (22) j puodel;.

- pasukite pieno kiekio dozavimo rankenéle (23) j padétj ,Clean” (Svarus).

- jjunkite kavos aparatg j elektros tinklg ir paleiskite savaiminio valymo programg du kartus pa-
spausdami didelj ,Latte" mygtuka (2f) - prasidés procesas, apie kurj pranes vieng po kito uzsi-
degancios mygtuky (2c)(2d)(2e) ir (2f) kontrolinés lemputés. Veéliau procesg galite pakartoti, kad
pasiektumete geresniy rezultaty.

- ISjunkite aparata, atjunkite jj nuo elektros tinklo ir iSimkite vandenj i$ pieno talpyklos.

6. Nuplaukite vandens rezervuarg (15) ir jo dangtelj (17) Siltu vandeniu su plovikliu, nuplaukite ir is-
dziovinkite. Talpykla galite plauti indaploveése.

7. Nuplaukite laséjimo padéklg (8), padéklo groteles (9) ir istraukiama padékla (6) Siltame vandenyje su
plovikliu, nuplaukite ir iSdZiovinkite.

8. Pries jjungdami kavos aparatg pirma karta ir visada po ilgesnés pertraukos, atlikite vidiniy laidy
jkaitinima. Atlikite Siuos veiksmus:

- pripildykite vandens rezervuara (15) vandens taip, kad vandens kiekis baty tarp ,MIN" ir ,MAX" lygiu.

- pripildykite pieno talpykla (19) vandens taip, kad vanduo baty tarp ,MIN"ir ,MAX" lygiu.

- kavos aparata jdékite filtravimo kolbg (be kavos).

- padeékite kavos puodelj ant lasy padéklo ir jkiskite j jj puty purkstuka (22).

- prijunkite prietaisg prie jZeminto maitinimo $altinio, jjunkite prietaisg (3) ir palaukite, kol visos
kontrolinés lemputeés uzsidegs nepertraukiamai.

- mygtuku (2d) pradékite didelio ,Cappuccino” kavos virimo procesg - i$ antgalio pradés verztis
garai (arba garai ir vanduo, priklausomai nuo rankenélés ,22" nustatymo), o i$ kolbos ims tekéti
karstas vanduo. Kai procesas baigtas, visos indikatoriy lemputés Sviecia nepertraukiamai - tada
pakartokite procesa dar tris kartus.

9. Kavos aparate yra kalkiy salinimo funkcija. Po 500 virimo cikly $alia mazojo ir didZiojo ,Latte" myg-
tuky (2e) ir (2f) mirksincios lemputés rodo, kad reikia atlikti procesa. Tada atlikite Siuos veiksmus:

- Pripildykite vandens rezervuarg (15) acto ir vandens misiniu santykiu 1:1, bendras misinio kiekis
turi bati apie 1 1.

- Uzdékite tuscia pieno indg ant aparato ir pasukite rankenéle (23) j padétj ,Clean” (valyti).

- |dékite kolbg (10) su filtru (13) be kavos j kavos aparatg

- pastatykite didelj inda (1 1) ant laséjimo padéklo ir nukreipkite j jj antgalj (22).

- prijunkite kavos aparatg prie elektros tinklo, jjunkite maitinimo jungiklj (3), palaukite, kol kavos
aparatas jSils, ir pradékite procesa vienu metu spausdami mazajj ir didjjj ,Latte” mygtukus (2e) ir (2f).

- po keliy minuciy procesas bus baigtas - uzsidegs visos indikatoriy lemputeés.

- i$ vandens talpyklos isimti kalkiy Salinimo misinio likucius, isplauti talpykla, pripildyti jg vandens
ir jdéti | kavos aparata.

- iSvirkite dviguba ,Espresso" ir dvigubg didele ,Latte" kava (be kavos filtre), kad isplautuméte
aparato vidu.

.- kavos aparatas buvo nuvalytas nuo kalkiy, o kitas priminimas bus pateiktas po 500 virimo ciklu.
DEMESIO! Kava galima toliau virti ir nenukalkinus, taciau patartina $ig operacija atlikti i$ karto,
kai tik aparatas duoda signala.
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PROBLEMOS IR PRENDIMO BUDAI.

PROBLEMA

PRIEZASTIS

SPRENDIMAS

Kavos virimo metu kava neteka

Kava iSteka pro kolbos Sonus

Pienas neputoja, neisteka i$ antgalio

Per greitai tekanti kava

Per silpna kava

Greitas visy kontroliniy lempuciy
pulsavimas

Mazyjy ir didZiyjy kontroliniy lempy
pulsacija ("2e" ir "2f")

Bake néra vandens

Per smulkiai sumalta kava

Per daug kavos filtre

Filtre per stipriai suplakta kava

Kolba neuzfiksuota galutinéje padétyje
Kava ant kolbos krasto
Per daug kavos filtre

Gary trakumas

Pienas néra pakankamai Saltas
Uzblokuotas puty purkstukas
Per stambiai sumalta kava
Filtre néra pakankamai kavos

Dvigubai kavai buvo naudojamas mazas
filtras

Per stambiai sumalta kava

Bake néra vandens

Priminimas pasalinti kavos aparato
nuosédas

Pripilkite vandens

Pakeiskite filtre esancia kava j smulkiau
malta

Uzpildykite filtra mazesniu kiekiu kavos
Uzpildykite filtra kava ir plakite su mazesne
jega

Uzverzkite kolba j galuting padétj

ISimkite kolba ir nuvalykite kolbos krasta
Uzpildykite filtra mazesniu kiekiu kavos

Pripilkite vandens

Naudokite at3aldyta pieng

ISvalykite puty gaminimo antgalj
Smulkiau sumalkite kava

UZpildykite filtra didesniu kiekiu kavos
Naudokite didelj filtra

Smulkiau sumalkite kava

Pripilkite vandens

Atlikite kalkiy Salinimo procedira

TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai parametrai nurodyti produkto informacinéje lenteléje.
Maitinimo laido ilgis: 1,00 m

g

DEMESIO! Jmoné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius duomenis.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu badu.
Jei kyla abejoniy, zr. jo versijg angly kalba.

Taisyklingas gaminio atlieky Salinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

generuojamomis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kurj kelia
nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky priémi-

E Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima Salinti su kitomis namuy tkyje

mo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo is namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir

elektroninés jrangos atlieky Salinimo budus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmeninés prekybos vieta

arba vietos valdzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima Salinti kartu su komunalinémis

atliekomis.
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms lietoSanas rupigi izlasiet lietoSanas instrukciju.
Neiegremdgjiet ierici, vadu un kontaktdaksu Gdent vai citos skid-
rumos.

Esiet 1pasi uzmanigs, ja ierices tuvuma atrodas bérni.

Piepildiet tvertni tikai ar aukstu Gdeni.

Neizmantojiet bojatu ierici, pat ja ir bojats tikla vads vai kontaktdaksa
- Sada gadijuma iesniedziet ierici salabot autorizéta servisa punkta.
Razotaja neieteiktu piederumu izmantosana var izraisit ierices
bojajumus, aizdegSanos vai miesas bojajumus.

Nekariet baroSanas vadu uz asam malam un nelaujiet tam pieskar-
ties karstam virsmam.

Darba vienibu nedrikst novietot skapi.

Neizmantojiet ierici arpus telpam.

Pirms tirisanas vispirms atvienojiet ierici no stravas kontaktligzdas
un pagaidiet, [idz ierice ir pilniba atdzisusi.

Nekad neatstajiet ierici, kas pieslégta stravas avotam, bez uzrau-
dzibas.

Neiedarbiniet ierici bez Udens.

Nenovietojiet ierici elektrisko vai gazes plitinu, deglu, cepeskrasns
utt. tuvuma.

Nelejiet Udeni tvertné pec ierices ieslegsanas.

Apsildama krazisu zona ir karsta. Esiet uzmanigi, noliekot un pa-
celot krazes.

Vienmer atvienojiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, kad ierice
netiek lietota, vai pirms tirisanas.

Péc darba beigam ierice ir jaizslédz!

Neizmantojiet ierici citiem merkiem, iznemot paredzeto lietojumui.
Kafijas automats ir paredzets tikai lietoSanai majas apstak|os.
lerice japievieno tikla kontaktligzdai ar iezemétu kontaktdaksu.
So ierici drikst lietot berni, kas ir vismaz 8 gadus veci, ka ari perso-
nas ar ierobezotam fiziskajam, garigajam spé&jam un personas bez
pieredzes vai zinaSanam par iekartu, ja tiks nodrosinata uzraudziba
vai vini tiks instruéti par ierices drosu lietosanu, lai ar to saistits
risks bUtu saprotams. Tirisanu un apkopi drikst veikt tikai bérni,
kas ir vismaz 8 gadus veci un tiek uzraudziti. Tirisanu/uzturésanu
nedrikst veikt berni bez uzraudzibas.
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Glabajiet ierici un tas vadu bérniem lidz 8 gadu vecumam nepie-
ejama vieta.

Pieversiet uzmanibu bérniem, ar nespéléjas ar aprikojumu/ierici.
lekartas darbibas laika pieejamo virsmu temperattra var bat augs-
taka.

Izmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, velkot aiz vada.
Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.
Bérnu drosibas noltkos, Gdzu, neatstajiet iepakojuma dalas (plast-
masas maisini, kartona kastes, polistirols utt.) brivi pieejamas.
BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties ar foliju. Nosmak-
$anas briesmas!

UZMANIBU! Kafijas automata kolba darbibas laika ir karsta.

Izmantojiet kolbas turétaju.

UZMANIBU! Karsta virsma!

UZMANIBU! Neiedarbiniet kafijas automatu, ja nav uzstadita
kolba ar izveléto filtru.

IERICES APRAKSTS

1.
2.

oA W

~

Kafijas automata korpuss 9. Nokrisnu teknes rezgis
Vadibas panelis 10. Kafijas filtra kolba
a. viena Saviena “Espresso” izvéles 11. Filtra blokésanas svira
poga ar indikatoru. 12. Flakona rokturis
b. “double espresso” kafijas izvéles 13. Kafijas filtrs
poga ar indikatoru a. mazs kafijas filtrs
c. maza kafijas izvéles poga b. liels kafijas filtrs
“Cappuccino” ar indikatoru. 14. Udens tvertnes montazas ligzda
d. liela “Cappuccino” kafijas izvéles 15. Udens tvertne 1,2 |
poga ar indikatoru. 16. Udens varsts
e. maza kafijas “Latte” izvéles pogaar  17. Udens tvertnes vaks
indikatoru. 18. Piena trauka uzstadisanas vieta
f. liela kafijas “Latte” izvéles poga ar 19. Piena trauks 0,7L
indikatoru. 20. Piena trauka vaks
lesleégSanas/izslégsanas sledzis 21. Piena stknésanas Iinija
Kolbas un filtra uzglabasanas vieta 22. Piena/ tvaika dozésanas sprausla
Filtra kolbas montazas ligzda 23. Piena tilpuma dozésanas poga
Izvelkams krizisu turétajs mazai(-am) 24. Putas sprauslas svira
krdzitei(-em) 25. Mérglaze - micitajs
Pilienu teknes uzstadisanas vieta 26. Tvaika savienojums
Noteces paplate 27. Apsildams tases turétajs

103




ESPRESSO AUTOMATA FUNKCIJAS, PAGATAVOSANAS DAUDZUMI UN TO
AKTIVIZESANA

Izvéléta poga vadibas paneli Atseviska Dubulta presésana Nospiediet un turiet nospiestu 3

nospiesana sekundes

Espresso Mazs T (2a) Nav aktivs 20-70 ml (daudzuma planosana))

Y, 80ml 120ml 40-150 ml
Liels NS (2b) (Daudzuma programmésana)
Kapucino O 170 ml Nav aktivs 5-40 sekundes
Mazie (20 (Putosanas laika programmésana)
280 ml 70 sekundes (tikai 5-70 sekundes
Liels \ (2d) putu ieputo$ana bez (Putosanas laika programmésana)
varisanas)
: @ 350ml Nav aktivs 5-70 sekundes
Mazie 25 (2e) (Puto3anas laika programmésana)
(Q 450 ml Kafijas automata 5-90 sekundes
Lielais (f) pasattirisanas funkcija (Puto3anas laika programmésana)
UZMANIBU!
- Atkariba no piena dozésanas pogas iestatijuma noraditie CAPPUCCINO un LATTE daudzumi
var bit atskirigi.

- detalizéts apraksts par daudzuma un laika programmeésanu ir sniegts talak saja rokasgramata.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

1. Izsainojiet ierici no kastites, nonemiet visas etiketes, uzlimes, pildvielas un transporta slédzenes.
Parbaudiet ierici, vai transportésanas laika nav radusies bojajumi. Ja rodas Saubas, sazinieties ar
izplatitaju.

2. lerici iztiriet, ievérojot noradijumus, kas sniegti nodala “TIRISANA UN UZTURESANA.

3. Uzstadiet visus kafejnicas komponentus uz vietas.

4. Novietojiet ierici uz cietas, sausas, stabilas, lidzenas, horizontalas un karstumizturigas virsmas.

5. Veiciet kafijas automata iekséjas elektroinstalacijas atkvélinasanu (sk: TIRISANA UN APKOPE

PILIENU TEKNES UZSTADISANA

1. levietojiet pilienu paplati (7), ievietojiet pilienu paplati (8) un novietojiet rezgi (9) uz paplates.

2. Divi lielie caurumi rezgi (9) ir tiesi zem caurumiem, no kuriem izplGst kafija kolba (10) - ta ir norade,
ka novietot krizi uz paliktna vai divas mazas krizites, gatavojot dubultu espresso.

3. Atkariba no izmantoto krzisu izméra varat izmantot arf papildu izvelkamo paliktni (6).

UZMANIBU! Regulari nonemiet skidrumu no pilienu paplates.

UDENS TVERTNES UZPILDISANA

1. Atvienojiet ierici no elektrotikla.

2. Nonemiet vaku (17) no rezervuara, tad satveriet rezervuaru (15) un velciet to uz augsu.
UZMANIBU! Udens varsts (16) tidens tvertné (15) ir aizsargats ar oranzu gumijas aizsargvacinu.
Nonemiet to pirms kafijas automata pirmas lietoSanas reizes un uzlieciet to, kad kafijas automats
netiek lietots ilgu laiku.



3. lelgjiet tvertné ne vairak ka 1,2 | (MAX limenis) dzerama, auksta tdens, bet ne mazak ka 0,2 | (MIN
[imenis).

4. levietojiet tvertni kafejnicas aizmuguré ligzda (14). Montéjot tvertni, parliecinieties, ka tvertnes
korpusa akis balstas uz enges kafijas automata aizmuguré.

UZMANIBU! Nepiepildiet Gdens tvertni virs “MAX” [imena. Neiedarbiniet ierici ar tuk3u tvertni

vai bez tvertnes. Izmantojiet tikai aukstu dzeramo tideni. Nelejiet karstu Gdeni.

PIENA TRAUKA UZPILDISANA

1. Uzmanigi pavelciet piena trauku (19) uz sevi un péc tam paceliet to uz augsu.

2. Nonemiet vaku (20) no piena trauka.

3. lelejiet tvertné ne vairak ka 0,7 | piena (maksimalais [imenis), bet ne mazak ka 0,1 | (minimalais
[Tmenis).

4. Uzlieciet vaku (20) atpakal uz piena trauka.

5. levietojiet tvertni piena tvertnes (18) vieta un péc tam viegli novietojiet to atpakal.

FILTRU IZVELE UN KAFIJAS PILDISANA

1. Izvélieties piemérotu filtru atbilstosi sadam kritérijam:
- mazais kafijas filtrs (13a) - vienas izcelsmes kafijai.
- liels kafijas filtrs (13b) - divam vienreizéjam kafijam (ESPRESSQ) vai vienai dubultai kafijai (CA-

PUCCINO, LATTE).

2. levietojiet izvéléto filtru (13) kolba (10).

3. Piepildiet izvéleto filtru ar svaigu, smalki samaltu kafiju (1.a attéls).

4. lzmantojiet micitaju (25), lai samicitu ielejamo kafiju, un péc tam notiriet lieko kafiju no malas, lai
nodrosinatu pareizu piegulsanu (2.b un 2.c attéls).

~
/

a. b.

1. attéls

UZMANIBU! Kafija nedrikst parsniegt “MAX” atzimi filtra iek3pusé. Ja kafija ir stipri saberzta, tas
atbilst aptuveni 10 g kafijas svara mazajam filtram un 20 g lielajam filtram.
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FILTRA KOLBAS UZSTADISANA/NONEMSANA KAFIJAS AUTOMATA

1. levietojiet kolbu (10) ar uzstadito filtru (13) kolbas montazas ligzda (5) ta, lai kolbas turétajs (12)
sakristu ar atvértas atslégas simbolu uz kafijas automata priek$éja panela (2. attéls).

2. Pagrieziet kolbas rokturi (12) nedaudz
pa labi ta, lai tas sakristu ar slégtas
piekaramas slédzenes simbolu uz ka-
fijas automata priekséja panela.

3. Kolbas iznemsana no kafijas auto-
mata un filtra iznemsana no kolbas
notiek pretéja seciba, t. i., pagrieZot
kolbas rokturi (12) nedaudz pa kreisi,
iznemiet kolbu (10) no kolbas stipri- PAENGIN
najuma ligzdas (5) un iznemiet filtru
no kolbas.

UZMANIBU! Vienmér turiet kolbu aiz tas roktura (12). Roktur ir svira (11), ar ko fiksét filtru, kad

to krata tirisanas laika. Kolba var bt karsta. Esiet uzmanigi.

TASISU IEVIETOSANA KAFIJAS AUTOMATA.

1. Péc iznemsanas uz izvelkamas paplates (6) novietojiet mazas krizites.

2. Divi lielie caurumi skivitt (6) un rezgis (9) atrodas tiesi zem kolbas kafijas izpltdes atveres - tie nora-
da vietu, kur pareizi novietot divas mazas krizites.

3. Uzlieciet lielu kriziti tiesi uz pilienu paplates (9) reZga - péc tam pamat-
ni (6) jastumj ierices iekSpusé.

UZMANIBU! Gatavojot CAPPUCCINO vai LATTE kafiju, parliecinieties,

ka ir noreguléta uzputo3anas caurules sprausla (22). Varat ari regulét

piena putu izsmidzinasanas caurulites uzgala garumu, fiks€jot to daza-

dos garuma iestatijumos, lai tas atbilstu dazada izméra tasitém (3. attéls).

IERICES LIETOSANA
KAFIJAS AUTOMATA IEDARBINASANA

. Novietojiet ierici uz lidzenas, stabilas, lidzenas un horizontalas virsmas.

. Pievienojiet kafijas automatu pie iezeméta stravas avota.

. leslédziet kafijas automatu, izmantojot slédzi (3) - visas indikatoru lampinas pie pogam sak mirgot -
kafijas automats uzsilst. Pec aptuveni 45 sekundém blakus ESPRESSO pogam nepartraukti iedegas
indikatoru lampinas, kas norada, ka kafijas automats ir gatavs ESPRESSO kafijas pagatavosanai. Péc
aptuveni 90 sekundém jau nepartraukti iedegas visas lampinas - kafijas automats ir gatavs pagata-
vot CAPPUCCINO un LATTE kafiju.

4. Kad esat pabeidzis darbu ar kafjas automatu, izslédziet to, izmantojot slédzi (3).

UZMANIBU! Ja 15 mini3u laika iericei netiks veiktas nekadas darbibas, ta paries miega rezima.

Nospiezot jebkuru pogu, miega rezims tiks partraukts.

ESPRESSO KAFIJAS PAGATAVOSANA

1. levietojiet izvéléto filtru (13) kolba (10), piepildiet to ar kafju un ievietojiet kolbu kafijas automata.
2. Parliecinieties, ka tdens tvertné (15) ir pietiekami daudz Gdens.
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3. Novietojiet atbilstoso(-as) krazi(-es) uz pamatnes un saciet pagatavosanas procesu, izmantojot at-
bilstoo pogu (2a) vai (2b).

4. Kad tiek izmantota poga, uz pagatavosanas procesu norada indikatora gaisma.

5. Kad atkal iedegas visas indikatoru lampinas, kafijas pagatavosana ir pabeigta.

6. Lai pagatavotu vairak kafijas, var atkartot pagatavosanas procesu, tacu iegtta kafija bls mazak
stipra.

UZMANIBU! Ja vélaties pagatavot mazaku kafijas daudzumu, attiecigaja kafijas pagatavosanas

bridi (vélamaja daudzuma) vélreiz nospiediet ieprieks izmantoto pogu (2a) vai (2b).

KAPUCINO KAFIJAS PAGATAVOSANA

UZMANIBU! Pirms CAPPUCCINO ka-

fijas pagatavosanas reguléjiet ieputo

piena daudzumu atbilstosi savam vél-

mém, pagrieZot dozésanas pogu (23)

pa kreisi, lai ieglitu vairak putu, vai pa

labi, lai iegtitu mazak putu (4. attéls).

Putu intensitati var regulét art putu

putosanas procesa laika.

1. levietojiet izvéleto filtru (13) kol-
ba (10), piepildiet to ar kafiju un ievietojiet kolbu kafijas automata.

2. Parliecinieties, ka Gdens tvertné (15) ir pareizais Gdens daudzums un piena tvertné (19) - pareizais
piena daudzums.

3. Uz pamatnes novietojiet piemérotu krizi un saciet pagatavosanas procesu, izmantojot attiecigo
pogu (2¢) vai (2d).

4. Kad tiek izmantota poga, uz pagatavosanas procesu norada indikatora gaisma.

5. Kad atkal iedegas visas indikatoru lampinas, kafijas pagatavosana ir pabeigta.

LATTE BREWING

UZMANIBU! Pirms LATTE kafijas pagatavo3anas reguléjiet ieputo piena daudzumu atbilstosi

savam vélmém, pagrieZot dozésanas pogu (23) pa labi, lai iegtitu vairak putu, vai pa kreisi, lai sa-

mazinatu putu daudzumu (4. attéls). Putu intensitati var regulét ari putu putosanas procesa laika.

1. levietojiet izvéléto filtru (13) kolba (10), piepildiet to ar kahju un ievietojiet kolbu kafijas automata.

2. Parliecinieties, ka Gdens tvertné (15) ir pareizais Gdens daudzums un piena tvertné (19) - pareizais
piena daudzums.

3. Uz pamatnes novietojiet piemérotu krizi un saciet pagatavosanas procesu, izmantojot attiecigo
pogu (2e) vai (2f).

4. Kad tiek izmantota poga, uz pagatavosanas procesu norada indikatora gaisma.

5. Kad atkal iedegas visas indikatoru lampinas, kafijas pagatavosana ir pabeigta.

PIENA PARTIKSANA

Masina lauj pagatavot tikai putotu pienu citam dzérienam, pieméram, macchiato, karstai
Sokoladei, t€jai u. c. Piena padeves un putu ieputosanas procesu veic, divreiz nospiezot
lielo izveles pogu “Cappuccino” (2d). St procesa laika iedegsies indikatoru lampinas pie
pogam (2c) un (2d). VEélreiz nospiezot pogu (2d), tiek apturéta piena padeve un putu iepu-
toSanas process.

UZMANIBU! Izvirzitie tvaiki ir karsti. Uzmanieties, lai neapdegtu.
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ESPRESSO KAFIJAS PAGATAVOSANAS DAUDZUMA PROGRAMMESANA

1. Nospiediet un 3 sekundes turiet nospiestu kafijas izvéles pogu vienreizéjs “Espresso” (2a), ja prog-
ramméjat daudzumu vienreizéjai ESPRESSO kafijai, vai dubulta “Espresso” (2b), ja programméjat
daudzumu dubultai ESPRESSO kafijai. Kafijas automats sak ieliet pagatavoto kafiju. Kad kafijas au-
tomats ir ielgjis vajadzigo daudzumu, vélreiz nospiediet izmantoto pogu. No $1 briza kafijas automats
pagatavos ESPRESSO kafiju ar ieprogramméto daudzumu.

Ir iespéjams ieprogrammét daudzumu no 20 [idz 70 ml vienreizéjai kafijai un no 40 lidz 150 ml
dubultai kafijai.

Lai atiestatitu kafijas automatu un atjaunotu riipnicas iestatijumus, izsledziet automatu ar slédzi (3),
nospiediet un turiet nospiestu attiecigo pogu (2a) vai (2b) un vienlaicigi iesledziet automatu. Péc
tam, kad pie attiecigas pogas indikatora indikators piecas reizes mirgo, iestatijums tiek atiestatits.

KAPUCINO KAFIJAS PUTOSANAS LAIKA PROGRAMMESANA

G

1. Nospiediet un 3 sekundes turiet nospiestu kafijas izvéles pogu maza “Cappuccino” (2¢), ja prog-
rammeéjat laiku mazai CAPPUCCINO kafijai, vai liela “Cappuccino” (2d), ja programméjat laiku lielai
CAPPUCCINO kafijai. Kafijas automats sak padot un putot pienu caur sprauslu (22). Kad masina ir
ieputoja velamo piena daudzumu, vélreiz nospiediet izmantoto pogu. No $1 briZza kafijas automats
pagatavos CAPPUCCINQO kafiju ar ieprogrammeéto piena putu daudzumu.

Ir iespéjams ieprogrammeét laiku no 5 Iidz 40 sekundém mazai kafijai un no 5 lidz 70 sekundém
lielai kafijai.

Lai atiestatitu kafijas automatu un atjaunotu riipnicas iestatijumus, izsledziet automatu ar slédzi (3),
nospiediet un turiet nospiestu attiecigo pogu (2c) vai (2d) un vienlaicigi iesledziet automatu. Péc
tam, kad pie attiecigas pogas indikatora indikators piecas reizes mirgo, iestatijums tiek atiestatits.

LATTE KAFIJAS PUTU LAIKA PROGRAMMESANA

1. Nospiediet un 3 sekundes turiet nospiestu kafijas izvéles pogu maza “Latte” (2e), ja programmeéjat
laiku mazai LATTE kafijai, vai liela “Latte” (2f), ja programméjat laiku lielai LATTE kafijai. Kafijas auto-
mats sak padot un putot pienu caur sprauslu (22). Kad masina ir ieputoja vélamo piena daudzumu,
vélreiz nospiediet izmantoto pogu. No $ briza kafijas automats pagatavos LATTE kafiju ar ieprieks
ieprogrammeétu piena putu daudzumu.

2. Ir iespéjams ieprogrammét laiku no 5 lidz 70 sekundém mazai kafijai un no 5 lidz 90 sekundém
lielai kafijai.

3. Lai atiestatitu kafijas automatu un atjaunotu ripnicas iestatijumus, izslédziet automatu ar slédzi (3),
nospiediet un turiet nospiestu attiecigo pogu (2e) vai (2f) un vienlaicigi ieslédziet automatu. Péc
tam, kad pie attiecigas pogas indikatora indikators piecas reizes mirgo, iestatijums tiek atiestatits.

KAFIJAS AUTOMATA PABEIGSANA

1. Kad darbs ir pabeigts, izsledziet ekspressistému ar slédzi (3) un atvienojiet to no elektrotikla.

2. Tiklidz kafjas automats ir atdzisis, iztiriet to saskana ar tirisanas un apkopes nodala sniegtajiem
noradijumiem.

3. Neizmantota piena trauku uzglabajiet ledusskapi.

PRAKTISKI PADOMI KAFIJAS PAGATAVOSANAI

1. Uzvariet ESPRESSO kafiju silta tasité. Krlziti atri uzsildisiet, pirms tam taja ielejot karstu Gdeni. Kla-
sisko ESPRESSO kafiju pagatavo no vairaku kafiju maisijuma apméram 70 ml glaze, un to nedrikst
ieliet vairak ka l1dz pusei. Dubulto ESPRESSO sauc ari par DOPPIO.

N

w

N

w
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CAPPUCCINO kafiju var pagatavot caurspidiga krazité, lai ieghtu labaku vizualo efektu.

Piens putu ieputosanai ir puskrejots vai trekns piens, kas pirms tam atdzeséts ledusskapi. Pienu
uzputo pienu péc iesp&jas mazaka kruzité, lai putas neizplatitos uz malam. Putojoss piens var ieve-
rojami palielinat ta tilpumu.

Vienmeér rapigi iznemiet no filtriem visus kafijas atlikumus, kas palikusi no iepriek$éejas pagatavo-
Sanas reizes. Pat neliels daudzums vecas kafijas negativi ietekmé tikko pagatavotas kafijas garsu.
Nelietojiet maltu kafiju ar cukuru, jo tas var aizsérét filtru un sabojat aparatu.

. Malta kafija saglabas savu garsu tikai 7-8 dienas, ja ta tiek uzglabata hermétiska trauka un vésa,

tumsa vieta. Nedrikst uzglabat ledusskapt vai saldétava. Pilngraudus ieteicams samalt tiesi pirms
lietoSanas. Gaisa necaurlaidiga trauka uzglabatas kafijas pupinas saglaba savu garsu 4 nedéas.
Malta kafja nedrikst bat parak “pulverveida’, jo ta var blokét Gdens pltismu filtra pat zem augsta
spiediena, savukart parak rupja maluma kafija pilniba neatbrivos kafijas garsu.

TIRISANA UN APKOPE

UZMANIBU! Pirms tiriSanas atvienojiet ierici no elektrotikla un pagaidiet, lidz ta atdziest.
UZMANIBU! Neiegremdéjiet kafijas automata korpusu tiden vai citos Skidrumos.

1.

2.

3.

Péc katras lietoSanas reizes iztiriet kafijas automatu, jo tikai ta tas spés pilniba izbaudit pagatavotas
kafijas garsu.

Noslaukiet korpusu ar mikstu mitru dranu. Neizmantojiet abrazivus tirisanas vai tirisanas lidzek|us,
jo tie var saskrapét kafijas automata korpusu.

Iznemiet izmantoto kafiju no filtriem (13), péc tam nomazgajiet filtrus un kolbu (10) silta Gdenr ar
maigu mazgasanas lidzekli, izskalojiet un nosusiniet. Nemazgajiet filtrus un kolbu trauku mazgaja-
maja masina.

. Noslaukiet plakano filtru, kas atrodas kolbas montazas ligzda (5), ar papira dvieli, lai nonemtu kafijas

atliekas. Periodiski ar skravgriezi atskrivéjiet filtru un izskalojiet to Gdent. Parbaudiet filtra caurumu
caurlaidibu. Pieskravéjiet to atpakal vieta.

. Lai notiritu piena trauku, izpildiet talak sniegtos noradijumus (5. attéls):

- iznemiet piena trauku no masinas.

- nonem konteinera vaku (20)

- Nonemiet no vaka piena stknésanas vadu (21) un tvaika savienojumu (26) - skatiet marké&jumu
uz vaka un nonemiet silikona plakano blivéjumu uz vaka.

- nomazgajiet trauka vaku (20), piena vadu (21), tvaika savienojumu (26) un ta blivéjumu zem
tekoSa tdens un nosusiniet.

- Pec mazgasanas ievietojiet piena cauruli un tvaika savienotaju vaka, aizveriet ar plakano silikona

blivéjumu uz vaka.

UZMANIBU! Pirms uzstadisanas parliecinieties, ka tvaika savienojuma gumijas blivéjums (26) ir
pareizi uzlikts uz savienojuma.
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- mazgajiet piena trauku (19) silta Gdent ar mazgasanas lidzekli, noskalojiet un nosusiniet, trauku
var mazgat trauku mazgajama masina.

- ielejiet apméram 200 ml Gdens piena trauka un uzlieciet trauku ar vaku uz masinas.

- novietojiet lielu tuksu kriziti uz pilienu paplates, uzkarséjiet putu uzgaliti (22) uz krazites.

- pagrieziet piena daudzuma dozésanas pogu (23) pozicija “Clean’.

- Pievienojiet kafijas automatu elektrotiklam un iedarbiniet pasattirisanas programmu, divreiz no-
spiezot lielo “Latte” pogu (2f) - process saksies, par ko signalizés indikatoru lampinas uz pogam (2c)
(2d)(2e) un (2f), iedegoties pa vienai. Lai iegltu labakus rezultatus, péc tam procesu var atkartot.

- lzsledziet aparatu, atvienojiet to no elektrotikla un iznemiet Gdeni no piena tvertnes.

. Mazgajiet Gdens tvertni (15) un tas vaku (17) silta Gdent ar mazgasanas lidzekli, izskalojiet un nosu-

siniet. Tvertni var mazgat trauku mazgajamajas masinas.

. Mazgajiet pilienu paplati (8), paplates rezgi (9) un izvelkamo paplati (6) siltd Gdeni ar mazgasanas

[idzekli, izskalojiet un nosusiniet.

. Pirms kafijas automata iedarbinasanas pirmo reizi un vienmér péc ilgaka lietosanas partraukuma

veiciet iek$&jo vadu priekssildisanu. Veiciet sadas darbibas:

- piepildiet Gdens tvertni (15) ar Gdeni ta, lai Gdens [imenis batu starp “MIN” un “MAX”.

- piepildiet piena tvertni (19) ar Gdeni ta, lai Gdens batu starp “MIN” un “MAX” limeni.

- ievietot kafijas automata filtrésanas kolbu (bez kafijas).

- novietojiet kafijas tasi uz pilienu paplates un ievietojiet taja putu uzgaliti (22).

- pievienojiet ierici zemétam barosanas avotam, ieslédziet ierici (3) un pagaidiet, lidz nepartraukti
iedegas visas indikatoru lampinas.

- saciet liela “Cappuccino” pagatavosanas procesu ar pogu (2d) - no sprauslas saks izpldst tvaiks
(vai tvaiks un Gdens, atkariba no pogas “22" iestatijuma) un no kolbas saks izplGst karsts tdens.
Kad process ir pabeigts, visas indikatoru lampinas nepartraukti iedegas - tad atkartojiet procesu
VEl tris reizes.

. Kafijas automats ir aprikots ar atkalkosanas funkciju. Péc 500 pagatavosanas cikliem indikatoru

lampinas pie mazas un lielas “Latte” pogas (2e) un (2f) mirgo, noradot, ka process ir javeic. Péc tam

veiciet sadas darbibas:

- Piepildiet Gdens tvertni (15) ar etika un Gdens maisijumu proporcija 1:1, kopé&jam maisijuma
daudzumam jabdt aptuveni 1 1.

- Uzlieciet tuksu piena trauku uz aparata un pagrieziet pogu (23) pozicija “Clean” (tirs).

- levietojiet kolbu (10) ar filtru (13) bez kafijas kafijas automata.

- novietojiet lielu trauku (1 1) uz pilienu paplates un novietojiet taja sprausliu (22).

- pievienojiet kafijas automatu elektrotiklam, ieslédziet stravas slédzi (3), pagaidiet, lidz automats
uzsilst, un péc tam saciet procesu, vienlaicigi nospiezot mazo un lielo “Latte” pogu (2€) un (2f).

- péc dazam minttém process ir pabeigts - visas indikatoru lampinas iedegas.

- iznemiet no Udens tvertnes atlikuso atkalko$anas maisijumu, izskalojiet tvertni, piepildiet to ar
ddeni un ievietojiet to kafijas automata.

- pagatavojiet dubultu espresso un dubultu lielu Latte (bez kafijas filtra), lai izskalotu automata iekSpusi.

- kafijas automats ir atkalkots, un nakamais atgadinajums tiks paradits péc 500 kafijas pagatavo-
Sanas cikliem.

UZMANIBU! Var turpinat pagatavot kafiju bez kalkakmens nonemsanas, taéu ieteicams 3o ope-
raciju veikt, tiklidz aparats signalizé.
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PROBLEMAS UN TO RISINASANA

PROBLEMA

CAUSE

RISINAJUMS

Kafija neizplist pagatavo3anas laika

Kafija izplast no kolbas malam

Piens nav saputots, neizpliist no
sprauslas.

Parak strauji plustoa kafija

Parak vaja kafija

Visu indikatoru gaismas signalu strauja
pulsésana

Kontroles lampu mazo un lielo LATTE
("2e" un "2f") pulsacija

Udens tvertné nav aidens

Parak smalki malta kafija

Filtra ir parak daudz kafijas

Parak ciesi saputota kafija filtra

Kolba nav fikséta galigaja pozicija
Kafija uz kolbas malas
Filtra ir parak daudz kafijas

Tvaika trikums

Piens nav pietiekami auksts
Blokéta putu sprausla

Parak rupji malta kafija

Filtra nav pietiekami daudz kafijas

Dubultas kafijas pagatavosanai tika
izmantots neliels filtrs

Parak rupji malta kafija

Udens tvertné nav iidens

Atgadinajums par kafijas automata
kalkakmens nonemsanu

Piepildiet ar ddeni

nomainiet filtra esoso kafiju uz smalkaku
malumu.

Piepildiet filtru ar mazaku kafijas daudzumu

Piepildiet filtru ar kafiju un sita ar mazaku
spéku.

Pievelciet kolbu lidz galigajam stavoklim.
Iznemiet kolbu un notiriet kolbas malu.
Piepildiet filtru ar mazaku kafijas daudzumu

Piepildiet ar Gdeni

lzmantojiet atdzesétu pienu
Uzputo3anas sprauslas tirisana
Smalkaka kafijas malsana
Piepildiet filtru ar vairak kafijas

Liela filtra izmantosana

Smalkaka kafijas malsana

Piepildiet ar adeni

Veikt attiri3anas no kalkakmens procediru

TEHNISKIE DATI

Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites.
Tikla vada garums: 1,00 m.

g3

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas!

Strokasgramata ir masintulkota.

Jarodas saubas, ltdzu, izlasiet anglu valodas versiju.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un
cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumu sajauksana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai

E Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-
| |

un apkartéjai videi bistamu vielu nopltdi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu

atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aandachtig door.
Dompel het apparaat, het snoer en de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen!

Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het apparaat in de buurt
van kinderen gebruikt wordt.

Vul het reservoir alleen met koud water.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd
is - moet het worden vervangen door de fabrikant, een gekwali-
ficeerde service of een gekwalificeerde elektricien.

Het gebruik van accessoires die niet worden aanbevolen door de
fabrikant, kan verwondingen of brand veroorzaken of tot bescha-
diging van het apparaat leiden.

Laat het snoer van de oplader niet over scherpe randen hangen
en vermijd dat het in contact komt met hete oppervlakken.

Het werkende apparaat mag niet in de kast worden geplaatst.
Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het toestel afkoelen
voordat u het schoonmaakt.

Laat het apparaat nooit onbeheerd aangesloten op een stroom-
bron achter.

Gebruik het apparaat niet zonder water.

Zet dit toestel nooit in de buurt van elektrische en gasfornuizen,
branders, ovens, enz.

Vul het waterreservoir niet met water nadat het apparaat is inge-
schakeld.

De verwarmde plek voor kopjes is warm. Wees voorzichtig bij het
leggen en nemen van kopjes.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet in
gebruik is of voordat u het gaat schoonmaken.

Na het beéindigen van het gebruik moet het apparaat worden
uitgeschakeld!

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het bedoeld
is.

De stofzuiger is bedoeld uitsluitend voor huishoudelijk gebruik.
Het apparaat moet op een stopcontact met een aardingspen
worden aangesloten.
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Het apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en
ouder en door personen met beperkte fysieke of mentale vermo-
gens of met gebrek aan ervaring of kennis, wanneer zij het appa-
raat onder toezicht gebruiken of zijn geinstrueerd over het veilige
gebruik ervan en zij de daaruit voortkomende gevaren begrijpen.
Schoonmaak en onderhoud kunnen niet worden uitgevoerd door
kinderen, tenzij ze 8 jaar oud zijn en onder toezicht staan. Het
apparaat mag niet door kinderen zonder toezicht worden gereinigd
of onderhouden.

Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Als de apparatuur in werking is, kan de temperatuur hoger van de
toegankelijke oppervlakken zijn.

Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond.
Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt, trek dan aan de
stekker, niet aan het snoer.

Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.

Laat voor de veiligheid van kinderen de verpakkingsonderdelen
niet vrij toegankelijk achter (plastic zakken, kartonnen dozen, po-
lystyreen enz.).

WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de plastic zakken
spelen. Verstikkingsgevaar!

WAARSCHUWING! De kolf van de express is tijdens gebruik
heet. Gebruik de handgreep van de fles.

WAARSCHUWING! Heet oppervlak!

- WAARSCHUWING! Start de koffiemachine niet zonder dat de

kolf met het geselecteerde filter is geinstalleerd.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

1. Express-huisvesting 10. Filterfles met koffie
2. Bedieningspaneel 11. Hendeltje voor filtervergrendeling
a. Enkele koffiekeuzeknop ,Espresso”  12. Handgreep van de fles
met indicatielampje 13. Koffiefilter
b. dubbele koffiekeuzeknop a. klein filter voor koffie
,Espresso” met indicatielampje b. groot filter voor koffie
c. kleine koffiekeuzeknop 14. Montagebus voor watercontainer
,Cappuccino” met indicatielampje 15. Waterreservoir van 1,2L
d. grote koffiekeuzeknop 16. Waterklep
,Cappuccino” met indicatielampje 17. Deksel stofopvangbak
e. kleine koffieselectieknop ,Latte” 18. Installatielocatie van de
met indicatielampje melkcontainer
f. grote koffiekeuzeknop ,Latte” met 19. Melktank O,7 liter
indicatielampje 20. Deksel stofopvangbak
3. Aan/Uit knop 21. Melkzuigkabel
4. Opbergruimte voor fles en filter 22. Mondstuk voor melk-/stoomdosering
5. Bevestigingsbus voor de fles met 23. Doseerknop voor de hoeveelheid
filter melk
6. Intrekbare standaard voor kleine 24. Hendeltje voor schuimende sproeiers
kopjes/kopjes 25. Maatbeker — kneder
7. Installatielocatie van de lekbak 26. Steam-aansluiting
8. Lekbak 27. Verwarmde plek voor kopjes
9. Rooster voor lekbak

FUNCTIES VAN DE MACHINE, DE HOEVEELHEID GEZETTE KOFFIE EN HOE
DEZE TE STARTEN

Geselecteerde knop op het Eén druk op de Dubbeldruk Houd 3 seconden ingedrukt
bedieningspaneel knop

Espresso Klein </ (2)

Niet actief 20-70 ml

(Programmeren van hoeveelheden)
J 80ml 120ml 40-150 ml
Groot “J (2b) (Programmeren van hoeveelheden)
Cappuccino ) 170 ml Niet actief 5-40 seconden
Klein (29 (Programmering met schuimtijd)
280 ml 70 seconden 5-70 seconden
Groot \ (2d) (zelfschuimend zonder (Programmering met schuimtijd)
koffie te zetten)
. dg 350ml Niet actief 5-70 seconden
Klein 26 (2e) (Programmering met schuimtijd)
Cg 450 ml Zelfreinigende functie 5-90 seconden
Groot 35 (2f) van het café (Programmering met schuimtijd)

LET OP:
— afhankelijk van de instellingen van de melkdoseerknop kunnen de hoeveelheden CAPPUCCI-
NO- en LATTE-koffie verschillen
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— een gedetailleerde beschrijving van de hoeveelheid- en tijdprogrammering vindt u verderop
in de handleiding

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

1. Pak het apparaat uit de kartonnen doos, verwijder alle labels, stickers, vulstoffen en transportver-
grendelingen. Inspecteer het apparaat op defecten die kunnen optreden tijdens het transport. Als
je twijfelt, neem dan contact op met de verkoper.

2. Reinig het apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk “REINIGING EN ONDERHOUD".

3. Installeer de elementen van het café op hun plaats.

4. Plaats het apparaat op een hard, droog, stabiel, egaal, horizontaal en hittebestendig oppervlak.

5. Voer de bewerking uit van het basken van de interne draden van de express (zie: ,REINIGING EN
ONDERHOUD").

INSTALLATIE VAN DE LEKBAK

1. Bevestig op de plaats waar de lekbak (7) is geinstalleerd de lekbak (8) en plaats het rooster op de
bak (9).

2. Twee grote gaten in het rooster (9) bevinden zich direct onder de gaten waaruit de koffie in de kolf
stroomt (10) — dit is een handleiding voor het plaatsen van een kopje op een schaal of twee kleine
kopjes bij het zetten van een dubbele ,Espresso”.

3. Afhankelijk van de grootte van de cups die je gebruikt, kun je ook een extra, uitschuifbare stan-
daard gebruiken (6).

WAARSCHUWING! Verwijder de vloeistof voortdurend uit de lekbak.

VULLEN VAN HET WATERRESERVOIR

1. trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact

2. Verwijder het deksel (17) van de tank, pak de tank (15) en trek deze omhoog.

WAARSCHUWING! De waterklep (16) in de watertank (15) wordt beschermd door een rubbe-

ren, oranje beschermkap. Verwijder het voor het eerste gebruik van de coffeeshop en draag het

in geval van een langere periode van onderbreking van het gebruik van de koffiemachine.

3. Giet niet meer dan 1,2 | (MAX-niveau) koud drinkwater, maar niet minder dan 0,2 | (MIN-niveau)
in de tank.

4. Installeer de tank aan de achterkant van het café in de gleuf (14). Let er bij het monteren van de
tank op dat de haak op de tankbehuizing op het scharnier aan de achterkant van de machine rust.

LET OP! Vul het waterreservoir niet boven het ,MAX" -niveau. Start het apparaat niet met een

lege tank of zonder tank. Gebruik alleen koud drinkwater. Giet geen heet water.

VULLEN VAN HET WATERRESERVOIR

Trek de melktank voorzichtig naar u toe (19) en til deze vervolgens op.

Verwijder het deksel (20) van de melktank.

Giet niet meer dan 0,7 | (MAX-niveau) melk in de tank, maar niet minder dan 0,1 I (MIN-niveau).
Plaats het deksel terug (20) op de melktank.

Plaats de tank op de plaats waar de melkcontainer is geinstalleerd (18) en beweeg deze vervolgens
voorzichtig naar achteren.

DA
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FILTERSELECTIE EN KOFFIEVULLING

1. Selecteer het juiste filter op basis van het volgende criterium:
- Klein koffiefilter (13a) — voor een enkele koffie
- groot koffiefilter (13b) — voor twee enkele (ESPRESSO) of één dubbele koffie (CAPUCCINO, LATTE).
2. Plaats het geselecteerde filter (13) in de kolf (10).
3. Vul het geselecteerde filter met verse, ijngemalen koffie (figuur 1a).
4. Gebruik een kneder (25) om de ingeschonken koffie op te kloppen en verwijder vervolgens de
overtollige koffie van de rand zodat deze goed past (Fig. 2b en 2¢).

WAARSCHUWING! Koffie mag de ,MAX" -markering in het filter niet overschrijden. Bij zwaar
opgeklopte koffie komt dit overeen met het gewicht van ca. 10 g koffie voor een klein filter en
20 g voor een groot filter.

MONTAGE/DEMONTAGE VAN EEN KOLF MET FILTER IN EEN
KOFFIEZETAPPARAAT

1. Plaats de kolf (10) en het geinstalleerde filter (13) in de montagebus van de kolf (5) zodat de fles-
houder (12) samenvalt met het symbool van het open hangslot op het voorpaneel van de machine
(higuur 2).

2. Draai de handgreep van de fles (12) /~
iets naar rechts zodat deze samenvalt
met het symbool van het gesloten
hangslot op het voorpaneel van de
express.

3. De demontage van de kolf uit de kof-
fiemachine en het filter uit de kolf ge- ﬁ-,
beurt bij de installatie in omgekeerde
volgorde, dw.z. draai de handgreep
van de kolf iets (12) naar links, haal de
kolf (10) uit de montagebus van de kolf (5) en haal het filter uit de kolf.

WAARSCHUWING! Houd de fles altijd bij het handvat (12) vast. In de handgreep zit een hendel-

tje (11) waarmee je het filter kunt vergrendelen wanneer je het schudt tijdens het reinigen. De

fles kan heet zijn. Voorzichtig!
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KOPJES IN DE KOFFIEMACHINE PLAATSEN

1. Plaats kleine kopjes op een uittrekbare standaard (6) nadat u deze er vooraf uit hebt getrokken.

2. Twee grote gaten in de standaard (6) en het rooster (9) bevinden zich direct onder de koffieafvoer
van de fles — ze geven de plaats aan waar twee kleine kopjes op de juiste plaats moeten worden
geplaatst.

3. Plaats een grote kop direct op het rooster van de lekbak (9) — de standaard (6) moet dan in het
apparaat worden geplaatst.

WAARSCHUWING! Zorg er bij het zetten van CAPPUCCINO- of LATTE-koffie voor dat u het

mondstuk van de schuimbuis instelt (22). U kunt ook de lengte van het mondstuk van de schuim-

melkdoseerbuis aanpassen door deze in verschillende lengte-instellingen te vergrendelen, zodat

deze aan verschillende cupmaten kan worden aangepast (figuur 3).

GEBRUIK VAN HET APPARAAT
DE EXPRESS LANCEREN

Zet het apparaat op een harde, droge, horizontale en vlakke ondergrond.
Sluit de oven op een geaarde netstroom aan.

Start het apparaat met de schakelaar (3) - alle indicatielampjes op de
knoppen beginnen te knipperen - het koffiezetapparaat is aan het op-
warmen. Na ongeveer 45 seconden gaan de indicatielampjes bij de ES-
PRESSO-knoppen continu branden, wat betekent dat het apparaat klaar
is om ESPRESSO-koffie te zetten. Na ongeveer 90 seconden branden alle
lampjes al continu — de machine is ook klaar om CAPPUCCINO en LATTE koffie te zetten.

4. Nadat u klaar bent met de express, schakelt u deze uit met een stroomonderbreker (3).

LET OP! Als u binnen 15 minuten geen verdere actie onderneemt op het apparaat, gaat het naar
de slaapmodus. Als u op een knop drukt, wordt de slaapmodus afgesloten.

ESPRESSO KOFFIE ZETTEN

Plaats het geselecteerde filter (13) in de kolf (10), vul deze met koffie en plaats de kolf in de koffie-
machine.

Zorg ervoor dat er voldoende water in het waterreservoir zit (15).

Basis de juiste beker (i) en start het brouwproces met de juiste knop (2a) of (2b).

Het brouwproces wordt aangegeven door een indicatielampje op de gebruikte knop.

Wanneer alle indicatielampjes weer gaan branden, is het koffiezetten voltooid.

Voor meer koffie kun je het zetproces herhalen, maar de resulterende koffie heeft al minder ver-
mogen.

LET OP! Als u een kleinere hoeveelheid koffie wilt zetten, drukt u op het juiste moment van zet-
ten (met de gewenste hoeveelheid) op de eerder gebruikte knop (2a) of (2b).

KOFFIE ZETTEN, CAPPUCCINO

WAARSCHUWING! Voordat u CAP-
PUCCINO-koffie gaat bereiden, moet
u de hoeveelheid schuimige melk
naar wens aanpassen door de doseer-
knop (23) naar links te draaien voor
meer schuim of naar rechts om de
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hoeveelheid schuim te verminderen (figuur 4). Tijdens het schuimproces kun je ook de intensiteit

van het schuim aanpassen.

1. Plaats het geselecteerde filter (13) in de kolf (10), vul deze met koffie en plaats de kolf in de koffie-
machine.

2. Zorg ervoor dat er voldoende water in het waterreservoir (15) en de melktank (19) de juiste hoe-
veelheid melk is.

3. Draai de juiste beker en start het brouwproces met de juiste knop (2c) of (2d).

4. Het brouwproces wordt aangegeven door een indicatielampje op de gebruikte knop.

5. Wanneer alle indicatielampjes weer gaan branden, is het koffiezetten voltooid.

KOFFIE ZETTEN LATTE

WAARSCHUWING! Voordat u LATTE-koffie gaat bereiden, moet u de hoeveelheid schuimige

melk naar wens aanpassen door de doseerknop (23) naar rechts te draaien voor meer schuim of

tegen de klok in om de hoeveelheid schuim te verminderen (figuur 4). Tijdens het schuimproces

kun je ook de intensiteit van het schuim aanpassen.

1. Plaats het geselecteerde filter (13) in de kolf (10), vul deze met koffie en plaats de kolf in de koffie-
machine.

2. Zorg ervoor dat er voldoende water in het waterreservoir (15) en de melktank (19) de juiste hoe-
veelheid melk is.

3. Draai de juiste beker en start het brouwproces met de juiste knop (2e) of (2f).

4. Het brouwproces wordt aangegeven door een indicatielampje op de gebruikte knop.

5. Wanneer alle indicatielampjes weer gaan branden, is het koffiezetten voltooid.

SCHUIMENDE MELK

De machine maakt het mogelijk om de schuimige melk zelf te bereiden in een andere
drank, bijvoorbeeld macchiato, warme chocolademelk, thee, enz. Het proces van het toe-
dienen en schuimen van melk vindt plaats na twee keer op de selectieknop grote ,Cappu-
ccino” (2d) te hebben gedrukt. Tijdens dit proces gaan de indicatielampjes branden bij de
knoppen (2c) en (2d). Door nogmaals op de knop te drukken (2d) wordt het toevoeren en
opschuimen van melk gestopt.

LET OP! De stoom die wordt weggegooid is heet. Let op dat u niet gewond raakt.

HET PROGRAMMEREN VAN DE HOEVEELHEID GEZETTE ESPRESSOKOFFIE

1. Houd de enkele koffieselectieknop ,Espresso” (2a) gedurende 3 seconden ingedrukt bij het pro-
grammeren van de hoeveelheid voor een enkele ESPRESSO-koffie of de dubbele ,Espresso” (2b)
bij het programmeren van de hoeveelheid voor dubbele ESPRESSO-koffie. Het koffiezetapparaat
begint gezette koffie te schenken. Wanneer u de gewenste hoeveelheid door de machine giet,
drukt u opnieuw op de gebruikte knop. Voortaan zet de machine ESPRESSO-koffie met een vooraf
ingestelde hoeveelheid.

2. Hetis mogelijk om hoeveelheden te programmeren tussen 20 en 70 ml voor een enkele koffie en
tussen 40 en 150 ml voor dubbele koffie.

3. Om het apparaat te resetten en de fabrieksinstellingen te herstellen, zet u het apparaat uit met
de schakelaar (3), houdt u de bijbehorende knop (2a) of (2b) ingedrukt en zet u tegelijkertijd het
apparaat aan. Nadat het indicatielampje vijf keer met de bijbehorende knop is geknipperd, wordt
de instelling gereset.
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PROGRAMMERING VAN DE SCHUIMTIJD VOOR CAPPUCCINO

1. Houd de koffieselectieknop klein ,Cappuccino” (2c) gedurende 3 seconden ingedrukt bij het pro-
grammeren van de tijd voor een kleine CAPPUCCINO-koffie of een grote ,Cappuccino” (2d) bij het
programmeren van de tijd voor een grote CAPPUCCINO-koffie. De machine begint de melk via
het mondstuk te voeren en op te schuimen (22). Wanneer de gewenste hoeveelheid melk door
de machine wordt geschuimd, drukt u opnieuw op de gebruikte knop. Voortaan zet de machine
CAPPUCCINO-koffie met een geprogrammeerde hoeveelheid melkschuim

Het is mogelijk om een tijd te programmeren tussen 5 en 40 seconden voor kleine koffie en tus-
sen 5 en 70 seconden voor grote koffie.

Om het apparaat te resetten en de fabrieksinstellingen te herstellen, zet u het apparaat uit met
de schakelaar (3), houdt u de bijbehorende knop (2¢) of (2d) ingedrukt en zet u tegelijkertijd het
apparaat aan. Nadat het indicatielampje vijf keer met de bijpbehorende knop is geknipperd, wordt
de instelling gereset.

PROGRAMMERING VAN DE SCHUIMTIJD VOOR KOFFIE LATTE

1. Houd de kleine ,Latte” koffieselectieknop (2e) gedurende 3 seconden ingedrukt bij het program-
meren van kleine koffie LATTE of de grote ,Latte” (2f) bij het programmeren van grote koffie LAT-
TE. De machine begint de melk via het mondstuk te voeren en op te schuimen (22). Wanneer de
gewenste hoeveelheid melk door de machine wordt geschuimd, drukt u opnieuw op de gebruikte
knop. Voortaan zet de machine LATTE-koffie met een geprogrammeerde hoeveelheid melkschuim
Het is mogelijk om tussen 5 en 70 seconden te programmeren voor kleine koffie en tus-
sen 5 en 90 seconden voor grote koffie.

Om het apparaat te resetten en de fabrieksinstellingen te herstellen, zet u het apparaat uit met
de schakelaar (3), houdt u de bijpbehorende knop (2e) of (2f) ingedrukt en zet u tegelijkertijd het
apparaat aan. Nadat het indicatielampje vijf keer met de bijbehorende knop is geknipperd, wordt
de instelling gereset.

VOLTOOIING VAN HET WERK MET DE EXPRESS

1. Schakel na voltooiing van de werkzaamheden het koffiezetapparaat uit met een stroomonderbre-
ker (3) en haal de stekker uit het stopcontact.

2. Reinig de koffiemachine onmiddellijk nadat deze is afgekoeld volgens de instructies in de sectie
Reiniging en onderhoud.

3. Bewaar de tank met ongebruikte melk in de koelkast.

PRAKTISCH ADVIES VOOR HET ZETTEN VAN KOFFIE

1. Zet ESPRESSO-koffie in een warme kop. Je krijgt een snelle opwarming van de beker door er
vooraf heet water in te gieten. Klassieke ESPRESSO-koffie moet worden gebrouwen uit verschil-
lende soorten koffie in een kop van ongeveer 70 ml en mag niet voor meer dan de helft worden
ingeschonken. De dubbele ESPRESSO wordt ook wel DOPPIO genoemd.

2. Je kunt CAPPUCCINO-koffie zetten in een doorzichtige kop voor een beter visueel effect.

3. Voor schuimvorming bestemde melk moet vooraf halfvolle of vetgekoelde melk in de koelkast wor-
den bewaard. Schuim de melk in een kopje met een zo klein mogelijke diameter zodat het schuim
zich niet naar de zijkanten verspreidt. Schuimige melk kan het volume aanzienlijk verhogen.

4. Verwijder altijd grondig de koffieresten van de vorige koffiezet uit de filters. Zelfs kleine hoeveelhe-
den oude koffie hebben een negatieve invioed op de smaak van vers gezette koffie.

N

w

N

w
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Gebruik geen gemalen koffie met suiker, omdat dit het filter kan verstoppen en het apparaat kan
beschadigen.

Gemalen koffie behoudt zijn smaak slechts 7-8 dagen, op voorwaarde dat deze in een luchtdichte
verpakking en op een koele, donkere plaats wordt bewaard. Niet in de koelkast of vriezer bewaren.
Volle granen worden aanbevolen om vlak voor gebruik te malen. Koffiebonen die in een luchtdichte
verpakking worden bewaard, behouden hun smaak gedurende 4 weken.

Gemalen koffie mag niet te ,poederachtig” zijn, omdat dit de waterstroom in het filter kan blokke-
ren, zelfs onder hoge druk, terwijl te dik malen de smaak van koffie niet volledig vrijgeeft.

REINIGING EN ONDERHOUD

WAARSCHUWING! Koppel het apparaat voor het reinigen los van het elektriciteitsnet en wacht
tot het is afgekoeld.
WAARSCHUWING! Dompel de staafmixer behuizing niet onder in water of andere vloeistoffen.

1.

2.

3.

Reinig het apparaat na elk gebruik, alleen op deze manier kan de machine de volledige smaak van
gezette koffie vrijgeven.

Veeg de hoes schoon met een zachte, vochtige doek. Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen
of scrubs, omdat deze de behuizing van het koffiezetapparaat kunnen beschadigen.

Haal de gebruikte koffie uit de filters (13) en was de filters en de kolf (10) in warm water met een
mild reinigingsmiddel, spoel ze af en droog ze. Was de filters en flacons niet in de vaatwasser.
Veeg het platte filter in de bevestigingsbus van de fles (5) schoon met keukenpapier om koffieres-
ten te verwijderen. Draai het filter regelmatig met een schroevendraaier los en spoel het af met
water. Controleer de doorlaatbaarheid van de gaten in het filter. Schroef het weer op zijn plaats.
Volg de volgende tips om de melktank te reinigen (figuur 5):

- demonteer de melktank van het apparaat

- deksel van de container verwijderen (20)

- demonteer de melkzuigleiding (21) en de stoomaansluiting (26) van het deksel — zie de marke-

ringen op het deksel en verwijder de platte siliconenafdichting op het deksel

- was het deksel van de container (20), de melkleiding (21), de stoomverbinding (26) en de pakking
ervan onder stromend water en droog

plaats na het wassen de melkleiding en de stoomverbinding in het deksel en sluit af met een
platte siliconen pakking op het deksel.

WAARSCHUWING! Zorg er voor de installatie voor dat de rubberen pakking van de stoomver-
binding (26) goed op de connector zit.

- melkcontainer (19) wassen in warm water met afwasmiddel, afspoelen en drogen, de container
kan in vaatwassers worden gewassen

- giet ongeveer 200 ml water in de melktank en plaats de tank met het deksel in het apparaat

- plaats een grote lege beker op de lekbak, met het schuimende mondstuk (22) van punt naar beker

- Draai de doseerknop voor de hoeveelheid melk (23) naar de positie ,Schoon”
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verbind de machine met het netwerk en start het zelfreinigingsprogramma door twee keer op
de grote ,Latte” -knop te drukken (2f) — het proces begint, wat wordt aangegeven door de ver-
lichting van de indicatielampjes op de knoppen (2¢) (2d) (2e) en (2f). Voor een beter effect kunt
u het proces herhalen nadat het is voltooid.

zet het apparaat uit, haal de stekker uit het stopcontact en verwijder het water uit de melktank.

6. Was het waterreservoir (15) en het deksel (17) in warm water met afwasmiddel, spoel het af en laat
het drogen. Je kunt de tank in vaatwassers wassen.

7. Was de lekbak (8), het rooster (9) en de uittrekbare standaard (6) in warm water met afwasmiddel,
spoel af en droog.

8. Voer voor de eerste start van de koffiemachine en altijd na een lange onderbreking van het gebruik
de interne draden uit. Doe het volgende:

vul het waterreservoir (15) met water zodat het water tussen de niveaus ,MIN" en ,MAX" ligt
vul de melktank (19) met water zodat het water tussen de niveaus ,MIN" en ,MAX" ligt

plaats een fles met een filter in de machine (zonder koffie)

plaats de koffiekop op de lekbak en plaats de schuimsproeier erin (22)

sluit het apparaat aan op een geaarde voedingsbron, start de schakelaar (3) en wacht tot alle
indicatielampjes continu branden

start het brouwproces met de grote ,Cappuccino” -knop (2d) — stoom (of stoom met water,
afhankelijk van de instelling van de knop ,22") en heet water uit de kolf begint uit de spuitmond
te komen. Wanneer het proces is voltooid, zullen alle indicatielampjes continu branden - herhaal
het proces drie keer.

9. De expressis uitgerust met een ontkalkingsfunctie. Na 500 koffiecycli knipperen de indicatielamp-
jes bij de knoppen een kleine en grote ,Latte” (2e) en (2f) pulseren, wat aangeeft dat het proces
moet worden uitgevoerd. Doe dan het volgende:

watertank (15) vul met een mengsel van voedselazijn en water in verhoudingen 1:1, de totale
hoeveelheid van het mengsel moet ongeveer 1 | zijn

monteer een leeg melkreservoir op het apparaat en draai de knop (23) naar de positie ,Schoon”
plaats een kolf (10) met filter (13) zonder koffie in de machine

op de bodem van de lekbak bevindt zich een groot vat (11) en richt het mondstuk er naar toe (22)
verbind de machine met het netwerk, draai de switch (3), wacht tot deze is opgewarmd en start
het proces door tegelijkertijd op de kleine en grote knoppen ,Latte” (2e) en (2f) te drukken

na ongeveer een paar of een dozijn minuten is het proces voltooid — alle indicatielampjes gaan
branden

verwijder de restanten van het ontkalkingsmengsel uit het waterreservoir, spoel de container af,
vul deze met water en plaats deze in de koffiemachine

zet twee keer een dubbele ,Espresso” en twee keer een grote ,Latte” (zonder koffie in het filter)
om de binnenkant van de machine te spoelen

het apparaat is ontkalkt en de volgende herinnering zal plaatsvinden na 500 koffiezetcycli.

LET OP! U kunt nog steeds koffie zetten zonder te ontkalken, maar het wordt aanbevolen om
deze handeling uit te voeren zodra het apparaat een signaal heeft ontvangen.
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PROBLEEM

Koffie stroomt niet weg tijdens het
zetten

Aan de zijkanten van de fles stroomt
koffie naar buiten

Melk is niet geschuimd, stroomt niet
uit het mondstuk

Te snelle uitstroom van koffie

Koffie is te zwak

Snelle pulsatie van alle
indicatielampjes

Pulsatie van kleine en grote

PROBLEMEN EN HOE ZE OP TE LOSSEN

OORZAAK
Geen water in het reservoir

Koffie te fijn gemalen

Te veel koffie in het filter
Te veel opgeklopte koffie in het filter

De fles is niet vergrendeld in de
eindpositie

Koffie op de rand van de fles

Te veel koffie in het filter

Stoomtekort

Melk is niet koud genoeg
Schuimend mondstuk vergrendeld
Koffie te grof gemalen

Niet genoeg koffie in het filter

Klein filter dat wordt gebruikt voor
dubbele koffie

Koffie te grof gemalen

Geen water in het reservoir

Herinnering over de noodzaak om het

OPLOSSING
Vul het water bij

Vervang de koffie in het filter door minder
gemalen

Vul het filter met minder koffie

Vul het filter met koffie en klop met minder
kracht

Trek de fles naar de uiteindelijke positie

Demonteer de fles en maak de rand van de
fles schoon

Vul het filter met minder koffie
Vul het water bij

Gebruik gekoelde melk

Maak het schuimende mondstuk schoon
Maal de koffie fijner

Vul het filter met meer koffie

Gebruik een groot filter

Maal de koffie fijner
Vul het water bij

Voer de ontkalkingsprocedure uit

indicatielampjes LATTE (,2¢" en ,2f")

TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN

De technische parameters staan vermeld op het typeplaatje van het product.
Lengte van de netwerkkabel: 1,00 m

koffiezetapparaat te ontkalken

LET op! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan te
brengen!
Deze handleiding is machinaal vertaald.
Raadpleeg in geval van twijfel de Engelstalige versie.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen
met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect
hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,
mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel
demonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de
verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.

=i
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.

Nie wolno zanurzac¢ urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub
w innych ptynach!

Zachowaj szczegodlng ostroznose, gdy w poblizu urzadzenia znaj-
duja sie dzieci!

Zbiornik napetniaj tylko zimng woda.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia uszkodzonego, rowniez wtedy, gdy
uszkodzony jest przewdd lub wtyczka - w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Uzycie akcesoriow nie polecanych przez producenta moze spowo-
dowac uszkodzenie urzadzenia, pozar lub obrazenia ciata.

Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach i nie pozwal, aby
stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

Pracujacego urzadzenia nie wolno umieszczac w szafie.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Przed rozpoczeciem czyszczenia najpierw wyjmij wtyczke z gniazda
sieciowego i odczekaj do catkowitego ostygniecia urzadzenia.
Nigdy nie zostawiaj urzadzenia podtagczonego do zrodta zasilania
bez nadzoru.

Nie uruchamiaj urzadzenia bez wody.

Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elektrycznych i gazowych,
palnikow, piekarnikow, itp.

Po wiaczeniu urzadzenia nie wlewaj do zbiornika wody.
Podgrzewane miejsce na filizanki jest gorgce. Zachowaj ostroznosc
przy ktadzeniu i zabieraniu filizanek.

Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy nie uzywasz urzadzenia
lub przed rozpoczeciem czyszczenia.

Po zakonczeniu pracy urzadzenie powinno by¢ wytgczone!

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow niz zostato przezna-
czone.

Ekspres przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego.
Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do gniazda sieciowego z bol-
cem uziemiajgcym.

Ninigjszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co naj-
mniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu,
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jezeli zapewniony zostanie nadzor lub instruktaz odnosnie do uzyt-
kowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate. Czyszczenie i konserwacja nie moga
by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty 8 lat i s3 nad-
zorowane. Dzieci bez nadzoru nie moga wykonywac czyszczenia/
konserwacji.

- Przechowuj urzadzenie ijego przewdd w miejscu niedostepnym
dla dzieci ponizej 8 lat.

- Nalezy zwracac¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/
urzadzeniem.

- Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza, gdy
sprzet pracuje.

- Uzywaj urzadzenie na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

- Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za przewod.

- Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

- Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

- OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Niebez-
pieczenstwo uduszenia!

- UWAGA! Kolba ekspresu podczas pracy jest goraca. Korzystaj
z uchwytu kolby.

UWAGA! Goraca powierzchnia!

- UWAGA! Nie uruchamiaj ekspresu bez zamontowanej kolby
z wybranym filtrem.
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OPIS URZADZENIA

1. Obudowa ekspresu 7. Miejsce montazu tacki ociekowe;j
2. Panel sterowania 8. Tacka ociekowa
a. przycisk wyboru kawy 9. Kratka tacki ociekowej
pojedynczej ,Espresso” wraz 10. Kolba na filtr z kawg
z lampka kontrolng 11. Dzwignia blokady filtra
b. przycisk wyboru kawy podwadjnej 12. Uchwyt kolby
,Espresso” wraz z lampkag 13. Filtr do kawy
kontrolng a. maty filtr na kawe
c. przycisk wyboru kawy mate b. duzy filtr na kawe
,Cappuccino” wraz z lampkg 14. Gniazdo montazu pojemnika na wode
kontrolng 15. Zbiornik na wode 1,2L
d. przycisk wyboru kawy duze 16. Zaworek wodny
,Cappuccino” wraz z lampka 17. Pokrywa pojemnika na wode
kontrolng 18. Miejsce montazu pojemnika na mleko
e. przycisk wyboru kawy matej 19. Zbiornik na mleko 0,7L
,Latte” wraz z lampka kontrolng 20. Pokrywa pojemnika na mleko
f. przycisk wyboru kawy duzej 21. Przewdd zasysajacy mleko
,Latte” wraz z lampka kontrolna 22. Dysza dozujaca mleko/pare
3. Wiacznik/wytacznik 23. Pokretto dozujace ilos¢ mleka
4.  Miejsce do przechowywania kolby 24. Dzwignia dyszy spieniajacej
i filtra 25. Miarka - ugniatacz
5. Gniazdo montazu kolby z filtrem 26. Ztacze parowe
6. Wysuwana podstawka na mata 27. Podgrzewane miejsce na filizanki

filizanke/filizanki

FUNKCJE EKSPRESU, ILOSCI PARZONEJ KAWY | SPOSOB ICH URUCHOMIENIA

Wybrany przycisk na panelu Pojedyncze
sterowania nacisniecie

Podwéjne nacisniecie Nacisniecie i przytrzymanie przez

3 sekundy

Espresso Mate T (2a) Nie aktywne 20-70 ml
(Programowanie ilosci))
R, 80ml 120 ml 40-150 ml
Duze " (2b) (Programowanie ilosci)
Cappuccino o 170 ml Nie aktywne 5-40 Sekund
Mate (29 (Programowanie czasu spieniania)
280 ml 70 Sekund (samo 5-70 Sekund
Duze \ (2d) spienianie bez parzenia (Programowanie czasu spieniania)
kawy)
dg 350 ml Nie aktywne 5-70 Sekund
Mate 26 (2¢) (Programowanie czasu spieniania)
@ 450 ml Funkgja 5-90 Sekund
Duze 35 (2f) samooczyszczenia (Programowanie czasu spieniania)
kawiarki

UWAGA:

- w zaleznosci od ustawien pokretta dozujacego mleko, podane ilosci kawy CAPPUCCINO
i LATTE moga byc¢ inne

- szczeg6towy opis programowania ilosci i czasu znajduje sie w dalszej czesci instrukcji

125



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszelkie etykiety, naklejki, wypetniacze oraz blokady trans-
portowe. Skontroluj urzadzenie pod katem usterek mogacych powsta¢ podczas transportu.
W przypadku jakichkolwiek watpliwosci skontaktuj sie ze sprzedawca.

2. Wyczys¢ urzadzenie kierujac sie wskazdéwkami zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSER-
WACJA.

3. Zamontuj wszystkie elementy kawiarki na swoich miejscach.

4. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, stabilnej, réwnej, poziomej i odpornej na wysoka tempera-
ture powierzchni.

5. Wykonaj operacje wygrzewania przewodow wewnetrznych ekspresu (patrz: ,CZYSZCZENIE
| KONSERWACJA").

MONTAZ TACKI OCIEKOWEJ

1. W miejscu montazu tacki ociekowej (7) zatdz tacke ociekowa (8) a na tacke zatoz kratke (9).

2. Dwa duze otworki w kratce (9) znajduja sie bezposrednio pod otworami z ktorych wyptywa kawa
w kolbie (10) - jest to wskazowka jak ustawiac filizanke na tacce lub dwie mate filizanki podczas
parzenia podwojnego ,Espresso’.

3. W zaleznosci od wielkosci uzywanych filizanek mozesz takze skorzystac z dodatkowej, wysuwanej
podstawki (6).

UWAGA! Na biezaco usuwaj ciecz z tacki ociekowe;j.

NAPEENIANIE ZBIORNIKA NA WODE

1. Odtacz urzadzenie od sieci zasilajacej.

2. Zdejmij ze zbiornika pokrywe (17) po czym chwy¢ za zbiornik (15) i pociagnij go do gory.

UWAGA! Zaworek wodny (16) w zbiorniku na wode (15) zabezpieczony jest gumowa, pomaraf-

czowa zaslepka ochronna. Usun ja przed pierwszym uzyciem kawiarki oraz zaktadaj w przypad-

ku dtuzszego okresu przerwy w uzytkowaniu ekspresu.

3. WIej do zbiornika nie wiecej niz 1,21 (poziom MAX) pitnej, zimnej wody ale nie mniej niz 0,2l (po-
ziom MIN).

4. Zamontuj zbiornik w tylnej czesci kawiarki w gniezdzie (14). Podczas montazu zbiornika zwrdc
uwage aby haczyk na obudowie zbiornika opart sie na zawiasie znajdujacym sie z tytu ekspresu.
UWAGA! Nie napetniaj zbiornika na wode ponad poziom ,MAX". Nie uruchamiaj urzadzenia
z pustym zbiornikiem lub bez zbiornika. Uzywaj tylko zimnej, pitnej wody. Nie wlewaj goracej

wody.

NAPEENIANIE ZBIORNIKA NA MLEKO

Pociagnij delikatnie do siebie zbiornik na mleko (19) a nastepnie podnie$ go do gory.

Zdejmij ze zbiornika na mleko pokrywe (20).

Wilej do zbiornika nie wiecej niz 0,71 (poziom MAX) mleka ale nie mniej niz 0,11 (poziom MIN).
Zatéz z powrotem pokrywe (20) na zbiornik mleka.

Postaw zbiornik w miejscu montazu pojemnika na mleko (18) a nastepnie przesun go delikatnie do
tytu.

DA
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WYBOR FILTRA | NAPEENIANIE KAWA

Wybierz odpowiedni filtr wedtug ponizszego kryterium:

- maty filtr na kawe (13a) - dla uzyskania pojedynczej kawy

- duzy filtr na kawe (13b) - dla uzyskania dwach pojedynczych (ESPRESSO) lub jednej podwajnej
kawy (CAPUCCINO, LATTE).

Wybrany filtr (13) umies¢ w kolbie (10).

Wybrany filtr napetnij, $wieza, drobno zmielona kawa (rys.1a).

Za pomoca ugniatacza (25) ubij wsypana kawe a nastepnie wyczy$¢ nadmiar kawy z obreczy, aby

zapewni¢ odpowiednie dopasowanie (rys.2b i 2c).

UWAGA! Kawa nie moze przekroczy¢ znaku ,MAX" wewnatrz filtra. Przy mocno ubitej kawie
odpowiada to wadze ok. 10g kawy dla matego filtra i 20g dla duzego filtra.

MONTAZ/DEMONTAZ KOLBY Z FILTREM W EKSPRESIE

Kolbe (10) wraz z zainstalowanym filtrem (13) umie$¢ w gniezdzie montazu kolby (5) tak aby uchwyt
kolby (12) pokrywat sie z symbolem otwartej ktédki na przednim panelu ekspresu (rys.2).

Uchwyt kolby (12) obro¢ lekko w pra- (7~
wo tak aby pokrywat sie z symbolem
zamknietej ktédki na przednim panelu

ekspresu.
Demontaz kolby z ekspresu i filtru
z kolby odbywa sie w odwrotnej ko- ﬁ

lejnosci do montazu tzn. obré¢ lekko
uchwytem kolby (12) w lewo, wyjmij

kolbe (10) z gniazda montazu kolby (5)
i zdemontuj filtr z kolby.

UWAGA! Kolbe zawsze trzymaj za jej uchwyt (12). W uchwycie znajduje sie dzwignia (11) po-
zwalajaca zablokowac filtr przy jego potrzasaniu podczas czyszczenia. Kolba moze by¢ goraca.
Zachowaj ostroznos¢.

UMIESZCZANIE FILIZANEK W EKSPRESIE

1
2.

3.

Mate filizanki umieszczaj na wysuwanej podstawce (6) po uprzednim jej wysunieciu.

Dwa duze otwory w podstawce (6) oraz kratce (9) znajdujg sie bezposrednio pod wylotem kawy
7 kolby - wskazuja one miejsce do prawidtowego ustawienia dwoch matych filizanek.

Duza filizanke umieszczaj bezposrednio na kratce tacki ociekowej (9) - podstawka (6) powinna by¢
wtedy wsunieta do wnetrza urzadzenia.
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UWAGA! Podczas parzenia kawy CAPPUCCINO lub LATTE, upewnij sig, ze wyregulowates dy-
sze rurki spieniajacej (22). Mozesz rowniez dostosowac dtugosc dyszy rurki dozujacej spienione
mleka, blokujac ja w réznych ustawieniach dtugosci tak, aby dostosowac ja do réznych rozmia-
réw filizanki (rys.3).

UZYCIE URZADZENIA
URUCHAMIANIE EKSPRESU

. Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej, réwnej i poziomej powierzchni.

. Podtacz ekspres do uziemionego Zrédta zasilania.

. Uruchom ekspres wtacznikiem (3) - zaczynaja $wieci¢ pulsacyjnie wszyst-
kie lampki kontrolne przy przyciskach - trwa rozgrzewanie ekspresu.
Po okoto 45 sekundach lampki kontrolne przy przyciskach ESPRESSO
zaswiecajg sie Swiattem ciagtym co oznacza, ze urzadzenie jest gotowe
do parzenia kawy ESPRESSO. Po okoto 90 sekundach wszystkie lampki
Swieca juz Swiattem ciggtym - ekspres jest gotowy takze do parzenia kawy CAPPUCCINO i LAT-
TE.

4. Po zakonczonej pracy z ekspresem wytaczaj go wytgcznikiem (3).

UWAGA! Jezeli w przeciggu 15 minut nie podejmiesz dalszego dziatania na urzadzeniu to przej-

dzie on w tryb uspienia. Naci$niecie dowolnego przycisku spowoduje wyjscie z trybu uspienia.

PARZENIE KAWY ESPRESSO

. Zamontuj wybrany filtr (13) w kolbie (10), napetnij go kawa i zamontuj kolbe w ekspresie.

. Upewnij sie, ze w zbiorniku na wode (15) jest odpowiednia ilos¢ wody.

. Podstaw stosownag filizanke(i) i uruchom proces parzenia stosownym przyciskiem (2a) lub (2b).

. Proces parzenia sygnalizowany jest lampka kontrolng przy uzytym przycisku.

. Gdy ponownie zaswieca sie wszystkie lampki kontrolne parzenie kawy zostato zakonczone.

. Dla uzyskania wiekszej ilosci kawy mozesz powtdrzy¢ proces parzenia ale uzyskana kawa bedzie
miata juz mniejsza moc.

UWAGA! Jezeli chcesz zaparzy¢ mniejszg ilos¢ kawy to w odpowiednim momencie parzenia

(przy pozadanej ilosci) naciénij ponownie uzyty wczesniej przycisk (2a) lub (2b).

PARZENIE KAWY CAPPUCCINO

UWAGA! Przed przygotowaniem

kawy CAPPUCCINO wyreguluj ilos¢

spienionego mleka zgodnie z wtasny-

mi preferencjami, obracajac pokretto

dozujace (23) w lewo, aby uzyskaé

wiecej piany lub w prawo, aby zmniej-

szy¢ ilo$¢ piany (rys.4). Intensywnos¢

piany mozesz wyregulowac takze pod-

czas trwania procesu spieniania.

1. Zamontuj wybrany filtr (13) w kolbie (10), napetnij go kawa i zamontuj kolbe w ekspresie.

2. Upewnij sie, ze w zbiorniku na wode (15) jest odpowiednia ilos¢ wody a w zbiorniku na mleko (19)
odpowiednia ilos¢ mleka.

3. Podstaw stosowng filizanke i uruchom proces parzenia stosownym przyciskiem (2c) lub (2d).

4. Proces parzenia sygnalizowany jest lampka kontrolna przy uzytym przycisku.

W N =
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5. Gdy ponownie zaswieca sie wszystkie lampki kontrolne parzenie kawy zostato zakonczone.

PARZENIE KAWY LATTE

UWAGA! Przed przygotowaniem kawy LATTE wyreguluj ilos¢ spienionego mleka zgodnie z wta-
snymi preferencjami, obracajac pokretto dozujace (23) w prawo, aby uzyskaé wiecej piany lub
w lewo, aby zmniejszy¢ ilos¢ piany (rys.4). Intensywnos$¢ piany mozesz wyregulowac takze pod-
czas trwania procesu spieniania.

Zamontuj wybrany filtr (13) w kolbie (10), napetnij go kawa i zamontuj kolbe w ekspresie.

Upewnij sie, ze w zbiorniku na wode (15) jest odpowiednia ilo$¢ wody a w zbiorniku na mleko (19)
odpowiednia ilos¢ mleka.

Podstaw stosowna filizanke i uruchom proces parzenia stosownym przyciskiem (2e) lub (2f).
Proces parzenia sygnalizowany jest lampka kontrolng przy uzytym przycisku.

Gdy ponownie zaswieca sie wszystkie lampki kontrolne parzenie kawy zostato zakonczone.

SPIENIANIE MLEKA

Ekspres umozliwia przygotowanie samego spienionego mleka do innego napoju np. mac-
chiato, goracej czekolady, herbaty itp. Proces podawania i spieniania mleka nastepuje po
dwukrotnym nacisnieciu przycisku wyboru duze ,Cappuccino” (2d). Podczas tego procesu
beda sie swieci¢ lampki kontrolne przy przyciskach (2¢) i (2d). Ponowne nacisniecie przy-
cisku (2d) zatrzymuje proces podawania i spieniania mleka.

UWAGA! Wyrzucana para jest goraca. Uwazaj aby sie nie oparzyc.

PROGRAMOWANIE ILOSCI PARZONEJ KAWY ESPRESSO

Wecisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk wyboru kawy pojedyncze ,Espresso” (2a) przy pro-
gramowaniu ilosci dla pojedynczej kawy ESPRESSO lub podwdjne ,Espresso” (2b) przy programo-
waniu ilosci dla podwdjnej kawy ESPRESSQO. Ekspres zaczyna nalewac parzong kawe. W momen-
cie nalania przez ekspres pozadanej ilosci nacisnij ponownie uzyty przycisk. Od tej pory ekspres
bedzie parzyt kawe ESPRESSO 7z zaprogramowana iloscia.

Mozliwe jest zaprogramowania ilosci pomiedzy 20 a 70 ml dla pojedynczej kawy i pomiedzy
40 a 150 ml dla kawy podwdjnej.

Aby zresetowac ekspres i przywrécic¢ ustawienia fabryczne to wytacz urzadzenie wytacznikiem (3),
nacisnij i trzymaj wcisniety odpowiedni przycisk (2a) lub (2b) i jednocze$nie wtacz urzadzenie. Po
pieciokrotnym mignieciu lampki kontrolnej przy odpowiednim przycisku ustawienie zostaje zrese-
towane.

PROGRAMOWANIE CZASU SPIENIANIA DLA KAWY CAPPUCCINO

1. Wcisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk wyboru kawy mate ,Cappuccino” (2c) przy progra-
mowaniu czasu dla matej kawy CAPPUCCINO lub duze ,Cappuccino” (2d) przy programowaniu
czasu dla duzej kawy CAPPUCCINO. Ekspres zaczyna podawac i spienia¢ mleko przez dysze (22).
W momencie spienienia przez ekspres pozadanej ilosci mleka nacisnij ponownie uzyty przycisk.
Od tej pory ekspres bedzie parzyt kawe CAPPUCCINO z zaprogramowang iloscig piany mlecznej
Mozliwe jest zaprogramowania czasu pomiedzy 5 a 40 sekund dla matej kawy i pomiedzy 5 a 70 se-
kund dla kawy duzej.

Aby zresetowac ekspres i przywréci¢ ustawienia fabryczne to wytacz urzadzenie wytacznikiem (3),
nacisnij i trzymaj wcisniety odpowiedni przycisk (2c) lub (2d) i jednocze$nie wiacz urzadzenie. Po
pieciokrotnym mignieciu lampki kontrolnej przy odpowiednim przycisku ustawienie zostaje zrese-
towane.
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PROGRAMOWANIE CZASU SPIENIANIA DLA KAWY LATTE

Wecisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk wyboru kawy mate ,Latte” (2e) przy programowa-
niu czasu dla matej kawy LATTE lub duze ,Latte” (2f) przy programowaniu czasu dla duzej kawy
LATTE. Ekspres zaczyna podawac i spienia¢ mleko przez dysze (22). W momencie spienienia przez
ekspres pozadanej ilosci mleka nacisnij ponownie uzyty przycisk. Od tej pory ekspres bedzie parzyt
kawe LATTE z zaprogramowang iloscig piany mlecznej

Mozliwe jest zaprogramowanie czasu pomiedzy 5 a 70 sekund dla matej kawy i pomiedzy 5 a 90 se-
kund dla kawy duzej.

Aby zresetowac ekspres i przywréci¢ ustawienia fabryczne to wytacz urzadzenie wytgcznikiem (3),
nacisnij i trzymaj wcisniety odpowiedni przycisk (2e) lub (2f) i jednoczesnie wtacz urzadzenie. Po
pieciokrotnym mignieciu lampki kontrolnej przy odpowiednim przycisku ustawienie zostaje zrese-
towane.

—

N

w

ZAKONCZENIE PRACY Z EKSPRESEM

1. Po zakonczeniu pracy wytacz ekspres wytacznikiem (3) i odtacz go od sieci zasilajacej.

2. Bezzwtocznie po ostygnieciu ekspresu poddaj go czyszczeniu kierujgc sie wskazéwkami zawartymi
w rozdziale czyszczenie i konserwacja.

3. Zbiornik z niewykorzystanym mlekiem przechowuj w lodowce.

PORADY PRAKTYCZNE PRZY PARZENIU KAWY

1. Kawe ESPRESSO zaparzaj w cieptej filizance. Szybkie podgrzanie filizanki uzyskasz wlewajac do
niej wczesniej goraca wode. Klasyczna kawa ESPRESSO powinna by¢ parzona ze zmieszanych wie-
lu gatunkow kaw w filizance o pojemnosci ok. 70 ml i nie powinna by¢ zalana wiecej jak do potowy.
Podwdjne ESPRESSO nosi takze nazwe DOPPIO.

. Kawe CAPPUCCINO dla lepszego efektu wizualnego mozesz parzy¢ w przezroczystej filizance.

. Mleko do spieniania powinno by¢ pétttuste lub ttuste schtodzone wczesniej w lodéwce. Mleko
spieniaj w filizance o mozliwie niewielkiej Srednicy aby piana nie rozchodzita sie na boki. Spienione
mleko potrafi znacznie zwiekszy¢ swojg objetosc.

. Usuwaj zawsze z filtréw doktadnie resztki kawy z poprzedniego parzenia. Nawet niewielkie ilosci
starej kawy wptywaja ujemnie na smak nowo parzonej kawy.

. Nie uzywaj zmielonej kawy z cukrem, poniewaz moze zapcha¢ ona filtr i uszkodzi¢ urzadzenie.

. Kawa zmielona zachowa swdj smak tylko przez 7-8 dni, pod warunkiem, ze bedzie przechowywana
w szczelnym pojemniku i w chtodnym, ciemnym miejscu. Nie przechowywac w lodéwece lub zamra-
zarce. Cate ziarna zaleca sie zmieli¢ tuz przed uzyciem. Ziarna kawy przechowywane w szczelnym
pojemniku zachowuja swdéj smak przez 4 tygodnie.

Zmielona kawa nie moze mie¢ zbyt ,pudrowatej” postaci gdyz moze blokowac przeptyw wody
w filtrze nawet pod wysokim cisnieniem natomiast zbyt grube zmielenie nie uwolni w petni smaku
kawy.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Przed przystapieniem do czyszczenia odtacz urzadzenie od sieci zasilajacej i odczekaj

az ostygnie.

UWAGA! Nie zanurzaj w wodzie ani innych ptynach obudowy ekspresu.

1. Urzadzenie czys$¢ po kazdym uzyciu, tylko w ten sposéb ekspres bedzie w stanie uwolni¢ petny
smak parzonej kawy.
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2. Obudowe wytrzyj miekka wilgotna szmatka. Nie uzywaj sciernych srodkéw czyszczacych ani szo-
rujacych, poniewaz moga zarysowac obudowe ekspresu.

3. Zfiltréw (13) usun zuzytag kawe po czym filtry i kolbe (10) umyj w cieptej wodzie z tagodnym deter-
gentem, wyptucz i osusz. Filtrow i kolby nie myj w zmywarce do naczyn.

4. Ptaski filtr znajdujacy sie w gniezdzie montazu kolby (5) przetrzyj papierowym recznikiem aby
usunac pozostatosci kawy. Okresowo, za pomoca wkretaka odkrec¢ filtr i wyptucz go w wodzie.
Sprawd? droznos¢ otworkow w filtrze. Przykre¢ go z powrotem na swoje miejsce.

5. Aby wyczyscic¢ zbiornik na mleko postepuj wg ponizszych wskazowek (rys.5):

- zdemontuj zbiornik na mleko z urzadzenia

- zdejmij pokrywe pojemnika (20)

- zpokrywy zdemontuj przewdd zasysajacy mleko (21) oraz ztacze parowe (26) - patrz oznaczenia
na pokrywie oraz podnies silikonowa ptaska uszczelke na pokrywie

- pokrywe pojemnika (20), przewdd mleka (21), ztacze parowe (26) i jego uszczelke umyj pod
biezacq wodg i osusz

- po umyciu zamontuj przewdd mleka i ztacze parowe w pokrywie, zamknij silikonowa ptaska
uszczelka na pokrywie.

UWAGA! Upewnij sie przed montazem, ze gumowa uszczelka ztacza parowego (26) jest prawi-
dtowo osadzona na ztaczu.

- pojemnik na mleko (19) umyj w cieptej wodzie z detergentem, wyptucz i osusz, pojemnik mozesz
my¢ w zmywarkach do naczyn

- wlej do zbiornika na mleko ok. 200ml wody i zainstaluj zbiornik z pokrywa w urzadzeniu

- umies¢ duzy pusty kubek na tacce ociekowej, dysze spieniajaca (22) skieruj do kubka

- pokretto dozujace ilo$¢ mleka (23) przekre¢ do pozycji ,Clean”

- podtacz ekspres do sieci i uruchom program samooczyszczania poprzez dwukrotne nacisniecie
przycisku duze ,Latte” (2f) - proces sie rozpocznie co bedzie sygnalizowane Swieceniem po kolei
lampek kontrolnych przy przyciskach (2c)(2d)(2e) i (2f). Dla lepszego efektu mozesz powtorzy¢
proces po jego zakonczeniu
wytacz urzadzenie, odtacz od sieci zasilajacej i usun wode ze zbiornika na mleko.

6. Zb|orml< na wode (15) i jego pokrywe (17) umyj w cieptej wodzie z detergentem, wyptucz i osusz.

Zbiornik mozesz my¢ w zmywarkach do naczyn.

7. Tacke ociekowq (8), kratke tacki (9) oraz wysuwang podstawke (6) umyj w cieptej wodzie z deter-
gentem, wyptucz i osusz.

8. Przed pierwszym uruchomieniem ekspresu oraz zawsze po dtuzszej przerwie w uzytkowaniu prze-
prowadz czynno$¢ wygrzewania przewodow wewnetrznych. Wykonaj nastepujace czynnosci:

- napetnij wodg zbiornik na wode (15) tak aby woda znajdowata sie pomiedzy poziomami ,MIN”
i, MAX"

- napetnij woda zbiornik na mleko (19) tak aby woda znajdowata sie pomiedzy poziomami ,MIN”
i ,MAX"

- zainstaluj w ekspresie kolbe z filtrem (bez kawy)
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umies¢ filizanke na kawe na tacce ociekowe] i umies¢ w niej dysze spieniajaca (22)

podtacz urzadzenie do uziemionego Zrédta zasilania, uruchom wigcznikiem (3) i odczekaj az
wszystkie lampki kontrolne zaswieca sie Swiattem ciagtym

uruchom proces parzenia duze ,Cappuccino” przyciskiem (2d) - z dyszy zacznie wydobywac sie
para (lub para z woda, zaleznie od ustawienia pokretta ,22") a z kolby gorgca woda. Gdy proces
sie zakonczy wszystkie lampki kontrolne zaswieca sie Swiattem ciggtym - powtdrz wtedy jeszcze
proces trzykrotnie.

9. Ekspres wyposazony jest w funkcje odkamieniajaca. Po 500 cyklach parzenia kawy lampki kontrol-
ne przy przyciskach mate i duze ,Latte” (2e) i (2f) pulsujq co $wiadczy o potrzebie przeprowadzenia
procesu. Wykonaj wtedy nastepujace czynnosci:

zbiornik na wode (15) napetnij mieszaning octu spozywczego i wody w proporcjach 1:1, f3czna
ilos¢ mieszaniny powinna wynosic¢ ok. 1 |

zamontuj na urzadzeniu pusty pojemnik na mleko, a pokretto (23) przekre¢ w pozycje ,Clean”
zamontuj w ekspresie kolbe (10) z filtrem (13) bez kawy

na tacce ociekowej podstaw duze naczynie (11) i skieruj do niego dysze (22)

podtacz ekspres do sieci, uruchom wigcznikiem (3), poczekaj az sie rozgrzeje po czym uruchom
proces naciskajac jednoczesnie przyciski mate i duze ,Latte” (2e) i (2f)

po okoto kilku, kilkunastu minutach proces zostanie zakorczony - zaswiecg sie wszystkie lampki
kontrolne

usun ze zbiornika na wode resztki mieszaniny odkamieniajacej, wyptucz pojemnik, napetnij go
wodg i umies¢ w ekspresie

zaparz dwukrotnie podwdjne ,Espresso” oraz dwukrotnie duze ,Latte” (bez kawy w filtrze) w celu
przeptukania wnetrza ekspresu

ekspres zostat odkamieniony i nastepne przypomnienie nastapi po 500 cyklach parzenia kawy.

UWAGA! Mozesz zaparza¢ kawe w dalszym ciagu bez przeprowadzania odkamieniania ale zale-
cane jest wykonanie tej operacji zaraz po zasygnalizowaniu przez urzadzenie.
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PROBLEMY | SPOSOB ICH ROZWIAZANIA

PROBLEM

Kawa nie wyptywa podczas parzenia

Kawa wyptywa po bokach kolby

Mieko nie jest spieniane, nie wyptywa
zdyszy

byt szybki wyptyw kawy

Kawa zbyt staba

Szybka pulsacja wszystkich lampek
kontrolnych

Pulsacja lampek kontrolnych mate
i duze LATTE (,2¢"i,2f")

PRZYCZYNA
Brak wody w zbiorniku
Kawa zmielona zbyt drobno
Za duzo kawy w filtrze
Kawa zbyt mocno ubita w filtrze

Kolba nie zahlokowana w koricowej
pozydji

Kawa na krawedzi kolby

Za duzo kawy w filtrze

Niedobér pary

Mleko nie jest wystarczajaco zimne
Dysza spieniajaca zablokowana

Kawa zmielona zbyt grubo

Za mato kawy w filtrze

Uzyto matego filtra dla podwadjnej kawy
Kawa zmielona zbyt grubo

Brak wody w zbiorniku

Przypomnienie o koniecznosci wykonania
odkamieniania ekspresu

ROZWIAZANIE
Uzupetnij wode
Wymien kawe w filtrze na stabiej zmielona
Napenij filtr mniejsza iloscig kawy
Napetnij filtr kawa i ubij z mniejsza sita
Dociagnij kolbe do koricowej pozycji

Zdemontuj kolbe i wyczys¢ krawedz kolby
Napenij filtr mniejsza iloscia kawy

Uzupetnij wode

Uzywaj schtodzonego mleka
Oczysc dysze spieniajaca

Zmiel kawe drobniej

Napenij filtr wieksza iloscig kawy
Uzyj duzego filtra

Imiel kawe drobniej

Uzupetnij wode

Wykonaj procedure odkamieniania

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.

Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,00m

g

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych!

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

wyrzucac¢ z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-
dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc¢ niebezpiecznych substancji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
| |

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpaddéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego

sprzetu.
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND SIGURANTA DE UTILIZARE

Inainte de utilizare cititi cu atentie instructiunile de utilizare.

Nu scufundati aparatul, cablul si stecherul in apa sau alte lichide!
Pastrati prudenta deosebita, cand in apropierea dispozitivului se
gasesc copii.

Umpleti rezervorul numai cu apa rece.

Nu utilizati un dispozitiv defect, mai ales atunci cand cablul de
alimentare sau stecherul sunt deteriorate - in acest caz, solicitati
repararea dispozitivului la un centru de serviciu autorizat.
Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate provoca
deteriorarea dispozitivului, incendiu sau vatamari corporale.

Nu agatati cablul de alimentare peste muchii ascutite si nu lasati
cablul de alimentare sa atinga suprafete fierbinti.

Dispozitivul de lucru nu trebuie plasat in dulap.

Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

Inainte de a incepe curatarea, scoateti mai intai stecherul din priza
de alimentare si asteptati ca dispozitivul sa se raceasca complet.
Nu lasati niciodata dispozitivul conectat la sursa de alimentare
nesupravegheat.

Nu porniti dispozitivul fara apa.

Nu asezati aparatul langa bucatarii electrice si cu gaz, arzatoare,
cuptoare etc.

Dupa pornirea dispozitivului, nu turnati apa in rezervor.

Locul incalzit pentru cupe este fierbinte. Aveti grija cand asezati
si luati cupe.

Intotdeauna scoateti stecherul din priza, cand nu folositi dispozitivul
sau Tnainte de a incepe curatarea.

Dupa terminarea lucrului, dispozitivul trebuie oprit!

Nu folositi acest dispozitiv in alte scopuri decéat cele pentru care
este destinat.

Masina este destinata numai uzului casnic.

Dispozitivul trebuie conectat la o priza de retea cu un stift de masa.
Prezentul dispozitiv poate fi utilizat de catre copii cu varsta cel
putin 8 ani si de persoanele cu abilitati fizice, mentale, senzoriale
reduse precum si persoanele fara experienta si cunoasterea dispo-
zitivului numai daca este asigurata supraveghere sau instructiunile
cu privire la utilizarea dispozitivului in conditii de siguranta, astfel
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incat riscurile asociate sunt intelese. Curatarea si intretinerea nu
pot fi efectuate de copii decat daca au 8 ani si sunt supravegheati.
Copiii nesupravegheati nu pot face curatare/intretinere.

- Dispozitivul si cablul acestuia pastrati intr-un loc care nu se afla la
indemana copiilor cu varsta sub 8.

- Trebuie sa fiti atenti la copii, pentru ca acestia sa nu se joace cu
echipamentul/dispozitivul.

- Temperatura suprafetelor disponibile poate fi mai mare atunci cand
echipamentul functioneaza.

- Utilizati dispozitivul pe o suprafata neteda si stabila.

- Nu scoateti stecarul din priza electrica tragand de cablul de ali-
mentare.

- Nu conectati stecherul la priza cu mainile ude.

- Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati piese usor accesibile
ale ambalajului (pungi de plastic, cartoane, polistiren, etc.).

- AVERTIZARE! Nu lasati copii sa se joace cu folia. Pericol de
sufocare!

- ATENTIE! Balonul expres in timpul functionarii este fierbinte.
Utilizati manerul balonului.

ATENTIE! Suprafata fierbinte!

- ATENTIE! Nu porniti masina de cafea fara balonul instalat cu
filtrul selectat.
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DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1. Carcasa Express 10. Filtru balon cu cafea
2. Panou de control 11. Maneta de blocare a filtrului
a. Buton unic de selectare a cafelei 12. Maner balon
,Espresso” cu indicator luminos 13. Filtru de cafea
b. buton dublu de selectie a cafelei a. filtru mic pentru cafea
,Espresso” cu indicator luminos b. filtru mare pentru cafea
c. buton mic de selectare a cafelei 14. Priza de montare a recipientului de
,Cappuccino” cu indicator luminos apa
d. buton mare de selectie a cafelei 15. Rezervor de apa 1.2L
,Cappuccino” cu indicator luminos 16. Supapa de apa
e. buton mic de selectie a cafelei 17. Capacul recipientului de apa
,Latte” cu indicator luminos 18. Locatia de instalare a recipientului
f. buton mare de selectie a cafelei pentru lapte
JLatte” cu indicator luminos 19. Rezervor de lapte 0.7L
3. Comutator pornit/oprit 20. Capacul recipientului pentru lapte
4. Spatiu de depozitare pentru balon si 21. Cablu de aspiratie a laptelui
filtru 22. Duza de distribuire a laptelei/aburului
5. Prizd de montare a balonului cu filtru 23. Buton de distribuire a cantitatii de
6. Stand retractabil pentru cupa mica/ lapte
cupe 24. Maneta duzei de spumare
7. Locatia de instalare a tavii de 25. Pahar de masurare - framantator
scurgere 26. Conector de abur
8. Tavade scurgere 27. Locincalzit pentru cupe
9. Grila tavii de scurgere

FUNCTIILE MASINII, CANTITATEA DE CAFEA PREPARATA S| MODUL DE
PORNIRE A ACESTORA

Apasare dubld

Butonul selectat de pe panoul de 05singurd apdsare
control

Espresso MicD (2a)

Tineti apasat timp de 3 secunde

40 ml

Nu este activ 20-70 ml

(Programare cantitativd))
W, 80ml 120ml 40-150 ml
Mare S (2b) (Programare cantitativa)
(Cappuccino e, 170 ml Nu este activ 5-40 Secunde
MicS" (20) (Programarea timpului de spumare)
280 ml 70 de secunde (auto- 5-70 Secunde
Mare @ (2d) spumare fard a face (Programarea timpului de spumare)
cafea)
» ﬂ 350ml Nu este activ 5-70 Secunde
Mici 2 (2e) (Programarea timpului de spumare)
@ 450 ml Functia de auto-curdtare 5-90 Secunde
Mare (f) a cafenelei (Programarea timpului de spumare)
ATENTIE!
— in functie de setarile butonului de distribuire a laptelui, cantitatile de cafea CAPPUCINO si
LATTE pot fi diferite

— o descriere detaliata a programarii cantitative si a timpului poate fi gasita mai tarziu in manual
136



INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

—

Despachetati dispozitivul din cutia de carton, indepartati toate etichetele, autocolantele, materi-
alele de umplutura si interblocarile de transport. Inspectati dispozitivul pentru defecte care pot
apdrea in timpul transportului. Daca aveti indoieli, contactati vanzatorul.

Curatati dispozitivul urmand instructiunile din sectiunea ,CURATARE SI INTRETINERE.

Instalati elementele cafenelei in locurile lor.

Setati dispozitivul pe o suprafata durd, uscata, stabild, uniforma, orizontala si rezistenta la caldura.
Efectuati operatia de basculare a firelor interne ale expresului (a se vedea: CURATAREA SI INTRE-
TINERE

SARES SN

INSTALAREA TAVII DE SCURGERE

1. Tn locul instalarii tavii de scurgere (7), atasati tava de scurgere (8) si puneti grila pe tava (9).

Doua gauri mari in grild (9) sunt amplasate direct sub gaurile din care curge cafeaua din balon (10)
- acesta este un ghid despre cum sa pozitionati o ceasca pe o tava sau doud cani mici atunci cand
preparati un ,Espresso” dublu.

In functie de marimea cupelor pe care le utilizati, puteti utiliza si un suport suplimentar, retracta-
bil (6).

ATENTIE! Scoateti lichidul din tava de scurgere in mod continuu.

N
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UMPLEREA REZERVORULUI DE APA

1. Deconectati dispozitivul de la retea.

2. Scoateti capacul (17) din rezervor, apoi apucati rezervorul (15) si trageti-1in sus.

ATENTIE! Supapa de apa (16) din rezervorul de apa (15) este protejatd de un capac de protectie
din cauciuc, portocaliu. indepartati-l inainte de prima utilizare a cafenelei si purtati-l in cazul unei
perioade mai lungi de intrerupere a utilizarii masinii de cafea.

3. Setoarnain rezervor nu mai mult de 1,2 [ (nivel MAX) de apa potabild rece, dar nu mai putin de 0,2 |
(nivel MIN).

Instalati rezervorul in partea din spate a cafenelei in slot (14). Cand asamblati rezervorul, acordati
atentie faptului ca carligul de pe carcasa rezervorului se sprijind pe balamaua situata pe spatele
masinii.

ATENTIE! Nu umpleti rezervorul de apa peste nivelul ,MAX". Nu porniti dispozitivul cu un rezer-
vor gol sau fara rezervor. Utilizati numai apa rece, potabila. Nu turnati apa fierbinte.

>

UMPLEREA REZERVORULUI DE LAPTE

Trageti usor rezervorul de lapte spre dumneavoastra (19) si ridicati-I in sus.

Scoateti capacul (20) din rezervorul de lapte.

Se toarnd in rezervor nu mai mult de 0,7 | (nivel MAX) de lapte, dar nu mai putin de 0,11 (nivel MIN).
Puneti capacul inapoi (20) pe rezervorul de lapte.

Asezati rezervorul in locul in care este instalat recipientul pentru lapte (18) si apoi mutati-I usor
inapoi.

SAESECENE S
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SELECTAREA FILTRULUI S| UMPLEREA CAFELEI

1. Selectati filtrul corespunzator in conformitate cu urmatorul criteriu:
- filtru mic de cafea (13a) - pentru o singura cafea
- filtru de cafea mare (13b) - pentru doud cafele simple (ESPRESSO) sau una dubld (CAPUCCINO,

LATTE).

2. Asezati filtrul selectat (13) in balon (10).

3. Umpleti filtrul selectat cu cafea proaspata, macinata fin (igura 1a).

4. Folosind un malaxor (25), bateti cafeaua turnata si apoi curatati excesul de cafea de pe margine
pentru a asigura o potrivire adecvata (Fig. 2b si 2c).

a. b.

ATENTIE! Cafeaua nu trebuie sa depaseasca marcajul ,MAX" din interiorul filtrului. Cu cafea
puternic biciuita, aceasta corespunde greutatii de aproximativ 10g de cafea pentru un filtru mic
si 20g pentru un filtru mare.

ASAMBLAREA/DEZASAMBLAREA UNUI BALON CU UN FILTRU INTR-O MASINA
DE CAFEA

1. Asezati balonul (10) si filtrul instalat (13) in priza de montare a balonului (5) astfel incat suportul
pentru balon (12) sa coincida cu simbolul lacatului deschis de pe panoul frontal al masinii (figura 2).
2. Rotiti usor manerul balonului (12) [~
spre dreapta, astfel incat sa coincida
cu simbolul lacatului inchis de pe pa-
noul frontal al expresa.
3. Demontarea balonului de la ma-
sina de cafea si filtrul din balon se
efectueaza in ordine inversd pentru @j
instalare, adica rotiti usor manerul
balonului (12) spre stanga, scoateti
balonul (10) din priza de montare a
balonului (5) si dezasamblati filtrul din balon.
ATENTIE! Tineti intotdeauna balonul de maner (12). Tn maner existi o parghie (11) care va per-
mite sa blocati filtrul atunci cand il agitati in timpul curatarii. Balonul poate fi fierbinte. Fii atent.

PLASAREA CUPELOR iIN MASINA DE CAFEA

1. Asezati cupe mici pe un suport extensibil (6) dupa ce ati scos-o in prealabil.

2. Doud gauri mariin suport (6) si grild (9) sunt amplasate direct sub orificiul de evacuare a cafelei din
balon - acestea indica locul pentru pozitia corectd a doua cani mici.

3. Asezati o cand mare direct pe grila tavii de scurgere (9) - suportul (6) trebuie apoi introdus in inte-
riorul dispozitivului.
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ATENTIE! Cand preparati cafea CAPPUCINO sau LATTE, asigurati-va ca reglati duza tubului de
spumare (22). De asemenea, puteti regla lungimea duzei tubului de distribuire a laptelui spumat
blocand-o in diferite setari de lungime, astfel incat sa o reglati la diferite dimensiuni ale cu-

pei (Fig.3).

W=

4.

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

LANSAREA EXPRESA

Setati dispozitivul pe o suprafatd plana, stabild, uniforma si orizontala.
Conectati aparatul la o sursa de alimentare cu impamantare.

Porniti aparatul cu comutatorul (3) - toate indicatoarele luminoase de la
butoane incep sa se aprinda pulsat - masina de cafea se incalzeste. Dupa
aproximativ 45 de secunde, indicatoarele luminoase de la butoanele
ESPRESSQO se aprind cu lumind continud, ceea ce inseamna ca dispozitivul
este gata sd prepare cafea ESPRESSO. Dupa aproximativ 90 de secunde,
toate luminile sunt deja aprinse continuu - aparatul este, de asemenea, gata pentru prepararea
cafelei CAPPUCINO si LATTE.

Dupa finalizarea lucrului cu expres, opriti-I cu un intrerupator de circuit (3).

ATENTIE! Daca nu luati masuri suplimentare asupra dispozitivului in decurs de 15 minute, acesta
va intra in modul de repaus. Apasarea oricarui buton va iesi din modul de repaus.

PREPARAREA CAFELEI ESPRESSO

N =

3.

4.
5.
6.

Instalati filtrul selectat (13) in balon (10), umpleti-l cu cafea si instalati balonul in masina de cafea.
Asigurati-va ca existd o cantitate adecvata de apa in rezervorul de apa (15).

Bazati ceasca corespunzatoare (i) si incepeti procesul de preparare cu butonul corespunzator (2a)
sau (2b).

Procesul de preparare este indicat de un indicator luminos la butonul utilizat.

Cand toate luminile indicatoare se aprind din nou, prepararea cafelei a fost finalizata.

Pentru mai multd cafea, puteti repeta procesul de preparare, dar cafeaua rezultatd va avea deja
mai putina putere.

ATENTIE! Daca doriti sa preparati o cantitate mai mica de cafea, la momentul potrivit de prepa-
rare (cu cantitatea dorita), apasati butonul utilizat anterior (2a) sau (2b).

CAPPUCCINO PENTRU PREPARAREA CAFELEI

ATENTIE! Tnainte de prepararea cafe-
lei CAPPUCINO, reglati cantitatea de
lapte spumos in functie de preferin-
te, rotind butonul de dozare (23) spre
stanga pentru mai multd spuma sau
spre dreapta pentru a reduce canti-
tatea de spuma3 (Fig.4). De asemenea,
puteti regla intensitatea spumei in tim-

pul procesului de spumare.
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Instalati filtrul selectat (13) in balon (10), umpleti-I cu cafea si instalati balonul in masina de cafea.
Asigurati-va ca exista o cantitate adecvata de apa in rezervorul de apa (15) si in rezervorul de lap-
te (19) cantitatea potrivita de lapte.

Rulati ceasca corespunzatoare si incepeti procesul de preparare cu butonul corespunzator (2c)
sau (2d).

Procesul de preparare este indicat de un indicator luminos la butonul utilizat.

Cand toate luminile indicatoare se aprind din nou, prepararea cafelei a fost finalizata.

LAPTE DE PREPARARE A CAFELEI

ATENTIE! Tnainte de prepararea cafelei LATTE, reglati cantitatea de lapte spumos in functie de
preferinte, rotind butonul de dozare (23) spre dreapta pentru mai multa spuma sau in sens invers
acelor de ceasornic pentru a reduce cantitatea de spuma (Fig.4). De asemenea, puteti regla inten-
sitatea spumei in timpul procesului de spumare.

1. Instalati filtrul selectat (13) in balon (10), umpleti-I cu cafea si instalati balonul in masina de cafea.
2. Asigurati-va cd existd o cantitate adecvata de apa in rezervorul de apa (15) si in rezervorul de lap-
te (19) cantitatea potrivita de lapte.

Rulati ceasca corespunzatoare si incepeti procesul de preparare cu butonul corespunzator (2e)
sau (2f).

Procesul de preparare este indicat de un indicator luminos la butonul utilizat.

Cand toate luminile indicatoare se aprind din nou, prepararea cafelei a fost finalizata.

SPUMAREA LAPTELUI

Masina face posibild prepararea laptelui spumos in sine intr-o altd bauturd, de exemplu
macchiato, ciocolata calda, ceai etc. Procesul de hranire si spumare a laptelui are loc dupa
apasarea de dou3 ori a butonului de selectare mare ,Cappuccino” (2d). in timpul acestui
proces, indicatoarele luminoase se vor aprinde la butoanele (2¢) si (2d). Apasarea din nou
a butonului (2d) opreste procesul de hranire si spumare a laptelui.

ATENTIE! Aburul aruncat este fierbinte. Aveti grija sa nu va ardeti.

PROGRAMAREA CANTITATII DE CAFEA ESPRESSO PREPARATA

Apasati si mentineti apasat timp de 3 secunde butonul unic de selectare a cafelei ,Espresso” (2a)
atunci cand programati cantitatea pentru o singurd cafea ESPRESSO sau ,Espresso” dublu (2b)
atunci cand programati cantitatea pentru cafea dubla ESPRESSO. Aparatul de cafea incepe s
toarne cafea preparata. In momentul turnrii cantitétii dorite prin masing, ap3sati din nou butonul
utilizat. De acum inainte, aparatul va prepara cafea ESPRESSO cu o cantitate prestabilita.

Este posibil sa programati cantitati intre 20 si 70 ml pentru o singura cafea si intre 40 si 150 ml
pentru cafea dubla.

Pentru a reseta aparatul si a restabili setarile din fabrica, opriti dispozitivul cu comutatorul (3),
apasati si mentineti apasat butonul corespunzator (2a) sau (2b) si porniti dispozitivul in acelasi timp.
Dupa aprinderea intermitentd a indicatorului luminos de cinci ori cu butonul corespunzator, setarea
este resetata.

PROGRAMAREA TIMPULUI DE SPUMARE PENTRU CAFEAUA CAPPUCCINO

Tineti apasat timp de 3 secunde butonul de selectie a cafelei mic ,Cappuccino” (2¢) atunci cand
programati ora pentru o cafea CAPPUCINO mica sau un ,Cappuccino” mare (2d) cand programati
ora pentru o cafea CAPPUCINO mare. Masina incepe sa alimenteze si s& spumeze laptele prin
duza (22). In momentul spumarii prin masind cantitatea dorits de lapte, apasati din nou butonul
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utilizat. De acum inainte, aparatul va prepara cafea CAPPUCINO cu o cantitate programata de
spuma de lapte

Este posibil s& programati un timp intre 5 si 40 de secunde pentru cafeaua micd si in-
tre 5 si 70 de secunde pentru cafeaua mare.

Pentru a reseta aparatul si a restabili setarile din fabrica, opriti dispozitivul cu comutatorul (3), apa-
sati si mentineti apdsat butonul corespunzator (2c) sau (2d) si, in acelasi timp, porniti dispozitivul.
Dupa aprinderea intermitenta a indicatorului luminos de cinci ori cu butonul corespunzator, setarea
este resetata.

PROGRAMAREA TIMPULUI DE SPUMARE PENTRU CAFEA LATTE

—
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Tineti apasat timp de 3 secunde butonul mic de selectie a cafelei ,Latte” (2e) atunci cand progra-
mati timpul pentru cafea mica LATTE sau ,Latte” mare (2f) cand programati timpul pentru cafea-
ua mare LATTE. Masina incepe s alimenteze si s3 spumeze laptele prin duza (22). Tn momentul
spumarii prin masina cantitatea doritd de lapte, apasati din nou butonul utilizat. De acum inainte,
aparatul va prepara cafea LATTE cu o cantitate programata de spuma de lapte

Este posibil sd programati intre 5 si 70 de secunde pentru cafea micd si intre 5 si 90 de secunde
pentru cafea mare.

Pentru a reseta aparatul si a restabili setarile din fabrica, opriti dispozitivul cu comutatorul (3),
apasati si mentineti apasat butonul corespunzator (2e) sau (2f) si porniti dispozitivul in acelasi timp.
Dupa aprinderea intermitentd a indicatorului luminos de cinci ori cu butonul corespunzator, setarea
este resetata.

FINALIZAREA LUCRARILOR CU EXPRES

1
2.

3.

Dupa finalizarea lucrarilor, opriti aparatul de cafea cu unintrerupator (3) si deconectati-I de la retea.
Imediat dupa ce aparatul de cafea s-a racit, curatati-l urmand instructiunile din sectiunea Curatare
si intretinere.

Pastrati rezervorul cu lapte neutilizat in frigider.

SFATURI PRACTICE PENTRU PREPARAREA CAFELEI

—
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Preparati cafeaua ESPRESSO intr-o ceasca calda. Veti obtine o incalzire rapida a cupei turnand apa
fierbinte anterior in ea. Cafeaua clasica ESPRESSO trebuie preparata din mai multe tipuri de cafea
amestecate intr-o ceasca de aproximativ 70 ml si nu trebuie turnatd mai mult de jumdtate. Dublul
ESPRESSO se mai numeste DOPPIO.

Puteti prepara cafea CAPPUCINO intr-o ceasca transparenta pentru un efect vizual mai bun.
Laptele pentru spumare trebuie sd fie semi-degresat sau racit gras in prealabil in frigider. Spuma
laptele intr-o ceasca cu un diametru cat mai mic posibil, astfel incat spuma sa nu se raspandeasca
pe laturi. Laptele spumos este capabil sa-si mareasca semnificativ volumul.

Indepartati intotdeauna din filtre resturile de cafea de la prepararea anterioara. Chiar si cantitati
mici de cafea veche afecteaza negativ gustul cafelei nou preparate.

Nu utilizati cafea macinata cu zahar, deoarece poate infunda filtrul si deteriora dispozitivul.

. Cafeaua macinata isi va pastra gustul doar timp de 7-8 zile, cu conditia sd fie depozitata intr-un

recipient etans siintr-un loc racoros si intunecat. A nu se pastra la frigider sau congelator. Cerealele
integrale se recomanda sa se macina chiar inainte de utilizare. Boabele de cafea depozitate intr-un
recipient etans isi pastreaza gustul timp de 4 saptamani.

Cafeaua macinata nu trebuie sa fie prea ,pudra”, deoarece poate bloca fluxul de apa in filtru chiar si
sub presiune ridicatd, in imp ce macinarea prea groasa nu va elibera complet gustul cafelei.

141




CURATAREA SI INTRETINERE

ATENTIE! inainte de curitare, deconectati dispozitivul de la retea si asteptati s3 se riceasca.

ATENTIE! Nu scufundati in apa sau alte lichide ale carcasei espresso.

1. Curdatati dispozitivul dupd fiecare utilizare, numai in acest fel masina va putea elibera gustul com-
plet al cafelei preparate.

2. Stergeti carcasa cu o carpa moale umeda. Nu folositi produse de curdtare abrazive sau scruburi,
deoarece acestea pot zgaria carcasa masinii de cafea.

3. Scoateti cafeaua uzata din filtre (13) si spalati filtrele si balonul (10) in apa calda cu detergent usor,
clatiti si uscati. Nu spalati filtrele si baloanele in masina de spalat vase.

4. Stergeti filtrul plat situat in priza de montare a balonului (5) cu un prosop de hartie pentru a in-
depdrta reziduurile de cafea. Periodic, folosind o surubelnitd, desurubati filtrul si clatiti-l in apa.
Verificati permeabilitatea gaurilor din filtru. Insurubati-l inapoi in pozitie.

5. Pentru a curdta rezervorul de lapte, urmati urmatoarele sfaturi (Fig.5):

i \"‘E’:-“

{2,
SRS

- dezasamblati rezervorul de lapte de pe dispozitiv
- scoateti capacul recipientului (20)
- demontati conducta de aspiratie a laptelui (21) si conectorul de abur (26) de pe capac - consultati
marcajele de pe capac si ridicati sigiliul plat din silicon de pe capac
- spalati capacul recipientului (20), linia de lapte (21), imbinarea cu abur (26) si garnitura acestuia
sub jet de apd si uscati
- dupa spalare, instalati linia de lapte si imbinarea aburului in capac, inchideti-o cu o garniturd
plata din silicon pe capac.
ATENTIE! Tnainte de instalare, asigurati-va c3 garnitura de cauciuc a imbinarii cu abur (26) este
asezata corespunzator pe conector.
- recipientul de lapte (19) se spald in apa calda cu detergent, se clateste si se usuca, recipientul
poate fi spalat in masini de spalat vase
- turnati aproximativ 200 ml de apa in rezervorul de lapte si instalati rezervorul cu capacul din
dispozitiv
- asezati o ceasca mare goala pe tava de scurgere, duza de spumare (22) punct in ceasca
- Rotiti butonul de distribuire a cantitatii de lapte (23) in pozitia ,Curatare”
- conectati aparatul la retea si porniti programul de autocuratare apasand de doua ori butonul mare
,Latte” (2f) - procesul va incepe, care va fiindicat prin iluminarea luminilor indicatoare la butoanele
(2c) (2d) (2e) si (2f). Pentru un efect mai bun, puteti repeta procesul dupé finalizarea acestuia
- opriti aparatul, deconectati-| de la retea si scoateti apa din rezervorul de lapte.
6. Spalati rezervorul de apa (15) si capacul acestuia (17) in apa calda cu detergent, clatiti si uscati.
Puteti spala rezervorul in masinile de spalat vase.
7. Se spala tava de scurgere (8), grila tavii (9) si suportul de extragere (6) in apa calda cu detergent, se
clateste si se usuca.
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8. Tnainte de prima pornire a masinii de cafea si intotdeauna dupi o lungd intrerupere a utilizri,
efectuati operatia de incalzire a firelor interne. Procedati in felul urmator:

umpleti rezervorul de apa (15) cu apé, astfel incat apa sa se situeze intre nivelurile ,MIN" si ,MAX"
umpleti rezervorul de lapte (19) cu apa, astfel incat apa sa fie intre nivelurile ,MIN” si ,MAX"
instalati un balon cu un filtru in masind (fara cafea)

asezati ceasca de cafea pe tava de scurgere si asezati duza de spumare in ea (22)

conectati dispozitivul la o sursa de alimentare cu impamantare, porniti comutatorul (3) si asteptati
ca toate indicatoarele luminoase sa se aprinda cu lumind continua

incepeti procesul de preparare cu butonul mare ,Cappuccino” (2d) - abur (sau abur cu apa, in
functie de setarea butonului ,22") si apa calda din balon incepe sa iasa din duza. Cand procesul
este finalizat, toate indicatoarele luminoase vor fi aprinse cu lumind continud - repetati procesul
de trei ori.

9. Expresul este echipat cu o functie de detartrare. Dupa 500 de cicluri de preparare a cafelei, 1dam-
pile indicatoare de la butoane, impulsuri mici si mari ,Latte” (2e) si (2f), ceea ce indica necesitatea
efectudrii procesului. Apoi procedati in felul urmator:

rezervor de apa (15) umpleti cu un amestec de otet alimentar si apa in proportii 1:1, cantitatea
totald a amestecului trebuie sa fie de aproximativ 1 |

montati un recipient gol de lapte pe dispozitiv si rotiti butonul (23) in pozitia ,Curatare”
instalati un balon (10) cu filtru (13) fara cafea in aparat

pe baza tavii de scurgere un vas mare (11) si directionati duza spre acesta (22)

conectati aparatul la retea, rulati comutatorul (3), asteptati pana se incalzeste, apoi incepeti
procesul apasand simultan butoanele mici si mari ,Latte” (2e) si (2f)

dupd aproximativ cateva sau o duzina de minute procesul va fi finalizat - toate luminile indica-
toare se vor aprinde

scoateti din rezervorul de apa resturile amestecului de detartrare, clatiti recipientul, umpleti-I cu
apa si puneti-lin masina de cafea

preparati de doud ori un ,Espresso” dublu si de doud ori un ,Latte” mare (fara cafea in filtru)
pentru a clati interiorul masinii

aparatul a fost detartrat si urmatorul memento va aparea dupa 500 de cicluri de preparare a cafelei.

ATENTIE! Puteti prepara in continuare cafea fara detartrare, dar este recomandat sa efectuati
aceasta operatie imediat ce dispozitivul a semnalat.
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PROBLEME SI CUM SA LE REZOLVI

PROBLEMA

Cafeaua nu curge in timpul prepararii

Cafeaua curge pe partile laterale ale
balonului

Laptele nu este spumat, nu curge
din duza

lesire prea rapidd de cafea

(afeaua prea slaba

Pulsarea rapida a tuturor
indicatoarelor luminoase

Pulsarea luminilor indicatoare LATTE
mici si mari (,2e” si , 2f")

CAUZA
Lipsa apei in rezervor

Cafea mdcinata prea fin

Prea multd cafea in filtru

Cafeaua biciuita prea mult in filtru

Balonul nu este blocat in pozitia finala

Cafea pe marginea balonului

Prea multa cafea in filtru

Lipsa aburului

Laptele nu este suficient de rece
Duzé de spumare blocatd

Cafea mdcinatd prea grosier

Nu este suficienta cafea in filtru
Filtru mic folosit pentru cafea dubla
Cafea mdcinatd prea grosier

Lipsa apei in rezervor

Memento despre necesitatea de a efectua
detartrarea masinii de cafea

SOLUTIE
Completati apa

Tnlocuiti cafeaua in filtru cu mai putin
mdcinat

Umpleti filtrul cu mai putind cafea

Umpletifiltrul cu cafea si bateti cu mai
putind fortd

Trageti balonul in pozitia finald

Demontati balonul i curdtati marginea
balonului

Umpleti filtrul cu mai putina cafea

Completati apa

Folositi lapte racit

Curdtati duza de spumare
Macinati cafeaua mai find
Umpleti filtrul cu mai multa cafea
Folositi un filtru mare

Macinati cafeaua mai find

Completatiapa

Efectuati procedura de detartrare

DATE TEHNICE

Parametrii tehnici sunt indicati pe placuta de identificare a produsului.

Lungimea firului de retea: 1,00 m

g

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a face modificari tehnice!

Acest manual a fost tradus automat.

In caz de indoiald, vd rugdm sd consultati versiunea sa in limba englezd.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la
sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect daunator asupra mediului si sanatatii
umane datorita continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea
deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de

substante daunatoare sanatatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a

deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie sa contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor
echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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YKA3AHWA MO BE3OTNMACHOCTW SKCIJTYATALIUN

[Nepen, Mcnoab30BaHMEM BHUMATE/IbHO MPOYTUTE PYKOBOACTBO
MO 3KCMIyaTaumn.

He norpy»kante npubop, LUHYp 1 BUAKY B BOAY VAW ApPYyrye
KnakocTu!

[MposBNgnNTE OCODYHO OCTOPOXKHOCTD, KOraa BOAM3M Nprbopa
Haxo4ATCs AETW.

3anoIHANTE eMKOCTb A9 BOAb! TONIbKO XO/104HOW BOAOMW.

He nonb3ymTech NOBpeXK AEHHbIM YCTPOMCTBOM, a TaKXKe YCTPOM-
CTBOM C MOBPEXKAEHHbIM CETEBBIM Kabenem mam Buakomn. B
TakoM CJlydae oThanTe Npubop B PEMOHT B aBTOPU30BaHHbIM
CEPBUCHbIN LEHTP.

l/lcno1b30BaHMeE akceccyapoB, He PEKOMEHAYEMbIX MPOM3BO-
ayTeneM, MOXXeT MPUBECTU K MOBPEXKAEHMIO Mprbopa, NoyKapy
AU TPaBMaM.

He pa3mellanTe ceTeBow Kabesib Ha OCTPbIX Kpasx WA Tak,
4TOObI OH Kaca/Cst ropsYMx MOBEPXHOCTEN.

3anpellaeTcs pasMellaTs paboTatoLwmii Nprbop B LLKadY.

He ncnonebsymre nprubop Ha OTKPbITOM BO34YyXE.

[Nepen, Ha4aIOM OYMUCTKM CHavaa BbIHLTE BUJIKY M3 PO3ETKN U
NOAOXKANTE, MOKa NPUMOOP MNOTHOCTBHO OCTbIHET.

Hukorga He ocTaBganTe 6e3 NprUcMOoTPa YCTPOMCTBO, MOAKIIHO-
YEeHHOE K UCTOYHWKY 2/1eKTPONUTaHMS.

He BktOYanTe yCTPONCTBO 63 BOAbI.

He nomeLlamTe yCTpoMCTBO BOIM3K APYTUX SNEKTPUHECKMX U
ra30BbIX MMT, FOPE/IOK, AyXOBbIX LWKadOB 1 T. 4.

[locne BKAKOYEHUS YCTPOMCTBA HE HaMBaWTe BOAY B EMKOCTb
019 BOAbI.

[ToaorpeBaemasa NoaACTaBKa ANs Yallek ropsadad. CobaonanTe
OCTOPOXKHOCTb, KOrAa bepeTe 1nan CTaBUTE YallKy Ha Hee.
Bcerna BbiHMMaWTE BUJIKY M3 PO3ETKM INEKTPOCETH, KOrda He
McnoabayeTe NpMbop WaK Neped HaudasioM YNACTKM,

[locne 3aBepLueHst pabOoTbl YCTPONCTBO HEOOXOANMO BbIK/IHOUNTL!
lIcnonb3ynTe yCTPOMCTBO TOMIBKO B LE/ISX, A58 KOTOPbIX OHO
NpeaHa3Ha4eHo.

KodeMalumHa npeaHasHaveHa TO1bKO A4 JAOMAaLLHEro MCMno/lb-
30BaHK4!
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[prbop cnenyeT NOAKUMTL K PO3ETKE C 3a3eMASAIOLLLMM KOH-
TaKTOM!

JlaHHOE YCTPOMCTBO MOYKET MCMO/1b30BAThCA AETbMM CTap-
e 8 N1eT M AMLaMK C OrpaHYEeHHbIMY GU3NYECKMMU, NCHXmYe-
CKMMI BO3MOXHOCTSAMM, a TaK>Ke JIK0AbMU C OTCYTCTBMEM OMbITa
1 3HaHKS 0O60PYA0BaHKS, eCav ByaeT obecneyeH NPUCMOTP WK
MHCTPYKTaXK, KacatoLLMNCS MCNOb30BaHNs 060pya0BaHMS Oe3-
OMaCHbIM CNOCOOOM, TakMM 0O6Pa30oM, YTODbI CBSA3aHHbIE C 3TUM
PUCKW OblAM NOHATHbI. YMCTKa 1 0OCY>KMBAHME HE AO/XKHbI
NPOBOAMTLCSI AETbMM, €C/IN UM He MeHee 8 /1eT M OHK He Haxo-
OATCSA N0, NPUCMOTPOM. HYUCTKa/TeEXODCNY»KMBaHWE HE JO/HKHbI
NPOBOAMTHLCA AETbMM BE3 MPUCMOTPA.

XpaHuTe Npubop 1 ceTeBOM Kabeib B MecTe, HeJOCTYNHOM A1
neten mnagle 8 net.

ObpalanTe BHUMaHKeE Ha AeTen, YToObl OHM He urpaan ¢ 060-
PYA0OBaHMEM/YCTPOMCTBOM.

Bo Bpems paboTbl Npnbopa TeMRepaTypa OKPY»KaroLLMX MOBEPX-
HOCTEN MOXKET MOBbILLATLCA.

[oNb3ymnTECH NMPUOOPOM Ha POBHOM 1 YCTOMHMBOWM MOBEPXHOCTM.
He BbIHMMaMTE BUIKY 13 PO3ETKM, MOTAHYB 3a Kabesb.

He BKkIOYaMTE BUIKY B 3/1EKTPUYECKYIO CETb MOKPbIMU PyKaMW.
I ns 6e30nacHOCTM AeTEN He OCTaBAANTE B CBOOOAHOM AOCTYMe
4aCTU YMaKoBKM (M1aCTUKOBbIE MeLLKW, KapTOHHbIE KOPOOKMU,
NOJIMCTUPON N T.A.).

NMPEAYNPEXXOEHWUE! He paspeluainTe aetam urpatb € NJ1eH-
Kon. OnacHocTb yayLubs!

BHMMAHWE! Konba kodpemalumHbl BO BpeMs paboTbl ropsyas.
Bepute konby 3a pyuKy.

BHUMAHMWE! lopsiyas noBepXHOCTb!

- BHUMAHME! He BkntouaitTe KodpemalumHy 6€3 ycTaHOB/IEHHOM
KoJ16bl € BbIOPAHHBIM PUALTPOM.
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OMUCAHUE MNMPUNBOPA

1. Kopnyc kodeMallmHbl
2. [laHenb ynpaBneHus
a. KHoOMKa Bblbopa oAMHapHOM
nopLy1M 3CNPecco BMecTe C
NaMMNOYKOM KOHTPOAS
b. KHOMKa BbIGOPa ABOMHOW NOPLMN
3CNpecco BMecTe C /1IaMMNOYKON
KOHTpOIA
C. KHOMKa BblbOpa MasieHbKOoM
YaLLUKK Karny4ymHo BMecTe C
NaMMNOYKOM KOHTPOAS
d. KHoMKa Bbibopa 60/1bLION YaLUKM
Kany4mMHO BMeCTe C NaMMoYKom
KOHTpOIA
€. KHOMKa BbI6opa MasleHbKOM
YallKK 1aTTe BMecTe C
NaMMNOYKOM KOHTPOAS
f. KHOMKa BbIGOPa OONLLLIOM YalKM
naTTe BMeCTe C 1aMMoYKom
KOHTpOA
3. [epekntoyatenb Bka./Bbika.
4. MecTo ANd XxpaHeHMs Ko10bl K
dnnbTpa
5. THe340 AN yCTaHOBKM KOBbI C
dUNLTPOM
6. Bbiasuraroutagcs noactaBka A4
MaIeHbKOM YallKn/valueK

7.

8.
9.

10.
11.
12.
13.

14.

15.
16.

17.

18.

19.
20.
21.
22.
23.

24,
25.
26.
27.

MecTo ycTaHOBKM NoAA0Ha 414
Kanesb

MoanoH AN Kanesb

PelleTka noaaoHa AN Kanesb
Konba ans éunstpa c kode
Pbidar 610KMPOBKM GUALTPA
Pyyka KoN0bl

OunbTp AN Kode

a. ManeHbkun GUNLTP AN Kodhe
b. Bonbwon ¢unsTp A0d Kope
[He340 yCTaHOBKM EMKOCTU AN
BOAbI

EMKocTb ang Boabl 1,2 N
BoagHom knanaH

KpblllKa eMKOCTW A5 BOAb!
[He3/40 yCTaHOBKM €MKOCTU A4
MOJ10Ka

EmkocTb Ans monoka 0,7 n
KpblIllKa eMKOCTW A5 MOJIOKA
Tpybka noaa4vm Mo/10Ka

Conno ans nogadu Mosioka/napa
Pyyka 003MpOBaHWs KOMYeCcTBa
MOJ10Ka

Pbluar BCNeHMBatoLLIEro conna
MepHas noxKa - TpamboBaTe b
[MaponpoBos,

MoporpeBaemas noAcTaBka AN
Yaluek

OYHKLINN KOGEMALLINHbBI, KOJIMYECTBO 3ABAPUBAEM

CINOCOEB EE BKJTIOYHEHUA

OnHokpaTHoe
HaxaTne

40 mn

BbibpaHHas KHonKa Ha naHenu

ynpasneHua

Jcnpecco Manenbkui U (2a)

80mn
bonbwoit LI (26)

Kanyunno 170 mn
Bonbuoit 7 (28)

280 mn

bonbuwoii @ (2r)

[IByKpaTHOe HaxaTue

Haxatne u yaepxaHue B TeyeHne
3 CeKyHA

He npumennmo 20-70 mn
(MporpammmpoBatue KonuyecTsa))
120 mn 40-150 mn
(MporpammupoBaHue KonnyecTa)
He npumennmo 5-40 cekyHA
(MporpammupoBaHue BpemeHu
BCNEHNBAHMA)
70 cekyHA (Tonbko 5-70 cekyna
BCNeHUBaHMe 63 (MporpammupoBaHue BpemeHn
3aBapuBaHua kode) BCMEHNBAHNA)
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350 mn He npumenumo 5-70 cekyHa
(MporpammupoBaHue BpemeHn
BCNEHNBAHMA)

bonbuoii @ (2m)

@ 450 mn OyHKunA 5-90 cekyHn
BonbLLoii (20) CaMooyULLLeHNA (MporpammupoBaHue BpemeHu
Kodpesapku BCMeHUBaHMA)

BHUMAHUE!

- B 3aBUCMMOCTMU OT YCTAHOBOK PYYKM [03UPOBKU MOJIOKa KoJsinyecTBo Kode KAMYYUHO u
NATTE MoxkeT oT/iMyaTbCs

- CMOTpUTE NOAPOGHOE ONUCaHUE NPOrPaMMUPOBAHUS KOJIMYECTBA U BPEMEHU Janee B UH-

CTPYKLUM

NEPE/ MEPBbIM UCTOJIb3OBAHVEM

=

. M3BneknTe npnbop 13 KOPobKHM, yaannTe BCe ITUKETKM, HAKNEMKK, 3aNONHUTENN 1 KpEnieHNs
.15 nepeBo3ku. MposepbTe Nprbop Ha NpeaMET NOBPEXAEHNI, KOTOPbIE MOTYT BO3HWUKHY Tb BO
BpeMs TPaHCMOPTUPOBKM. B cydae Kakmx-1mMb0o COMHEHWMI CBAXKMTECH C NPOAABLOM.

. OuncTnTte Npnbop, PyKOBOACTBYACH YKa3aHMSIMK, U3N0xKeHHbIMK B pa3aene «<YUCTKA N TEX-
HINYECKOE OBCTY >XXNBAHWE».

. CobepnTe BCe HEOOXOAMMbIE 3NEMEHTbI KOGEMALLIMHDI.

. YcTaHoBMTE NprbOp Ha TBEPAOW, CYXOW, POBHOM, FOPM30HTa/IbHOM MOBEPXHOCTU, YCTONYMBOM K
BO3/E/CTBMIO BLICOKOM TEMMEPATYPbI.

. BbINosHWTL onepaumio Nporpesa BHy TpeHHMX YacTel KodemallnHbl (cm. «OYUCTKA U TEXHW-
YECKOE OBCITY>XXVIBAHME).

N

M

w

YCTAHOBKA MNoA4A0HA 14 KATMEJ1b

=

. YcTaHoBMTE NOAA0H AN Kanesb (7) Ha MecTo yCTaHOBKM NoddoHa AN Kanesb (8), a Hem pe-
weTky (9).

. [1Ba 6onblLMx 0TBEPCTUS B pelleTke (9) pacnonoxeHbl HENOCPeACTBEHHO MO, OTBEPCTUAMM, U3
KOTOPbIX BbiTekaeT Kode 13 Ko6bl (10) , M OHM YKa3bIBaKOT, KaK pa3MeLLaTh YallKy Ha NoaoHe
UK ABE HeOObLLME YaLLKM BO BPEMS MPUrOTOBIEHMS ABOMHOMO 3CNPECco.

. B 3aBMcMMOCTM OT 06bEMA UCMOJb3YEMBIX YalLeK MOXKHO TaKKe UCMosIb30BaTh AOMONHUTE b=
HYIO BblBMraeMyto NoacTaBKy (6).

BHUMAHMWE! PerynspHo ygansiTe XXuakocTb U3 noaa0Ha ANs Kaneb.

N

w

HAMOJIHEHME EMKOCTW OJ14 BOAbl

1. OTKAOUNTE NPMOBOP OT CETW NUTAHMS.
2. CHUMUTE KPbILKY C EMKOCTU Ha Body (17), nocse Yero Bo3bMUTECh 338 eMKOCTb (15) 1 nogHu-
MUTE ee BBEPX.

BHUMAHMUE! BogHblit kKnanaH (16) B eMKocTu a5 BoAbl (15) 3almiLeH 3alMTHON Pe3MHOBON

3arnyLWwKoii opaH>kesoro Lgeta. CHUMUTe ee nepef, nepBbIM MCNOJIb30BaHMEM KOpEMALLMHDI 1

BCTaB/ISINTE B C/ly4ae A/IMTE/IbHOIO NepepbiBa B UCMOJ1b30BaHMU KO EMALLMUHbI.

3. Bneirte B eMKocTb He 6onee 1,2 11 (ypoBeHb MAX) x0n04HOM NUTLEBOK BOAbl 1 He MeHee 0,2 1
(yposerb MIN).

. YcTaHoBMTE EMKOCTb B OTBEPCTUM B ThI/IbHOM 4acTu kodematumHbl (14). Bo Bpems yCTaHOBKM
€MKOCTUM 0bpaTuTe BHMMaHWe, YTOObI KPIOYOK Ha KOPMyCce EMKOCTM ONMPasICcs Ha NET0, pacno-
JIOXKEHHYIO B ThI/IbHOM YaCTW KOGEMaLLMHBI.
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BHUMAHMWE! He 3anosHsinTe eMKoCTb A1 Bogbl Bbie ypoBHs MAX. He 3anyckaiite ycTpoii-
CTBO C NYCTOM €MKOCTbIO MK 6e3 eMKocTU. Micnosib3yiiTe TONLKO X0JI0AHYI0 MUTHLEBYIO BOAY.
He BauBaiiTe ropsuyio soay.

HAMNOJIHEHME EMKOCTW OJ19 MOJIOKA

1. OCTOpOXXHO NOTSHMTE Bepes eMKOCTb A9 Mo1oKa (19), a 3aTeM NOAHUMUTE ee BBEPX.

2. CHUMUTE C eMKOCTY A5 MOJIOKA KpbILKy (20).

3. Breitte B emkocTb He 6onee 0,7 1 (yposeHs MAX) monoka 1 He MeHee 0,1 11 (yposerb MIN).

4. CHosa ycTaHoBmMTe KpblILLKY (20) Ha EMKOCTb 419 MOJIOKA.

5. YcTaHoBWTE eMKOCTb A1 MOJIOKA B NpeAHasHadeHHoe aas Hee mecTo (18), a 3aTem caBuHbTeE
ee Hazag.

BbIBOP ®UJILTPA U 3ATIOJIHEHUE ETO KO®E

1. BbibepuTe cOOTBETCTBYIOWMIA GUALTP B COOTBETCTBUN CO CAEAYIOLLMM KpUTEPUEM:
- ManeHbKui GunsTp Ans kode (13a) - 415 NoaydeHUs OAMHAPHOW NopLUMn Kode
- 6onblon dpunbtp ans kKode (136) - ans nonydeHns AByx ognHapHbix nopumi (SCMPECCO)

WAV 0JHON NBOMHO nopuun kode (KAMYHNHO, NATTE).

2. YcTaHoBUTE BblbpaHHbIn duasTp (13) B konbe (10).

3. 3ano/HMTe BblGpaHHbI GUALTP CBEXMM Kode MenKoro nomona (puc. 1 a).

4. Mpwv noMoluy TpambosaTens (25) yTpambyiTe kode, a 3aTeM yaaanTe u3bbIToK kode ¢ 06043,
4TOObI 06ECMeYNTL NPaBUILHYIO Nocadky duastpa (puc. 26 v 2B).

BHMUMAHWE! YpoBeHb Kode BHYTpU OUALTPa He AOJKEH npeBblwaTb oTMeTkM MAX. Mpu
NJIOTHO yTpam6oBaHHOM Kode ero Bec cooTBeTcTBYeT NpuM. 10 r o159 ManeHbKoro GpuasTpa u
20 r gns 6onbwioro GpuabTpa.

YCTAHOBKA /CHATUE KOJ1Bbl C ®UJIbTPOM B KOPEMALLUNHE

1. PasmecTtuTe kon6y (10) BMecTe ¢ ycTaHoBEHHbIM GuabTpoM (13) B rHe3ae ycTaHOoBKM Ko16bI (5)
TaKkMM 06pa3oM, 4TOObI pyHka ko1bbl (12) coBnasana ¢ CMMBOJIOM OTKPLITOrO 3aMKa Ha nepes-
HEel naHem kodeMaluHbl (puc. 2). ~

2. Jlerko nosepHUTE pyyKy konbbl (12)
BNPaBo TakK, 4Tobbl OHa coBnagana ¢
CVMMBOJIOM 3aKPbITOro 3aMKa Ha ne-
pefHein naHen KohemallnHbl.

3. CHaTMe Konbbl ¢ KodemMalumHbl 1
dunabTpa M3 KoNbbl NPOMCXOAMT B
obpaTHOM MopsfKe, T.e. Nerko no-
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BEPHUTE PyuKy K06kl (12) BNEBO, BbiHbTE KOOY (10) 13 rHe34a YCTaHOBKM KONBbI (5) U BbiHETE
GUNLTP 13 KONObI.
BHUMAHMUE! Bcerpa yaep»usainte Konby 3a pyuky (12). B pyuke HaxoauTca pbiyar (11), o6e-
CrneynBatoLLMin 6J10KMPOBKY GUIBTPa NPU €ro BCTPAXUBAHUM BO BpeMs ouUCTKU. Konba moxkeT
6bITb ropsuen. Coba04aiiTe OCTOPOIKHOCTD.

PA3SMELLLEHME YALLIEK HA KOOEMALLIMHE

—

Pa3meLLaiTe MaieHbKMe Yalliki Ha BblABMraeMow NOoACTaBKe (6) NoC/e ee BblABMKEHNS.

[Ba 6o/bLMX OTBEPCTMSA B NOACTaBKe (6) 1 peweTke (9) pacnonosKeHbl HeNnocpeaCTBEHHO MO,
OTBEPCTUAMK BbIXOJa KOd)e n3 KOJ'I6b\, N OHW YKa3bIBatOT, KaK MPaBMIbHO pa3MellaTb ABe He-
HObLLME YaLLKMN.

PasmelanTe 60/1bLUYHO YallKy HENOCPEACTBEHHO Ha PELLETKE NoAA0Ha ANs Kanenb (9) - B Ta-
KOM CJlydae noacTaska (6) 40/KHa pacnonaraTbCs BHYTPU YCTPONCTBA.

BHMUMAHMWE! Bo BpeMs 3aBapusaHus kodpe KAMMYUMHO u JIATTE y6eautech, 4To Bbl OTpery-
JIMPOBaNK CON/o BCreHuBatoLei TpybKm (22). MoxHO TaK)Ke OTperyampoBaTh AJMHY consa
Tpy6KM, NojaloLLeit BCneHEHHOE MOJIOKO, YTOObI, 6/1I0KUPYS ee Ha pa3HbIX YPOBHSAX YCTaHOBKU
[AJIMHbI, MOOMHATb K pa3HbIM pasmMepam yaluek (puc.3).

NCMNoOJ1Ib30OBAHUE MNMPUBEOPA
BKJIOYEHME KOOEMALLNHbI

YcTaHoBuTe Nprbop Ha TBEPAOK, YCTOMYMBON, POBHOM 1 FOPU30HTA 1b-
HOW NOBEPXHOCTM.

MoakntounTe KoGeMaLLMHY K 3a3eMAEHHOMY UCTOYHMKY 3/1eKTPOnn-
TaHus.

BkaoumTe kodeMallmHy nepekodaTenem (3), nocae yero Bce sam-
MOYKM KOHTPONS PAAOM C KHOMKAMM Ha4MHAKOT FrOpeThb B MPEPbIBUCTOM
peXxx1MMe - naeT nporpes KodemallnHbl. [TpumepHo Yepes 45 cekyH/ BCe NaMnoYKi KOHTPOAS
psgoM ¢ kHonkammn SCIPECCO HauHyT ropeTb pOBHbIM CBETOM, 1 3TO 03HAYaeT, YTO YCTpPOM-
CTBO roToBo Ans npurotoBaeHns kode SCTPECCO. lMNMpumepHo Yepes 90 cekyH, BCE NaMMOYKM
KOHTPO/1S HAYHYT rOPEeTh POBHbIM CBETOM, 1 3TO 03HAYAET, YTO YCTPOWCTBO FOTOBO A1 NPUro-
ToBneHua kodpe KAMYHIHO v JIATTE.

4. Tocne 3aBepLieHus paboTbl HaCaAKM BbIKIHOUMTE KOGEMALLIMHY C MOMOLLIbIO NepekaodaTens (3).
BHMUMAHWE! Ecnu B TedeHue 15 MUHYT He BbINOJIHAIOTCA HUKAKKeE AeNCTBUSA, YCTPOICTBO ne-
pexoamT B peXXuM oxxuaanusa. Mpu HaxkaTumn 110601 KHOMKKU YCTPOMCTBO BbIXOAUT U3 PEXXUMA
0XXNAAHUA.

3ABAPVUBAHWE KO®E 3CINPECCO

YcTanosuTe BbiGpaHHbIin duasTp (13) B konbe (10), 3anoaHnTe ero Kode 1 ycTaHoBuTe KO0y B
KobeMalLnHe.

Y6enmTech, UTo B eMKOCTY (15) HaxoaMTCs JOCTAaTOYHOE KOAMYECTBO BOpbI.

MoAcTasbTe NOAXOAALLYHO YalKy(M) 1 HAaUHUTE NPOLIECC 3aBaPUBAHMA HAXKATUEM COOTBETCTBY-
foLLIEN KHOMKM (2a) nam (26).

O npoliecce 3aBapviBaH1g CUrHAAM3UPYET NaMM0YKa KOHTPOS, PAaCNON0XKEHHAS PSAOM C HaxKa-
TOW KHOMKOW.

5. Koraa cHoBa 3aropaTcs Bce 1aMnoYKi KOHTPOS, MPOLLECC 3aBapuBaHmMs Kode 3aBepLUeH.
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6. Ons nonyyenns 6onbliero obbema Kohe MOXKHO MOBTOPUTb MPOLLECC, HO MOYYEHHbIN Kode
ByneT MeHee KPEMKUM.

BHMUMAHMWE! Ecau Bbl XO0TUTE 3aBapuUTb MeHbLLIEEe KOUYEeCTBO Kode, TO B COOTBETCTBYHOLLUMN

MOMEHT 3aBapuBaHua (nocae noaydyeHuss HeO6XOAMMOrO KOJIMYECTBA), CHOBA HaXKMUTE WUC-

noJIb30BaHHYI0 paHee KHOMKY (2a) unu (26).

3ABAPUBAHUE KO®E KAITYYNUHO

BHMUMAHMWE! Mepep npurotosneHneM kodpe KAMYUYNHO oTperynmpyiite KonnmyecTso Bcne-

HEHHOro MOJIOKa B COOTBETCTBMM C

COOCTBEHHbIMU  NPEANOYTEHUAMM,

noBepHyB py4Ky noaauu (23) sneso,

YTOObI NONY4YUTb 60/bLLE NEHDbI, UK

BNpaBo, YTOObI YMEHbIUUTbL Koauye-

cTBo neHbl (puc. 4). UHTEHCMBHOCTD

NeHbl MOXXHO PeryimpoBaTb TaKXXe BO

BpeMs NpoL,ecca BCNeHNBaHUS.

1. YcTaHoBMTE  BbIOPaHHbIM ~ GUALTP
(13) B kon6e (10), 3anonHKTE ero kode 1 ycTaHOBKUTE KOOy B KodeMaLLMHE.

2. Ybenuteck, 4To B eMKOCTH (15) Haxo4MTCs 4OCTaTOYHOE KOMYECTBO BObI, @ B eMKoCTH (19) -
[I0CTaTOYHOE KOIMYECTBO MOJIOKA.

3. MoacTaBbTe NOAXOASLLYH YaLLKY ¥ HaYHWUTE NPOLLECC 3aBapMBaHMS HAXKATUEM COOTBETCTBYHO-
Len KHonkw (28) uam (2r).

4. O npouecce 3aBapuBaHNS CUrHaAM3MPYET NaMMNOYKa KOHTPO/IS, PACMONOXKEHHAS PAAOM C HaXKa-
TOW KHOMKOM.

5. Korpa cHoBa 3aropsaTcs Bce IaMNoYKmM KOHTPOS, NPOLLECC 3aBapyBaHMs KOode 3aBepLLEH.

3ABAPUBAHWUE KO®E JIATTE

BHUMAHUE! MNepep, npurotoBnennem kode JIATTE oTperynupyitte KoJiM4ecTBO BCMEHEH-

HOrO MOJIOKa B COOTBETCTBMM C COOCTBEHHbIMU MPEAMNOYTEHUSAMM, NMOBEPHYB PYYKY noja-

4u (23) BnpaBo, 4TO6bI NOJYYUTb 60JIbLLE NEHBI, AU BAEBO, YTOObI YMEHbLIUTL KOJIMYECTBO

neHbl (puc. 4). MIHTEHCUBHOCTbL NeHbl MOXHO PEry/iMpoBaTh TaK)Ke BO BpeMsi Npouecca Bcne-

HUBaHMUS.

1. YcTaHosuTe BbIGpaHHbin duasTp (13) B Konbe (10), 3anoaHnTe ero kode 1 ycTaHoBUTE KOOy B
KodemallnHe.

2. Y6eamtech, 4To B eMKOCTM (15) HaxoamTcs 4OCTaTOYHOE KOMYECTBO BOAbl, a B emMkocTH (19) -
[0CTaTOYHOE KOSIMYECTBO MOJIOKA.

3. MopacTaBbTe NOAXOAALLYHO YaLIKY M HAYHMTE NPOLIECC 3aBapMBaHKA HayKaTMeM COOTBETCTBYIO-
Lev kHomkwm (24) uam (2e).

4. O npouecce 3aBap1BaH1s CUrHAM3MPYET JIaMMoYKa KOHTPOS, PACro/IOKeHHas PSOM C Hayka-
TOW KHOMKOW.

5. Koraa cHoBa 3aropaTcs BCe 1aMnoYKi KOHTPOS, MPOLLECC 3aBapuBaHms Kode 3aBepLUeH.

BCMEHUBAHME MOJIOKA

KodemawmHa obecnedmBaeT MNpoLIECC BCMEHMBAHWS MOJIOKa AN APYrUX HanWTKOB,
HanpuMep, MaKkmnaTo, ropsdero LWokoaaaa, 4as 1 T.4. [pouecc noaadn 1 BCneHMBaHms
MOJI0Ka Ha4YMHAETCA NOCAE ABYKPATHOIO HaykaTus KHOMKK Bbibopa GObLLIOIO Kanyum-
HO (2r). Bo Bpems sToro npotecca 6yayT ropeTh JaMMNoYKi KOHTPOIS, PACMOI0XKEHHbLIM
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pPAOOM C KHOMKamu (2B) 1 (2r). MoBTOpHOE HaykaTue KHOMKK (2r) ocTaHaB/AMBaeT npo-
L,EeCC NoAauu v BCMEHUBAHUSA MOJIOKA.
BHMUMAHMWE! MogaeaeMbiii nap ropsaumii. byabte 0CTOpOXHbI, MOXKHO 06XKeybCcs.

NMPOrPAMMUPOBAHUE KOJIMYECTBA 3ABAPUBAEMOI'O KO®E 3SCIPECCO

[N

N

w

. Haxmute 1 ynepxmeaiite 3 cekyHfbl KHOMKY BbI6opa OAMHapHOM nopumm Kode 3cnpecco (2a)

NpY NPOrpPaMMMUPOBAHNN KOJIMYECTBA OAMHAPHON MOPLMM ICMPECCO UM KHOMKY BbiGopa ABOii-
HO NOpLMKM 3CNPecco (26) Npu NPOrpamMMMUPOBaHIM KOMYECTBA ABOMHOM NopLmmM 3cnpecco. Ko-
deMallmHa HaYHeT HaMBaTb 3aBapeHHbI kode. MNocne Toro Kak kodeMallmHa HabeT XKenaeMmoe
KOMMYECTBO Kode, HaKMKTEe MCMNO/Ib30BaHHYIO KHOMKY elile pa3. C 3Toro MoMeHTa kodemaluiHa
6yneT 3aBapuBaTh kodpe ICMPECCO B 3anporpaMMMpoBaHHOM 0bbeME.

. MoxHo 3anporpamMmupoBaTh 06beM oT 20 ao 70 MA AN OAMHAPHOW nopumu Kode u

o1 40 no 150 Ma ang ABOMHOM Nopuum Kode.

. YT0ObI BBINOAHUTH C6pOC YCTaHOBKM M BEPHYTHCA K 3aBOACKMM YCTAHOBKaM, BbIK/IKOYNTE

YCTPOMCTBO nepekodateneM (3), HKMUTE U YAEPXKMBaNTe COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY (2a)
nnn (26), 3atem BraUMTE YCTPOcTBO. COPOC BbINOHEH MNOCAE MNATYU MUTAHMUIA TAMIOYKM KOH-
TPOANS PAAOM C COOTBETCTBYHOLLIEN KHOMKOM.

NMPOrPAMMUPOBAHME BPEMEHW BCMEHUBAHUA A)14 KOOE KANTYYMHO

=

N

w

. Haskmute v ynepsusaiiTe 3 cekyHObl KHOMKY BbIGOPA MafeHbKOM YallKy KanyymHo (2B) npw

NpOrpaMMUPOBaHNM KOMYECTBA MaNEHbKOM YallKi Kany4nHO WM KHOMKY Bbibopa 60bLLOM
YaLkM Kany4mHo (2r) npu nporpaMMupoBaHnM BpeMeHn 6o1bLOoro KamyunHo. Kodematumta
HaYHET NOAaBaTh M BCMEHMBATL MOJIOKO Yepe3 cono (22). Mocne Toro Kak kobeMallivHa nofact
YKeNaeMoe KOIMYeCTBO MOJI0Ka, HaXKMUTE MCM0/1b30BaHHYH KHOMKY elile pa3. C 3TOro MoMeHTa
KodemallnHa byaeT 3aBapueaTh kode KAMYHMHO ¢ 3anporpaMmmpoBaHHbIM 06beMOM BCne-
HEHHOro MoJ1oKa.

. MoykHO 3anporpamMmmpoBaTh Bpems oT 5 40 40 cekyH, 418 ManeHbKoM Yalkm kode n ot 5 ao 70

cekyHA, An5 60bLION YaLlKK Kode.

. YT00bI BbINOAHUTL C6DOC YCTAaHOBKM M BEPHYTbHCA K 3aBOACKMM YCTAaHOBKaM, BbIK/IKOYNTE

YCTPOMCTBO BbIK/OYaTENEM (3), HAXKMUTE U yAepKUBANTE COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY (2B)
WK (2r), 3aTeM BKOUNTE YCTPOMCTBO. COPOC BbIMOAHEH NOC/AE NATU MUrAHWIA TaMMOYKN KOH-
TPOAA PSAOM C COOTBETCTBYHOLLIEI KHOMKOW.

MPOrPAMMUPOBAHWE BPEMEHW BCMEHUBAHWUA 014 KODE JIATTE

[ERN
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w

. Haxkmute 1 ynepskveainTe 3 cekyHabl KHOMKY BbIGOpa MaeHbKOM Yallku natTe (24) npu npo-

rPaMMMPOBAHNM KOIMYECTBA MaZIEHbKOM YalllKi N1aTTe MAN KHOMKY Bblbopa OObLIOW YallKu
natTe (2€) npu NPorpaMMUPOBaHMM BpeMeHr 601bLW0oro naTTe. KodemalluuHa HauHeT nonasaTs
1 BCNEHMBATbL MOJIOKO Yepes comio (22). Mocae Toro kak KodemallunHa NoAacT »enaemoe Ko-
JIMYECTBO MOJIOKA, HAaYKMUTE MCMOb30BaHHYH KHOMKY elle pa3. C 3Toro MoMeHTa KodemalLmHa
byneT 3aBapuBaTh Kode JIATTE ¢ 3anporpaMmMmnpoBaHHbIM 06beMOM BCMEHEHHOTO MOJIOKA.

. MoxHo 3anporpaMmmnpoBaTh Bpemsa oT 5 A0 70 cekyHA, A8 ManeHbKOW Yallku Kode u

oT 5 Ao 90 cekyHA AN 6ONbLION YallKK Kode.

. YT0bbI BbINOAHUTH C6pOC YCTaHOBKM M BEPHYTHCA K 3aBOACKMM YCTAHOBKaM, BbIK/IKOYNTE

YCTPOWCTBO nepekodaTeneM (3), HaXXMUTE 1 yAepKMBalTe COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY (2.)
nnn (2e), 3aTeM BrAOUUTE YCTPOMCTBO. COPOC BLIMOSHEH NMOCAE NATU MUTAHUIA IAMIOYKM KOH-
TPONS PAAOM C COOTBETCTBYHOLLIEN KHOMKOM.



3ABEPLLEHNE PABOTbl KOOEMALLINHBI

1. Mocne 3aBepLueHns paboTbl BbIKAKYMTE 060rpeBaTE b BbIKUaTENEM (3) M OTKAKOUMTE €ro OT
CETU NUTaHMS.

2. Tlocne Toro Kak Nprbop OCTLIHET HE3AMEAIMTE/IHO OYUCTUTE €r0 B COOTBETCTBUN C MHCTPYK-
LMAMM, COAEPMKALLMMUCS B Pa3AEeie MO 0UUCTKE U TEXHUYECKOMY 0OCY KMBAHMIO.

3. EMKOCTb C HEMCMOb30BaHHbLIM MOJIOKOM XPaHUTE B XO0OUNBHUKE.

MPAKTUYECKUE COBETbI MO NMPUTOTOBJIEHNIO KO®E

1. Kode SCMPECCO 3aBapmBaiTe B TEMI0M Yallke. MoxKHO ObICTPO MPOrpeTh YallKy, npeasa-
PUTENLHO BAIMB B Hee ropsayeit Boasl. Knaccuueckmin kode SCINPECCO cneayeT 3aBapuBaTth 13
CMeLLaHHbIX COPTOB KOME 1 HA/MBATb €r0 B YaLlKy BMECTUMOCTbI0 0Ko10 70 M1 1 He 6onee Yem
0 nonoswmHbl. [gorHon SCINPECCO Takyke Ha3bieaeTcs AOMMAO.

. MoxHo HaauTb KATTTYHHNHO ang ayyilero Bn3yanbHoro sgdexTa B Npo3payHyo YalLiky.

. MosoKo A5 BCMEHWBAHMA [OIKHO ObITb MOMYXKUPHBIM MW YKUPHBIM, NPEABAPUTENIBHO OXJ1ayK-
[NEHHbIM B X0N04MAbHMKe. MO0KO BCeHWBanTe B cocyae HebobLIOro AnaMeTpa, YToObl neHa
He pacTeKanach Nno KpasMm. BcneHeHHoe MOIOKO MOXET 3HAUUTE/IbHO YBENMYMTL M0 0OBEM.

. Bcerpa ynansinte us puasTpoB 0CTaTKM KOdE 13 NpeblayLiero npurotosaeHus. Jaxe Hebosb-
LLIOE KO/IMYECTBO CTaporo kKode 0TpULIATEIbHO BAIMAET Ha BKYC CBEXXECBAPEHHOMO Kode.

. He ncnonbayiTe MoNOThIN KOGEe C CaxapoM, TaK Kak OH MOXET 3abUTb GUABTP M NOBPeaUTb
YCTPOMCTBO.

. MonoTbI Kode COXPaHSET CBOM BKYC TO/IbKO B TedeHue 7-8 AHEN Npu yCI0BMM, YTO OH XPaHMUT-
s B 3aKPbITOM KOHTeWHepe B Npox/1alHOM TEMHOM MecTe. He xpaHuTe kode B XONOAMIbHIKE
WK MOPO3MIIKe. PekOMeHyeTCs MOMOOTh Lie/bHble 3epHa kKode nepes, ncnosb3osaHunem. Ko-
delHble 3epHa, KOTOpble XPaHSTCS B M0THO 3aKPbITOM KOHTEMHEPE, COXPaHAOT CBOW BKYC B
TeyeHne 4 Heaeb.

Mon0TbIN Kode He AO/HKEH MMETb CAMLIKOM NOPOLLKOOOPA3HYH0 KOHCMCTEHLMIO, TaK KaK MOYKET
3a6/10KMPOBATH MPOTOK BOAbI B GULTPE aXKe N0/ BbICOKMM AaBEHWEM, B TO BDEMS KaK CANLLI-
KOM rpyObiii MTOMON KOE He pacKpoeT ero BKYC B MOJHOM Mepe.

YNCTKA N TEXHUYECKOE OBCJTY>XNBAHUE

BHMMAHMWE! MNepepn 4uCTKOM OTKAKOUYMTE NPUGOP OT CETU INEKTPONUTAHUS U NOAOXKAUTE,
NMOKa OH MOJIHOCTbIO He OCTbIHET.

BHMUMAHMWE! He norpy:xaitTe KodpemalunHy B BOLY MU APYTUE KULKOCTHU.

1. BbINOAHANTE OUMCTKY MOC/E KaXAO0ro MCNo/b30BaHMs. TobKO B TakoM ciydae KodemallmHa
CMOYKET B MOJIHOWM MEPE PacKpbITh BKYC 3aBapEHHOMO KOdE.

Kopnyc npubopa npoTupanTe BAaXKHOM MArKoW TKaHbto. He ncnonb3yinTe abpasmeHble YnCTS-
LLEe CPeACTBA UM MOPOLLKOB, MOTOMY YTO OHM MOTYT MoLapanaTb KOpryc KodematlnHbl.

3 dunsTpos (13) yaanmTe MCcnosib30BaHHbIN Kode, Nocsie Yero npomonTe duasTpbl 1 konby (10)
TEena0M BOAOW C MArKMM MOKOLLIMM CPeaCTBOM, MPOMOIOCKaNTe U BbiCcyluMTe. He MonTe dub-
TPbl 1 KONObI B MOCY0MOEYHOI MalLLIMHE.

MpoTpnTe ByMarkHbIM NOOTEHLEM MAOCKMIA QUALTP B THE3AY YCTAHOBKM KONObI (5), 4TObbLI yAa-
JMTb OCTaTKM Kode. epnoamyecky npy NOMOLLM OTBEPTKM OTKPYUMBaiTe GUALTP 1 NPOMbI-
BalTe ero B Bojie. [1poBepbTe NPOXOAMMOCTb OTBEPCTUIA B dunasTpe. CHOBA 3aKpyTUTE QUALTP
OTBEPTKOM.

wW N

~

wul

o~

~

N

w

oo

153




5. [1ns 04NCTKM EMKOCTH A1 MOJIOKA BbINOJHUTE MHCTPYKUMW, NPEACTaBAEHHbIE HUKe (prc. 5):

CHUMUTE EMKOCTb A/1% MOJIOKa C YCTPOICTBE;

CHUMUTE KPbILLKY € eMKocTu (20);

CHUMMTE C KPbILLKM NPOBOZ, Nofaqn Mooka (21) v naponposo, (26) - cMoTpuTe 0603HaYeHNA
Ha KPbILWKe, a 3aTeM NOAHUMUTE MAOCKYIO CUIMKOHOBYIO MPOKIaAKY Ha KPbILLIKE;

MPOMOMTE KpbILLKY emKkocTu (20), Tpy6Ky nogadun Mosioka (21), naponposos (26) 1 ynnoTHeHne
noj, NPOTOYHOM BOAOW U BbICYLUUTE,;

NoC/1e NPOMbIBKM YCTAHOBUTE TPYOKY NOAA4M MOJIOKA 1 MAPOMNPOBO/L, B KPbILLKE, & Ha KPbILLKY
€MKOCTU HaAEHLTE MAOCKYIO CUIMKOHOBYIO NMPOKIAKY.

BHUMAHMWE! Mepepn MoHTaXKOM y6eauTech, YTO pe3MHOBOE YMNJI0THEHME naponposoaa (26)
NpaBUJIbHO YCTAHOBJIEHO Ha HEM.

MpomoiiTe eMKOCTb 419 Mos1oKa (19) MotoLLmM CpecTBOM B BOAE, MPOMO/IOCKANTE U BbICy-
mTe. EMKOCTb MOXXHO MbITb B MOCYA0MOEYHOM MaLlMHE.,

Haneiite B eMKoCTb A5 Mosioka npuM. 200 M/ BOAbI M YCTaHOBUTE EMKOCTb C KPbILLIKOW B
yCTpOMCTBeE.

PasmMecTuTe BOLLLYIO MYCTYH KPYX)KKY Ha NOAA0HE AJ1s Kanesb, HanpaBbTe BCreHrBatoLLee
cono (22) B KpY»KKY.

YcTaHoBUTE PYYKY J03MPOBaHKUs KoamMYecTBa Mosioka (23) B nonoskerne Clean (OumcTka).
MoaxnounTe KodemallnHy K 31eKTPOCETM M BKIOUMTE MPOrpaMMy CaMOOUYUCTKM ABYKPATHbIM
HayKaTeM KHOMKM Bbi6opa 60/1bLIOro NaTTe (2€) - HAYHETCA NPOLLeCC OUUCTKM, O YeM ByaeT
CBMAETENbCTBOBATL MOOYEPEAHOE CBEYEHME TAMIOUEK KOHTPOIS PALOM C KHOMKamm (28)(2r)(24)
1 (2€). Ans ynydteHns sbdekTa oUUCcTKA MOSKHO NOBTOPUTL NPOLIECC MOC/IE €70 3aBEepLLEHNS.
BbIKtOUMTE YCTPOMCTBO, OTK/IOUMTE YCTPOMCTBO OT CETU 3/1IEKTPONMTAHWUS U BbIETE BOAY
3 EMKOCTW [1/151 MOJIOKa.

6. BbiMoWTe Ten1oi BOAOM M MOKLLMM CPEACTBOM EMKOCTb 415 BOAb! (15) 1 ee kpbiwKy (17), npo-
NOMIOCKANTE W BbICYLUIMTE. EMKOCTb MOYXKHO MbITb B MOCYA0MOEYHbIX MalLIMHaX.

7. BbimMoWTe Tenoi BOAOM M MOKOLLMM CPeACTBOM NOAA0H A5 Kanenb (8), peweTky noanoHa (9)
1 BbIABMIraeMyto NOACTaBKY (6), NPONOAOCKaNTE U BbiCyLINTE.

8. lMepen BroYeHVEM KODEMALLIVHDI, a TaKyKe Nocae ANNTENbHOro NepepbiBa B ee paboTe Bceraa
BbINOMHANTE NpoLeaypy NPOrpeBa ee BHy TPEHHUX YacTen. BeinoaHnTe cneaytouie AeNcTBrs:
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3aMosIHUTE eMKOCTb A9 BoAbl (15) TakuM 06pa3oMm, YTOObI BOAA HaXO4MAACk MEXK Y YPOB-
Hamu MIN 1 MAX;

3aMo/IHUTE EMKOCTb 419 MoJoKa (19) TakiM 06pa3oM, UToObl BOJa HAX0AMAACh MEX Y YPOB-
HaMn MIN n MAX;

YCTaHOBUTE B KOde-MaLluMHe Kooy ¢ GuasTpoM (6e3 kode);

Pa3MeCTUTb YalKy A5 kode Ha NOAA0HE AN Kanesb 1 YCTaHOBMTb B HEE BCMEHMBAKOLLEE
conno (22);

NOAKAKUNTE YCTPOWMCTBO K 3a3eM/IEHHOMY MCTOYHWKY IIEKTPONMTAHMSA, BKAOUMTE BbIK/IHO-
vaTenem (3) n nogoXKaMTE, NoKa BCE IaMMNOYKM KOHTPOS HE 3aropsaTCs POBHbIM CBETOM;



- HayHWTE NPOLIECC 3aBapMBaHKA BO/IbLION YaLLKM KamyUmHO HasKaTUEM KHOMKM (2r) - 13 coma
HAYHET BLIXOAMTb Map (MM Nap C BOAOW, B 3aBUCMMOCTM OT YCTAHOBOK PyUkm (22)), a 13 Konbbl
- ropsyas Boga. Koraa npoLecc 3aKoHYMTCS 1 BCE IAMMOYKM KOHTPOAS HAaYHY T FOPeTh POBHbIM
CBETOM, MOBTOPWTE BECH MPOLIECC TPM pa3a.

9. KodemalumHa nmeeT dyHKUMIO yaaneHus Hakmunu. Mocne 500 unknoB 3aBapuBaHmns kode nam-
NOYKM KOHTPOIS PALOM C KHOMKAMM BbIGOPa MasieHbKOro M 60/1bLIoro Aatte (24) 1 (2e) Haum-
HalOT rOpeTb NPEPbLIBUCTLIM CBEYEHMEM, YTO CBMAETENLCTBYET O HEOOXOAMMOCTH OUYUCTKM OT
HaKMNK. B TakoM cydae BbINosHWTe CreaytoLpe AenCTams:

- 3aMOHUTE eMKOCTb 415 BoAbl (15) CMeChio BOAbI M yKCyca B npornopumax 1:1, npu 3Tom obuiee
KONMYECTBO PAacTBOPA AOMKHO COCTaBAATL NpuM. 1 7;

- YCTaHOBWTE Ha YCTPOMCTBE MYCTYH EMKOCTb A9 MOJIOKA, @ PyyKy (23) ycTaHoBUTE B NMO/IO-
skeHne Clean (QumcTka);

- ycTaHoBuTe B KodemalumHy konby (10) ¢ duastpom (13) 6e3 kode;

- HanoaAoH AN Kanesb yCTaHoBUTe GObLUYI0 eMKOCTb (1 1) 1 HanpaskTe B Hero cono (22);

- MOAKMYMTE KODEMALLUMHY K 31EKTPOCETU, BKIHOUMTE BbiKoUaTeNb (3), NOA0KANTE, MOKa
KodeMalLvHa NPOrpeeTcs, a NOTOM Ha4HWTE NPOLIeCC NMyTeM OAHOBPEMEHHOTO HAaYKaTHsA KHOMOK
BbI6OPa MafeHbKOro 1 60bLLoro natTe (24) 1 (2e);

- NPUMEPHO Yepes HEeCKOIbKO AECATKOB MUHYT NpoLecc byaeT 3aBepLueH — 3aropsTcs Bce
NAaMIMOYKM KOHTPOSIS;

- BbIJIENTe U3 eMKOCTW A8 BOAbI OCTATKM PacTBOpa 419 YAAEHUs HAKWMMIKW, MPOMnoockainTe
€MKOCTb, 3aM0/IHUTE BOJIOV M BCTaBLTE B KOQEMALLIMHY;

- 3aBapwTe ABa pa3a [ABOMHOW 3CNpecco v Aga pasa 60blon natTe (6e3 kode B duasTpe),
4TO6bI NPOMOOCKATb BHY TPEHHME YacTW KOdDeMaLLUHBI;

- Tenepb kodemaLlmHa NONHOCTBIO OUMLLEHA OT HAaKWUMK, U CAeaytoLLas O4nCTKa noTpebyeTcs
nocne 500 uMK0B 3aBap1BaHms Kooe.

BHMUMAHMWE! Bbl Mo)keTe 1 ganee 3aBapuBaTh Kode 6€3 yaaieHMs HAKUMK, HO Mbl PEKOMEHAY-

€M NPOBOAUTL 3TY NpoLeAypy NOC/ie NONYYEHUsS COOTBETCTBYIOLLLENO CUTHAJIA OT YCTPOWCTBA.

MPOBNEMA NMPNYn YCTPAHEHUE
Kode He BbinuBaeTcA B npouecce HeT Bozbl B eMKOCTI [ononHuTe KONMYECTBO BOABI
3aBapuBaHnA .
p Momon kode cnuwwKkom menkui 3amenuTb Kode B punbTpe Ha Kode bonee
KpynHoro nomona
Camnwkom MHOT0 Kode B GuibTpe 3anonHuTe GuAbTP MeHbLUM
K0NMyeCTBOM Kode
Kode cnuwikom cunbHo yTpamboBaH B 3anonHute GunbTp Kode M yTpambyiite He
dunbTpe TaK CUbHO
Kode cTekaeT no 6okam konbel Konba He 3adukcupoBaHa B KoHeUHOM YctaHoBuTe Konby B KOHeUHoe nonoxexue
noNoXKeHUM
Kode no kpaam kon6bl CHumuTe Konby 1 ouncTuTe Kpai Konbol
Cnuwkom mMHoro Kode B GunbTpe 3anonHuTe GUALTP MeHbLIMM
K0NMyeCcTBOM Kode
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Monoko He BcneHnBaeTcA U He
BbIXOAUT M3 conna

Cnuwwkom 6onbLuoil BbIXOA Kode

Kode cnwkom cnabbiii

Bbl(Tpoe npepbiBUCTOE CBEYEHUE BCEX
Namnoyek KoHTpona

NpepbIBUCTOE (BEYEHNE NaMMoYeK
KOHTPO/IA KHOMOK Bbl6Opa
ManeHbKoro u 6onbLuoro JIATTE (24
n2e)

HepoctatouHo napa

Monoko He0CTaTOUHO OXNaX/AeHO
3abnoknpoBaHo BCMeHyBakLLee conno
lTomon Kodpe CANLIKOM KPyMHblil

Cnvwkom mano kode B GunbTpe

Mcnonb30BaH ManeHbKuil GunbTp ans
[IIBOVIHOTO Kode

TTomon Kodpe cnniKom KpynHblit

HeT Bogbl B eMKOCTH

HanomuHaHue o HeobxoaumocTn
yHaneHua Hakunu

lononHuTe KonMYecTBo BOAbI

Wcnonb3yiiTe oxnax/eHHoe MONOKO
OuncTuTe BCNeHvBatoLLee conno
lomenute Kode Menbye

3anonnuTe GunbTp GoNbLLINM KONNMYECTBOM
Kode

cnonb3yiite bonbLuoil GunbTp

Momenute Kope menbye

lTononHuTe KOANYECTBO BOAbI

BbinonxuTe npoueAypy yaaneHua Hakunu

TEXHUYECKNE XAPAKTEPUCTUKU

TexHMYecKne napaMeTpbl yKa3aHbl Ha NaCNOPTHOM Tabnyke nsaenus.
A.nnHa ceteBoro Kabens: 1,00 m

BHUMAHME! Komnanus MPM agd S.A. ocTaBaseT 3a co60i1 npaBo
BHECEHMSA TEXHUYECKUX U3MEHEHMI1 B KOHCTPYKLIUIO.

[MpaBuabHas yTUAN3aLMA NPOLAYKTA (M3HOLWEHHOE 3IEKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060pya0BaHUE)

MapKnpoBKa Ha MPO/yKTe YKa3blBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT He C/leayeT BbIOpachiBaTh BMECTE C Apy-
TUMK ObITOBBIMM OTXOZAMM MO OKOHYaHMK CPOKa CAY>KObI. VI3HOLEHHOE 060pYA0BaHME MOXKET OKa-
3blBaTh BpeJHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KatoLLLyo Cpeay 1 300POBbe YenoBeKa 13-3a NoTeHLMa bHOro
COMEPYKaHMs OMaCHbIX BELLLECTB, CMECEN U KOMMOHEHTOB. CMelLnBaH1e 0TXOA0B B BUAE U3HOLIEHHOMO

371EKTPOHHOIO M 3/1EKTPUHECKOro 060pyA0BaHNS C APYTMMU OTXOAaMU AN MX HENPOdheccHoHabHas

pa3bopKa MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLLECTB, BPeAHbIX [/15 3[0PO0Bbs U OKpY>KatoLLel cpefbl. V3HoweHHoe
YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO CAATh Ha MYyHKT cbopa 0TpaboTaHHOro 31eKTPUYECKOrO U 31EKTPOHHOIrO 060pYyA0-
BaHWs. YT06bI MONYYUTL NOAPOBHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAAYM IIEKTPUHECKMX U SNEKTPOHHbBIX OTXOZ0B,
Nnosb3oBaTesIb 0/IXKEH 06PaTUTHCS B MECTHBbIN NMYHKT c60pa 060pyA0BaHMS A1 YyTUAU3ALMA WAN HA 38BOL, MO
nepepaboTKe M3HOLLIEHHOro 06opyA0BaHMS.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO POUZIVANIA

Pred pouzitim sa dokladne oboznamte s pouzivatelskou priruckou.
Zariadenie, kabel a zastrcku neponarajte do vody ani do inych
kvapalin.

Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v blizkosti zariadenia
nachadzaju deti!

Do nadoby nalievajte iba studenu vodu.

Zariadenie v Ziadnom pripade nepouzivajte ak je poskodené, ani
vtedy, ak je poskodeny napdjaci kabel alebo zastrcka. V takomto
pripade zariadenie odovzdajte na opravu do autorizovaného servisu.
Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodportica, moze viest
k poskodeniu zariadenia, poziaru alebo k Urazu.

Kabel nevesajte na ostrych hranach, a zabrante, aby sa dotykal
horUcich povrchov.

Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom priestranstve.
Predtym, nez zariadenie zacnete cistit, najprv vytiahnite zastrcku
z el. zasuvky, a pockajte, kym zariadenie Uplne vychladne.
Pracovny spotrebi¢ nesmie byt umiestneny v skrini.

Zapojené zariadenie do siete, nikdy nenechavajte bez dozoru.
Zariadenie nezapinajte bez vody.

Zariadenie neumiestnujte v blizkosti elektrickych a plynovych
sporakov, horakov, rdr ap.

Po zapnuti zariadenia nenalievajte do nadoby vodu.

Vyhrievana oblast na pohér je horlca. Budte opatrni pri ukladani
a vyberani poharov.

Ak zariadenie nepouzivate, alebo pred jeho Cistenim, vzdy vytiah-
nite zastrcku z elektrickej zasuvky.

Po skonceni prace zariadenie sa musi vypnut!

Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na aké je urcené.
Kavovar je urceny vyhradne iba na doméce, neprofesionalne pouzitie.
Zariadenie musi byt pripojené k el. zasuvke s ochrannym, uzemno-
vacim kolikom.

Toto zariadenie moézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov, ako aj
osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi a rozumovymi
schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju prislusné vedomosti a
skusenosti, ak budu pod neustalym dohladom, alebo ak boli predtym
prislusne zaskolené o sposobe pouzivania zariadenia bezpecnym
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spbsobom, a pochopili riziko, ktoré suvisi s pouzivanim tohto za-
riadenia. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nemaju
najmenej 8 rokov a nie st pod dozorom. Cistenie/udrzbu nesmu
vykonavat deti bez dozoru.

Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste mimo dosahu deti
vo veku do 8 rokov.

Deti sa v ziadnom pripade nesmu so zariadenim hrat.

Teplota dostupnych povrchov méze byt vyssia, ked je spotrebic
spusteny.

Zariadenie pouzivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

Zastrcku nevytahujte zo zasuvky tahanim za napéjaci kébel.
Zastrcku nevsuvajte do el. zasuvky mokrymi rukami.

Kvoli bezpecnosti deti, nenechavajte ¢asti balenia/obalu (plastové
vrecia, kartény polystyrén ap.) volne dostupné.

VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali féliami. Nebezpecen-
stvo udusenia!

POZOR! Paka kavovaru je pocas prevadzky hortca. Pouzite

diviak paky.
A POZOR! Horuci povrch!

POZOR! Nespustajte kavovar bez nasadenej paky s vybranym
filtrom.
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POPIS ZARIADENIA

1. Plast kdvovaru 9. Mriezka odkvapkavacej tacky
2. Ovladaci panel 10. Filtracna paka s kavou
a. tlacidlo na vyber jednej davky 11. Paka zamku filtra
,Espresso” s kontrolkou 12. Drziak na pdku
b. tlacidlo volby dvoch davok 13. Kavovy filter
,Espresso” s kontrolkou a. maly kdvovy filter
c. tlacidlo volby kratka kava b. velky kdvovy filter
,Cappuccino“ s kontrolkou 14. Miesto na nadrZ na vodu
d. tlacidlo volby dlha kava 15. Nadrz navodu 1,2 |
,Cappuccino“ s kontrolkou 16. Vodny ventil
e. tlacidlo volby kratka k&va ,Latte" s 17. Kryt nddrZe na vodu
kontrolkou 18. Miesto montaze nadoby na mlieko
f. tlacidlo volby dIha kdva ,Latte" s 19. Néadoba na mlieko 0,7 |
kontrolkou 20. Veko nadoby na mlieko
3. Zapinac/vypinac 21. Hadica na nasavanie mlieka
4.  Miesto na ulozenie paky a filtra 22. Déavkovacia dyza na mlieko/paru
5. Miesto na paku a filter 23. Gombik davkovania mnozstva mlieka
6. Vysuvny drziak pre maly pohar/ 24. Paka trysky na napenenie mlieka
pohare 25. Odmerka - hnetac
7. Miesto na odkvapkéavaciu tacku 26. Parny konektor

8. Odkvapkavacia tacky

VYHRIEVANE MIESTO NA POHAREFUNKCIE KAVOVARA, MNOZSTVO VARENE)J

KAVY A SPOSOB ICH AKTIVACIE

Vybrané tlacidlo na ovlddacom paneli Jediné stlacenie Dvojité stlacenie Stlacte a podrzte na 3 sekundy

Espresso Krétke "D (2a) 40ml Nie je aktivny 20-70 ml
(Programovanie mnozstva))
Y 80ml 120ml 40-150ml
Dihé NS (2b) (Programovanie mnozstva)
Cappuccino ’ 170 ml Nie je aktivny 5-40 sekdnd
Kratke </ (2a) (Programovanie casu napenenia)
280 ml 70 sekdnd (len 5-70 sekidnd
DIhé \ (2d) napenenie bez varenia) (Programovanie ¢asu napenenia)
’ @ 350 ml Nie je aktivny 5-70 sekind
Kratke 2¢ (2a) (Programovanie ¢asu napenenia)
@ 450 ml Funkcia samocistienia 5-90 sekind
DIhé (2f) kdvovaru (Programovanie asu napenenia)

POZOR:

- v zavislosti od nastavenia voli¢a davkovania mlieka sa mézu uvedené mnozstva kavy CAPPUC-
CINO a LATTE lisit

- podrobny popis programovania mnozstva a ¢asu najdete dalej v tomto navode
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PRED PRVYM POUZITIM

1. Vybalte zariadenie z karténu, odstrante vsetky stitky, ndlepky, vyplne a prepravné zamky. Skontro-
lujte zariadenie, ¢i nemd chyby, ktoré sa mézu vyskytnut pocas prepravy. V pripade akychkolvek
pochybnosti kontaktujte predajcu.

2. Zariadenie vycistite, postupujte podla pokynov, ktoré st uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA".

3. Umiestnite vietky komponenty kdvovaru na svoje miesta.

4. Zariadenie umiestnite na tvrdy, suchy, stabilny, rovny, vodorovny a Ziaruvzdorny povrch.

5. Vlykonajte operaciu ohrevu vnatornych rarok kavovaru (pozri: ,CISTENIE A UDRZBAY)

MONTAZ ODKVAPKAVACIEJ TACKY

—

Na miesto, kde je nainstalovana odkvapkavacia tacka (7), viozte odkvapkavaciu tacku (8) a nasadte
mriezku (9) na odkvapkavaciu tacku.

Dva velké otvory v mriezke (9) sa nachadzajui priamo pod otvormi, z ktorych vyteka kava v pake (10)
- toto je ndvod, ako umiestnit pohar na tacke alebo dve malé salky pri vareni double “Espresso’”.
.V zavislosti od velkosti pouZitych poharov moézete pouzit aj pridavny, vysuvny stojan (6).

POZOR! Pravidelne vypustajte tekutinu z odkvapkavacej tacky.

N

w

NAPLNANIE NADOBY NA VODU

1. Odpojte zariadenie od el. napatia.

2. Odstrante kryt (17) z nadrZe, potom uchopte nadrz (15) a vytiahnite ju nahor.

POZOR! Vodny ventil (16) v nadrZi na vodu (15) je zaisteny gumenym oranZovym ochrannym

uzaverom. Pred prvym pouZzitim kavovaru ho vyberte a nasadte v pripade dlhsieho nepouzivania

kavovaru.

3. Do nadrze nalejte maximalne 1,2 litra (hladina MAX) pitnej studenej vody, ale nie menej ako 0,2 lit-
ra (hladina MIN).

4. Nainstalujte nddrz na miesto zo zadnej strany kavovaru (14). Pri montazi nadrze dbajte na to, aby
hacik na plasti nadrze spocival na zavese na zadnej strane kavovaru.

POZOR! Nadrzku na vodu nenapliajte nad troveri ,MAX". Neprevadzkujte zariadenie s prazd-

nou nadrZou alebo bez nej. PouzZivajte iba studenu pitnt vodu. Nevylievajte horticu vodu.

PLNENIE NADRZE NA MLIEKO

1. Nadobu na mlieko (19) jemne potiahnite smerom k sebe a potom ju zdvihnite nahor.

2. Odstrante veko (20) z nadoby na mlieko.

3. Do nadrzky nalejte maximalne 0,7 | (Urovernt MAX) mlieka, ale nie menej ako 0,1 | (Uroven MIN).
4. Nasadte veko (20) spét na nadobu na mlieko.

5. Umiestnite nddrz na miesto (18) a potom ju jemne posuiite dozadu.

VYBER FILTRA A PLNENIE KAVOU

1. Viyberte vhodny filter podla nasledujdcich kritérif:
- maly kdvovy filter (13a) - na pripravu jednej kavy
- velky kavovy filter (13b) - pre dve jednotné kdvy (ESPRESSO) alebo jednu dvojitt kavu (CA-
PUCCINO, LATTE).
2. Vlozte vybrany filter (13) do paky (10).
3. Naplnte vybrany filter ¢erstvou, jemne mletou kavou (obr. 1a).
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4. PouZite tamper (25) na zhutnenie nasypanej kdvy a potom vycistite prebytocnu kdvu z okraja, aby
ste zaistili spravne usadenie (obr. 2b a 2¢).

a. b.

POZOR! Kava nesmie prekrocit znacku ,MAX" vo filtri. Pre pevne zatlacent kavu to zodpoveda
cca 10 g kavy na maly filter a 20 g na velky filter.

MONTAZ / DEMONTAZ PAKY S FILTROM V ZARIADENI

1. Umiestnite paku (10) s nainstalovanym filtrom (13) v mieste na paku (5) tak, aby drziak paky (12) bol
zrovnany so symbolom otvoreného visiaceho zadmku na prednom paneli zariadenia (obr. 2).

2. Otocte drziak paky (12) mierne v
smere hodinovych ruciciek tak, aby
sa zhodoval so symbolom zatvore-
ného visiaceho zdmku na prednom
paneli zariadenia.

3. Demontaz paky z kavovaru a filtra z
péky sa vykonava v opacnom poradi
ako pri montdzi, tj. mierne pootoc-
te drziak paky (12) dolava, vyberte
paku (10) z drZiaka paky (5) a vyberte
filter z paky.

POZOR! Paku vzdy drZte za drziak (12). V drziaku je packa (11), ktora zablokuje filter pri potraseni

pocas Cistenia. Pazba mo6ze byt horuca. Postupujte opatrne.

VKLADANIE POHAROV DO KAVOVARU

1. Po vytiahnuti vysuvného zasobnika (6) nan polozte malé pohare.

2. Dva velké otvory v podstavci (6) a mriezke (9) sa nachddzaju priamo pod vystupom kavy z paky -
tieto otvory oznacuju spravnu polohu dvoch malych poharov.

3. Velky pohar umiestnite priamo na mriezku odkvapkavacej tacky (9) -
podstavec (6) by sa mal potom zasunut dovnuitra pristroja.

POZOR! Pri priprave kavy CAPPUCCINO alebo LATTE nezabudnite

nastavit trysku trubice na napenenie (22). Dizku trysky na napenenie

mlieka mbZete nastavit aj tak, Ze ju uzamknete v réznych dizkovych na-

staveniach, aby vyhovovala r6znym velkostiam $alok (obr. 3).
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POUZIVANIE ZARIADENIA
SPUSTENIE KAVOVARU

1.
2.
3.

4

Zariadenie umiestnite na rovny, stabilny, rovny a vodorovny povrch.

Kavovar pripojte k uzemnenému napajaniu.

Zapnite kavovar vypinacom (3) - vsetky kontrolky na tlacidlach blikaju - kdvovar sa zahrieva. Pri-
blizne po 45 sekundach sa nepretrzite rozsvieti kontrolka tlacidla ESPRESSO, ¢o znamena, Ze ka-
vovar je pripraveny na pripravu kdvy ESPRESSO. Priblizne po 90 sekundach budu vsetky kontrolky
svietit nepretrzite - kavovar je pripraveny na varenie CAPPUCCINO a LATTE.

Po skonceni prace s kdvovarom ho vypnite pomocou vypinaca (3).

POZOR! Ak sa do 15 minut nevykona Ziadna dalSia akcia, zariadenie prejde do reZimu spanku.
Stlacenim lubovolného tlacidla sa zariadenie prepne z reZimu spanku.

PRIPRAVA KAVY ESPRESSO

1
2.
3.

4.
5.

6.

Nasadte vybrany filter (13) do paky (10), napliite ju kivou a nasadte paku v zariadeni.

Uistite sa, Ze je v nadrzi na vodu (15) dostatok vody.

Umiestnite prislusny pohar (pohare) na miesto a spustite proces varenia stlacenim prislusného tla-
¢idla (2a) alebo (2b).

Proces varenia signalizuje kontrolka vedla pouzitého tlacidla.

Ked sa rozsvietia vsetky kontrolky, varenie je ukoncené.

Ak chcete pripravit viac kdvy, mozete proces varenia zopakovat, ale kiva bude menej silna.

POZOR! Ak chcete pripravit mensie mnoZstvo kavy, stlacte predtym pouzité tlacidla (2a) ale-
bo (2b) v spravnom momente pripravy (s poZadovanym mnoZstvom).

VARENIE KAVY CAPPUCCINO

POZOR! Pred pripravou kavy CA-
PPUCCINO upravte mnozZstvo nape-
neného mlieka podla svojich preferen-
cii otacanim davkovacieho gombika
(23) dolava pre viac peny alebo dopra-
va pre zniZzenie mnoZstva peny (obr.

4). Intenzitu peny moéZete nastavit aj
pocas procesu penenia.

1.

Nasadte vybrany filter (13) do paky (10), napliite ju kidvou a nasadte paku v zariaden.

2. Skontrolujte, ¢i je v nddrze na vodu (15) dostatok vody a v nadrze na mlieko (19) je dostatok mlieka.
3.
4
5

Umiestnite vhodny pohdr a spustite proces varenia stlacenim prislusného tlacidla (2c) alebo (2d).

. Proces varenia signalizuje kontrolka vedla pouzitého tlacidla.
. Ked sa rozsvietia vsetky kontrolky, varenie je ukoncené.

VARENIE KAVY LATTE

POZOR! Pred pripravou kavy LATTE upravte mnozstvo napeneného mlieka podIla svojich pred-
stav otacanim davkovacieho gombika (23) doprava pre viac peny alebo dolava, aby ste zniZili
mnozstvo peny (obr. 4). Intenzitu peny méZete nastavit aj pocas procesu penenia.

1
2.

3.

Nasadte vybrany filter (13) do paky (10), naplrite ju kavou a nasadte paku v zariadenti.
Skontrolujte, ¢i je v nadrzke na vodu (15) dostatok vody a v nadrzke na mlieko (19) je dostatok
mlieka.

Polozte vhodny pohér a spustite proces varenia stlacenim prislusného tlacidla (2e) alebo (2f).
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4.
5.

Proces varenia signalizuje kontrolka vedla pouzitého tlacidla.
Ked sa rozsvietia vsetky kontrolky, varenie je ukoncené.

NAPENENIE MLIEKA

Zariadenie umoznuje pripravit napenené mlieko pre dalsi ndpoj, napriklad macchiato, ho-
rdcu ¢okoladu, ¢aj atd. Proces podévania a napenenia mlieka prebieha dvojitym stlacenim
tlacidla volby dihé ,Cappuccino” (2d). Pocas tohto procesu sa rozsvietia kontrolky vedla
tlacidiel (2c) a (2d). Opatovnym stlacenim tlacidla (2d) zastavite proces podavania a nape-
nenia mlieka.

POZOR! Vychadzajtica para je hortica. Davajte pozor, aby ste sa nepopalili.

PROGRAMOVANIE MNOZSTVA VARENEJ KAVY ESPRESSO

1.

N

w

Stlacte a podrzte tlacidlo vyberu jednotnej kdvy ,Espresso” (2a) na 3 sekundy pri programovani
mnozstva pre jednu kadvu ESPRESSO alebo dvojité ,Espresso (2b), ked programujete mnozstvo pre
dvojitt kdvu ESPRESSO. Zariadenie zacne vydavat varent kavu. Ked zariadenie naleje pozadované
mnozstvo, znova stlacte tlacidlo. Odteraz bude kavovar pripravovat kdvu ESPRESSO s naprogra-
movanym mnozstvom.

Je moZné naprogramovat mnoZstvo medzi 20 a 70 ml pre jednu kavu a medzi 40 a 150 ml pre
dvojitd kavu.

Ak chcete zariadenie resetovat a obnovit vyrobné nastavenia, vypnite zariadenie vypinacom (3),
stlacte a podrzte prislusné tlacidlo (2a) alebo (2b) a siicasne zariadenie zapnite. Nastavenie sa rese-
tuje, ked kontrolka prislusného tlacidla patkrat zablika.

PROGRAMOVANIE CASU NAPENENIA PRE KAVU CAPPUCCINO

1.

w ™

Stlacte a podrzte na 3 sekundy tlacidlo vyberu kavy kratke ,Cappuccino” (2¢) pri programovani
Casu pre kratku kavu CAPPUCCINO alebo dihti ,Cappuccino (2d) pri programovani ¢asu pre diht
kdvu CAPPUCCINO. Zariadenie za¢ne podavat a napenit mlieko cez trysku (22). Ked zariadenie na-
peni pozadované mnozstvo mlieka, stlacte tlacidlo znova. Odteraz bude pristroj pripravovat kavu
CAPPUCCINO s naprogramovanym mnozstvom mliecnej peny

Programovatelné ¢asy st od 5 do 40 sekund pre kratku kdvu a od 5 do 70 sekdnd pre diht kavu.
Ak chcete resetovat stroj a obnovit vyrobné nastavenia, vypnite zariadenie vypinacom (3), stlacte a
podrzte prislusné tlacidlo (2c) alebo (2d) a sticasne zariadenie zapnite. Nastavenie sa resetuje, ked
kontrolka prislusného tlacidla patkrat zablika.

NAPROGRAMOVANIE CASU NAPENENIA PRE KAVU LATTE

1.

N

w

Stlacte a podrzte tlacidlo vyberu kavy kratke ,Latte" (2e) na 3 sekundy pri programovani casu pre
kratku kavu LATTE alebo dihé ,Latte" (2f) pre programovanie ¢asu pre dlhi kdvu LATTE. Zariade-
nie zacne poddvat a napenit mlieko cez trysku (22). Ked zariadenie napeni poZzadované mnozstvo
mlieka, stlacte tlacidlo znova. Odteraz bude pristroj pripravovat kavu LATTE s naprogramovanym
mnozstvom mlie¢nej peny

Je moZné naprogramovat ¢as od 5 do 70 sekdnd pre kratku kavu a od 5 do 90 sekind pre dihu
kavu.

Ak chcete zariadenie resetovat a obnovit vyrobné nastavenia, vypnite zariadenie vypinacom (3),
stlacte a podrzte prislusné tlacidlo (2e) alebo (2f) a sticasne zariadenie zapnite. Nastavenie sa rese-
tuje, ked kontrolka prislusného tlacidla patkrat zablika.
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UKONCENIE PRACE S KAVOVAROM

1. Po ukonceni prace kavovar vypnite vypinacom (3) a odpojte ho od siete.
2. lhned po vychladnuti stroj vycistite podla pokynov v kapitole Cistenie a Udrzba.
3. Nadobu s nepouzitym mliekom uchovévajte v chladnicke.

PRAKTICKE RADY NA VARENIE KAVY

—

Uvarte si kdvu ESPRESSO v teplej salke. Hrncek rychlo zohrejete naliatim hortcej vody. Klasicka
kéva ESPRESSO by mala byt uvarend zo zmiesanych druhov kavy v pohére s objemom cca 70 ml a
nemala by sa zalievat viac ako do polovice. Dvojité ESPRESSO sa nazyva aj DOPPIO.

Pre lepsi vizualny efekt varte CAPPUCCINO do priehladného pohara.

Napenené mlieko by malo byt polotu¢né alebo vysokotucné, predtym vychladené v chladnicke.
Mlieko napenite v Salke s ¢o najmensim priemerom, aby sa pena nerozsirila do stran. Napenenie
mlieka moze vyrazne zvacsit jeho objem.

Vzdy opatrne odstrante z filtra zvysky kavy z predchadzajiceho varenia. Aj malé mnoZstvo starej
kavy mé negativny vplyv na chut Cerstvo varenej kavy.

NepouZivajte mletd kdvu s cukrom, pretoze mdze upchat filter a poskodit kavovar.

Mletd kéva si zachova svoju chut iba 7-8 dni, ak je skladovana vo vzduchotesnej nddobe a na chlad-
nom a tmavom mieste. Neskladujte v chladnicke ani v mraznicke. Odportca sa mliet celé zrné tesne
pred pouzitim. Zrnkova kéva ulozena vo vzduchotesnej nadobe si zachovava svoju chut 4 tyzdne.
Mletd kava nesmie byt prilis “praskovd’, pretoze moze blokovat pridenie vody vo filtri aj pri vyso-
kom tlaku, zatial ¢o prilis hrubé mletie neuvolni Uplne chut kavy.

ISR
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CISTENIE A UDRZBA

POZOR! Pred cistenim odpojte zariadenie zo siete a pockajte, kym nevychladne.

POZOR! Kryt zariadenia neponarajte do vody ani inych tekutin.

1. Pristroj vycistite po kazdom poufziti, len tak bude méct kdvovar uvolnit pInd chut uvarenej kavy.
2. Kryt utrite makkou vihkou handri¢kou. NepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani prostriedky
na Skrabanie, pretoze by mohli poskriabat kryt stroja.

Odstrante pouzitl kdvu z filtrov (13), potom filtre a paku (10) umyte v teplej vode s jemnym cistia-
cim prostriedkom, oplachnite a vysuste. Filtre a banky nevkladajte do umyvacky riadu.

Utrite plochy filter v mieste paky (5) papierovou utierkou, aby ste odstranili zvysky kavy. Pravidelne
pomocou skrutkovaca odskrutkujte filter a oplachnite ho vodou. Skontrolujte otvory vo filtri, ¢i nie
sU upchaté. Zaskrutkujte ho spat na miesto.

Pri ¢isteni nadoby na mlieko postupujte podla nasledujucich krokov (obr. 5):

w

B

o

- vyberte nddobu na mlieko zo stroja
- odstrante kryt nadoby (20)
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- odstrante hadicu na nasdvanie mlieka (21) a parnt pripojku (26) z krytu - pozrite znacky na kryte
a nadvihnite silikénové ploché tesnenie na kryte

- Umyte veko nddoby (20), hadicku na mlieko (21), parnt pripojku (26) a jej tesnenie pod teclicou
vodou a osuste

- po umyti nainstalujte hadic¢ku na mlieko a parnu pripojku do veka, uzavrite silikénovym plochym
tesnenim na veku.

POZOR! Pred instalaciou sa uistite, Ze gumové tesnenie na parnom spoji (26) spravne sedi na

Spoji.

- Nadobu na mlieko (19) umyte v teplej vode so sapondtom, oplachnite a osuste, nddobu je mozné
umyvat v umyvackach riadu

- nalejte do nddrze na mlieko cca 200 ml vody a nddrz s krytom nainstalujte na stroj

- polozte velky prazdny pohar na odkvapkévaciu tacku a nasmerujte napenovaciu trysku (22)
smerom k Salke

- otocte ovlada¢ davkovania mnozstva mlieka (23) do polohy ,Cistenie”.

- zapojte kdvovar do elektrickej siete a spustite samocistiaci program dvojitym stlacenim tlacidla
dihé ,Latte" (2f) - proces sa spusti, ¢o bude signalizované rozsvietenim kontroliek vedla tlacidiel
(2c) (2d) (2e) a (2f). Pre lepsi efekt moZete po dokonceni proces zopakovat

- vypnite stroj, odpojte ho od siete a odstrante vodu z nddoby na mlieko.

6. Umyte nddrZ na vodu (15) a jej veko (17) v teplej vode, s saponatom oplachnite a osuste. Nadrz je
mozné umyvat v umyvackach riadu.

7. Umyte odkvapkavaciu tacku (8), mriezku tacky (9) a vysuvnl podperu (6) v teplej vode so saponéa-
tom, oplachnite a osuste.

8. Pred prvym spustenim kdvovaru a vzdy po dlhsej prestavke v pouZivani nahrejte vnitorné vodice.
Postupujte podla nasledujlcich krokov:

- naplnte nddrzku na vodu (15) vodou tak, aby bola medzi Groviami ,MIN“ a ,MAX".

- naplitte nddrzku na mlieko (19) vodou tak, aby bola medzi Groviami ,MIN" a ,MAX",

- nainstalujte paku s filtrom do kavovaru (bez kavy)

- postavte pohar kdvy na odkvapkavaciu tacku a vloZte do nej trysku na napenenie (22).

- pripojte zariadenie k uzemnenému zdroju napajania, zapnite vypinac (3) a pockajte, kym budu
vsetky kontrolky nepretrZite svietit

- tlacidlom (2d) spustite proces varenia dihého ,Cappuccino” - para (alebo para s vodou, v zavislosti
od nastavenia gombika ,22") sa uvolni z trysky a hortica voda z paky. Po dokonceni procesu sa
vSetky kontrolky rozsvietia nepretrzite - potom proces zopakujte trikrat.

9. Kavovar je vybaveny funkciou odvapnovania. Po 500 cykloch pripravy kavy kontrolky vedla tla-
Cidiel, kratke a dihé ,Latte" (2e) a (2f), blikajd, ¢o znamenad, Ze je potrebné proces vykonat. Potom
postupujte takto:

- Naplnte nadrz na vodu (15) zmesou potravinarskeho octu a vody v pomere 1:1, celkové mnozstvo
zmesi by malo byt cca 1|

- naindtalujte prazdnu nadobu na mlieko na stroj a oto¢te gombik (23) do polohy ,Cistenie".

- nainstalujte paku (10) s filtrom (13) do kdvovaru bez kavy

- umiestnite velkd nadobu (11) na odkvapkavaciu tacku a nasmerujte na fiu trysku (22).

- zapojte kavovar do elektrickej siete, zapnite vypinac (3), pockajte, kym sa zohreje a potom spustite
proces sti¢asnym stlacenim malého a velkého tlacidla ,Latte" (2e) a (2f).

- po niekolkych alebo desiatkach minut sa proces dokoncf - véetky kontrolky sa rozsvietia

- odstrante zvysky odvapnovacej zmesi z nadrzky na vodu, oplachnite nddobu, naplite ju vodou
a vlozte do stroja

- uvarte dvakrat dvojité ,Espresso” a dvakrat dihé ,Latte" (bez kavy vo filtri), aby ste vyplachli
vnutro pristroja
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- pristroj bol odvapnovany a dalSia pripomienka bude po 500 cykloch pripravy kavy.
POZOR! Kavu moZete dalej varit bez odstranenia vodného kamena, ale odporuca sa vykonat
tato operaciu hned, ako kavovar ju signalizuje.

PROBLEMY A SPOSOB ICH RIESENIA

PROBLEM PRICINA RIESENIE
Kava pocas varenia netecie V nédrzi na vodu nie je voda Doplnenie vody
Prilid jemne mletd kéva Vymerite kavu vo filtri za jemnejSie mletd
Prilis vela kavy vo filtri Napliite filter mensim mnozstvom kavy
Prilis vela kdvy vo filtri Napliite filter kdvou a zhutnite menSou silou
Kéva vytekd po strandch paky Péka nie je zaistend v konecnej polohe Utiahnite paku do konecnej polohy.
Kava na okraji paky Demontujte paku a o€istite okraj paky
Prilis vela kavy vo filtri Napliite filter mensim mnoZstvom kavy
Mlieko nie je napenené, Ziadny tok Nedostatok pary Doplnenie vody
mlieka z trysky
Mlieko nie je dostatocne studené Pouzite vychladené mlieko
Napenovacia tryska je zablokovanéa Vyistite trysku na napenenie mlieka
Prilis rychly odtok kavy Prilis nahrubo zomletd kava Kavu pomelte jemnejsie
Prilis malo kavy vo filtri Naplite filter dalsim mnoZzstvom kavy
Prilis slabd kdva Poutzite maly filter na dvojitt Salku kavy Poutzivajte velky filter
Prili$ nahrubo zomletd kdva Kavu pomelte jemnejsie
Vsetky kontrolky rychlo blikaju V nddrZi na vodu nie je voda Doplnenie vody
Pulzovanie malych a velkych Pripomienka na odstranenie vodného Vykonajte postup odstrafiovania vodného
kontroliek LATTE ("2e" a "2f") kamena z kévovaru kamena
Te’chnické parametre st uvedené na vyrobnom stitku vyrobku. C €
Dlzka napajacieho kabla: 1,00m

POZOR! Spolo¢nost ,MPM agd S.A." si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.

Spravne odstrafiovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské

zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov

z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana demontaz,

moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované
zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni. BlizSie informacie o mieste a spésobe bezpecného odstrafiovania elektrickych a elektro-
nickych odpadov vém poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna
pobocka Uradu pre ochranu zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,
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BKA3IBKM LLLOJ1O BE3MEKM EKCIUTYATALL

[lepen NOYaTKOM BUKOPUCTAHHS YBaXKHO NPOYMUTaMTE IHCTPYKLLIO
3 eKcnyaTadii.

He 3aHypronTe NpucTpin, Kabenb Ta BUAKY Y BOAY UM IHLLI PiayHN!
bynsre 0cobrBO 0bepexxHUMM, KO NOOM3Y NPUCTPOIO 3Ha-
XOAATbCS AiTu!

HanoBHtonTe pesepByap TI/IbKM XO/104HOK BOAOHO.

Y »>KOAHOMY pasi He BUKOPUCTOBYWTE MOLLUKOAYXKEHWIN MPUCTPIN,
30KPEMA, KON Kabesb XKMBIEHHS abo LITenceibHa BW/IKa Mo-
LUKOAXKEHI — Y LbOMY BMMAAKY 3BEPHITHCA 40 aBTOPM30BAHOIO
CEPBICHOIO LIEHTPY A1 PEMOHTY MPUCTPOIO.

BukopucTaHHA akcecyapiB, He PeKOMEHA0BaHMX BUPOOHKOM,
MOYKe MPU3BECTM A0 MOLLUKOAYXKEHHS MPUCTPORD, MOXKEXKi abo
TPaBMYBaHHSI.

He BilwanTe WHYpP Ha roCTPi Kpai Ta He AOMYCKaNUTe KOHTaKTY 3
rapsYMMy MOBEPXHAMM.

Pobo4mit 610K He MOyKHA PO3MILLLYBaTW B LUAI.

He BMKOPUCTOBYWTE NPUCTPIN HA BIAKPUTOMY MOBITPI.

[Nepen, OUMLLEHHAM CROYaTKY BUMMITbL BUJIKY 3 PO3ETKM Ta 3a-
YyekamTe, MOKM NPUCTPIV MOBHICTHO OXOJIOHE.

Hikon He 3aauwanTe NpucTpin NigKAYeHUM A0 AxXepena
YKMBJIEHHS Oe3 Harnaay.

He BrKopumCcTOBYWTE NPUCTPIN ©e3 BOAN.

He po3MilyinTe NpucTpivt NOOM3Y eNEKTPUYHKX | Fa30BUX MJIAT,
KOHPOPOK, AYXOBOK TOLLIO.

He HanvmBawvTe BOAY B pe3epByap NICAs YBIMKHEHHS MPUCTPOLO.
HarpiTta 30Ha Yalwku rapsya. byasre obepeykHi, CTaBasg4mM Ta
NiAHIMAROYM YaLLKM.

3aBXX AN BUTATYWTE BUIKY 3 PO3ETKM, KOM MPUCTPIN HE BUKO-
PUCTOBYETLCS ab0 NePe MOro OUNLLEHHAM.

[Micng 3aKiH4eHHs pOOOTU NPUCTPIM HEOOXIAHO BUMKHY TU!

He BMKOpWCTOBYUTE MPUCTPIN HE 33 NPU3HAYEHHAM.

[lnnococ npu3HaYeHNIA BUKIKOYHO 418 NOOYTOBOMO BMKOPUCTAHHS.
[MpUCTPIM NOBUMHEH OY T NIAKAHOYEHWIM N0 PO3ETKM i3 3a3EMJIEH-
HAM!

LIMM NPUCTPOEM MOXKYTb KOPUCTYBATLCS AiTK BIKOM Bif 8 pO-
KiB, @ TAKOXK 0COOM 3 0OMEXKEHNMU PISUYHKMI Ta PO3YMOBUMM
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MOXX/IMBOCTSAMM, K | KoM, SKi HE MatoTb AOCBIAY Ta 3HaHb
LLIOA0 MOBOAYKEHHS 3 MPUCTPOEM, 38 YMOBM, LLIO KOPUCTYBAHHS
BIAOYBAaTUMETHLCS Nif, HAr940M abo byae NpoBeeHO IHCTPYK-
TaXK W00 6e3nevyHoro BUKOPUCTaHHSI MPUCTPOLO, LOO BOHM
YCBIAOMUAN MOBS3aHI 3 UMM PU3MKK. [1prbMpPaHHS Ta TeXHIYHe
00CNYroByBaHHS He MOBWMHHI BUKOHYBATWCS AiTbMM, SKLO iM He
BMMOBHWI0CS 8 POKIB | BOHW He NepebyBatoTb Nig, HAr1840M.
YyLeHHSA/00C1yroByBaHHS HE MOBUHHO MPOBOAMTUCS AiTbMM
oe3 Harngay.

[MpucTpin | Kabenb »KMBAEHHSA 36epiraTin y MicCLi, HeAOCTYNMHOMY
ONa AiTen BIKOM A0 8 POKIB.

HeobxiaHO cniakyBaT 3a TUM, LWOO AITK He rpaaucs obnaa-
HaHHAM/NPUCTPOEM.

TeMnepaTypa AOCTYMHMX MOBEPXOHb MOXKE Oy T BULLIOKO Mif, Yac
POOOTU MPUCTPOIO.

BVKOPUCTOBYMTE NPUCTPIN Ha PIBHIM | CTINKIM MOBEPXHI.

He BuMManTe BUKY 3 PO3ETKM, TATHYYM 33 Kabesb.

He BCTaBAsaWTE BMAKY B PO3ETKY MOKPUMW pyKaMMU.

3aan4 6e3nekn AiTen He 3aMLWLAaTM YaCTUHM YMaKOBKM Y BIJIbHOMY
[OCTYNi (MONIeTUNEHOBI MaKeTU, KAPTOHHI KOPOOKM, MONICTUPON
TOLLO).

NMONEPEOXXEHHA! He pos3sonaTtu AiTam rpatucs naiBkoto.
Heb6e3neka yayLwieHHs!

YBATA! IMip, yac po6oTn Kos16a KaBoMaLLMHKU raps4ya. Buko-
PUCTOBYNTE TPUMaY A1 Kosboum.

YBATA! lapsya noBepxHs!

YBAT'A! He BukopucTOBYITE KaBOBapKy 6€3 K0161 3 BCTaHOB-
NleHnM dinbTpomMm.
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OMUC NPUCTPOIO

1.
2.

7.

8.
9

Kopnyc kaBomatlmHu

MaHenb KepyBaHHA

a. KHonka BMbopy nopuii «<Ecnpeco»
3i CBIT/IOBUM iHAMKATOPOM

b. KHOMKa BMOOpPY KaBK «MoABiNHE
ecnpeco» 3 iIHAMKATOPOM

C. MasieHbKa KHoMKa B1bopy Kasu
«Kany4iHo» 3 iHAMKaTOpOM

d. Benmka KHomnka BMOOPY KaBu
«Kany4mHo» 3i CBITZ10BUM
iHOMKATOPOM

€. MaJjieHbKa KHoMKa BMbopy KaBu
«Latte» 3 iHAMKaTOPOM

f. Be/sMKa KHoMKa BMOGOpY Kasu
«Latte» 3 iHAMKaTOPOM

BMukad/BrumMmKay

Micue ang 36epiraHHs Kon6m Ta

dinsTpa

[Hi300 AN KPINAEHHS KON6KM GinsTpa

BucyBHUI NiACKASHHUK AN

Ma/1eHbKOT YallKM (HaLLok)

Micue BCTaHOB/IEHHS NigA0HY A5

Kpanesb

MinaoH 019 Kpanenb

PelwiTka niaaoHy ANd Kpanesb

10.
11.
12.
13.

14.

15.
16.
17.
18.

19.
20.
21.
22.

23.
24,

25.

Konba 3 kKaBoBUM diNbTpOM
Baxkisib 610KyBaHHA GinbTpa
Pyuka konbu

Kasosuit dinbTp

a. MasleHbKUiA KaBOBUIA QINLTP

b. BeMKUIN KaBoBMIN QINbTP
[Hi300 ANd KPINAeHHS pe3epByapa
a1 BOAM

Pesepsyap gns soamn 1,80
BoagaHmm kpaH

Kpuika nuao3bipHuKa

MicLie BCTAHOB/IEHHS KOHTENHEpPa
a8 MOJToKa

KoHTenHep ans monoka 0,7 n
KpuLka nnao3bipHWKa

JliHis BiACMOKTYBaHHA Mos10Ka
Hacanka Ans A03yBaHHS MoJsioKa/
napu

Pyyka 003yBaHHS 06'eMy MOJIOKA
Baykinb Hacaaku ANg NpUroTyBaHHA
niHK

MipHUIA CTaKaH - MiCUAbHUK
Mapose 3'eAHaHHS

MiacTakaHHWK 3 NigirpiBom

®YHKLIT ECIPECO-MALLMHU, KIJTIbKICTb 3ABAPKU TA AK IX AKTUBYBATU

Bubpana kHonka Ha naHeni 0nHe HaTUCKaHHA
KepyBaHHA
Ecnpeco Manuii U (2a) 40mn
80mn
Benukuit \W,
(2b)
Kanyuino. 170 mn
Manuii & (20)
280 Mn
Benukuit @
(2d)
350 mn
Manuii @ (2e)
450 mn

Benlm(mﬁ(g

(2f)

MozBiitHe HaTUCKaHHA

Hatucnitb i yrpumyiite npotarom

3 CeKyHA
He akTuBHuUii 20-70 mn (nporpamyBaHHA
KinbKoCTi))
120 mn 40-150 mn
(MporpamyBaHHa KinbKocTi)
He akTUBHMWiA 5-40 cekyHa

70 ceKyHA (TinbKu
CNiHIOBaHHA 6e3

(MporpamyBaHHsA Yacy CniHIOBaHH)

5-70 cekyHp
(MporpamyBaHHA Yacy CNiHIOBaHHA)

3aBaploBaHHA)
He akTUBHMiA 5-70 cekyHA
(MporpamyBaHHA Yacy CniHOBaHHS)
OyHKLiA CAMOOUNLLEHHA 5-90 cekyHp

KaBOMaLLNHU

(MporpamyBaHHA Yacy CNiHIOBaHHA)
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NPUMITKA:

- 3aneXXHo Bij, Ha/alWTyBaHHSA PYYKM 4,03YBaHHA MOJIOKa, BKasaHa KinbKicte KAMMYYUHO Ta
NNATTE moxe Bigpi3HaTHCA

- AeTaJIbHUIA OMUC NPOrpaMyBaHHA KiJIbKOCTi Ta Yacy HaBeleHO AaJli B LibOMY NOCIGHMKY

NEPEA NMNEPLLMM BUKOPUCTAHHAM

Po3nakynTe NpucTpi 3 KOPOOKK, BUAANITb YCi HAKNENKIM, NAKETM 3 MNIBKM, HAaNMOBHIOBAYi Ta TpaH-
CNOPTYBasbHI 3aMKK. [epeBipTe NPUCTPIM Ha HAABHICTL MOLUKOAYKEHb, AKI MOXYTb BUHMKHYTK
MiJ Yac TpaHcropTyBaHHs. Y pasi 6yab-akmx aedekTis, Oyab facka, 3BSHKiTbCA 3 NPOAABLEM.
OuNCTITb NPUCTPIN, JOTPUMYHOUMCE IHCTPYKLiM, HaBeaeHnx y po3aini «OULLEHHA TA JO-
(AL,

BcTaHOBITb BCI KOMNOHEHTM Kade Ha CBOT MicLs.

BcTaHOBITL MPUCTPIN Ha TBEPAY, CYXY, CTiMKY, PiBHY, FOPU30HTa IbHY Ta TEPMOCTINKY MOBEPXHIO.
MpoBeAiTb onepaliio Bianany BHyTPILLHBOI NPOBOAKM KaBoMalmnHM (ame: OHMLLEHHA | Ob-
C/TYTOBYBAHHA

—

w N

S

BCTAHOBJIEHHA MiAA0HY A1 KPATE/b

1. BcTaHoBITH NigAoH A8 Kpanesb (7) Ha Micle, BCTaHOBITL NiAA0H 415 Kpanes (8) i BCTaHOBITL
peLwiTky (9) Ha nigaoH.

2. [1Ba BEWIKMX OTBOPU B PeLLiTL (9) 3HaxoaaTbes 6e3nocepeaHbo Mif, 0TBOPaMMU, 3 AKMX KaBa BN-
Tikae B K010y (10) - e BKasiBKa, K PO3TaLlyBaTK YaLlKy Ha NifAoHi abo ABi MafeHbKi YaLKu npu
NpUroTyBaHHi NoagiHoro «Ecnpecon.

3. 3anexHo BijJ po3Mipy YalLOK, sKi BM BUKOPUCTOBYETE, BM TakOXK MOXETE CKOPUCTATUCS [04aT-
KOBO BMCYBHO MiCTaBKOW (6).

YBATA! PerynsipHo Bugansiite piguHy 3 nigaoHy AN8 Kpaneb.

HATMOBHEHHA PE3EPBYAPA 14 BOAW

1. Big'enHaiTe NpUCTPilt Bif enekTpoMepesi

2. 3HIMITb KpULKYy (17) 3 pe3epByapa, NOTIM Bi3bMiTbCs 3a pe3epsyap (15) i NOTArHITL 1Oro Bropy.

YBATA! Boasnuit knanan (16) y pesepsyapi ans soam (15) 3axuLeHnin opaH>XeBMM ryMoBuM

3aXMCHUM KOBMa4YKoM. 3HiMIiTb MOro nepej, nepLiMM BUKOPUCTAHHSAM KaBOMalLUWUHK i HagaranTe,

KOJIM KaBOBapKa He BUKOPUCTOBYETLCA NPOTAroM TPUBAJIOro Nepiogy vacy.

3. HanwiTe B 6ak He 6inblue 1,2 n (piseHb MAX) nuTHOT xonoaHoi Boau, ane He meHwwe 0,2 1 (pi-
BeHb MIN).

4. BcTaeTe pe3epsyap Yy 3aAHii YacTuHi Kade B rHi3go (14). Mig vac 36mpaHHs pesepsyapa nepe-
KOHaMTECs, L0 ravyok Ha Kopnyci pe3epsyapa YBIMLLOB y NETAH0 Ha 33Hil NaHe N KaBOMaLLMHM.

YBATA! He 3anoBHtoitTe pesepByap Ans Bogu Buwe pisHA «<MAX». He BUKOpuCTOBYiTe npu-

CTpif 3 NOPOXKHIM 6aKOM a60 6e3 Hboro. BUKOpUCTOBYIMTE TiILKM XON04HY NUTHY Bogy. He

BJIMBAWTE rapsvy Bogy.

HAMNOBHEHHSA KOHTEVMHEPA /11 MOJIOKA

1. O6epeskHo NOTArHITL KOHTeNHep Aas Mooka (19) Ha cebe, a NoTIM NiAHIMITE MOro Bropy.

2. 3HiMiTb KpuwKky (20) 3 KOHTelHepa 415 MOJIOKa.

3. HanwiiTe B pesepayap He 6inblue 0,7 1 (piseHb MAX) Mosioka, ane He MerLue 0,1 1 (piseHb MIN).
4. BcTaHoBiTb KpuLLKy (20) Ha KOHTelHep 419 MOJIOKa.
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5. BcTaHoBITL pe3epByap y NOOKEHHS KOHTelHepa A1 MosloKa (18), a noTiM 0b6epexkHo NocyHsTe
Moro Hazag,

BUBIP ®IJIbTPA TA HANOBHEHHA KABU

1. BvbepiTb BiANOBIAHMI iNLTP 3@ HACTYMHUM KPUTEPIEM:
- Manumit KaBoBmit dinbTP (13a) - 4151 KaBM OHOMO MOXOAYKEHHS!
- Be/MKMI Kasosmin GineTp (13b) - nns aBox oamHapHmx Kae (ESPRESSO) abo oaHiei noasiinHoi

Kasu (CAPUCCINO, LATTE).

2. MomicTiTb 06parunin dinsTp (13) B konby (10).

3. HanoBHiTb 06paHuit GinsTp CBiXKOto, APIGHO 3MENEHOID KaBoto (pumc.1a).

4. BUKOPUCTOBYWTE MilianKky (25), LLo6 BUMILLATY HaMTY KaBy, a MNOTIM BUAANITb HAAMLLIKMA KaBU
3 06i4Ka, o6 3a6e3neUnTH HaNesKHe NpuaaraHHs (puc. 2b i 2c).

a. b.

YBATA! KaBa He NnoBMHHA nepeBuLLyBaTK No3Hauky «MAX» BcepeauHi ¢inbtpa. O cunbHo
36MTOI KaBM Le Bignosigae Basi npu6amsHo 10 r kaBu AN ManeHbKoro ¢inbtpai 20 r gns se-
nuKoro dinbTpa.

BCTAHOBJIEHHA/3HATTA KOJIBU ®IJIbTPA B KABOMALLIHI

1. MomicTiTb K06y (10) 3i BcTaHoBAEHUM dinsTpoM (13) B rHi3A0 A8 KpinaeHHA koabu (5) Taknm
YMHOM, LLIO6 TpyMay konbu (12) 36iraBcs 3 CMMBOIOM BIAKPMTOrO 3aMKa Ha NepeaHii naHen
KaBOMaLLMHW (pnc.2).

2. MoBepHiTbL pydKy Konbwu (12) Tpoxu [~
BMpaBo, W06 BOoHa 36irnacs 3 CUMBO-
JIOM 3aKPUTOrO 3aMKa Ha nepejHin
naHei KaBOMaLUVHW.

3. 3HATTS KONBM 3 KaBOMaLWIMHW i
dinbTpa 3 KONOM 3AIMCHIOETHCH B
3BOPOTHOMY MOPSAKY, TOGTO NoBep- ﬁ
HITb py4Ky Koa6wu (12) Tpoxu BiBO,
3HIMITb K0N6Y (10) 3 rHi3oa Ans Kpi-
nAeHHs Konbu (5) i BUAMITL GinbTp 3
Konou.

YBATA! 3ap)xau TpumaiiTe Konby 3a pyuky (12). Y pyuui € Baxinb (11), akuit goseonsie 3abo-

KyBaTu GiNbTp Npu CTPYLUYBaHHI Nif Yac oymnieHHs. Konba Moxke 6yTu rapsyoto. O6eperkHo.

PO3MILLEEHHA YALLUOK Y KABOMALLINHI

1. TocTaBTe ManeHbKi YallKu Ha BUCYBHMIA IOTOK (6) MiCAs TOro, 9K BUTSTHETE MOro.
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2. [1Ba Beawiki oTBOPM B G/1t0ALI (6) | pewiTui (9) po3TallosaHi 6e3nocepeHbo Nig, BUXiAHUM 0TBO-
POM KON16M 15 KaBW - BOHM BKa3YIOTb, [1e NMPaBMIbHO PO3TallyBaTy ABi MasIeHbKi YaLllKu.

3. MocTaBTe BeNMKY YallKy 6e3nocepeiHbo Ha peLiTKy nigdoHy Ansa kpanesbs (9) - nigctasky (6)
C/if, 3aWTOBXHY TV BCEpeAMHy Npuaagy.

YBATA! MNMpu npurotysanHi kasu KAIMYUYMHO a6o JIATTE 060B’3k0BO BigperynioiiTe HacagKy

[ONS NPUroTyBaHHA NiHKKM (22). BM Tako)XX MOXKeTe perynioBaTh AOBXUHY HaCcafiKu TPy6GKu ans

[03YBaHHA MOJIOYHOI MiHKK, GiKCYI04M ii B pi3HMX NONOXKEHHSAX BiANOBIAHO A0 pi3HMX po3MipiB

yalwuok (puc. 3).

BMKOPUCTAHHA NMPUCTPOLIO
3ANMYCK KABOMALLIMHA

. TToMICTiTb NPUCTPIN Ha CyXy, PIBHY, CTIiKY Ta FOPMU30HTA/IbHY NOBEPX-
HtO.

. TlioKNOYITE KABOBaPKY [10 3a3EMJIEHOTO AXKEPEIA XKMBIEHHS.

. YBIMKHITb KaBOBapKy 3a A0MOMOror BMMMKada (3) - BCi iHAMKATOPHI
NaMMOYKKM 6iN KHOMOK NOYHYTh GAMMATK - KaBOBapKa NOYMHAE PO3i-
rpisaTucs. MNpnbamsHo Yepes 45 cekyHa, IHAMKATOPHI NamMnoyKkin Bing
KHonok ESPRESSO noyHyTb CBITUTMCA Ge3nepepBHO, BKa3ytoum Ha Te,
LLIO KaBOBapKa roToBa A0 npuroTysaHHs kaBm ESPRESSO. MpnbanzHo vyepes 90 cekyHa BCi iHAN-
KaTopwW ropsTh 6e3nepepBHO - MalllkHa roToBa A0 npuroTyBaHHa kasn CAPPUCCINO i LATTE.

4. Ticns 3aKiH4eHHs pobOTK 3 KaBOBAPKO BUMKHIT ii 38 I0MOMOroo BMMKaya (3).

YBATA! Akwo npotarom 15 XBUAMH He BUKOHYBATU XKOAHMX Jil 3 NPUCTPOEM, BiH Nepeiije B

peXkuMm cHy. HaTuckaHHs 6yfib-sKOi KHOMKM NpusBeie A0 BUXOAY 3i CMISYOTO PEXUMY.

MPUTOTYBAHHA KABW ECIPECO
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1. BcTarosiTh 06panuin ¢instp (13) v kon6y (10), HanoBHITL ii KaBOK | BCTAHOBITL KOMOY B KaBO-
BapKy.

2. MepekoHanTecs, WO B pe3epsyapi 415 Boau (15) 40CTaTHLO BOAM.

3. MocTaBTe BiANOBIAHY YalLKy (YaLLKKM) HA MiACTABKY i 3aMyCTiThb NPOLLEC 3aBapioBaHHA 3a 40MNOMO-
roto BiAnoBiAHON KHOMKK (2a) abo (2h).

4. [Tpouec 3aBaproBaHHA BiJ0OPaYKaETHCA CBIT/IOBMM IHAMKATOPOM Mifl YaC HATUCKAHHS KHOMKM.

5. Koau BCi iHAMKATOPHI 1aMMOYKIM 3HOBY 3aropsThCs, MPUroTYBaHHS KaBM 3aBepLUeHo.

6. [nsa oTpuMaHH4 6iNbLIOT KiIbKOCTI KaBM MOXKHA MOBTOPWTM NPOLIEC 3aBAPHOBAHHS, ane oTpuMa-
Ha KaBa 6y/ae MeHLOI MiLIHOCTI.

YBATA! AKuio BU X0oueTe NPUroTyBaTU MEHLUY KiJIbKiCTb KaBW, HATUCHITb MonepeaHbO BMKO-

pucTaHy KHonky (2a) a6o (2b) we pa3 y BignoBigHWI1 MOMEHT NPUroTyBaHHA (Ha NOTPiI6HY Kinb-

KiCTb).

MPUrOTYBAHHA KABU KAINMYYUHO

YBATA! MNMepep npuroTyBaHHAM KaBu
CAPPUCCINO BigperyntwiTe Kinb-
KiCTb cniHeHOro MoJlIoKa BignoBigHO
0O Bawux ynoaobaHb, NMOBEpPHYBLLM
pY4Ky posatopa (23) Bniso ans orT-
pvMaHHs 6inbluoi KifbKOCTi NiHKM a6o
BMPaBO A1 OTPUMAHHS MEHLUOI Ki/lb-
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KocTi niHu (puc.4). Bu TakoXX MoXKeTe peryntoBaTi iHTEHCUBHICTb MiHKM Nij, Yac npoLecy cniHio-

BaHHS.

1. BcTarosiTh 06panuit dinstp (13) v kon6y (10), HanoBHITL ii KaBOK | BCTAHOBITL KOOY B KaBO-
BapKy.

2. MepekoHainTecs, Lo B pe3epsyapi A1 Boau (15) € HeobxiaHa KiNbKIiCTb BOAW, a B pe3epsyapi 419

MOs10Ka (19) - HeobxifHa KiNbKICTb MOJI0Ka.

lNocTaBTe BiANOBIAHY YalllKy Ha MiACTaBKY i 3aMyCcTiTh NPOLIEC 3aBaptoBaHHS 3a A0NOMOrOH0 Bif-

MoBiAHOI KHOMKM (2¢) abo (2d).

lNpouec 3aBaptoBaHHS BiA0OPaXKaETbCA CBITNIOBUM iHAMKATOPOM Nif Yac HATUCKaHHS KHOMKMN.

KoM BCI IHAMKATOPHI 1aMMOYKM 3HOBY 3aropsAThbCs, MPUrOTYBaHHS KaBM 3aBEPLLEHO.

3ABAPIOBAHHA JIATTE

YBATA! Mepep, npurotyBaHHAM KaBu LATTE Bigperyntoiite KiibKicTb cniHeHOro MoJioKa Bigno-
BiHO A0 BalLMX YNoA06aHb, MOBEPHYBLUM PYYKY Ao3aTopa (23) Brpaso, 106 oTpuMaTH binbLue
niHu, abo BAiBO, 106 3MEHLMTY KiNbKICTb NiHu (pnc.4). Bu TakoX MoXKeTe perynioBaTu iHTeH-
CMBHICTb NiHK Nig, Yac NpoL,ecy CNiHBaHHS.

1. BcTaHoBiTb 06paHuin dinkTp (13) y konby (10), HanoBHITk ii KaBO i BCTAHOBITL KOOY B KaBO-
BapKy.

MepexoHalTecs, Wo B pesepsyapi As Boau (15) € HeobxinHa KinbKiCTs BoAW, a B pe3epsyapi As
MOJ10Ka (19) - HeobxifiHa KiNbKICTb MOJI0Ka.

NMocTaBTe BIiANOBIAHY YaLLKy Ha NiACTABKY i 3aNyCTiTh NPOLIEC 3aBaptoBaHHA 3a A0MOMOrOLO Bif-
noBiAHOI KHOMKM (2e) abo (2f).

[Npouec 3aBaptoBaHHA BiN0OPaXKaETLCA CBIT/IOBUM iHAMKATOPOM Mifl Yac HATUCKAHHS KHOMKM.
Kou BCi iHAMKATOPHI 1aMMOYKM 3HOBY 3aropATLCS, NPUrOTYBaHHS KaBM 3aBEPLLEHO.

MOJIOKO, LLIO CMIHIOETHLCA

MalvHa [003BOISE NMPUrOTYBATK JIMLLIE CMIHEHE MOJIOKO A1 IHLWOro Hanok, Hanpu-
KAaf, MakiaTo, rapsadoro wokoaagy, Yato ToLo. [Npouec nogadvi MoaoKa i CRiHKOBAHHS
3[IMCHIOETBLCS LWASXOM MNOABIMHOIO HaTUCKAHHA BEIMKOI KHOMKKM BMOOpPY «Kany4nHo»
(2d). Mip yac uboro npougecy 6yayTb CBITUTUCS IHAMKATOPM Ha KHoMKax (2¢) i (2d). Mo.-
TOPHE HAaTUCKaHHS KHOMKM (2d) 3ynuHsE noflady MOJI0Ka i MpoLLeC CiHIOBaHHS.

YBATA! Napa, wo BUKMAAETLCA, rapsaya. byabre o6epexxHi, 06 He o6nekTucs!

MPOrPAMYBAHHA KIJIbKOCTI NMPUTOTYBAHHA KABU ECINPECO

1. HaTUCHITb i yTpuMyITEe KHOMKY BUBOPY KaBM OfMHapHWiA «Ecnpecor (2a) NnpoTaroM 3 ceKkyHa,
KO/IM MPOrpaMyeTe KibKiCTb A5 oAmMHapHoi kaBu ESPRESSO, abo noaginHumin «Ecnpeco» (2b),
KO MporpamyeTe KifbkicTb Ans noapinHoi kaBi ESPRESSO. KaBosapka novnHae HaamBath
3BapeHy Kay. Koam kaBoBapKka Hasae NOTPIOHY KiNbKICTb, 3HOBY HATUCHITL KHOMKY, SIKY BU BU-
KopucToByBaau. BigTenep kaBoBapka roTyBaT1Me 3anporpamMoBaHy KisbkicTb kaBu ESPRESSO.
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2. MokHa 3anporpamyBsaTw KinbKicTb B 20 4o 70 Ma ang oamHapHoi kasw i Big 40 oo 150 ma ang
NOABIMHOI KaBW.
3. LLlo6 nepe3aBaHTaXKMTW KaBOBAPKY i BiAHOBUTM 3aBOACHKI HaNaLITYBaHHS, BUMKHITb KaBOBapKY

33 J0NOMOro BUMMKaYa (3), HATUCHITL | yTpuMyiATe BignosiaHy KHoMKy (2a) abo (2b) i oaHo-
4aCHO YBIMKHITb KaBOBapKy. [icaa M'aTMKpaTHOrO 6AMMaHHS iHAMKAaTOpa Ha BiANOBIAHIN KHOML
HaaLWTYBaHHs Oyae CKUHYTO.
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MPOrPAMYBAHHSA YACY CMIHIOBAHHA A1 KABU KAITYYUHO

. HaTucHiTh i yTpuMyiiTe KHOMKy BUOOPY KaBM ManeHbKy «KanyunHo» (2¢) npoTaroM 3 cekyHa,
KO/M nporpamyeTe Yac npuroTyBaHHg ManeHbkoi kaBv CAPPUCCINO, abo Beamky «Kanyun-
HO» (2d), Koam nporpamyeTe Yac npuroTysaHHs Beamkoi kasn CAPPUCCINO. Kasosapka no4vHae
No/AaBaTi MOJIOKO i CMIHIOBATK MOro Yepes Hacaaky (22). Koau MalimHa CriHie NoTpibHy Kisb-
KiCTb MOJIOKa, 3HOBY HaTWCHITb KHOTKY, SIKY BI BUKOPMCTOBYBaL. BiaTenep kaBoBapka rotysa-
Tume kaBy CAPPUCCINO i3 3anporpamMoBaHOH0 KiJIbKiCTH MOJIOYHOT MiHKM.

MoykHa 3anporpamyBaTh Yac Bif, 5 A0 40 cekyHA AN ManeHbKoi KaBW i Big, 5 A0 70 cekyHa ang
BEJIVIKOI.

LLlo6 nepe3aBaHTaXM TN KaBOBAPKY i BiAHOBMUTM 3aBOACHKI HANALLTYBAHHS, BUMKHITh KaBOBApKY
3a J0NOMOro BUMMKaYa (3), HATUCHITL | yTpuMyiiTe BianoBiaHy kHomky (2c) abo (2d) i oaHo-
YacHO YBIMKHITb KaBoBapKy. [ic/is M'STUKPaTHOTrO BMMaHHs iHAMKaTOPa Ha BiANOBIAHIN KHOMLL
HaNaWTyBaHHs Byae CKUHYTO.

MPOrPAMYBAHHA YACY NPUTOTYBAHHA MIHKW A)14 KABU JIATTE

1. HaTucHiTb | yTpuMyiTe KHOMKY BUGOPY KaBu ManeHbky «Latter (2e) npoTdrom 3 cexkyHg, Lo6
3anporpamyBaTyi Yac NpuUroTyBaHHs ManeHbKoi kasn LATTE, abo Bennky «Latte» (2f), o6 3a-
nporpamyBaTyh Yac NpuroTyBaHHs Beankoi kasm LATTE. KaBoBapka noymHae nogaBatii MOMIOKO
i CNiHIOBATK MOro Yepes Hacadky (22). Koam MaluvHa cniHioe noTpibHy KiAbKICTb MOIOKA, 3HOBY
HaTUCHITb KHOMKY, SKY B BUKOPUCTOBYBaW. BiaTenep kaBosapka rotysaTume KaBy LATTE i3
3aNpPOrpamMoBaHOL0 KiIbKICTHO MOIOYHOI MiHKM.

MoykHa 3anporpamyBaTh Yac Big, 5 4o 70 cekyHA AN ManeHbKoi kaBn i Bia 5 go 90 cekyHa ans
BE/IVIKOI.

LLlo6 nepe3aBaHTaXKMTW KaBOBAPKY i BiIHOBMTM 3aBOACHKI HaNaLITYBaHHS, BUMKHITb KaBOBapKY
33 JJ0NOMOrol0 BUMMKaYa (3), HATUCHITB | yTpuUMyiiTe BianosiaHy KHomky (2e) abo (2f) i oaHo-
4aCHO YBIMKHITb KaBoBapKYy. IMicAs N'aTMKpaTHOrO GANMAHHS iHAMKATOPA Ha BiAMNOBIAHIN KHOML
Ha/aLTYBaHHs Oyae CKUHYTO.

3ABEPLLUEHHA POBOTU KABOMALLMHA

1. Micng 3akiH4eHH poBOTU BUMKHITL eKCrpec BuMmKadeM (3) i BigKIH4iTh Oro Big, Mepesi.

2. LLloHo KaBOBapKa OX0/10HE, OYMCTITh ii BIANOBIAHO A0 IHCTPYKLNA, HaBeAeHWX Yy po3aini «Oym-
LWEHHS Ta AOrNSaY.

3. 36epiranTe KOHTEMHED 3 HEBUKOPUCTAHUM MOSIOKOM Y XONOANIBHUKY.

MPAKTUYHI MOPAON LLLOAOO MNMPUTOTYBAHHA KABU

1. 3asaptonTe kaBy ESPRESSO B Tenin yaluLy. Bu WBMAKO HarpieTe YallKy, SKLLO 3a34aeriap Han-
NETe B Hel rapsayy Boay. Knacununy kaBy ESPRESSO cnifg roTyeaTn 3 CyMilli KiibKOX KaB Y YallLi
06'eMoM npuban3Ho 70 MA i He HaamMBaTL Ti Bisiblue HiXK HanonoBuHy. MoaginHuin ESPRESSO
Takoyk HasmeaeTbes DOPPIO.

2. Ona kpatoro BizyansHoro epekTy kasy CAPPUCCINO MoyHa 3aBaptoBaTi B MPO30pil YaLLLi.

3. Mo10KO A8 NiHKM Mae ByTW HaNiB3HEXKMPEHMM ab0 KMUPHMM, NONepeaHbO OXONOANKEHMM Y
XONOANABHWKY. 36MIATE MOIOKO B YalllLli SKOMOra MEHLLIOro AjiaMeTpy, 06 NiHa He po3Tikanacs
B CTOPOHM. 361TE MOJIOKO MOXKE 3HAUHO 36ibLLIMTL CBIll 0B'EM.

4. 3aBKau peTebHo B1aangnuTe 3 GiabTPIB 3a/MLWKM KaBK, O 3aAULLMANCS NiCAS nonepeaHboro
3aBaptoBaHHs. HaBiTb HeBE/IMKa KiNbKICTb CTapoi KaBW HEraTVBHO BM/IMBAE Ha CMaK CBiXKO3Bape-
HOI KaBw.
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He BMKOPUCTOBYITE MENEHY KaBy 3 LIYKPOM, OCKIi/IbKI BOHa MOXKe 3a01TK QIALTP | NOWKOANTM
MaLUWHY.

MeneHa KaBa 36epirae CBill CMaK IMLLIE NPOTArom 7-8 AHIB, IKLLO 36epiraTn ii B repMeTuYHil Tapi
Ta B NPOX0/I0AHOMY TEMHOMY MicLj. He 36epiraTi B X0104MAbHMKY ab0 MOPO3W/bHIN Kamepi.
LlinicHi 3epHa pekoMeHAYETLCS MOSIOTK Be3nocepeaHbo nepes BMBaHHAM. KaBoBi 3epHa, Lo
30epiraloTbCs B repMETUYHOMY KOHTEMHEPI, 30epiratoTh CBil apoMaT NPOTArOM 4 TUXKHIB.
MeneHa KaBa He NOBMHHA Oy TW 3aHAATO «NOPOLLUKOMNOAIOHOK», OCKINIbKM BOHA MOXe 3abJ10KY-
BaTW NOTIK BOAM Y GINLTPI HABITH MNifl, BUCOKMM TUCKOM, B TOW Yac SK 3aHaATO rpybuit nomMen He
[103BO/IMTb NOBHICTHO PO3KPWTY apoMaT KaBMu.

OUMLLLEHHA | 4OMNAL,

YBATA! Mepea noyaTKOM OYMLLEHHS BiAKJIIOYITb NPUCTPIN Bif enekTpoMepexi Ta foyeKaiite-
€S MOBHOIO OX0JI0JKEHHS.
YBATA! He 3aHyptoiiTe KOpnyc KaBoMaluMHK Y Bogy a6o iHwWi piauHu.

1.

2.

QOunianTe KaBoBapKy MiCas KOKHOMO BUKOPUCTaHHS, Ti/IbKM Tak BOHa 3MOXKe MOBHICTIO PO3KpU-
TV CMaK MPUroTOBAHOI KaBu.

[MpOTPITb KOPMYC M'AKOK BOJIOrOK TKaHWHO. He BUKOPUCTOBYTe abpa3nBHI YMCTSUI a60 MUKO-
4i 32C06M, OCKINbKY BOHM MOXYThb NOAPANATY KOPMYC KaBOMALUWHN.

BuimiTh BUKOpUCTaHy KaBy 3 dinsTpis (13), noTiM npomuiiTe GinsTpu i konby (10) B Tennin Boaj
3 M'IKUM MUIOYMM 3aC000M, MPOMOIOLWLITh | BUCYLWITh. He MuiiTe GinbTpu Ta KoNbu B Mocya0-
MUWHIN MaLLKHI.

[1pOTPITh NANEPOBUM PYLUHUKOM MAOCKUIA QINbTP, PO3TALLIOBAHMI Y THI3A[ ANS BCTAHOBIEHHS
KoN6K (5), LLIO6 BUAAAMTY 3aNMLLKKM KaBW. [1epioanuHO BUKPYTKO BiAKPyUynTe GinsTp i npomu-
BalTe 1oro y BoAi. [NepeBipTe NPOXiAHICTb OTBOPIB Y GiNbTPI. [TPUKPYTiTh MOro Ha MicLie.

LLLo6 04MCTUTI KOHTENHEP /15 MOJIOKA, JOTPUMYIATECH IHCTPYKLN, HaBEAEHWX HUKYe (puc. 5):

- BUIMITb KOHTEMHEP A9 MOJIOKa 3 MalUWHW

- 3HATW KPULLKY KoHTelHepa (20)

- 3HIMITb 3 KPULLIKM MOAOKONPOBIZ (21) i 3'eaHaHHs 419 nogadi napu (26) - AMB. NO3HAYKM Ha
KPULLL - | NiAHIMITL CUNIKOHOBE MAOCKE YLLIAbHEHHS HA KPULLILLL.

- BUMMWIATE KPULLKY KOoHTenHepa (20), MonodHui waarr (21), napose 3'egHaHHA (26) Ta 1oro
YUWI/IbHEHHS NiJ, NPOTO4HOK BO/IOK) | BUCYLLITH

- [Micna MUTTS BCTaBTe MOIOYHWIA LINAHT | 3€AHYBaY A0S NOAAYi Napy B KPULLIKY, 3aKpUiiTe
KPWILLKY CUNIKOHOBMM MAIOCKUM YLLiJIbHIOBAYEM.

YBATA! MNepep, ycTaHOBKOIO NepeKoHalTecs, L0 r'yMoBe YLLiJIbHEHHA NapoBoro 3'€AHaHHA (26)
NpaBUIbHO BCTAHOBJ/IEHO Ha 3'€AHaHHI.

- BUMUTM KOHTEMHep A1 Mosoka (19) B Tenniit BoAi 3 MUIOYMM 3aCOB0M, MPOMO/IOCKATH i BU-
CYLUMTU, KOHTEMHED MOXKHA MUTM B MNOCYAOMUMHIN MaLLINHI
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- Ha/MITE B KOHTEMHEP AN9 MOoIoKa NprbAn3HO 200 M BOAM | BCTAHOBITb KOHTEMHED 3 KPULL-
KO0 Ha KaBOMaLLVHY

- MOCTaBTe BE/IMKY MOPOXKHIO YallKy Ha NiaAoH A8 Kpanesb, CripaMyiTe HacaaKy A1s Npuro-
TyBaHHS NiHM (22) Ha YaLuKy

- MOBEPHITL Py4Ky Ao3aTopa 06'eMy MosloKa (23) y nonoxeHHs «Clean» (HucTe)

- MIAKAOMITL KaBOBAPKY A0 e/1eKTPOMEPEXKi Ta 3anyCTiTb NporpaMy CaMOOUMLLIEHHS, ABidi
HATUCHYBLLM BEAMKY KHOMKY «Latte» (2f) - npouec NoYHETLCS, NPO WO CUTHAMI3YBATUMY Th
IHAMKATOPHI JIAMMNOYKM Ha KHOMKax (2¢)(2d)(2e) i (2f), ski 3aropaTuMy Thes no Yepsi. Bu mokete
MOBTOPUTYM NPOLLEC Mi3Hille 419 OTPUMaHHS KpaLLyx pe3y/bTaTiB

- BWMKHITb MalLmHy, Bio'eaHanTe i Big enekTpomepeski Ta BUOaiTb BOAy 3 KOHTEMHepa 419
MOJIOKa.

6. Bumninte pesepsyap a1s Boam (15) i moro kpuLlky (17) B Tenii BoAi 3 MUIOUMM 3aC060M, Npono-
JIOWiTb | BUCYLLITh. bak MOXKHa MUTW B NOCYA0MUIHIIA MaLUWHI.

7. BumuirTe nigaoH na kpanens (8), pelwitky ans nianowis (9) i sucysHuin ningoH (6) y Tennin sogi
3 MUIOYMM 3aCO00M, MPOMOOLLiTh | BUCYLLITh.

8. lMepen nepwmmM BKAKYEHHIM KaBOMALLMHW, @ TakoxK 3aBX AW NiCas TPUBAOi NEPEPBM Y BUKO-
PUCTaHHI, BUKOHaITE NonepeaHii Harpi BHY TPILIHIX NPOBO/iB. BUkoHaMTe HACTYMHI KPOKM:

- HanoBHMTW pe3epsyap A19 Boam (15) Bogoto Tak, o6 BoAa 3HAXOAMAACS MixK PiBHAMM «MIN»
i «(MAX»

- HanoBHWUTM KOHTENHEP A1 MooKa (19) BOAO0I Tak, WO6 PiBEHb BOAW 3HAXOAMBCA MiX MO-
3HauKkamu «MIN» i «MAX»

- BCTaHOBITb KONOY 3 iNILTPOM (63 KaBW) B KaBOBapKY

- MOCTaBTe KaBOBY YallKy Ha NiAA0H 415 Kpaneb i BCTaBTe B Hel HacaaKy A1 NPUroTyBaHHS
niHKK (22)

- NioKAYITL NPUAZ 40 3a3eMEHOT e1eKTPOMEPEX, YBIMKHITL Npuaag, (3) i 3adekainTe, noku
BCI iHAMKATOPHI NaMMNOYKM He 3aCBITATLCS Ge3nepepBHO

- To4HITL NPOLEC NPUroTyBaHHA BEAMKOT nopuii «KanyunHo» 3a 40NoMoro KHomku (2d) - 3
HacadKku noYyHe BuxoAuTL napa (abo napa i BoAa, B 3a1€XXHOCTI BijJ HAaNALWTYBaHHS Py4KM
«22»), a 3 KONOK NMOYHE BUXOAMTM rapsya Boma. Koam npoLec 3aBepLunTses, BCi iHAMKATOPH
NIaMMNOYKM 3aCBITATLCS He3MepepBHO - NOTIM NMOBTOPITL NPOLIEC LLE TPWYi.

9. KaBoBapka ocHallleHa yHKLjiEto BuaaneHHs Hakmny. [icns 500 umknie 3aBaproBaHHS iHAMKaTOP-
Hi JIaMMOYKM MOPYY 3 MAJIEHBKOI | BESIMKOIO KHOMKaMu «Latte» (2e) i (2f) noymHaoTs 6anmatu,
BKa3YtO4M Ha Te, Lo NpoLec HeobxiaHo NpoaoBKMTK. Toai 3p0biTh HACTyNHE:

- HanoBHiTb pe3epeyap Ans Boau (15) cymilwiio ouTy i BOAM Y CniBBiAHOLWEHHI 1:1, 3araibHa
KiZIbKICTb CyMilLli MOBMHHA CTaHOBUTM NPUbAM3HO 1 1

- BcTaHOBITL MOPOXKHIN KOHTEMHED A% MOJIOKA HA MALLMHY | MOBEPHITL PyuKy (23) B MONOXKEHHS
«QYUMLLLEHHSY.

- Bcranosits konby (10) 3 dinsTpom (13) 6e3 KaBu B KaBOBAPKY

- nocTaBTe BesmKy nocyauHy (1) Ha nigaoH 404 Kpanesb | cnpsaMyiTe B Hel Hacaaky (22)

- NIAKAOUITL KaBOBaPKY A0 ENEKTPOMEPEXKI, YBIMKHITL BUMIKAY >KMBAEHHS (3), 3a4eKaliTe, Moku
MalLMHa HarpieTbCs, @ MOTIM 3aMyCTiTh MPOLEC NPUFOTYBaHHS, 0IHOYACHO HATVUCHYBLUM May
Ta Be/MKy KHomKu «Latte» (2e) Ta (2f)

- IpUBAM3HO Yepes KisbKa XBUAMH NPOLIEC 3aBEPLUNTHCS - BCI IHAVMKATOPHI NaMMOYKM 3aCBITATLCS

- BMAAANITb 3a/MLWKN CyMilli AN BUAANEHHS HAKUMY 3 pe3epByapa A5 BOAM, MPOMUIATE KOH-
TeWHep, HaMoBHITb MOro BOAOO | BCTAHOBITh Y KABOBapKy

- nNpuroTymnTe noaginHe «Ecnpeco» i nodginHe seauke «JlatTer (6e3 Kasu y dinsTpi), Wob NpomMmTy
BHYTPILLHIO YaCTVHY KaBOMALLMHK
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- KaBOBapKa 04MCTMIACA Bif, HaKMMy, i HACTYNHE HaradyBaHHA 3'9BKUTbcs nicas 500 umkis

3aBaprOBaHHA.

YBATA! Bu Mo)keTe NpoA,0BXXyBaTK FOTYyBaTU KaBy 6€3 BUAa/IEHHS HaKuNy, afie 6a)KaHO BUKO-
HaTW Lo onepaLito, K TiJIbKM MalUMHA NOAACTb BiANOBIAHWUIA CUTrHAN.

MPOBJIEMU TA CMOCIB IX BUPILLEHHA

MPOBNEMA

Kaga He BuTiKa€ nig yac npuroTyBaHHA

Kasa Butikae 3 60kiB konbu

Monoko He CniHIETbCA, He BUTIKAE
3 Hacapkm

KaBa BuTiKa€ 3aHaaTo LIBUAKO

3aHaATo cnabka kaea

LliBnaKe nynbcyBaHHA BCiX
iHAnKaTopis

[TynbcaLlia KOHTPONbHIX NaMN Manoro
iBenukoro LATTE ('2¢'i '2f")

MPUYNHA
Y 6aKy Hema€ BOAN

KaBa 3meneHa 3aHaaTo Api6HoO

3aHapTo 6araTo Kau y inbTpi

KaBa 3aHaATo wWinbHo 36uTa y dinbTpi

Konba He 3adikcoBaHa B KiHLeBOMY
NONOXEHHI

KaBa Ha kpato konbu
3aHapTo 6araTo Kau y inbTpi

NediuwnT napn

Monoko HeoCTaTHbO X0N10AHe
3abnokoBaHo NiHoyTBOPIOKOYE CONNO
Kasa 3meneHa 3aHaaTo rpy6o

Y $inbTpi HepOCTaTHLO KaBy

[InA nogBiitHOT KaB1 BUKOPUCTOBYBAN
ManeHbKuii GinbTp

KaBa 3meneHa 3aHaro rpy6o

Y 6aky Hemae Bogu

Hara,quaHHﬂ Npo BnAaneHHA Hakuny 3
KaBOMaLLUHU

PILLEHHA
HanoBHiTb Bof010

3MiHiTb KaBy y GinbTpi Ha binbLu ApibHHiA
nomen

HanoBHiTb GinbTp MEHLUO KiNbKICTH0 KaBu

HanoBHitb inbTp KaBoto i 36uBaiiTe 3
MEHLLOIO CU0i0

3aTArHiTb KoNbY A0 KiHLEBOrO NONOXKEHHA

3HiMiTb KONbY Ta 0UMCTITb Kpail konbu
HanoBHitb GinbTp MeHLLO KinbKicTio kaBu

HanoBHiTb Bof1010

BukopucToBy#iTe 0x0nofeHe MoN0KoO
OunLLieHHs HacaZKN ANA CNIHIOBAHHA
Monpi6HiTb KaBy ApibHiwe

3acunte y ¢inbTp binblue Kasu

BukopucToByiiTe Bennkuii Ginbtp

Moapi6HiTb kaBy ApibHiLwe

HanoBHiTb Bog010

BukoHaiite npoueaypy BUAaneHHa Hakuny
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TEXHIYHI OAHI

TexHiYHi napamMeTpu HaBeEHO Ha 3aBOACHKIN TabinyLi BUpOby.
J[oBXXnHa Kabento xxusneHHs: 1,00 M

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3anuwae 3a co60to0 NpaBo BHOCUTU TEXHIYHi 3MiHK!

Lleti nocibHUK 6y10 nepeknadeHo MawuHolo.
SAkwo 8u cymHisaemecs, bydb aacka, npoyumatime aHenilicbKy sepcito.

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NPOAYKTa (M3HOLLEHHOE 31EKTPUYECKOE M 3NEKTPOHHOE 060pyJ0BaHNe)

MapKMpoBKa Ha NPo/yKTe yKa3blBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT HE CAeyeT Bbi6pachiBaTb BMECTE C APYTUMM

6bITOBBIMU OTX0A4aMU MO OKOHYaHWK CPOKa CAY>K6bl. VI3HoLWeHHOE 060pyA0BaHME MOXKET OKasbiBaTb

Bpe/lHOe BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLLYIO CPe/ly 1 3[0POBbE YE/I0BEKA M3-3a MOTEHLMALHOMO COAep-

>KaHMsl OMAaCHbIX BELLECTB, CMeceil U KOMMOoHeHToB. CMellMBaHWE OTXOM0B B BUAE W3HOLLEHHOrO
EEEE /e TPOHHOMO U 31eKTPUYECKOro 060PyA0BaHMS C APYTMMI OTXOAaMU UM KX HENPOheccuoHanbHaa
pa3bopka MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLECTB, BPEAHbIX 415 3[4,0P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MYHKT c60pa OTPabOTaHHOrO 3/1EKTPUYECKOTO 1 3M1EKTPOHHOrO 060pya0-
BaHWs. YT06bI NOAYUNTL NOAPOGHYI0 MHGOPMALMIO O MECTE CAa4Yn NEKTPUYECKMX M 3IEKTPOHHBIX OTXO0B,
M0J/1Ib30BaTE b [O/HKEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN MYHKT c6opa 060pya0oBaHns A8 yTUAM3aUMK WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe U3HOLIEHHOrO 060PYA0BaHNA.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktére jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

180

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okre$lonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktére dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczeg6lnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiagzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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NOTES
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