ZESTAW PROZNIOWY
MAXI FRESH 13 SZT

Instrukcja obstugi
Szanowny kliencie,
dziekujemy za okazanie zaufania i wybér tego produktu. Wierzymy, ze beda Panstwo z niego
w petni zadowoleni. W instrukcji obstugi opisano zasady efektywnego uzytkowania produktu.
Instrukcje nalezy zachowa¢, aby méc z niej skorzystac w przysztosci.

Sposéb uzycia

Worki prézniowe sg doskonatym pomocnikiem zwtaszcza do przechowywania zywnosci w lodéwece,
zamrazarce lub spizarni. Pojemniki nadajg sie tylko do przechowywania zywnosci w lodéwce, nie
wkiadaj ich do zamrazarki. Zywnos¢ nie traci aromatu i dtuzej pozostaje $wieza. Wystarczy wiozy¢
zywnos¢ do workéw lub pojemnikéw i odessaé powietrze pompka prézniowa. Powoduje to
powstanie prézni w worku lub pojemniku, a zywnos¢ pozostaje dtuzej Swieza, poniewaz nie dostaje
sie do niej powietrze. Worki i pojemniki mozna my¢ i sa wielokrotnego uzytku.

Mozna uzywaé workéw prézniowych do gotowania metoda sous-vide

Powolne gotowanie stato sie popularnym trendem, a francuska metoda sous-vide jeszcze go
ulepszyta. Zasada polega nie tylko na tym, ze zywnos$¢ przygotowywana jest przez dtugi czas w
kapieli wodnej w temperaturach nizszych niz temperatura wrzenia (57 - 85 °C), ale jednoczesnie
w prézni, czyli bez dostepu powietrza. Dzieki tym dwom czynnikom powstajg dania, ktére sg
wyjatkowe pod wieloma wzgledami — przede wszystkim swietnie smakuja zachowujac swoj
naturalny smak, sok, kolor, aromat, konsystencje i zawartos¢ sktadnikéw odzywczych. Sous-
vide ma szerokie zastosowanie, poniewaz w ten sposéb mozna przygotowaé mieso, ryby,
warzywa, rosliny strgczkowe, ale takze owoce czy desery. Oszczednos¢ surowcdw i energii jest
réwniez znaczaca, na przyktad mieso podczas obrobki sous-vide prawie nie zmienia swojej
wagi, wystepuje tylko minimalna utrata wagi i minimalne koszty energii do przygotowania.
WSKAZOWKA: do gotowania metoda sous-vide mozesz uzyé jednego z naszych
produktow (Wolnowar).

Ostrzezenie

Przechowuj pompe prézniowa z dala od zrédet ciepta, w suchym miejscu i poza zasiegiem
dzieci. Jedli nie uzywasz pompki przez dtuzszy czas, wyjmij baterie. Nie ingeruj w zaden sposéb
w instalacje elektryczng produktu. Jesli produkt nie dziata prawidtowo, skontaktuj sie z dziatem
serwisu. Nie umieszczaj na produkcie zadnych ciezkich przedmiotéw ani nie narazaj go na
wibracje.

Konserwacja
Uzyj miekkiej wilgotnej szmatki do czyszczenia powierzchni pompki prézniowej. Nie uzywaj
zadnych chemicznych ani $ciernych srodkéw czyszczacych

Wkiadanie i wymiana baterii
Krok 1: przekre¢, aby zwolnic
pokrywe komory baterii
Krok 2: W16z 4 szt. baterii
AA 1,5V (zwrd¢ uwage na
prawidtowa polaryzacje)
Krok 3: Zatéz z powrotem
pokrywe pudetka i obré¢,
aby zabezpieczy¢.
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Sklad zestawu

Pompa prézniowa 1 szt

Pojemnik prézniowy 700 ml 1 szt
Pojemnik prézniowy 1400 ml 1 szt
Worek prézniowy 30 x 34 cm 3 szt
Worek prézniowy 26 x 34 cm 2 szt
Worek prézniowy 36 x 28 cm 2 szt
Worek prézniowy 30 x 34 cm 3 szt

Sposéb uzycia

Umies¢ jedzenie w pojemniku lub
worku i dobrze zamknij. Woreczek
zamknij zaciskajac struny (patrz
rys.). Przed otwarciem pojemnika
prézniowego nalezy zlikwidowac
podcisnienie, przekrecajac zawoér
ssacy w bok.

Umies¢ pompe prézniowa w zaworze
worka lub pojemnika i nacisnij przycisk
na gorze pompki aby rozpocza¢
ssanie. Na zielono zaswieci sie lampka
kontrolna. Pompka zaczyna zasysa¢ powietrze.
Po osiagnieciu wymaganej prézni

pompa wytaczy sie automatycznie.

A - zawor
do odsyssania

Dla lepszej organizacji i kontroli na pojemniku mozna ustawic date

date od ktorej przechowujemy jedzenie.

Date mozna napisac¢ na woreczkach markerem w wyznaczonym miejscu.

Jedzenie w worku mozna podgrza¢ w kuchence mikrofalowej, ale zamek strunowy musi by¢
otwarty. Pojemniki nie sg odpowiednie do podgrzewania zywnosci w kuchence mikrofalowej.

Czyszczenie i konserwacja
Worek foliowy mozna my¢ recznie, nie zalecamy mycia w zmywarce. Pokrywke pojemnika
zalezay my¢ recznie, dolng cze$¢ pojemnika mozna my¢ w zmywarce.

Parametry techniczne pompy:
Zasilanie 4 x 1,5V A (brak w zestawie)

Wydajnos¢ 4,6 |/min. Temperatura pracy 5 - 45°C

Stopien mocy i czas przygotowania przy stosowaniu metody sous-vide w wolnowarze
Rodzaj potrawy ustawienie mocy (wolnowar) czas przygotowania
Poledwica WARM 2-4godz.
Kotlety WARM 3-6godz.
Pieczen LOW 12-30godz.
Poledwiczki wieprzowe WARM 3-5godz.
Pier$ z kurczaka z koscia LOW 2-5godz.
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Piers$ z kurczaka bez kosci LOW 1,5-4 godz.

Piers z kaczki bez kosci LOW 2-4godz.
Tunczyk, halibut, sola WARM 30 minut
tosos, Pstrag, Makrela WARM 40 minut
Ziemniaki, marchew, rzepa HIGH 1,5-4 godz.
Seler, burak HIGH 2,5-4godz.

Szparagi, brokuty, kalafior, bakfa-

. HIGH 30-90 minut
zan, cebula, fasola

Jabtko, gruszka HIGH 1-2godz.
Morela, brzoskwinia, sliwka, mango, HIGH 30- 60 minut

owoce lesne

Uwaga: czas przygotowania jest orientacyjny, zalezy od wielkosci porcji i Twoich nawykéw

Ochrona srodowiska naturalnego

Informacje dotyczace utylizacji urzadzen elektrycznych i elektronicznych

Po uptynieciu okresu zywotnosci produktu lub w momencie, kiedy naprawa jest nieekonomiczna, nie wolno
wyrzucac go do odpaddéw domowych. Aby dokona¢ wiasciwej utylizacji produktu, nalezy oddac¢ go w
wyznaczonym miejscu zbiérki, gdzie zostanie przyjety nieodpfatnie.

Dokonujac prawidtowej utylizacji pomagasz zachowac cenne zasoby przyrodnicze i wspomagasz
prewencje przeciw potencjalnemu negatywnemu wptywowi na srodowisko naturalne i ludzkie zdrowie,
na co mogtaby mie¢ wptyw nieprawidtowa utylizacja odpadéw. Dalszych szczegétéw wymagaj od
lokalnego urzedu lub w najblizszym miejscu zbiérki odpaddéw. W przypadku nieprawidtowej likwidacji
tego rodzaju odpaddédw moze zosta¢ natozona kara zgodnie z przepisami krajowymi.

Nie wolno wyrzuca¢ zuzytych baterii do odpadéw domowych, nalezy je odda¢ w miejsce zapewniajace
odpowiedni ich recykling.

Serwis

Jezeli po zakupieniu produktu stwierdzisz, ze jest on uszkodzony, skontaktuj sie ze sprzedawca.

Uzywajac produktu nalezy przestrzegac zasad zawartych w zatgczonej instrukcji obstugi. Reklamacja nie
bedzie uznana, jezeli dokonano zmian w konstrukgji lub nie stosowano sie do wskazéwek zawartych

w instrukgji obstugi.

Gwarancja nie obejmuje:

- naturalnego zuzycia elementéw pracujacych produktu w trakcie jego normalnego uzytkowania,

- czynnosci serwisowych zwigzanych ze standardowa konserwacjg produktu (np. czyszczenie, wymiana
elementéw zuzywajacych sie podczas normalnego uzytkowania),

- usterek spowodowanych wptywem warunkéw zewnetrznych (np. warunki atmosferyczne, zapylenie,
nieodpowiednie uzytkowanie itp.),

- uszkodzen mechanicznych powstatych w zwigzku z upadkiem produktu, uderzenia nim itp.,

- uszkodzen powstatych w wyniku niewtasciwego postugiwania sie produktem, uzywania produktu w
sposéb niezgodny z instrukcjg obstugi, przecigzania go, uzywania nieodpowiednich lub nieoryginalnych
czesci zamiennych, wykorzystywania nieoryginalnych akcesoriéow badz narzedzi itp.,

- uszkodzen spowodowanych uzywaniem nieoryginalnych zasilaczy lub uzywaniem oryginalnego
zasilacza w potaczeniu z innym produktem. Nalezy zawsze zachowywac zgodnos¢ w ramach jednego
produktu.

Za uszkodzenia mechaniczne reklamowanego produktu powstate w wyniku nieprawidtowo
zabezpieczenia transportowanego przedmiotu odpowiada jego wiasciciel. Producent zastrzega sobie
prawo do wprowadzania ewentualnych zmian w instrukgji obstugi i nie odpowiada za btedy powstate
w druku. llustracje i opisy moga odbiegac¢ od rzeczywistosci w zaleznosci od modelu produktu.
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