MASZYNKA DO MIESA

Instrukcja obstugi
Dziekujemy Panstwu za zakup tego produktu.

Przed pierwszym mieleniem prosze uwaznie przeczyta¢ instrukcje obstugi.
Instrukcje obstugi prosze zachowac w celu pézniejszego wykorzystania. Jezeli chcg Parstwo
przekazac to urzadzenie innym osobom, prosze to uczyni¢ wraz z dotgczong instrukcja.

Zaletg tej recznej ocynkowanej maszynki do mielenia miesa jest jej ksztatt, btyszczaca i gtad-
ka powierzchnia oraz prosta struktura. Idealnie nadaje sie w gospodarstwach domowych,
w stotéwkach i restauracjach. Nadaje sie zwlaszcza podczas mielenia miesa i do produkcji dze-
mow owocowych. Proste czyszczenie urzadzenia spetnia wszystkich wymagania higieniczne.

Instrukcja skrecania maszynki:
1). Przed pierwszym uzyciem optukaé wszystkie czesci w goracej wodzie i wytrzec je $cierka
2). Skreci¢ maszynke i usztywnic ja przy pomocy sruby mocujacej, (patrz rysunek);
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3). Ustawic Srube oczkowaq i umiejscowic sitko z maszynka réwnolegle do powierzchni.
4). Prosze sie upewni¢, czy rekojes¢ (raczka korby) rusza sie bez oporéw.

Umy¢ mieso, wykroic¢ z niego skére i kosci. Nastepnie pokroi¢ na mniejsze kawatki. Wiozy¢
mieso do otworu kotnierza i kreci¢ rekojescig (raczka korby) maszynki.

Konserwacja:
Po kazdym mieleniu umy¢ wszystkie czesci maszynki oraz wytrzec¢ $cierka nasaczong paroma
kroplami oleju jadalnego. Zapobiegnie to rdzewieniu.

Dystrybutor: TV PRODUCTS sp. z 0. o.
Importer do UE: TV PRODUCTS s. . o.
Kraj pochodzenia: Chiny



